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Datum Datum
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Technoldgia - v celku Specialne vyrobky doplnena téma
Modern¢é trendy (minidezerty, cake pops, bonbony
01. 09. 2022 31.03.2022 | zmikrovinky, pralinky)
Odborny vycvik — doplnil sa novy celok Napadité
minidezerty
3. ro¢nik
Technologia — v celku Ozdoby a priprava hmét doplnena
téma Moderné trendy pri zdobeni — Fault line cake, Flower
01. 09. 2022 31. 03. 2022 cake, Jelly cake
Odborny vycvik — v celku Ozdoby a modelovacie hmoty:
doplnena téma Moderné trendy pri zdobeni — Fault line cake,
Flower cake, Jelly cake
1. ro¢nik
V odbornom vycviku v celku Vyroba a vyrobky z tuhych
01.09. 2022 15. 06. 2022 ciest dop.lnerrle témy — Cesto z n.lancrll ovej muky, Cesto
z makovej muky, Cesto z kokosovej miky
V predmete technologia v celku Tuhé tukové cesta doplnena
téma Vyrobky z mandl'ovej, makovej a kokosovej muky
01. 09. 2022 31. 08. 2022 Uprava profilu absolventa
Uprava  kompetencii absolventa a ekonomického
01. 09. 2022 31. 08. 2022 vzdelavania podl'a dodatku 11 zo dna 13. decembra 2021
s ucinnost'ou od 1. 9. 2022
01.09.2024 30.08.2024 Zmeny 2024

Zmena nazvu odboru a SkVP na Cukrér, cukrarka, 2964 H
cukrar, cukrarka

Zmena predmetu chémia na biologia v po¢te 1 hodina v 1.
ro¢niku

Zmena poctu hodin v predmete technoldgia na 3 hodiny
Vv 3. ro¢niku

Zmena V pocte hodin v predmete stroje a zariadenia na 1
hodinu v 3. ro¢niku

Zmena Vv pocte hodin v predmete hospodarske vypocty na
0,5 hodiny v 1. ro¢niku

Zmena V pocte hodin v predmete aplikovana informatika na
0,5 hodiny v 2. ro¢niku

Zmena Vv pocte hodin v predmete cvicenia z technologie na
2 hodiny v 1. ro¢niku

Zmena Vv pocte hodin v predmete odborny vycvik na 17,5
hodiny v 2. ro¢niku

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka




Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka




Obsah

1  CIELE A POSLANIE VYCHOVY A VZDELAVANIA......ocoomersmmesssessssesssessssssssssssassessssessenes 6
2 VLASTNE ZAMERANIE SKOLY ...coniircmssmsssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssssans 6
3 CHARAKTERISTIKA SKOLSKEHO VZDELAVACIEHO PROGRAMU.........ccemermsmeerseens 6
3.1 Popis Skolského vzdeldvacieho Programu .........cccccceciiiiiiiiiiiisisssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 6
3.2 ZAKIadné Udaje 0 STUAIU.....cccceieeiiiriiririisiisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssnsnns 8
3.3 Organizacia VYUCBHY ....cccccceiiiiiiiiiiiiiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 8
3.4 Zdravotné poZiadavky Na ZIaKa ..........cceeeeiiiiiiiiiiiiiiiiisiisiisississsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 9
3.5 PoZiadavky na bezpetnost @ RYZIieNnU Pri Pracic.....cceeicrceeirceeirseeinieeieseeeeseessseeseseesessesesseessssesessssesasessaseses 9
4 PROFIL ABSOLVENTA ...ciiimissmssmsnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssans 11
4.1 Charakteristika absolVeNnta.........cccoceviiiiiiiiiiiiiiir e 11
4.2 KOMPELENCIE ADSOIVENTA cceveireeirirerrisnriistrisnereseesesesssnrsssnssssssssssssssassssansssnsssssesesassssassssasssssnsssssssssness 12
5 UCEBNY PLAN UCEBNEHO ODBORU ... 19
5.1 Tabulka prevodu ramcového uéebného planu SVP na uéebny plan SKVP ...........coeeeeriieeceeenssnsseecnnnanas 19
5.2 RAMCOVY UCEDBNY PIAN ... s sssssssssssssssssssssssssssnssssnsnsnnnnsnnnnnn 23
6 UCEBNE OSNOVY ..ooovrurrmmsmuuumssssssssssssssssssssssssssssssssssss s ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 26
6.1 SIOVENSKY JAZYK ..evvrrrriiiiiiiiiiisiiisisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 26
6.2 ANGLICKY JAZYK cevrerreiir s s s s s 52
6.3 NEMECKY JAZYK...uuriiriiiririiiiiiiniiininnsnssisssssssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 65
6.4 ELICKA VYCROVA ... s sssssssssssssssssssssssssssssssnsssssssnssssssnsnnnnnnnnnnnnnn 86
(ST T 1 T-1 e Yo Y 2= 4 1 16 TRVAY/ ] 1 Vo 1V T 93
6.6  0BCIANSKA NAUKA .....eeerneiiiiiiiiiiicrrt s s 101
LT N + 1T o 7. - TR 109
6.8 Matematika.....cccceviiiiiiiiiiii s snee 114
6.9  INFOrMAtiKa c...coviuiiiiiiiiiiiniinitcre e e as e s s s s e a s e senee 122
6.10 telesnd @ SPOrtova VYChOVA .....ccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiirnninnnrrrrrrr s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s snsnnes 130
6.11 €KONOMIKA.....ceeiiieei e 144

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka 4



6.12 SVEE PrACE .ueeeiiiiiiicirsnnreerteiiiesssnnneesesssessssnnneesesssssssssnnsesssssssssssnnsenessssssssnnnsesssssssssssnnneensssssssssnnnassssssas 159
6.13 zaklady vyzivy @a mikrobiolgia .........cceviiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 166
6.14 0dbOIrNE KreSIENie ....cocuueiiiiiiiiiiiniiiiitiirrr e as s e s an e s an s e s anne 179
6.15 L0Tol a1 e Vo] (o T T T TPPNS 184
6.16 SUTOVINY ..uiiiiiennneiiiiiineennssssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssssssssssssnsssssssssssssnnnsssssssssssnnnnssssssssans 211
6.17 oY [T TR - LT Lo =] 1 T 226
6.18 hOSPOAArSKE VYPOCTY...cceeeerreeemneemeemeemmeememmmmmmsmmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss 236
6.19 Aplikovana informatika........ccoeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiininiinnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 242
6.20 cvi€enia z vyZivy a potravinarskej mikrobioldgie..........ccoevriiiiiiiiiiiiiiiiiininnninnnnne, 250
6.21 (V7 Tol=T o T T 28 =Tl o Vo o 7= 256
6.22 (oTe ] o Yo 4 4 NV A V7 1 | 266
8 PODMIENKY VZDELAVANIA ZIAKOV SO SPECIALNYMI VYCHOVO-

VZDELAVACIMI POTREBAMI .....cciirmsssnsssssssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss 291
9 VNUTORNY SYSTEM KONTROLY A HODNOTENIA ZIAKOV....nnnsnnsssssssssssssssssssns 291

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka 5



1 CIELE A POSLANIE VYCHOVY A VZDELAVANIA

Spoloéné pre vietky SkVP v samostatnom dokumente.

2 VLASTNE ZAMERANIE SKOLY

Spoloéné pre vietky SkVP v samostatnom dokumente.

3 CHARAKTERISTIKA SKOLSKEHO VZDELAVACIEHO PROGRAMU

Nazov a adresa Skoly Stredna odborna S$kola hotelovych sluzieb a
dopravy, Zvolenska cesta €.83, 984 01 LuCenec

Nazov Skolského vzdelavacieho programu | Cukrar, cukrarka

Kéd a nazov SVP 29 Potravinarstvo

Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Stupen vzdelania stredné odborné vzdelanie — ISCED 3C
Dizka $tudia 3 roky

Forma studia denna

3.1 Popis Skolského vzdelavacieho programu

Priprava v Skolskom vzdeldvacom programe Cukrar, cukrarka v ucebnom odbore 2964 H
cukrar, cukrarka zahtiia teoretické a praktické vyu€ovanie a pripravu. Teoretické vyucovanie je
povécsine organizované v priestoroch Skoly a praktické vyucovanie je organizované formou
odborného vycviku v Skole, v stredisku praktického vyucovania a priamo na pracoviskach
zamestnavatel'ov. Trojrocny odbor Studia je koncipovany homogénne ako odbor profesijnej
pripravy pre usek obsluhy so vSeobecnym prehl'adom o celej oblasti stravovacich sluzieb a so
zakladnymi predpokladmi pre vykon obchodno-podnikatel'skych aktivit.

Predpokladom pre prijatie do ucebného odboru je tuspesné ukoncenie zdkladnej Skoly
a zdravotné poziadavky uchadzacov o Stddium. Pri prijimani na S$tddium sa hodnoti tiez
prospech aspravanic na zakladnej Skole, zaujem wuchadzaov o Stadium a vysledky
prijimacieho konania. Konkretizacia kritérii na prijimacie skusky vratane bodového hodnotenia
st stanovené kazdorocne.

Stratégia vyucby Skoly vytvéara priestor pre rozvoj nielen odbornych, ale aj vSeobecnych a
kl'acovych kompetencii. Najvacsi doraz sa kladie na rozvoj osobnosti Ziaka. VSeobecna zlozka
vzdelavania vychadza zo skladby vSeobecno-vzdeldvacich predmetov ucebného planu.
V jazykovej oblasti je vzdelavanie a priprava zamerand na slovni a pisomnua komunikéciu,
ovladanie oznamovacieho odborného prejavu v slovenskom jazyku, na vyjadrovanie sa
v beznych situaciach spolo¢enského a pracovného styku v cudzom jazyku. Ziaci sa tiez
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oboznamuju s vyvojom ludskej spolocnosti, zakladnymi principmi etiky, zasadami
spolo¢enského spravania a protokolu. Osvojuju si zaklady matematiky, informatiky, chémie,
ktoré st nevyhnutné pre vykon povolania. V odbornom vzdeldvani je priprava zamerand na
oblast’” ekonomiky, spoloCenskej komunikacie, zlozenia a skladovania potravin, vyzivy,
technologie cukrarskej vyroby . V ramci odborného vycviku ziaci ziskavaju teoretické a
praktické zrucnosti. Vel'ky doraz sa kladie na rozvoj osobnosti ziaka, na formovanie ich
osobnostnych a profesionalnych vlastnosti, postojov a hodnotovej orientacie.

Skola vo vyuébovej stratégii uprednostiiuje tie vyucovacie metddy, ktoré vedi k harmonizécii
teoretickej a praktickej pripravy tak pre profesionalny zivot, ako aj pre zivot v spolo¢nosti
amedzi I'udmi. Vyucba je orientovana na uplatnenie autodidaktickych metdd (samostatné
ucenie a praca) hlavne pri rieSeni problémovych uloh, timovej praci a spolupraci. Uplatiuju sa
metddy dialogické slovné formou ucelovo zameranej diskusii alebo brainstormingu, ktoré
naucia Ziakov komunikovat’ s druhymi I'ud'mi na béaze l'udskej slusnosti a ohl'aduplnosti.
Poskytuju ziakom priestor na vytvorenie si vlastného nazoru zalozeného na osobnom tsudku.
Vedu ziakov k odmietaniu populistickych praktik a extrémistickych ndzorov. Uc¢ia ich chapat’
zlozitost’ medzil'udskych vzt'ahov a nevyhnutnost’ tolerancie. Metoédy ¢innostne zameraného
vyucovania (praktické prace) st predovsetkym aplikacného a heuristického typu (ziak poznava
realny zivot, vytvara si nazor na zaklade vlastného pozorovania a objavovania), ktoré im
pomadhaju pri praktickom poznévani redlneho sveta a Zivota. Aj keby boli vyucovacie metddy
tie najlepsie, nemali by Sancu na Gspech bez pozitivnej motivacie ziakov, tzn. vnutorné potreby
ziakov vykonévat’ konkrétnu ¢innost’ st tou najdolezitejSou oblast'ou vychovno-vzdelavacieho
procesu. Preto nasa Skola kladie vel'ky doraz na motivacné Cinitele — zarad’ovanie hier, sutazi,
simulacénych a situa¢nych metdd, rieSenie konfliktovych situdcii, verejné prezentacie prac
a vyrobkov a pod. Uplatnované metddy budi konkretizované na trovni ucebnych osnov
jednotlivych predmetov. Metodické pristupy st priebezne vyhodnocované a modifikované
podrla potrieb a na zaklade skusenosti vyucujucich ucitel'ov.

Teoretické vyucovanie je realizované v budove Skoly na Zvolenskej ceste ¢.83. Prakticka
priprava prebieha v 1., 2., 3. ro¢niku v Stredisku praktického vyu€ovania Zvolenska cesta €.
83, Lucenec.

KTacové, vieobecné a odborné kompetencie s rozvijané priebezne a sposob ich realizacie je
konkretizovany v udebnych osnovach jednotlivych vyudovacich predmetov. Skola bude
rozvijat' aj kompetencie v ramci pracovného prostredia Skoly napr. schopnost’ autonomneho
rozhodovania, komunikacné zrucnosti, posiliiovanie sebaistoty a sebavedomia, schopnost’
rie$it’ problémy a spravat’ sa zodpovedne (umiestnime na chodbach schranku dovery,
prostrednictvom ktorej mozu ziaci zadavat’ otazky, vznasat’ protesty a pripomienky).

Skolsky vzdelavaci program Cukrér je uréeny pre uchadzacov s dobrym zdravotnym stavom.
V pripade talentovanych ziakov sa vyucba bude organizovat’ formou individualnych u¢ebnych
planov a programov, ktoré sa vypracuju podla realnej situacie. Pri praci so ziakmi SO
Specidlnymi vychovno-vzdeldvacimi potrebami sa pristupuje s ohl'adom na doporucenie
Specidlnych pedagdgov a psychologov vo vzt'ahu na individudlne potreby ziaka, stupen a typ
poruchy, Groven kompenzacie poruchy a moznosti $koly. Uéebny odbor 2964 H cukrar nie je
vhodny pre Ziakov s mentalnym postihnutim, s vaznymi poruchami zraku a sluchu a s vaznym
telesnym naruSenim. Pre tento odbor sa vyzaduje zdravotny preukaz.

Cinnost’ §koly v oblasti spologenského a kultiirneho Zivota je vel'mi bohata a pestra nielen pri
aktivitach suvisiacich s ¢innostou $koly, ale aj v mimogkolskej oblasti. Ziaci svoje odborné
vedomosti a zruc¢nosti budi prezentovat’ na mnohych gastronomickych akciach, ktoré
organizuji sukromni podnikatelia, hotely a velké gastronomické firmy. Tychto aktivit sa
zucCastnia aj ucitelia vSeobecnych a odbornych predmetov vo funkcii pedagogického dozoru.
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Samostatnost’, huzevnatost’ a pracovitost’ nasich ziakov bude ocenena tak zo strany Skoly, ako
7o strany zamestnavatel'ov. Vel'ké mnozstvo zaujmovych kruzkov (jazykové, Sportové a iné)
ponukaji nasim ziakom efektivne vyuzivat’ svoj vol'ny cas.

Klasifikacia prebieha podl'a klasifikacného poriadku. Vysledky ziakov sa hodnotia priebezne
na zéklade kritérii, s primeranou narocnostou a pedagogickym taktom. Podklady pre
hodnotenie sa ziskavaju sustavnym sledovanim vykonu ziaka ajeho pripravenosti na
vyuCovanie, roznymi metddami a prostriedkami hodnotenia, analyzou cinnosti ziaka,
konzultaciami s ostatnymi ucitel'mi vratane vychovného poradcu a zamestnancov
pedagogicko-psychologiskych poradni, rozhovormi so ziakom, jeho rodi¢mi, ale aj
s inStruktormi praktickej pripravy, ktori boli povereni praktickou instruktdzou zo strany svojho
zamestnavatel'a. Pri hodnoteni sa vyuzivaja kritéria hodnotenia na zabezpecenie jeho
objektivity. Ziaci su s hodnotenim obozndmeni.

3.2 Zakladné udaje o Studiu

Kod a ndzov uéebného odboru: 2964 H cukrar, cukrarka

Dizka $tadia: 3 roky

Forma studia: denna

Nevyhnutné vstupné poziadavky na|(podmienky prijatia na Studium ustanovuje vykonavaci predpis o

sStadium: prijimacom konani na stredné Skoly,
zdravotna spdsobilost uchadzada o Studium.
Spoésob ukonéenia studia: zaverecna skuska
Doklad o dosiahnutom vzdelani: vysvedc€enie o zaverecnej skuske
vyucny list
Poskytnuty stupen vzdelania: Stredné odborné vzdelanie
ISCED 3C
Moznosti pracovného uplatnenial|v pracovnych poziciach ako cukrar, cukrarka veduci/a cukrarne,
absolventa: sukromny/a podnikatel/ka v oblasti cukrarstva

Nadvidzna odborna priprava (dal$ie| Studijné odbory nadstavbového &tudia pre absolventov/ky trojrodnych
vzdelavanie): uebnych odborov nadvazujucich na predchadzajuci odbor Studia —
uplné stredné odborné vzdelania na urovni ISCED 3A

3.3 Organizacia vyucby

Priprava v Skolskom vzdeldvacom programe Cukrar, cukrarka v uc¢ebnom odbore 2964 H
cukrar, cukrarka zahfnia teoretické a praktické vyucovanie a pripravu. Vyucba je organizovana
Vv tyzdnovych cykloch — strieda sa jeden tyzdeil teoretického vyucovania ajeden tyzden
odborného vycviku.

Teoretické vyucovanie je povacsine organizované v priestoroch Skoly na Zvolenskej ceste ¢€.83,
LuCenec. VSeobecna zlozka vzdeldvania vychadza zo skladby vSeobecno-vzdelavacich
predmetov ucebného planu. V jazykovej oblasti je vzdelavanie a priprava zamerana na slovnil
a pisomnu komunikaciu, ovladanie oznamovacieho odborného prejavu v slovenskom jazyku,
na vyjadrovanie sa v beznych situaciach spolocenského a pracovného styku v cudzom jazyku.
Ziaci sa tieZ oboznamuju s vyvojom l'udskej spoloénosti, zakladnymi principmi etiky, zasadami
spoloCenského spravania a protokolu. Osvojuju si zdklady matematiky, informatiky, ktoré su
nevyhnutné pre vykon povolania. V odbornom vzdeldvani je priprava zamerana na oblast’
ekonomiky, spoloCenskej komunikacie, zlozenia a skladovania potravin, technologie
cukrarskych vyrobkov a pod. V ramci odborného vycviku Ziaci ziskavaju teoretické a praktické
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zrucnosti. Vel'ky doraz sa kladie na rozvoj osobnosti ziaka, na formovanie ich osobnostnych a
profesiondlnych vlastnosti, postojov a hodnotovej orientécie.

Praktické vyucovanie je organizované formou odborného vycviku v Skole, v stredisku
praktického vyucCovania apriamo na pracoviskdch zamestnavatel'ov. Praktickd priprava
prebieha v 1., 2., 3., roéniku v Stredisku praktického vyuCovania, Zvolenska cesta ¢.83,
Lucenec.Tu maju vytvorené vsetky podmienky aby zodpovedali zakladom odbornej pripravy
ziakov v tomto uc¢ebnom odbore. Dévodom takejto organizécie je skutocnost, aby si Ziaci
osvojili si zruénosti s aplikaciou teoretickych poznatkov potrebnych na vykon kvalifikovanej
¢innosti v cukrarstve, precvicili a vyskusali aj také zrucnosti, ktoré sa v beznej praxi vyskytuju
zriedkavo. Tieto vyuCovacie aktivity prebiehaju pod dozorom ucitel'a odborného vycviku.
Kazdy Stvrtrok si ziaci maji moznost’ vyskusat’ svoje teoretické a praktické zru¢nosti priamo
v 8kole. Cast odborného vycviku méme zabezpefenii zmluvnymi vztahmi s fyzickymi
a pravnickymi osobami.

Zaveretna skuska sa kona v sulade s platnymi predpismi a pedagogicko-organiza¢nymi
pokynmi MS SR.

Dalsie organiza¢né podrobnosti tykajuce sa ucelovych kurzov a cviceni s sti¢ast’ou uc¢ebné¢ho
planu.

3.4 Zdravotné poZiadavky na Ziaka

Na prijatie do u¢ebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka mozu byt prijati uchadzaci s dobrym
zdravotnym stavom. Uchadzaci nesmu trpiet’ predovsetkym:

- prognosticky zavaznym ochorenim obmedzujicim funkcie hornych koncatin (porucha
hrubej a jemnej motoriky),

- prognosticky zavaznym ochorenim funkcie nosného a pohybového systému (ochorenia
chrbtice, ploché nohy, vybocenie kolien, stav po kongenitalnej luxacii bedier),

- prognosticky zavaznym ochorenim dychacich ciest, srdcovymi a cievnymi ochoreniami
(varixy),

- prognosticky zavaznym ochorenim koze hornych koncatin,

- prognosticky zavaZnymi a nekompenzovanymi formami epilepsie a epileptickych
syndromov a kolapsovych stavov vzhl'adom k predpokladanej obsluznej préci,

- psychickymi chorobami (alkoholizmus, toxikomania, nervové choroby,

- prognosticky zavaznymi ochoreniami oka, a sluchu,

- endokrinnymi ochoreniami a iminnodeficitnymi stavmi,

- chronickymi chorobami pecene.

Pred prijatim do odboru je potrebné vySetrenie na bacilonosi¢stvo. Uchddza¢ musi mat’ platny
zdravotny preukaz. Zdravotnu sposobilost’ uchadzacov posudi a pisomne potvrdi dorastovy
lekar, v pripade zmenenej pracovnej schopnosti aj posudkovd komisia socidlneho
zabezpecenia.

3.5 PoZiadavky na bezpecnost a hygienu pri praci

NeoddeliteI'nou sucast'ou teoretického a praktického vyucovania je problematika bezpecnosti
a ochrany zdravia pri praci, hygieny prace a protipoziarnej ochrany. Vychova k bezpecnej
a zdravie neohrozujicu pracu vychadza po dobu Studia z poziadaviek platnych préavnych
a ostatnych predpisov (zdkonov, nariadeni vlady SR, vyhlaSok, technickych predpisov
a slovenskych technickych noriem). Tieto poziadavky sa musia vztahovat k vykonu
konkrétnych ¢innosti, ktoré st sucastou odborného vycviku. Tieto poziadavky sa musia doplnit’
informaciami o rizikach mozného ohrozenia, ktorym st Ziaci pri teoretickom a praktickom
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vyuCovani vystaveni vratane informacii o opatreniach na ochranu pred posobenim tychto
zdrojov rizik (zdravotné rizikd a opatrenia pri ru¢nej manipuldcii s bremenom, rizikové faktory
stvisiace s mikroklimatickymi podmienkami — teplotna zat'az organizmu a pod.).

Priestory pre vyucbu musia zodpovedat svojimi podmienkami poziadavkam stanovenych
Vv zdravotnickych predpisoch (hygienické poziadavky na priestory, prevadzka skolskych
zariadeni, bezpecnd prevadzka, pouzivanie strojov, pristrojov a pod.). Nacvik a precvi¢ovanie
¢innosti musi byt v sulade s poziadavkami, ktoré upravuju pracu pre mladistvych (napr.
Zakonnik prace) a v sulade s podmienkami, podl'a ktorych mézu mladistvi vykonavat’ zakazané
prace z dovodu pripravy na povolanie. Zakladnymi podmienkami bezpecnosti a ochrany
zdravia pri praci sa rozumie:

e  dokladne apreukazané oboznamenie ziakov s predpismi 0 BOZP, protipoziarnymi
predpismi a s technologickymi postupmi,

. pouzivanie technického vybavenia, ktoré zodpoveda bezpecnostnym a protipoziarnym
predpisom,

. pouzivanie ochrannych pracovnych prostriedkov podla platnych predpisov,

. vykondvanie stanovené¢ho dozoru na pracoviskach ziakov, pricom sa vymedzia stupne
dozoru nasledovne:

e praca pod dozorom si vyZaduje sistavni pritomnost’ osoby poverenej dozorom, ktora
dohliada na dodrziavanie BOZP a pracovného postupu. Tato osoba musi zrakovo
obsiahnut’ vSetky pracovné miesta tak, aby mohla bezpecne zasiahnut' v pripade
porusenia BOZP,

e praca pod dohl'adom si vyZaduje pritomnost’ osoby poverenej dohl'adom kontrolovat
pracoviska pred zacatim prace a pokial’ nemoze zrakovo vsetky pracoviska obsiahnut,
Vv priebehu prace ich obchadza a kontroluje.

Stanovenim prislusného stupiia dozoru je povereny veduci zamestnanec Strediska praktického
vyucovania v zavislosti od charakteru prace, podmienok a tematického celku vyucby.

Pri nastupe Ziaka na Stadium sa vyZaduje:

1. Pracovné oblecenie

Dievcata a chlapci

e Dbiela bluzka, tricko
e biele nohavice
e biela zasterka
zdravotné topanky (nie vsuvky)
e Diela Satka, Capica

2.  Zdravotny preukaz pre pracu s potravinami

Zakazuje sa nosenie ,pirsingu”. Odborny vycvik budua Ziaci vykondvat na urCenych
pracoviskach (kmeniovych, zmluvnych) a Stredisku pracovného vyucovania. Odborny vycvik
sa bude vykonavat aj v Case Skolskych prazdnin, pripadne v sobotu a v nedel'u podl'a potreby
a zdujmu ziakov.
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4 PROFIL ABSOLVENTA

Nazov a adresa Skoly Strednd odbornd 3kola hotelovych sluzieb a
dopravy, Zvolenska cesta €.83, 984 01 Lucenec

Nazov Skolského vzdelavacieho programu | Cukrar, cukrarka

Kéd a nazov SVP 29 Potravinarstvo

Koéd a nazov ué¢ebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Stupen vzdelania stredné odborné vzdelanie — ISCED 3C
Dizka $tudia 3 roky

Forma stadia Denna

4.1 Charakteristika absolventa

Absolvent u¢ebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka ukoncuje $tidium zavere¢nou skaskou a
ziskava prvu kvalifikaciu na Urovni stredného vzdelania. Po ukonceni pripravy disponuje
zruénostou samostatne pripravovat' jednoduché a zlozité cukrarske vyrobky, pripravuje
cukrarske cesta, plnky a hmoty. Teoreticky aj prakticky ovlada odborné prace spojené s
pripravou cukrarskych vyrobkov, dobre pozna charakteristiku surovin, ich spravne skladovanie
a tiez technologické postupy a receptiry v cukrarskej vyrobe. Ovlada Specidlne cukrarske
techniky, je zru¢ny a kreativny v zdobeni cukrarskych vyrobkov. Vie navrhnat, vytvorit
a modelovat’ vSetky druhy 0zdob.

Po trojro¢nej priprave na povolanie samostatne pracuje, pripravuje suroviny na cukrarsku
vyrobu, prepocitava spotrebu podl'a receptir. Vie posudit’ spravnu konzistenciu ciest, chyby
hmot alebo plniek. Ovlada zékladné strojovo-technologické zariadenia cukrarskej vyroby,
denne ich ¢isti a udrziava. Absolvent vie posudit’ trvanlivost,, oznacenie, balenie a skladovanie
vyrobkov. Je schopny normovat’ vyrobu, viest’ skladovu evidenciu, vypractivat’ nové receptiry.
V priebehu technologického procesu dodrziava vsetky zasady bezpecnosti a ochrany zdravia
pri praci. Pracovné ¢innosti vykonava tak, aby nenarusoval prostredie, ale prispieval k jeho
zlepseniu.

Vie odborne komunikovat’ so zdkaznikmi, dokaZe im poradit’ pri spravnom vybere cukrarskych
vyrobkov na rdzne prilezitosti, ovlada zasady spolocenskej komunikacie.

Po ukonceni Studia ziska vyucny list a je kvalifikovany ako cukrar, cukrarka zaradit’ sa do
jednotlivych odvetvi potravinarskeho priemyslu, pracovat’ v roznych vyrobno-cukrarskych
zariadeniach, v cukrarnach a v roznych gastronomickych zariadeniach. Mdéze pokracovat
v §tadiu pre absolventov trojro¢nych ucebnych odborov v ramci denného nadstavbového
Vv Studijnom odbore 6403 L podnikanie v remeslach a sluzbach, ¢im ziska UpIné stredné
odborné vzdelanie, ktoré mu umoznuje pokracovat’ v §tidiu na urovni ISCED 5. Svoju
kvalifikaciu si moze zvySovat roznymi vzdeldvacimi alternativami, pripadne sa modze
rekvalifikovat’ a tym zlepSovat’ svoje uplatnenie na trhu préace.
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Absolvent chape vyznam dolezitosti d’alSicho vzdelavania pre svoj rozvoj a kariérny rast. Vie
aplikovat’ ziskané vedomosti a zrucnosti v praxi, pohotovo, efektivne a samostatne riesit’ ilohy
na pracovisku, pracovat’ samostatne aj Vv time. Ziskana kvalifikicia mu umoznuje tieZ
samostatne podnikat. Vie sa orientovat’ na trhu prace, aktivne komunikovat’ a vyuZzivat
informacné a komunikacné technologie.

Ucebny odbor cukrar, cukrarka nie je vhodny pre ziakov s ochorenim obmedzujiicim vykon
tejto pracovnej pozicie. Uchadza¢ so zdravotnym znevyhodnenim pripoji k prihlaSke na
vzdelavanie vyjadrenie lekara so Specializaciou vSeobecné lekarstvo o zdravotnej sposobilosti
Studovat’ zvoleny odbor vzdelavania. Uchadza¢ so Specialnymi vychovno-vzdelavacimi
potrebami pripoji k prihlaske na vzdelavanie spravu z diagnostického vySetrenia vykonanu
zariadenim poradenstva a prevencie nie starSiu ako dva roky.

Kompetenény profil absolventa sme vytvorili na zaklade kompetencii uvedenych v SVP
a analyzy povolania v spolupraci so zamestnavatel'mi.

Pri tvorbe kompetenéného profilu sme uprednostnili hodnoty, na ktorych je postavené
inkluzivne vzdelavanie. Nasim ciel'om je prepojenie inkluzivnych hodnét, ktoré skola vyznava
s kazdodennou vzdelavacou praxou.

4.2 Kompetencie absolventa

4.2.1 Klacové kompetencie

Za kI"icové kompetencie povazujeme tie, ktoré potrebuju vSetci absolventi Skoly na svoje
osobné naplnenie a rozvoj. Ich nadobudnutie podmieiuje ich budicu zamestnatelnost’,
socidlne vézby, udrzatel'ny Zivotny §tyl a uspesSné zaclenenie sa do spoloc¢nosti.

Vsetky kl'icové kompetencie majii rovnakt vahu. Kombinovanie jednotlivych kompetencii
je variabilné , prekryvaji sa a nadvdzuju na seba a navzajom sa podporuju vo vsetkych
oblastiach komplexného profilu absolventa s akcentom na proces inkluzie.

Absolvent tUplného stredného odborného vzdeldvania v ramci teoretického a praktického
vyucovania nadobuda schopnost’ rozvijat’ tieto kI'icové kompetencie:

a) Gramotnost’

je schopnost’ precitat’, pochopit’ a interpretovat’ texty akéhokol'vek obsahu. Zaroven tato
schopnost’ podmieniuje vyjadrenie pocitov, faktov a ndzorov ustnou aj pisomnou formou.
Thto schopnost’ podporuje vyuzivanie vizualnych, zvukovych a digitalnych nosicov. Zahtna
schopnost’ efektivne komunikovat’ a nadvézovat’ kontakty s ostatnymi, ¢o je nevyhnutnou
podmienkou pre uspesSny proces inkluzie v podmienkach skoly.

To znamena, Ze absolvent dokaze:

- porozumiet akémukol'vek pocutému alebo napisanému textu, ktory sa tyka jeho
odbornych a osobnych zaujmov,
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- Citat a rozumiet’ textovym aj netextovym informdaciam, t.j. symbolom, tabulkam,
grafom, ndkresom, schémam, obrazkovému materidlu, Statistikdm, vyhladat z nich
kI"a¢ové informacie,

- komunikovat jasne a plynule, a tak zvladnut’ kazdu komunika¢nu situaciu,

- sformulovat’ svoj vlastny ndzor a zvladnut’ jeho argumentaciu,

- tvorit suvislé ustne prejavy s reSpektovanim subjektivnych aj objektivnych
Stylotvornych cCinitelov,

- aktivne komunikovat podla zdsad spoloCenskej komunikécie, diskutovat
0 vSeobecnych aj odbornych témach,

- vytvorit’ zrozumitel'ny text, zvladnut’ jeho formalnu aj obsahovt stranku.

b) Viacjazycnost’

je schopnost’ aktivne komunikovat’ v materinskom a cudzom jazyku s cielom dosiahnut’
efektivnu komunikaciu. ViacjazyCnost' je chapand ako zvladnutie kombinacie
materinského, vyucovacieho a cudzieho jazyka, ¢o v kontexte inklizie znamena prekonat’
jazykova bariéru v pripade inojazy¢ného rodinného prostredia.

To znamena, Ze absolvent dokaze:

- vyjadrovat’ sa spravne vo vyucovacom, cudzom a materinskom jazyku v pisomnej a
ustnej forme,

- porozumiet jednoduchej slovnej zasobe, s ktorou sa pravidelne stretdva v beznom zivote
a aktivne ju vediet’ pouZit’,

- cCitat kratke texty, porozumiet’ ich obsahu a ziskat’ z nich kI'i¢ové informécie,

- dorozumiet’ sa v beznych situaciach, ziskat’ a podat’ informacie,

- opisat’ jednoduchou formou svoje vzdelanie a pracovné skusenosti,

- napisat’ kratke jednoduché spravy, pisomne komunikovat’ formou e-mailu, sms.

¢) Matematicka kompetencia a kompetencia vo vede, v technoldgii a inZinierstve

je schopnost’ implementovat’ matematické myslenie do bezného Zivota. Kompetencia vo
vede sa chape ako schopnost’ porozumiet’ a vnimat’ prirodné javy pomocou zakladnych
vedomosti a Standardnych vedeckych metdd, ako sii pozorovanie a experimentovanie.
Kompetencie v technolégii a inzinierstve umoziuji Studentom uplatnit’ vedomosti
a zru¢nosti s modernymi technoldgiami pri uspokojovani vlastnych potrieb.

To znamena, Ze absolvent dokaze:

- efektivne vyuzit’ zakladné matematické postupy v ramci svojho odboru,

- pouzivat’ rozne technické zariadenia pri svojej praci,

- dodrziavat’ zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri svojej praci,

- vyuzivat informacie z vedy a techniky,

- vnimat’ environmentalnu problematiku a podporovat’ environmentalnu udrzatel'nost’ s
vyuzitim modernych prostriedkov vedy a techniky.

d) Digitalna kompetencia
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je schopnost’ efektivne, cielavedome a zodpovedne vyuzivat digitdlne technoldgie na
vzdeldvanie, osobny rast, pracu aj oddych. Jej zakladom je informacna a datova
gramotnost’, schopnost” komunikovat’ a spolupracovat’ pomocou digitalnych technologii.
Zaroven si vyzaduje medialnu gramotnost’, schopnost’ tvorit’ digitdlny obsah, reSpektovat’ a
dodrziavat’ digitalnu bezpecnost’, rozumiet’ pravidlam dusevného vlastnictva a GDPR.

To znamena, ze absolvent dokaze:

- uvedomit’ si vyznam digitalnych technoldgii pre komunikaciu,

- zhodnotit’ pozitiva aj negativa, ktoré predstavuju,

- pracovat’ s digitdlnym obsahom, filtrovat,, hodnotit’ a zdiel'at’ ho

- chranit’ si informacie, osobné udaje a digitalne identity atiez rozoznavat umela
inteligenciu,

- rozoznat’ a vyuzivat zakladné funkcie a spdsoby pouzitie roznych softvérov a sieti,

- ovlada uzivatel'ské programy, ktoré suvisia s odborom.

¢) Osobna a socidlna kompetencia a schopnost’ ucit’ sa

je schopnost’ vlastnej sebareflexie, ako aj schopnost’ nadvézovat’ a udrziavat medziludské
vzt'ahy, aktivne spolupracovat’ s ostatnymi a vyuzivat vSetky typy spoluprace. Je to
schopnost’ efektivne vyuZzivat’ svoj ¢as. Socialna kompetencia predstavuje aj schopnost’
zvladat’ zatazové situacie, zachovat si fyzické aj mentalne zdravie. Schopnost’ ulit’ sa
umoznuje riadit’ vlastné vzdelavanie a kariéru. Jej naplnenim je podmienena schopnost’
viest’ aktivny Zivot zamerany na uspesSnil buducnost,, byt empaticky a zvladat’ konflikty
V inkluzivnom prostredi.

To znamena, Ze absolvent dokaze:

- starat’ sa o svoje fyzické a dusevné zdravie a kriticky ho vyhodnotit,

- rozliSovat medzi zdravym a nezdravym zivotnym S$tylom a uvedomit’ si
nebezpecenstvo zavislosti,

- klast’ si Zivotné ciele a verit’ v svoje schopnosti dosiahnut’ ich,

- hospodarit’ so svojim pracovnym ¢asom a odovzdat’ pracu v casovom limite,

- pracovat’ timovo a V zaujme celej skupiny,

- vyhladat’ a aktivne pouzivat’ u¢ebné zdroje a potrebné informéacie.

f) Obc¢ianska kompetencia

je schopnost’ spravat’ sa, vystupovat’ a konat' ako zodpovedny obcan, ktory sa chce
zucCastiiovat’ na obCianskom a socialnom Zivote. Obcianska kompetencia je podmienena aj
znalostou socialnych. hospodarskych, pravnych a politickych konceptov a Struktir.
Jednotlivei si potrebujii vytvarat svoju osobnu identitu a zaroven globalne chapat’
spolo¢ensko-politicky vyvoj.

To znamena, Ze absolvent dokaze:

- akceptovat’ I'udi rdézneho politického zmysl'ania, vierovyznania, pohlavia, narodnosti
arasy,

- spolunazivat’ v komunite a pomahat’ inym v ramci svojich moznosti,
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rozlisit’ pravdivé a propagandistické informacie v médiach,

chépat’ ochranu zivotného prostredia.

g) Kompetencia v oblasti kultirneho povedomia a prejavu

je schopnost’ vnimat’ a rozliSovat’ multikultirnu spolo¢nost, reSpektovat’ inakost’ réznych
etnik a narodnosti. Dalej je to schopnost’ empatie k F'ud’om zo socialne znevyhodneného
prostredia a nasledna snaha pomahat’ im a podporovat’ ich inkliziu v spolo¢nosti. Pod
kompetenciou kulturneho povedomia sa rozumie znalost’ réznych kultar, umenia a tradicii.
Aby ju jednotlivec ziskal, je ziaduce, aby navstevoval kultirne podujatia podl'a svojho
zaujmu.

To znamena, ze absolvent dokaze:

spoznat’" vlastni kultaru, tradicie azvyklosti, ako aj kultary inych krajin
prostrednictvom nadvizovania kontaktov s inymi 'ud’mi,

vyjadrit’ svoj ndzor na kultirnu rozmanitost’ v spolocnosti,

poznat’ miestnu, regionalnu, narodnu, eurépsku a globalnu kultiru a jej prejavy vratane
jazyka, dediCstva a tradicii ¢i kultarnych produktov a porozumiet’ tomu, ako sa tieto
prejavy mozu navzajom ovplyvilovat a ako mézu ovplyviiovat ndzory jednotlivca.

4.2.2 0Odborné kompetencie

Pozadované vedomosti

Absolvent mad:

pouzivat’ zadkladnii odbornu terminoldégiu svojho odboru, aplikovat’ poznatky
0 chemickych, biochemickych postupoch, v hodnoteni a kontrole kvality surovin
a produktov, v ochrane a tvorbe zivotného prostredia,

vysvetlit’ biologicku a chemickt podstatu procesov,

popisat’ opatrenia proti neziadicim mikroorganizmom,

vysvetlit’ zasady spravnej vyzivy,

aplikovat’ zasady hagieny a bezpecnosti prace, zédklady systému HACCP,
definovat sanita¢né opatrenia na pracovisku,

rozoznat’ zakladné suroviny a ich vyuZitie,

vysvetlit hlavné zasady a technologické postupy prislusnych vyrob,

aplikovat technologické postupy,

urcit’ znaky kvality vyrobkov,

popisat’ zitkovi hodnotu potravin,

vysvetlit’ trvanlivost’ vyrobkov, jej prediZenie, sposoby skladovania a expedicie,
pouzivat schémy, pracovné navody, katalogy atechnicki dokumenticiu
Vv pracovnych ¢innostiach, receptury, normovanie a kalkuldcie vyrobkov,

vysvetlit’ zloZenie strojov a zariadeni pouzivanych v cukrarstve,

hodnotit’ priebeh procesov vyroby technologickych postupov a ekonomiky vyroby,
popisat’ zakladnt funkciu strojov zariadenti, liniek pouZivanych v cukrérstve,
vysvetlit' zasady hygieny prac, bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci a ochrany
zivotného prostredia,
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- definovat’ a ur¢it mozné zdroje znecistovania zivotn¢ho prostredia suvisiace s
prislusnou vyrobou alebo sluzbou,

- nacrtnit’ moznosti elimindcie zdrojov znecistenia zivotného prostredia, - aplikovat’
vypoctovu techniku pri rieSeni odbornych tuloh,

- vyjadrit’ vlastnymi slovami zabezpecCenie zakladnych l'udskych a ekonomickych
potrieb jednotlivca a rodiny;

- vysvetlit, ako komunikacia o finanéne vyznamnych zalezitostiach méze pomdct’
predchédzaniu konfliktom (rodina, finan¢na institacia, klient);

- posudit’ svoje zdravotné, osobnostné a kvalifikacné predpoklady pre vykon svojho
povolania, moznosti d’al§ieho §tiidia a profesijnej orientacie;

- vysvetlit’ prvky osobného rozpoctu (pravidelné a nepravidelné prijmy, vydavky a
uspory); - zostavit’ rozpocet domécnosti;

- opisat’ svoje moznosti uplatnenia sa na trhu prace a svojho osobnostné¢ho a
kariérneho rozvoja;

- vysvetlit na priklade postup pri uzatvarani pracovnej zmluvy a skoncenie
pracovného pomeru;

- vysvetlit’ na priklade postup pri zakladani remeselnej Zivnosti;

- vysvetlit moznosti ochrany dolezitych osobnych tudajov a doésledky zneuzitia
osobnych udajov;

- vyhladat informacie o pravach spotrebitel'ov vratane prava na reklamaciu;

- uviest’ priklady falSovanych tovarov (tzv. fejkov), klamlivych a zavadzajlicich
obchodnych praktik;

- vysvetlit’ rozdiel medzi bankovymi a nebankovymi subjektmi;

- dentifikovat’ korupéné a podvodné spravanie;

- uviest’ priklady zneuzivania verejnych zdrojov;

- vysvetlit’ pojem mzda (hrub4, ¢ista);

- charakterizovat prijem z podnikatel'skej ¢innosti;

- vysvetlit podstatu a vyznam podnikania na prikladoch podnikatel'skych subjektov v
praxi;

- oboznamit’ sa s vhodnymi formami podnikania v svojom odbore;

- navrhnut’ vlastny projekt a individudlne aj timovo pracovat’ na jeho realizacii;

- vysvetlit na konkrétnych prikladoch funkciu penazi, kedy sporit a kedy si
poziciavat’ (rozdiel medzi usporami a pdzickou);

- zoradit’ osobné financné ciele podl'a ich priority;

- prijimat’ finan¢né rozhodnutia na zaklade svojich realnych moznosti a zhodnotit’ ich
dosledky;

- opisat’ zékladné typy bankovych produktov a spdsob rozhodovania pri sporent;

- opisat’ moderné spdsoby platenia;

- rozlisit platobné karty podl'a funkcie (debetné, kreditné);

- opisat’ spdsoby platenia v tuzemskej a zahrani¢nej mene;

- porozumiet’ prepoctu meny (napriklad ¢eskych korun na Euro a naopak);

- zhodnotit’ vyhody a nevyhody vyuzivania Giveru vratane pouzivania kreditnej karty;

- uviest priklady legalnych a nelegalnych postupov pri vymahani dlhov;

- uviest’ moznosti vyuzitia vol'nych finan¢nych prostriedkov (sporenie, produkty so
Statnym prispevkom, nehnutelnosti) a priklad investicie, ktora umoziuje rychly a
jednoduchy pristup k financnym prostriedkom;

- vysvetlit’ podstatu a vyznam poistenia;

- uviest’ zékladné druhy poistenia (Zivotné a nezivotné);
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charakterizovat’ zdravotné poistenie, socialne poistenie a v ramci neho

predovsetkym nemocenské poistenie, dochodkové poistenie, tirazové poistenie a

poistenie v nezamestnanosti;

rozoznat’ hlavné typy poistenia motorovych vozidiel;

vysvetlit' rozdiel medzi poistenim nehnutel'nosti (bytu, resp. domu) a poistenim
domacnosti (zariadenia).

b)  Pozadované zruc¢nosti

Absolvent vie:

samostatne vykonavat’ odborné a technické ¢innosti v jednotlivych odvetviach
potravinarskeho priemyslu,

aplikovat’ osvojené vedomosti v praktickych tulohach,

aplikovat’ zéasady, principy a postupy v technologiach, vykonat pozadovanu
pracu so surovinami, materidlmi a polotovarmi, pri priprave vyroby,

vyrobit’ vyrobky podla konkrétneho odboru,

spravne pracovat s recepturami, vypocitat kalkuldciu vyrobkov, dodrziavat
postupnost’ krokov vo vyrobe,

viest’ zakladnt vyrobnti dokumentaciu, prijimat’ a spracovavat’ objednavky,
vykonat’ odber vzorky,

uskutocnovat’ prace v expedicii pri uplatiiovani znakov kvality,

aplikovat’ a dodrziavat HACCP,

vykonavat’ obsluhu a pouzivat’ technologické zariadenia v cukrarstve,
vykonavat’ sanitacné opatrenia na pracovisku,

vykonavat’ zdkladnt udrzbu pristrojov, nastrojov, strojov a zariadeni, liniek v
rozsahu odboru Stadia,

vyuzivat’ informacné technoldgie pri rieSeni odbornych tloh,

postupovat’ v zmysle zdsad bezpecnosti prace a ochrany zdravia pri praci,
ochrany Zivotného prostredia,

postupovat’ hospodarne pri manipuldcii s materidlmi, energiou, strojmi a
zariadeniami,

dodrziavat’ technologickt a pracovnu disciplinu,

vykonavat' kvalifikovane odborné prace, raciondlne rieSit jednoduché
problémové situécie,

dodrziavat’ normy, parametre kvality procesov, vyrobkov alebo sluzieb, -
uplatnit’ tvorivost’, esteticnost’ pri priprave vyrobkov,

sledovat’ vyvoj novych vyrobkov a technologii.

vybrat' a pripravit potrebné suroviny, materidl, naradie, pristroje, stroje a
zariadenia potrebné¢ pre konkrétny technologicky proces a hospodarne ich
vyuzivat,

pracovat’ podla schvalenych postupov a receptur,

dodrziavat’ zasady spravnej vyrobnej praxe, prislusSné normy a legislativu vratane
hygienickych, bezpecnostnych a preventivnych opatrent,

pouzivat technicku a technologicki dokumentaciu,

d’alej sa vzdelavat’ a rozSirovat’ si poznanie v svojom odbore, byt dostatocne
adaptabilny aj v pribuznych odboroch,

zhotovit’ cestd, hmoty, ndplne, polevy, ozdoby a findlne vyrobky,

uplatnit’ fantaziu, tvorivost, estetické citenie pri priprave, tvarovani a
dokoncovani vyrobkov,

skladovat’, expedovat’ a predavat’ hotové vyrobky.
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c) Pozadované osobnostné predpoklady, vlastnosti a schopnosti

Absolvent sa vyznacuje:

- manudlnou zru¢nostou v cinnostiach konkrétneho odboru, adaptabilitou,
kreativitou, disponibilitou, spolahlivostou, trpezlivostou, ddslednostou a
presnost’ou, schopnost'ou spolupracovat’, sebadisciplinou, mobilitou.

Obsah uciva v uéebnych osnovach sa v priebehu $tadia méozZe inovovat’, upravovat’ a doplnat’
0 nové poznatky v praxi a poziadavky zamestnavatelov.
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5 UCEBNY PLAN UCEBNEHO ODBORU

5.1 Tabulka prevodu ramcového ué¢ebného planu SVP na u¢ebny plan SkVP

Skola (nazov, adresa) Stredna odborna $kola hotelovych sluzieb a dopravy, Zvolenska cesta ¢.83, 984 01 Lucenec
Nazov SkVP Cukrar, cukrarka
Kéd a nazov SVP 29 Potravinarstvo
Kéd a nazov uc¢ebného odboru 2964 H cukrar
Stupeii vzdelania stredné odborné vzdelanie — ISCED 3C
Dizka $tadia 3 roky
Forma studia denna
iné vyucovaci jazyk - slovensky
Statny vzdelavaci program Skolsky vzdelavaci program
Vzdelavacie oblasti Minimalny pocet tyzdennych || Vyucovaci predmet Pocet tyz. vyucovacich Disponibilné hodiny
Obsahové Standardy vyucovacich hodin celkom hodin celkom
VSeobecné vzdelavanie 22 VSeobecné vzdelavanie — povinné predmety 26 4
Jazyk a komunikacia 11,5 13 15

Zdokonalovanie jazykovych vedomosti a zruénosti

Komunikacia a slohova vychova

Praca s textom a ziskavanie informacii 3,5 Slovensky jazyk a literatara 4 0,5

Recové zrucnosti

Jazykové prostriedky

Komunikac¢né situacie 8 Cudzi jazyk 9 1

Poznatky o krajinach Studovaného jazyka

Recové zrucnosti

Jazykové prostriedky

Komunikaéné situacie

Poznatky o krajinach Studovaného jazyka
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Clovek, hodnoty a spoloénost’

Eticka vychova/Nabozenska vychova

Eticka vychova/Nabozenska vychova

Clovek v ludskom spologenstve

Clovek ako obgan

Clovek a pravo

Clovek a ekonomika

Obcianska nauka

Clovek a priroda

Biologické a ekologické vzdelavanie

Zaklady ekologie

Clovek a Zivotné prostredie

Zaklady biolégie

Biolégia

Mechanika

Termika

Elektrina a magnetizmus

VInenie a optika

Fyzika atomu

Vesmir

Fyzika

V8eobecna chémia

Anorganicka chémia

Organicka chémia

Biochémia

Chémia

Matematika a praca s informaciami

Operécie s realnymi gislami

Vyrazy a ich Uprava

Riesenie rovnic a nerovnic

Funkcie

Planimetria

Vypocet povrchov a objemov telies

Matematika

Praca s udajmi

Informatika

Zdravie a pohyb

4,5

15

Zdravie, telo a poruchy zdravia

Zdravy Zivotny Styl

Telesna vychova

i3
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Pohybova vykonnost a zdatnost'

Sportové &innosti pohybového rezimu

Odborné zvdelavanie 65,5 Odborné vzdelavanie — povinné predmety 74 8,5
Ekonomické vzdelavanie 3 4 1
Zakladné ekonomické pojmy
Podnikanie a podnikatel
Podnik, majetok podniku a hospodarenie podniku
Peniaze, mzdy, dane a poistné
Zamestnanci Ekonomika 3 1
Medzinarodny trh prace
Volba povolania
Osobny manazment Svet prace 1
Pracovné pravo
Bezpecnost prace
Prirodovedna priprava 2 2
Zaklady vyzivy a mikrobiolégie 2
Vzdelavanie o surovinach 4 4
Suroviny potravinarskych vyrob
Hygiena, zasady spravnej vyrobnej praxe, HACCP Suroviny 3
N&uka o materidloch
Odborné kreslenie a modelovanie Odborné kreslenie 1
Technické a technologické vzdelavanie 8 12,5 4,5
Chemicka podstata potravinarstva
Potravinarska biol6gia a mikrobiolébia
Zaklady vyzivy Technolégia 6,5 2,5
Potravinarstvo a Zivotné prostredie, odpadové hospodarstvo
Hodnotenie akosti vyrobkov
Skladovanie a trvanlivost vyrobkov, balenie a expedicia potravinarskych vyrobkov
Ramcové technologické postupy
Hodnotenie akosti vyrobkov
Skladovanie a trvanlivost vyrobkov, balenie a expedicia potravinarskych vyrobkov Hospodarske vypoéty 2 1
Technologické vypocty, vedenie evidencie
Aplikovana informatika 2 1
Stroje a zariadenia v potravinarstve Stroje a zariadenia 2
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Prakticka priprava 47,5 51,5 4
Bezpecnost a ochrana zdravia pri praci Cvicenia z vyzivy a potravinarskej mikrobiolégie 1

Pracovné ¢innosti vo vyrobnych, obchodnych, odbytovych strediskach a strediskach sluzieb

Pracovné stroje, zariadenia a inventar vyrobnych, obchodnych, odbytovych stredisk a stredisk sluzieb Cvigenia z technolégie 3

Priprava finalnych produktov

Z&kladné pravidla spologenského spravania Odborny vycvik 47,5

Administrativne prace v prevadzke

Disponibilné hodiny 11,5

CELKOM 87,5 100 12,5
Ochrana zivota a zdravia Uéelové cviéenie 24 hodin

Ugelové cvicenie Samostatny kurz 21 hodin

Samostatny kurz

Telovychovno-vycvikovy kurz Mimovyucovacie aktivity 4 tyzdne

Plavanie Plavanie 1 tyzden

LyZovanie Lyzovanie 1 tyzden
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5.2  Ramcovy ucebny plan cukrar, cukrarka

Skola (nazov, adresa) Stredna odborna Skola hotelovych sluzieb a dopravy,
Zvolenska cesta €. 83, 984 01 LuCenec

Nazov SkVP Cukrar, cukrarka
Kéd a nazov SVP 29 Potravinarstvo
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar , cukrarka
Stupen vzdelania stredné odborné vzdelanie — ISCED 3C
Dizka $tadia 3 roky
Forma Stadia denné
Druh skoly Statna
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk
Kategorie a nazvy Pocet tyzdennych vyucovacich hodin v ro€niku
vyucovacich predmetov

1. 2. 3 Spolu
VSeobecné vzdelavanie 11 8 6 25
slovensky jazyk a literatura f) 2 1 1 4
cudzi jazyk g) 3 3 3
eticka vychova/ nabozenska 1 - - 1
vychova h)
obcianska nauka - 1 - 1
biol6gia 1 - - 1
matematika [) 1 1 - 2
Informatika ) 1 - - 1
telesna a Sportova vychova m) 2 2 2 6
Odborné vzdelavanie 22,5 25 27,5 75
Teoretické vyuc¢ovanie 55 5,5 10 21
ekonomika - 1 2 3
svet prace - - 1 1
z4klady vyZivy a mikrobioldgia 1 1 - 2
odborné kreslenie 1 - - 1
technolégia 2 2 3 7
suroviny 1 1 1 3
stroje a zariadenia - - 1 1
hospodarske vypocty 0,5 - 1 15
aplikovana informatika d) - 0,5 1 1,5
Praktické vyucovanie 17 19,5 17,5 54
Cvi€enia z technoldgie d) 2 2 - 4
odborny vycvik d) 15 17,5 17,5 50
Spolu 33,5 33 33,5 100
Ugelové kurzy
Ochrana Zivota a zdravia h)

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka 23



Telovychovno-vycvikovy kurz i)

Prehlad vyuzitia tyzdinov

<. , 1. rocénik 2. rocénik 3. ro¢nik
Cinnost

Vyuc&ovanie podla rozpisu 33 33 30
Zaverec€na skuska - - 1
Casova rezerva(ugelové kurzy, opakovanie ugiva, 7 6 6
exkurzie, vychovno-vzdelavacie akcie ai.)

Uégast na odbornych akciach - 1 -
Spolu tyzdiiov 40 40 37

Poznamky k uéebnému planu:

a)
b)

c)

d)

f)
9)

h)

)

Trieda sa moZze delit’ na skupiny podl'a suCasne platnej legislativy.

Vyucuje sa cudzi jazyk a to anglicky jazyk alebo nemecky jazyk.
Predmety eticka vychova/nabozenskd vychova sa vyu€uji podla zaujmu ziakov
Vv skupinéch najviac 20 ziakov minimalne v rozsahu 1 tyzdennej vyucovacej hodiny v 1.
ro¢niku. Predmety nie su klasifikované, na vysvedceni a v katalégovom liste ziaka sa
uvedie ,,absolvoval/-a“.
Predmet niuka o spolocnosti sa v u¢ebnych odboroch realizuje v rozsahu 1 tyzdennej
vyu€ovacej hodine v 1. a 2. ro¢niku. Predmet je klasifikovany.
Predmet telesnd a Sportovd vychova mozno vyucovat 1 hodinu tyzdenne aj
V popoludnajsSich hodinach a spajat’ ju do viachodinovych celkov. Stc¢ast'ou vyucovania
moze byt aj tyZdenny vychovno-vycvikovy kurz v 1. a/alebo druhom ro¢niku.
Odborny vycvik sa realizuje podl'a sucasne platnej legislativy v rozsahu minimalne 1520
hodin za Stadium, ¢o je podmienkou vykonania zaverecnej skusky.
Pre kvalitnt realizdciu vzdelavania je potrebné vytvarat podmienky pre osvojovanie
pozadovanych praktickych zru€nosti a ¢innosti formou cviceni (v laboratoriach, dieliiach,
odbornych ucebniach, cviénych firmach a pod.) a odborného vycviku. Na cvieniach
a odbornom vycviku sa mozu ziaci delit’ do skupin, najmi s ohl'adom na bezpe¢nost’
a ochranu zdravia pri praci a na hygienické poziadavky podl'a platnych predpisov. Pocet
ziakov na jedného majstra odbornej vychovy je stanoveny platnou legislativou.
Ziaci v kazdom roéniku absolvuju exkurzie (1 az 2 dni v $kolskom roku) na prehibenie,
upevnenie arozsirenie poznatkov ziskanych v teoretickom vyucovani. Exkurzie su
sucastou vychovno-vzdelavaciecho procesu. Pripravuje a vedie ich ucitel’, ktorého
vyucovaci predmet najviac suvisi s obsahom exkurzie.
Povinnou sucastou vychovy a vzdelavania ziakov ucebnych odborov strednych
odbornych §kél v SR je ucivo ,,Ochrana ¢loveka a prirody*. Obsah uciva sa realizuje
ucelovymi cviceniami a samostatnym kurzom na ochranu ¢loveka a prirody. Cvicenia sa
uskutoCiujt v 1. a2. roniku priamo v teréne. Samostatny kurz je organizovany
v 3.ro¢niku a je sucast’ou planu prace skoly.
V 1. a2. roéniku je sucastou vyucovania tyzdenny telovychovno-vycvikovy kurz.
Ugelové kurzy sa realizuja v ramci sedemtyzdiiovej ¢asovej rezervy v skolskom roku.
Plavecky vycvik sa realizuje 5 dni (7 hodin denne) v 1. ro¢niku. LyZiarsko-vycvikovy
kurz sa organizuje v rozsahu 5 dni (7 hodin denne) v 2. ro¢niku.
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K)

Zaverecna skuska sa organizuje podl'a sucasne platnej Skolskej legislativy.
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6 UCEBNE OSNOVY

Ucebné osnovy
vSeobecnovzdelavacich predmetov

6.1  slovensky jazyk

” Nazov predmetu slovensky jazyk a literatira
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Roc¢nik prvy druhy treti

5 2 hodiny 1 hodina 1 hodiny
Casovy rozsah vyucby

spolu za $tadium 129 vyucovacich hodin
Kod a nazov odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.1.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyucby slovenského jazyka a literatiry vychadza zo vzdelavacej oblasti ,, Jazyk a
komunikacia* Statneho vzdelavacieho programu 29 Potravinarstvo.

Predmet slovensky jazyk a literatura svojim obsahom nadvidzuje na ucivo zakladnej Skoly.
Jadrom vyucovania slovenského jazyka je aktivny rozvoj vyjadrovania Ziakov, ktory sa opiera
0 nevyhnutné poznatky zo Stylistiky a 0 vSeobecnejSie poznanie systému jazyka, preto su
jazykové témy funkcéne zaradené k slohovym témam.

Vyber a struktira slohového uciva vychadza zo vzt'ahu — slohovy postup — funkény jazykovy
Styl — komunikativna situdcia, aby si ziak uvedomil dynamickost’ a hybridnost’ slohovych
utvarov, t.j. vyskyt rovnakych slohovych utvarov v rozli¢nych funkénych Styloch, ako aj vyskyt
niekol’kych slohovych postupov v jednom utvare, alebo existenciu rovnakého slohového
postupu aj utvaru. Zdoraziuje sa produktivna Stylistika (tvorba), nie verbalna definicia.

Zacina sa najjednoduch$im informaénym postupom, pokracuje opisnym a vykladovym
slohovym postupom a konci sa praktickou rétorikou a aplikaciou poznatkov o style umelecke;j
prozy v pisomnom rozpravani. Takto sa posilituje vzostupnost’ naroc¢nosti uciva, jeho rozvijacia
a vychovna stranka, ale aj medzipredmetové a medzizloZkové vztahy (najmi s literarnou
zlozkou).

Preberajii sa mnohé slohové utvary, ktoré sa uz vyucovali v zdkladnej Skole, no princip spojenia
skoly so Zivotom si vyzaduje ich upevnenie a prehibenie o nové javy a osobné skusenosti
ziakov. Zretel’ na intelektualnu Uroven Ziaka zabezpecuje, Ze sa vSetky postupy a utvary viac
alebo menej zndme zo zakladnej Skoly prebert s va¢sim dorazom na samostatnll pracu Ziaka
(rozvoj zru€nosti), na uplatnenie jeho osobnosti a vyjadrovanie vlastného nazoru, na rozvoj
jeho individualneho §tylu. Posiliiuje sa rozvijanie astneho prejavu. V obsahu uciva jednotlivych
ro¢nikov sa to konkretizuje tak, Ze druhu ¢ast’ kazdej témy tvoria namety na ustne a pisomné
cvicenia.

Vyber a Struktara jazykového u€iva umozituje hlbSie poznat’ systém jazyka a jeho jednotlivé
roviny, takze vedomosti Ziakov budu odrazat’ vSeobecnejSie zakonitosti jazyka. Takéto
vedomosti maju vic¢siu inStrumentalnu hodnotu pre jazykovu prax ako ovladanie mnoZzstva
jednotlivosti. Vedomosti sa tak stanu kI'i¢om na porozumenie jazykového diania v spolo¢nosti,
ucinnym poradcom v jazykovej praxi a zakladom d’alSieho vzdelavania.

Vo vybere aStruktare uciva sa vyrazne prejavuje zretel na rozvoj vyjadrovania Ziakov
ustavicnym ddérazom na diferencidciu jazykovych prostriedkov z hladiska spisovnosti
a slohovej platnosti. Tento zretel’ sleduju aj Stylizacné a textové cvicenia, ktoré sa organicky
zaclenuju do systému cviCeni tam, kde to vyzaduje charakter uciva. Zretel’ na vSestrannt
vychovnost’ sa uplatiiuje v celom jazykovom vyucovani, najmi vo vSeobecnych poznatkoch
0 jazyku, ktoré su zaviSenim jazykového vzdeldvania v strednej Skole.

Vyber a struktara obsahu posiliiuje uc¢ebny predmet tak vo vztahu k zakladnej skole, ako aj vo
vztahu k ostatnym ufebnym predmetom. Integruje ich najmi praktickym vycvikom metod
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samostatného S$tadia (konspektovanie, excerpovanie) a vyskumnych metdd, rozvijanim
vecného a odborného (terminologického) vyjadrovania, logického a tvorivého myslenia. Obsah
slohovych prac ziakov suvisi s aktudlnymi problémami zivota nasej spolo¢nosti a ¢erpa
Z oblasti ostatnych ucebnych predmetov, nema vsak tieto predmety nahradzat’.

Klasifikované pisomné prace

Klasifikované pisomné prace su trojaké: kontrolné slohové prace, cvicné slohové prace
a diktaty.

Kontrolné slohové prace sa piSu v 1. - 3. roniku dve za Skolsky rok (jedna za polrok),
jedna je skolskd, jedna je domdca (pripadne su obidve skolské). Na skolskl pracu st vymedzené
Styri hodiny (dve na napisanie prace a dve na jej opravu); na domacu pracu su urcené iba dve
hodiny na rozbor a opravu. Kontrolna praca je vSestrannou jazykovou skuskou, pricom sa dba
ina jej Gpravu. Pri vypracovani moézu Zziaci pouzivatnormativnu pravopisni prirucku
anormativny slovnik. Klasifikuje sa jednou znamkou, ktord celkove zhodnoti vecnu,
kompozi¢nu, Styliza¢nd, gramatickd a pravopisnu stranku prace. Odchylnéd kvalita niektore;
stranky sa moze vyjadrit' slovnou poznamkou. Na rozbor a opravu sa venuje jedna hodina
a vyuziva sa na individuédlnu pracu so ziakmi, pripadne na precvicovanie javov, ktoré si podl'a
vysledkov zasluhuji pozornost’.

Cvicné slohové prace suvsetky slohové utvary v danom ro¢niku, t.j. aj také, ktoré budu ulozené
ako kontrolna slohova praca, najméd vSak praktické administrativne Utvary. Ucitel nemusi
vSetky cviéné prace klasifikovat kazdému ziakovi (vyberova klasifikacia). Prihliada sa
predovSetkym na kompozicnu a Styliza¢nt stranku prace. Cvi¢na pisomnd praca sa zvicsa
vypracuje v Skole, doma sa pripadne dokon¢i, moze vSak byt aj domaca (podl'a problematiky).

Diktaty sa piSu v prvom az v tretom ro¢niku jeden za polrok a vSetky sa klasifikuji. Text sa
vybera podla potreby a podl'a vyspelosti ziakov (100-120 slov). Preberanie javov, v ktorych
Ziaci robia chyby, sa postupne zaradi do jednotlivych vyucovacich hodin jazyka

Pisanie, rozbor a hodnotenie cvi¢enych slohovych prac a diktitov je stcastou beznych
vyucovacich hodin.

Cielom vyucovania literatury je aktivne sa podiel'at’ na intelektudlnom, citovom a mravnom
rozvoji ziakov, tvorbe harmonicky rozvinutého cloveka. Osvojené vedomosti, zrucnosti
a navyky by sa mali stat’ vychodiskom pre d’alSie vzdelavanie a sebavzdeldvanie a zakladom
pre aktivny celozivotny kontakt s literatirou a umenim.

Zakladnym prostriedkom realizdcie tohto ciela je literarno-umelecké dielo, jeho citanie
a interpretacia, ktora je zaloZzena na pochopeni vyznamu textu, jeho zmyslu a vnitornom
citovom prezivani estetickych a myslienkovych hodnot, ktoré st v diele

Vedny zaklad obsahu literarneho vyucovania tvoria vybrané diela slovenskej, Ceskej a svetovej
literatury (ukazky z nich) a vybrané literarnovedné poznatky, pojmy a fakty. Pri praci s nimi si
zZiaci osvojuju vedomosti, zruénosti a metodické postupy, pomocou ktorych mézu prenikat’ do
zlozitej vystavby literarneho diela, odhalovat’ jeho vyznamy a zmysel. V ¢innostiach, ktoré
Ziaci vo vyucovani a V priprave vykondvaju sa rozvijaja aj ich schopnosti.

Tym, ze sa do popredia zdujmu v Skolskej praci dostdva sémantickd a Struktiirna vystavba
literarneho diela, nadobtidajii vo vyucovani na vyzname metédy a formy priamej prace
s literarnym textom. TaZzisko prace s literarnym textom vo vyudovani spodiva v jeho
interpretacii, ktori chapeme ako relativne komplexny rozbor a vyklad literarneho textu.

Literarnovedné poznatky si ziaci osvojuju prostrednictvom ucitel'ovho vykladu, samostatnym
Stidiom a pri interpretacii konkrétnych literarnych diel. Na zaklade poznatkov z literarnej
historie by mali ziaci ziskat’ predstavu o vyvoji narodnych literatr a svetovej literatiry v ich
zakladnych ~ smeroch  avztahoch. Zmyslom  osvojovania literarnoteoretickych
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a literarnokritickych poznatkov je ziskat’ také vedomosti a zrucnosti, ktoré umoznia literarny
text analyzovat’, hodnotit’ a hodnotiace stanoviska opierat’ o objektivne fakty a poznatky. Pri
objastiovani literarnych problémov je potrebné sa v maximalnej miere opierat’ o CitateI'ské
skasenosti Ziakov.

Pri praci s dielami svetove;j literatiry sa vyrazne uplatnia medzipredmetové vztahy s cudzimi
jazykmi. | ked’ na hodinach literatiry pracujeme prevazne s literarnymi textami, pri vyklade
jednotlivych kultirnych epoch hl'addme oporu iV ostatnych druhoch umenia, ktoré su
predmetom Specializovaného zaujmu d’alSich estetickovychovnych disciplin. Predpokladom
pochopenia literarneho diela st hlboké vedomosti o jazyku, ktoré ziaci ziskavajia v rdmci celého
jazykového vyucovania. Tam, kde obsah na vyucCovanie literatiry nie je casovo
synchronizovany s ostatnymi predmetmi, je mozné ich poznatky vyuzit pri systematizacii u¢iva
na konci roCnikov apri zévereCnej syntéze uciva, ktord je sucastou pripravy ziakov
K maturitnej skuske.

K roz§irovaniu poznatkov a Kk prehlbovaniu zaujmov ziakov o literaturu prispievaju najma
literarne exkurzie, navstevy literarnych muzei a expozicii, besedy so spisovatelmi, besedy
0 divadelnych a filmovych predstaveniach, televiznych inscenaciach, vystavach a pod. Svoje
literarne zru¢nosti a schopnosti mézu ziaci aktivne rozvijat’ v zadujmovych literarnych krazkoch
(¢itatel'skych, recitaénych, dramatickych, krazkoch pre vlastnt tvorbu a inych).

Specifickost’ vyugovania literatiry vyZzaduje venovat’ zvysenti pozornost’ otizkam hodnotenia
a klasifikacie. U¢itel’ hodnoti nielen ziakove vedomosti, ale najma jeho zruc¢nosti a schopnosti
samostatne pracovat’ s literdrnym textom, samostatne a tvorivo literdrne mysliet. V stlade
S tym treba viest’ ziakov k tomu, aby sa nezamerali len na reprodukovanie uéebnic, ale aby sa
pokusali o formuldciu vlastnych sudov, opretych vSak o vlastni Ccitatel'sku skusenost
I 0 ziskané poznatky. U¢itel’ hodnoti tiez zaujem ziakov o literatiru a ich ucast’ na kultirnom
zivote. Vyucba bude prebiehat’ v beznej triede.

6.1.2 Ciele vyucCovacieho predmetu

Ciel' vyucovacieho predmetu slovensky jazyk a literatiira zahfiia tieto zlozky: poznévaciu,
rozvijaciu a vychovni. Vo vyucovacom procese su neoddelitelné, navzajom vnutorne suvisia.
V ucebnych osnovach su jednotlivé ciel'ové zlozky formulované tak, aby mohli byt aj kritériom
hodnotenia vysledkov.

Ciel'om vyucovania literatiry je aktivne sa podiel’at’ na intelektudlnom, citovom a mravnom
rozvoji Ziakov, tvorbe harmonicky rozvinutého cloveka. Osvojené vedomosti, zru¢nosti
a navyky by sa mali stat’ vychodiskom pre d’al§ie vzdelavanie a sebavzdelavanie a zakladom
pre aktivny celoZivotny kontakt s literatirou a umenim.

Zakladnym prostriedkom realizacie tohto ciela je literarno-umelecké dielo, jeho Citanie
a interpretacia, ktord je zalozend na pochopeni vyznamu textu, jeho zmyslu a vnitornom
citovom preZivani estetickych a myslienkovych hodnét, ktoré su v diele obsiahnuté. Uinok
vychovno-vzdelavacieho pdsobenia prostrednictvom literatiry a umenia by sa mal prejavit’ pri
utvarani plnohodnotného sposobu Zivota, vol'be spravnej zivotnej cesty, orientacii vo vlastnom
zZivote a jeho problémoch, sebarealizacii v demokratickej a humannej spolo¢nosti.

6.1.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyucovani sa budi vyuzivat’ nasledovné metody a formy vyucéovania

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania
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Metody Formy prace
Uvod do slovenského jazyka Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riesenie | individuina praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Zakladné poucenie o recovej || Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
komunikacii Reproduktivna — rozhovor Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riegenie | individuaina praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Systemizécia a upevriovanie uCiva | Fixatné metédy- opakovanie | Frontalna vyucba
upevnovanie, precvi¢ovanie Frontalna a
individualna praca ziakov
Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Zaklady informatiky Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riesenie | individuéina praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Informacné Zanre Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riegenie | individuaina praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
Upevriovanie pravopisnej Frontalna vyucba
a gramatickej spravnosti Fixadné metédy- pisomné | Frontéina a
opakovanie, opakovanie | individualna praca Ziakov
s vyuzitim u€ebnice
y Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
Uvod do literarnej vychovy Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riesenie | individuéina praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Staroveka literatura Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riesenie | individuélna praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
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Nazov tematického celku Stratégia vyucovania
Metody Formy prace
Starsia slovenska literatura Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontélna a
Heuristickd - rozhovor, riegenie | individuéina praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Humanizmus a renesancia Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontana a
Heuristickd - rozhovor, riesenie | individuina praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Barok Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontana a
Heuristickd - rozhovor, riesenie | individuéina praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium S vyuzitim
techniky
Klasicizmus v slovenskej literature || Informaénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontana a
Heuristicka - rozhovor, riedenie | individualna praca Ziakov
uloh Préaca s knihou
Samostatné Studium S vyuZitim
techniky
Systemizéacia a upevnenie uciva Fixatné metody- opakovanie | Frontalna vyucba
upevnovanie, precvi¢ovanie Frontalna a
individualna praca Ziakov
Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
Romantizmus Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riegenie | individuaina praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
Odborny Styl Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riegenie | individuaina praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Slovna zasoba Informacénoreceptivna - vyklad Frontélna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, riedenie | individuaina préaca Ziakov
uloh Préaca s knihou
Samostatné Stadium S vyuzitim
techniky
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Kontrolna slohova praca
Verifikatné metddy- pisomné | Individuaina praca Ziakov
skusanie
Realizmus Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontélna a
Heuristicka - rozhovor, rieSenie | individuaina praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium s vyuzitim
techniky
Literarna moderna Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontélna a
Heuristicka - rozhovor, riegenie | individuaina préaca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Studium S vyuzitim
techniky
Opakovanie tematickych celkov Fixatné metddy —  Ustne | Frontalna vyugba
op’akovanie uciva ii:'akom, metéda’ Frontalna a
otdzok aodpovedi, opakovaci | == L
rozhovor individualna praca ziakov
Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
Frontalna vyucba
Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna a
Styly verejného styku Reproduktivna — riadeny rozhovor | individualna praca ziakov
Heuristickd - rozhovor, rieSenie | Pracas knihou
uloh Samostatné  Studium s vyuZitim
techniky
Kontrolnd slohovd praca a jej
oprava Verifikaéné  metddy- pisomné | Individuéina préca Ziakov
skuSanie
Svetova literatira medzi dvoma || Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
vojham Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristicka - rozhovor, rieenie | individualna praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
Slovenska literatira medzi dvoma || Informa&noreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
vojnami Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontélna a
Heuristicka - rozhovor, riegenie | individualna praca ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium S vyuZzitim
techniky
Slovenska literatdra po roku 1945 || Informacnoreceptivna - vyklad Frontélna vyucba
Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
Heuristicka - rozhovor, riesenie | individuéina praca Ziakov
uloh Praca s knihou
Samostatné Stadium s vyuzitim
techniky
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6.1.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia Ziakov sa vyuziju nasledovné u¢ebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucbové . Y
€ € yucbp e (internet, kniznica, ...
prostriedky
Uvod do slovenského Sla”ay' kPosté|0:é, Olgﬁaiqvév : || Dataprojektor Nastenna tabufa || Internet
: ovensky jazyk pre dvojrocné :
Jazyka atrojrocné ucebné odbory SOU, || PC Slovens_kej
SPN, ISBN 80-10-00608-4 o gramatiky
Magneticka
tabufa
Zakladné poucenie glalla% kPOS.téIO‘\(/éY Olgﬁaiqvév : || Dataprojektor Internet
> f oA Al ovensky jazyk pre dvojro¢né
o recovej komunikacii atrojrocné ucebné odbory SOU, | PC
SPN, ISBN 80-10-00608-4
Tabula
Systemizacia glallayy kPOS;téIO‘\(/éY Olg)éaqué' : || Dataprojektor
= . < ovensky jazyk pre dvojrocné
a upevnovanie uciva atrojrotné ugebné odbory SOU, || Tabula Internet
SPN, ISBN 80-10-00608-4
Zaklady informatiky Ballay, Dostalova, Olgyajova Dataprojektor Internet
Slovensky jazyk pre dvojroéné
atrojroéné ucebné odbory SOU, || PC
SPN, ISBN 80-10-00608-4
Tabufa
Informacné zanre E.a"ay’ kPOS.té"’“(’é’ 0'9\(/’61'0_\/% : || Dataprojektor Nazorné ukazky
ovensky jazyk pre dvojrocné P I
atrojroéné ucebné odbory SOU, |[ Tabula adTImStratlvnyCh,
SPN, ISBN 80-10-00608-4 tlaCiv. Noviny,
Caspisy
Upeviiovanie glallayy kPostélol\(/é, OlgséajO_véV : || Dataprojektor Pravidla
: : ovensky jazyk pre dvojroéné 5
pI’aVODISI’.lej . atrojroéné ucebné odbory SOU, || Tabula sIoven§keho .
a gramatickej SPN, ISBN 80-10-00608-4 pravopisu,  Kratky
spravnosti Pc slovnik slovenského
jazyka, Nastenna
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tabula  slovenskej
gramatiky
Uvod do literarnej || ¢itanka pre 1.roénik dvojronych || Dataprojektor Poeticky slovnik Kniznica
vychovy a trojroénych ucebnych odborov
SOU Ihnatkova, Kopalova : || Tabula
Literatira a, SPN, ISBN 80-10-
00596-7
Staroveka literatura é“tan,kav P,reh 1-r§>5gik' gvo}rziwch Tabula Ucebné  pomocky || Kniznica
a trojrocnyc ucebnyc odborov X &
SOU  Ihnatkova, Kopalova pre . Studentov ,Z.S
Literatra a, SPN, ISBN 80-10- asSSs z edicie
00596-7 POPULART
Starsia slovenska Tabula UCebné  pomébcky || Kniznica
literatdra pre Studentov ZS
a SS z edicie
tank L rotnik  dvairogmich POPULART,
Citanka pre 1.ro¢ni vojro¢nyc .
atrojroénych ucebnych odborov Portrety , aUt(,)I:OV’
SOU  Ihnatkova,  Kopalova Obrazovy material
Literatra a, SPN, ISBN 80-10-
00596-7
Humanizmus a Tabula Ucebné  pomécky || Kniznica
renesancia pre Studentov ZS
a SS z edicie
tank {rotnik  dvairognich POPULART,
Citanka pre 1.ro¢ni vojro¢nyc .
atrojroénych ucebnych odborov Portrety , aUt(,)I:OV’
SOU  Ihnatkova,  Kopalova Obrazovy material
Literatra a, SPN, ISBN 80-10-
00596-7
Barok Tabufa Ucebné  pomécky || Kniznica
pre S$tudentov ZS
a SS z edicie
B . o POPULART,
CItan.kay p're 1.r<30n|k’ dvojro¢nych Portréty autorov,
a trojroénych ucebnych odborov , .
SOU Ihnatkova, Kopalova Obrazovy material
Literatara a, SPN, ISBN 80-10-
00596-7
Klasicizmus Tabufa Ucebné  pomécky || Kniznica
v slovenskej literature pre Studentov ZS
Citanka pre 1.ro¢nik dvojroénych ass z edicie
atrojroénych ucebnych odborov POPULART,
SOU Ihnatkova, Kopalova Portréty autorov,
Literatara a, SPN, ISBN 80-10- ¢ ;A
005967 Obrazovy material
Systemizacia Dataprojektor
a upevnenie uciva ¢itanka pre 1.ro¢nik dvojroénych Tabula
a trojroénych  ucebnych odborov
SOU  Ihnatkova,  Kopalova : |f pe
Literatdra a, SPN, ISBN 80-10-
00596-7
Romantizmus Dataprojektor Ucebné  pomécky || Kniznica
, re $§ ntov Z
Tabula pre  Studento , _S
a SS z edicie
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Citanka pre 1.ro€nik dvojroénych

POPULART,
Portréty autorov,

a trojroénych ucebnych odborov Obrazovy material
SOU Ihnatkova, Kopdlova
Literatara a, SPN, ISBN 80-10-
00596-7
Odborny styl Ballay, Dostalova, Olgyajova Ukazky odbornych || Kniznica
Slovensky jazyk pre dvojrocné textov
atrojroéné ugebné odbory SOU, || Dataprojektor Internet
SPN, ISBN 80-10-00608-4
Tabufa
Slovna zasoba glallayy kPostélozé, Olgséaquév o || Tabula Nastenna tabula || Internet
ovensky jazyk pre dvojrocné P4
a trojroéné ucebné odbory SOU, slovnej ZaSOby
SPN, ISBN 80-10-00608-4 Slovniky a priruéky
Kontrolna slohova Tabula Pravidla
praca slovenského
pravopisu
Realizmus 'hU?tkokvév ;°°€“,k tLite[atglfﬁ Tabula Ucebné  pomocky [ Internet
aciltanka pre c.rocni rojrocnycl X &
a dvojrocnych SOU, SPN, ISBN 80- pre Studentov ZS i\ s ica
08-02634-0 a SS z edicie
POPULART,
Portréty autorov,
Obrazovy material
Literarna moderna lh[‘fi‘tkokvév ;°°€“,k tLite[atglfﬁ Tabula Ucebné  pomocky [ Internet
aciltanka pre c.rocni rojrocnycl X &
a dvojroénych SOU, SPN, ISBN 80- pre  Studentov ,Z.S Kniznica
08-02634-0 aSS z edicie
POPULART,
Portréty autorov,
Obrazovy material
Opakovanie Tabula
tematickych celkov Ballay, Dostélova, Olgyajova Dataprojektor
Slovensky jazyk pre dvojro¢né
atrojroéné ucebné odbory SOU,
SPN, ISBN 80-10-00608-4
Styly verejného styku Ballay, Dostalova, Olgyajova Tla¢ Internet
Slovensky jazyk pre dvojroéné
aftrojroéné ucebné odbory SOU, || CD-prehravac Formulére a tlaciva
SPN, ISBN 80-10-00608-4
Kontrolna slohova gla”a% kPOS.télo‘\(/év Olgﬁaiolvév o || Tabula Pravidla Internet
. Py ovensky jazyk pre dvojrocné .
praca a J€j oprava atrojrocné ucebné odbory SOU, 3|Oven$keho Kniznica
SPN, ISBN 80-10-00608-4 pravopisu
Svetova literatdra N%Téoll(& Olggaif{véjli( t'—_ite[atl}rﬁ Tabula Ucebné  pomécky || Internet
: : : a Citanka pre 3.ro¢nik trojrocnyc & &
medzi dvoma vojnami usebnych odborov SOU, SPN, ISBN pre _ Studentov ,Z_S Knisnica
80-10-00656-4 a SS z edicie
POPULART,
Portréty autorov,
obrazovy material
Slovenska literatura Tabula Ucebné  pomébcky || Internet
medzi dvoma vojnami || Neméok, Olgyajova: Literatira pre Studentov ZS Knisnica
a Citanka pre 3.ro¢nik trojroénych aSSsS Z edicie
uéebnych odborov SOU, SPN, ISBN
80-10-00656-4 POPL,JLART’
Portréty autorov,

obrazovy material
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Slovenska literatura po
roku 1945

Nemcok, Olgyajova: Literatira
a Citanka pre 3.ro¢nik trojro¢nych
ucebnych odborov SOU, SPN, ISBN
80-10-00656-4

Tabula

DVD-prehraval

Ucebné  pomdcky
pre Studentov ZS
as$s z edicie
POPULART,
Portréty autorov,
obrazovy material

Internet

Kniznica
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ROZPIS UCIVA PREDMETU:SLOVENSKY JAZYK A LITERATURA

Ro¢nik: PRVY

2 hodiny tyZdenne, spolu 66 vyucovacich hodin

Nazov tematického celku Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Uvod do slovenského jazyka 5 Ziak ma: Ziak:

Vstupny didakticky test 1 Dejepis — pochopit’ vyznam —  pochopil vyznam Ustne frontélne | Nestandardizova
Stadia slovenského Stadia slovenského | skuSanie ny  didakticky
jazyka jazyka test

— vymenovat jazykové — vymenoval Pisomné

Jazykové prostriedky a néuka 1 prostriedky a vediet jazykove sktiganie Ustne odpovede

0 jazyku ich spravne pouzit prostriedky a vedel
o , ich spravne pouzit

1 —  Stylizovat’ spravne, ,

T L. , —  §tyli A Ust ientac¢né

Stylistika, savisly jazykovy pohotovo styrlllzoval spravne, sksurélzniznen acne

prejav ?pnmer,ane . PO QtOVO Pisomné
jazykovy prejav a primerane Pisomné

jazykovy prejav re odpovede
. 1 —  néjst kPGSové slové sy skitsanie

Prca s textom, ziskavanie V texte, zostavit’ —  nagiel kPagové

informacii (kI'a¢ové slova osnovu, konspekt slova v texte, Pisomné

V texte, osnova, vytah, . zostavil osnovu,

konspekt, koncept) —  vediet samostatne konspekt ) ) odpovede

1 vytvorit’ koncept Plsrczmr}e
prejavu —  vedel samostatne skusanie
i i iakai ) ) ) vytvorit’ koncept

Osvolo’van!e’ grafickej — tvorif na primerane; p?’ejavu P

a forma'lln’ej upravy kompozi¢nej

jednotlivych pisomnych a Styliza¢nej Girovni — tvoril na Kontrolné

prejavov bezné primeranej Pisomné pisomna préca
administrativne kompozi¢nej skusanie

a sStylizacne;j
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Informatika

—  zanre

— osvojit si graficka
a formalnu upravu
pisomnych prejavov

urovni bezné
administrativne
zanre

osvojil si graficka
a formalnu upravu

Pisomné
skuSanie

Pisomné
odpovede

pisomnych
prejavov
Zikladné poucenie 2 i -
L. . Ziak ma: Ziak:
0 recovej komunikacii
.« o, " , s . S .naucil sa , , .
Recova komunikécia Obcianska nduka — naucit’ sa vyjadrovat viadrovat Frontalne tstne Ustne odpovede
spravne, vystizne a yJa L ey skusanie
ohotovo spravne, vystizne
P a pohotovo

Styl reci

— vediet rozliSovat’
rozne styly reci

_ poznat’

vedel rozliSovat’
rozne styly reci

Frontalne Gstne
skuSanie

Ustne odpovede

Slohové postupy, slohové a charakterizovat giilr;?gkterizoval : . v
. > slohové postupy lohové post Pisomné, Ustne )
Y a slohové utvary SIONOVe postupy skusanie Ustne odpovede
a slohové utvary
poznal krok Pisomne
Tvorba stvislého prej z Y , , odpovede
vorba suvisieho prejavu _ poznat kroky veduce veduce k tvorbe Pisomné P
ku vzniku savislého suvislého prejavu skusanie
prejavu
Kontrolny diktat — napisat’ kontrolny galgtls ta ! akggtl;?llny Pisomné Pisomné
diktat a urobit’ ttaty skusanie odpovede
opravu
opravu
Zaklady informatiky Ziak ma: Ziak:
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Praca s textom, kl'icové slova

v texte.Osnova, zostavenie
konspektu.

zvladnut’ pracu
S textom

naucit’ sa tisporne

zvladol pracu
S textom

naucil sa usporne

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

a obsazne vyjadrovat’ a obsazne
vyjadrovat’
Informacné Zanre Ziak ma: Ziak:

Informacné Zanre,

splnomocnenie

Plagat, pozvanka

Inzerat, reklama

Objednavka, urgencia,
reklamacia,

Uradny list, elektronické
posta

Obcianska nauka

Odborné predmety

naucit’ sa tvorit’
bezné typy
informacnych Zanrov

naucil sa tvorit’
bezné typy
informaénych
Zanrov

Ustne  frontéalne
skuSanie

Ustne odpovede

vytvorit’ samostatne
uvedené informacéné
zénre

vytvorit’ samostatne
uvedené informacné
zanre

vytvorit’ samostatne
uvedené informacné
zanre

vytvorit’ samostatne

uvedené informac¢né
zanre

vytvoril samostatne
uvedené informacné
zanre

vytvoril samostatne
uvedené informacéné
zanre

vytvoril samostatne
uvedené informacéné
zanre

vytvoril samostatne

uvedené informac¢né
zanre

Ustne frontalne
skusanie,
pisomné skusSanie

pisomné skusanie

pisomné skusanie

pisomné skusanie

Ustne odpovede,
pisomné
skusanie

pisomné
sktsanie

pisomné
skuSanie
pisomné
sktiSanie

Upeviiovanie pravopisnej
a gramatickej spravnosti

Ziak ma:

Ziak:
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Pisanie i-y v domdcich —  zvladat' spravne zvladol spravne Pisomné Pisomné
a cudzich slovach pisanie i/y v slovach pisanie i/y skusanie odpovede
domaceho Vv slovach
a cudzieho pdvodu domaceho
, i a cudzieho povodu
—  Zvladat spravne P
Pisanie velkych pismen pisanie vel'kych zvladol spravne
pismen pisanie velkych Pisomné Pisomné
(s ismen aSani
—  tvorit’ jednoduché p skisanie odpovede
vety, pochopit’ tvoril jednoduché
rozdiel medzi vety a pochopil , ,
: : . Pisomné Pisomné
jednoduchou vetou rozdiel medzi igani
a stvetim jednoduchou vetou | S¥US3M€ odpovede
Tvorenie jednoduchych viet a stvetim
a suveti
Kontrolna slohova priaca . . .
.. p Ziak ma: Ziak:
a jej oprava
1. kontrolna slohova —  vediet’ vytvorit vedel vytvorit Pisomné Pisomné
praca, rozbor a oprava pozadovany sloh. pozadovany sloh. | skuSanie odpovede

2. kontrolna slohova
préca, rozbor a oprava

utvar

—  pri oprave slohovej
prace pochopit’
nedostatky a vediet’
ich opravit’

utvar

pri oprave
slohovej prace
pochopil
nedostatky a vedel
ich opravit’

Uvod do literarnej vychovy

Ziak ma:

Ziak:

Literatura ako umenie,
literarne a iné umelecké
druhy, literarne utvary
a zanre

Dejepis

— rozliSovat’ literarne
druhy a prirad’ovat’
k nim Zanre

—  zaradit jednotlivé
literarne obdobia

rozliSoval literarne
druhy a prirad’oval
k nim Zanre

zaradil jednotlivé
literarne obdobia

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede
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Periodizacia slovenskej podrla spolocensko- podla Ustne, pisomné Ustne, pisomné
literattiry historického vyvoja spolocensko- sktSanie skti$anie
historického
vyvoja
Staroveka literatira Ziak ma: Ziak:
Staroveka literatara, —  charakterizovat’ — charakterizoval Ustne frontalne Ustne odpovede

rozdelenie Dejepis staroveku literattru, staroveki sktidanie
rozdelit ju literaturu, rozdelil
¢ hlavné ju Pisomné Didakticky test
Sumerska a hebrejska — Vvymenovat hiavie , | sktsanie
i , literarne pamiatky — vymenoval hlavné
1teratura o, .
- . literarne pamiatky
—  hodnotit’ myslenie
S , . a konanie hrtynov - hOantII_ mySI_e N1€ 1 Ustne frontélne Ustne odpovede
Anticka literatira — grécka cez umelecky text a konanie hrdinov | g pec -
(lyrika, epika, drama), cez umelecky text
Sofokles — Antigona ]
P ¢ Homé _ poznal Homérove )
— ozhat Homerove eposy Ustne frontalne ,
eposy skiiSanie Ustne odpovede
Homér — eposy
) ) - poznat Ustne skiSanie Ustne odpovede
Anticka rimska literatara predstavitel'ov _ poznal predstavitelov
rimskej literatary rimskej literatary a ich
a ich tvorbu tvorbu
Starsia slovenska literatira Ziak ma: Ziak:
Dejepis

Staroslovienska literatura.

Vyber, Citanie a analyza
ukazok.

—  pochopit’ vyznam
staroslovienskej
literatiry pre nas
kultarny vyvoj

—  pochopil vyznam
staroslovienskej
literatiry pre nas
kultarny vyvoj

Ustne frontalne
skuSanie

Pisomné
skusanie

Ustne odpovede

Didakticky test
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Proglas

Ludova slovesnost’

aplikovat’ pri analyze
textu svoje
vedomosti

poznal prva
slovensku basen

rozliSovat’ zanre

aplikoval pri
analyze textu svoje
vedomosti

poznal prva
slovensku basen

rozliSoval zanre

Ustne skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

Ustne odpovede

I'udovej slovesnosti Tudovej
a uviest’ k nim slovesnosti
priklady a uviedol k nim
priklady
Humanizm renesanci . . ..
uma us a renesancia Ziak ma: Ziak:

V eurdpskej literatire

Humanizmus a renesancia —
charakteristika

D. Alighieri, Francesco

Petrarca, Giovanni
Boccaccio, M. de Cervantes

W. Shakespeare - Hamlet

Dejepis

Anglicky jazyk

vysvetlit’ znaky
humanizmu
a renesancie

aplikovat’ pri analyze
textov svoje
vedomosti

hodnotit’ myslenie
a konanie hrdinov
cez umelecky text

vysvetlil znaky
humanizmu
a renesancie

aplikoval pri
analyze textov
svoje vedomosti

hodnotil myslenie
a konanie hrdinov
cez umelecky text

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

Skupinova praca

Ustne odpovede

Ustne odpovede

Barok

Ziak ma:

Ziak:
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Barok, charakteristika

charakterizovat’

charakterizoval

Ustne  frontéalne

Ustne odpovede

Slovenské barokov4 literatiira Dejepis obdobie baroka obdobie baroka | skisanie
. . . - it i Ustne skiianie ,
Didakticko-reflexivna poézia, vysvetlit znaky vysvetlil znaky usant Ustne odpovede
H. Gavlovic baroka baroka
charakterizovat charakterizoval | {j5ne skuganie ;
didakticko- didakticko- Ustne odpovede
reflexivnu poéziu reflexivinu
. oéziu
charakterizovat’ P
Barokové proza barokovu prozu charakteflzoyal Ustne sktiSanie ,
barokovi prézu Ustne odpovede
KIaS|C|zlrirtl ::a\: lisrlte)venskej Ziak ma: Ziak:
Idea narodne;j a slovanskej vysvetlit' ideu vysvetlil ideu Ustne frontalne Ustne odpovede
hrdosti v dielach J. Kollara. Dejepis vSeslovanskej vseslovanskej skuSanie
Obéianska nauka vzajomnosti vzajomnosti

J.Kollar — Slavy dcéra

J.Holly, eposy

J.Holly - Selanky

A. Bernolék — prvy
kodifikétor spisovnej
slovenciny

¢itat’ s porozumenim
skladbu Slavy dcéra

charakterizovat’
tvorbu J.Hollého

urobit’ ideovy
a umelecky rozbor
Selaniek

zdovodnit’ vyznam
uzakonenia spisovnej
slovenciny

¢ital a porozumel
skladbe Slavy
dcéra

charakterizoval
tvorbu J.Hollého

_urobil ideovy
a umelecky
rozbor Selaniek

zdovodnil vyznam
uzakonenia
spisovnej
slovenciny

Ustne frontalne
skuSanie

Pisomné

skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne skuSanie

Skupinova praca

Ustne odpovede,
pisomné
odpovede

Ustne odpovede

Ustne odpovede
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J.Bajza — kultirna 1 y poqxe —
zépadoslovendina — poznat dalsie poznal d’alsie )
pokusy 0 uzakonenie pokusy Ustne sku$anie
spisovnej slovenciny 0 uzékonenie ,
spisovnej Ustne odpovede
slovenciny
Romantizmus 14 Ziak ma: Ziak:
Romantizmus Vv eurdpskych 1 harakieri , charakterizoval Usf?e frontalne Ustne odpovede
literatarach, V. Hugo —  charakterizovat ) obdobie skusanie
. obdobie a vysvetlit a vysvetlil jeho
Rorpantlzmu?‘ v os,tatnych 1 jeho znaky Znaky Ustne odpovede
eur6pskych literaturach  Poymat Ustne frontalne
- poznal skusanie
predstavitefov predstavitel'ov
Slovenska romanticka lelt::;n;’kchch om ostatnych rom. u oved
literatara 1 Uropskyct . literatar a ich Ustne frontalne stne odpovede
literattr a ich tvorbu .
- , tvorbu sktisanie
—  charakterizovat harakteri |
> Star — i i obdobie romantizmu charakterizova
L. Star — zivot a dielo 1 S| ‘ obdobie
na Slovensku ; . o ,
romantizmu na Ustne skusanie Ustne odpovede
—  pochopit’ Slovensku
vSestrannost’ pochopil
L.Star — ukazky tvorby 1 osobnosti L. Stira viestrannost Ustne frontélne Ustne odpovede
—  hodnotit’ myslenie osobnosti L. $tira skuSanie
a konanie hrdinov hodnotil myslenie | Ustne skusanie ,
cez umelecky text a konanie hrdinov Ustne odpovede
— V kontexte tvorby cez umeleck? text
S. Chalupka — Mor ho! 1 Chalupku poznat y
dielo Mor ho!
, . ) | hlavne Ustne frontalne Ustne od d
A. Sladkovi¢ — Marina 1 _  porovnaf hlavné g?erlc;vxa avne skiiSanie stne odpovede
A.Sladkovi¢ — Detvan 1 diela A. Sladkovica '

Sladkovica
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J. Kral - poézia

J. Kral’ — Zakliata panna vo
Vahu a divny Janko

J. Botto — balady

J.Botto - Smrt’ JanoSikova

Préza Starovcov —
J.M.Hurban,

J Kalinc¢iak

- vysvetlit
Specifickost’
zobrazenia lasky

— poukazat na
revolucnost’ autora
cez umelecké texty

—  charakterizovat’
baladu cez umelecky
text

— porovnat’ 'udovu
a umelu baladu a
aplikovat’ znaky
romantizmu pri
analyze
romantickych textov

_ charakterizovat’ prozu
Sturovcov a tvorbu
J.M.Hurbana

_ poznat’ tvorbu
J.Kalinciaka

vysvetlil
$pecifickost’
zobrazenia lasky
poukézal na
revolucnost’ autora
cez umelecké
texty
charakterizoval
baladu cez
umelecky text
porovnal l'udova
a umelu baladu a
aplikoval znaky
romantizmu pri
analyze
romantickych
textov

charakterizoval
prézu sturovcov
a tvorbu
J.M.Hurbana
poznal tvorbu

J Kalinc¢iaka

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne skuSanie

Ustne skuSanie

Skupinova praca

Ustne odpovede

Ustne odpovede

Ustne odpovede

Ustne odpovede
Ustne odpovede
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ROZPIS UCIVA PREDMETU:

Slovensky jazyk a literatira

Roé¢nik: druhy

1 hodina tyZdenne, spolu 33 vyucovacich hodin

rozbor a oprava

opravy

opravy

3 ické X Medzipredmetové Ocakavané vzdelavacie cirax q Metod Prostriedk
Nazov tematického celku Potet Pr¢ ! Kritéria hodnotenia Yy <y
vratane tém hodin vzt'ahy vystupy hodnotenia hodnotenia
Odborny styl 4 Ziak ma: Ziak:

Odborny §tyl, diktat 1 . . ,
: ’, Potraviny a vyZiva | Vediet aplikovat znaky Vedel aplikovat znaky
OP¥S pracovr}eho ’postupu 1 ] odborného &tylu v opisnom odborného $tylu v opisnom Pisomné skusanie Pisomné skisanie
OEIS plz)rovnakvamm 1 Suroviny slohovom postupe slohovom postupe
Charakteristika 1
Slovna zasoba, zvukova 4 e o
2 G ~ iak ma: iak:
modulacia reci
Slovnd zasoba ! Vediet praktick zivat Vedel ktick Zivat
. 1 ediet prakticky pouziva edel prakticky pouZiva
Cudzie §lova, dl!“?‘t .. 1 Nemecky jazyk Standardnu slovnu zasobu Standardnu slovnu zasobu
Zvukova modulécia reci ‘ 1 Spravne pouzit v reGovom Spravne pouzil v re€ovom Ustne sktiSanie Ustne odpovede
Porovnanie slovenciny a ¢estiny, 1 Anglicky jazyk prejave zvukovu modulaciu redi prejave zvukovd modulaciu regi
opakovanie Porovnat slovenginu a ¢estinu Porovnal slovenc&inu a ¢estinu
na praktickych prikladoch na praktickych prikladoch
Kontrolna slohova praca a
jej oprava 8
Ziak ma: Ziak:
1. kontrolna slohova praca, 4 Pisomné sktisanie | Pisomna
rozbor a oprava individualna
2 ) o Napisat’ dve kontrolné Napisal dve kontrolné praca
- kontrolnd slohova prica, 4 slohové préace a urobit ich slohové préce a urobil ich
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Niazov tematického celku Podet Medzipr’edmetové Oéakéval}é vzdelavacie Kritéria hodnotenia Met(')dy' PI’OStl’iedl_<y
vritane tém hodin vzt'ahy vystupy hodnotenia hodnotenia
Realizmus vo svetovej 3 .. . ..
q - Ziak ma: Ziak:
literatire
Svetovy realizmus — znaky, Ch. Ustne frontalne | Ustne odpovede
Dickens ! Charakterizovat realizmus Ckh aqgktgrlzoval realizmus skisanie Didakticky test
Honoré de Balzac 1 ako literarny smer axo literarny smer Pisomné sktsanie
Dejepis o
L.N.Gogol’, N.V.Tolstoj 1 Jep Poznat’ predstavitel'ov Poznalrpredsta.vnel ov.
Eticka vychova svetového realizmu a ich svetového realizmm a ich
.. ) Klacové diel klacové diela
Obcianska nduka ucove dicla ] ) )
<o . Hodnotil myslenie a konanie
Hodnotit’ myslenie hrdi lock¥ text
a konanie hrdinov cez ramoy cez umelecky tex
uumelecky text
Realizmus v slovenskej 9 .. . ..
9 , Ziak ma: Ziak:
literatire
Realizmus v slovenskej literatare, Pisomné sktsanie | Skupinova praca
$.H.Vajansky 1 Ustne skiianie Ustne odpovede
P.O.Hviezdoslav — lyrika 1
P.O.Hviezdoslav — epika, drama 1 Charakterizovat’ obdobie
M.Kukuéin — poviedky 1 a vymenovat’ jeho znaky Charakterizoval obdobie
. L, Deieni Hodnotit mvslenic a vymenovat jeho znaky
M.Kukuéin — romanova tvorba 1 ejepis T mys! Hodnotil myslenie a konanie
] S, a konanie hrdinov cez . ,
B.S.Timrava — téma dedin 1 Etick4 vychova , hrdinov cez umelecky text
y umelecky text o . N
. . ) Obcianska nauka . o Zdo6vodnil protivojnovy
B.S.Timrava — téma 1. sv. vojny 1 Zdovodnit’ protivojnovy postoj v literarnych dielach
J.G.Tajovsky — poviedky 1 postoj v literarnych dielach | autorov
autorov
J.G.Tajovsky — dramaticka tvorba 1
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Literarna moderna

Ziak ma:

Ziak:

Svetova literdrna moderna — hlavné

znaky, prehl’ad autorov

Slovenska literarna moderna —

I.Krasko

J.Jesensky

Dejepis

Obcianska nauka

Charakterizovat’ moderné
umelecké smery

N4jst’ znaky symbolizmu
v umeleckom texte

Charakterizoval moderné
umelecké smery

Nasiel znaky symbolizmu
v umeleckom texte

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Skupinova praca

Opakovanie tematickych

celkov

Ziak ma:

Ziak:

Realizmus vo svetovej literatare,

SLM

Realizmus v slovenskej literatire

Zaradit’ spravne autorov
a ich diela do literarneho
kontextu

Zaradil spravne autorov
a ich diela do literarneho
kontextu

Pisomné skusanie

Didakticky test
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ROZPIS UCIVA PREDMETU:

Slovensky jazyk a literatira

Roc¢nik: treti

1 hodina tyZdenne, spolu 30 vyucovacich hodin

A ické X Medzipredmetové ¢akavané vzdelavaci . Meto Prostriedk
Nazov tematického celku Pocet edzip ’ed etové Oc¢ 'e vzdelavacie Kritéri hodnotenia e ody' 0S ed_y
vratane tém hodin vzt'ahy vystupy hodnotenia hodnotenia
Styly verejného styku 8 Ziak ma: Ziak:

Zapisnica, svedecka vypoved
Prihovor, prilezitostny prejav
Vysvetlovanie, vyklad, prednaska, 1
diktat 1
Kritika, kritika satirou, humorom . .
Recenzia, fejton, interview 1 ) Vytvorit samostatne uvedené Vytvoril samostatne uvedene
o5 > > 1 Obcianska nduka | zanre zanre
reportaz . Napisat Struktarovany Zivotopis | Napisal Struktirovany Zivotopis | Pisomné skisanie | pijsomné odpovede
Zabavné Zanre — humoreska, 1 Nemecky jazyk a sformulovat’ Ziadost do a sformulovat Ziadost do
anekdota, Zart, bajka 1 zamestnania zamestnania
Ziadost, Zivotopis 1
Pohl'ad na vyvin slovenciny, diktat 1
Kontrolna slohova praca a jej 8
oprava Ziak ma: Ziak:
1. kontrolna slohova praca,
rozbor a oprava 4
2. kontrolna slohova praca, 4 Napisat dve kontrolné slohové Napisal dve kontrolné slohové Pisomné sktiSanie Pisomna

rozbor a oprava

prace a urobit ich opravy

prace a urobit ich opravy

individualna praca
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Ob¢ianska nauka

literarnych smerov

Porovnat’ dramatické zanre

literarnych smerov

Porovnal dramatické Zanre

Nazov tematického celku Poéet | Medzipredmetové Oéakéval}é vzdelavacie Kritéria hodnotenia Met()dy' Prostriedl_<y
vritane tém hodin vzt'ahy vystupy hodnotenia hodnotenia
Svetova literatira medzi dvoma 1 .. , ..
svetovymi vojnami Ziak ma: Ziak:
E.M.Remarque, M.Gorkij 1 Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie s
Skupinova praca
Charakterizovat’ literaturu Charakterizoval literaturu
Deieni medzi dvoma svetovymi medzi dvoma svetovymi
€lepis vojnami vojnami
Nemecky jazyk Hodnotit myslenie Hodnotil myslenie
a konanie hrdinov cez a konanie hrdinov cez
umelecky text umelecky text
Slovenska literatira medzi dvoma 6 .. ] ..
svetovymi vojnami Ziak ma: Ziak:
Poézia — J.Smrek, L. Novomesky 1 Ustne skiianie Ustne odpovede
Préza — J.C.Hronsky 1 Pisomné sktisanie | Didakticky test
M.Urban 1
hrobik ol 1 Charakterizovat’ obdobie Charakterizoval obdobie
D. Chrobak, M. Figuli medzi dvoma svetovymi medzi dvoma svetovymi
Drama — |. Stodola 1 o vojnami vojnami
J. Bar¢ - Ivan 1 Dejepis Orientovat’ sa v prehl'ade Orientoval sa v prehlade
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Slovenska literatira po roku 1945 7 Ziak ma: Ziak:
F. Hecko, V. Mina¢ ) ) Ustne  frontalne | Ustne odpovede

, . Hodnotit’ myslenie sklianie L
A. Bedndr, R. Jasik 1 a konanie hrdinov cez Hodnotil myslenie akonanie | | Didakticky test
D. Tatarka, L. Miacko 1 umelecky text hrdinov cez umelecky text Pisomné¢ skiiSanie Prica vo
Poézia - J. Kostra, P. Horov 1| Dejepis Zddvodnit protivojnovy Zdévodnil protivojnovy dvojiciach
A Plavka. M. Vélek 1 postoj autorov postoj autorov
Drima — . Kralik. L Bukovéan 1 Obcianska nauka Vysvetlit pojmy — monoldg, | Vysvetlil pojmy — monolég,

' > 1 dialog, replika dialog, replika

Opakovanie literarneho uciva 1 Zaradit’ spravne autorov Zaradil spravne autorov

a ich diela do literarneho
kontextu

a ich diela do literarneho
kontextu
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6.2 anglicky jazyk

Nazov predmetu anglicky jazyk

Rocnik prvy druhy treti

Casovy rozsah vyucby 3 hodiny 3 hodiny 3 hodiny
tyzdenne tyzdenne tyzdenne

spolu za $tidium 288 vyucovacich hodin

Kéd a nazov uéebného odboru 2964H cukrar, cukrarka

Vyuéovaci jazyk anglicky jazyk

6.2.1 Charakteristika predmetu:

Obsahom vyucby cudzich jazykov je systematické formovanie a sustavné prehlbovanie
zru¢nosti, vedomosti a navykov zameranych na tieto oblasti:

- reCové zrucnosti
- jazykové funkcie
- tematické okruhy

Jazykové vyucovanie vytvara a podporuje spolocensku, individualnu a profesionalnu
sposobilost’ dorozumiet’ sa a komunikovat’ v cudzom jazyku a umozituje Ziakom uplatnit’ sa
na domacom a zahrani¢nom trhu prace.

Pocivanie s porozumenim

V prvom ro¢niku je potrebné osobitne zdoraznit’ starostlivy rozvoj posluchovych zru¢nosti.
Na konci by Ziaci mali byt’ schopni

e porozumiet’ inStrukcidm v anglitine;

e porozumiet’ beznym, jednoducho formulovanym vypovediam

e zachytit’ zmysel inStrukcii, 1 ked’ nerozumeji kazdému slovu v cielovom jazyku
o aktivne pouzivat stratégie efektivneho poc¢uvania

o vediet rozlisit’ zdkladné a rozSirujice informacie

e vediet pochopit’ umysel hovoriaceho

o vediet zachytit’ logicku Struktiru textu

o vediet porovnavat’ a analyzovat ziskané informacie

Ziaci maju byt’ schopni porozumiet’ jednoduchému a jasnému recovému prejavu o znamej
téme, ¢ize maju:
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e rozumiet’ hovoriacemu v miestnosti a hlasu z magnetofénovej pasky za predpokladu,
ze prejav je jasny a reprodukcia kvalitna;

o prijat anglictinu ako zdkladny jazyk beznej komunikacie a inStrukcii na hodinach;

e naucit’ sa zachytit’ jazykovy prejav ako celok bez nutnosti porozumiet’ kazdému slovu.

Schopnost’ vyrovnat’ sa s uréitym stupfiom neistoty vo vnimani jazykového prejavu je dolezita
zrucnost’ v prvych fazach ucenia sa cudzieho jazyka. V tomto obdobi nemozno o¢akavat’ od
ziakov, ze porozumeju rychlej hovorovej re¢i, hoci by uz mali byt schopni zachytit’
Specificku informdaciu (oznamenie, inStrukciu) aj takychto prejavov.

Ustny prejav

Ziaci maju komunikovat’ v ciefovom jazyku do znagnej miery prostrednictvom ustalenych
fraz a konverzaénych zvratov, ktoré sa nauc¢ia naspamit’. Ma sa im dat’ moznost’ vypocut’ si
slova a slovné spojenia velakrat predtym, ako ich budi sami pouzivat’. Pre rozvoj astneho
prejavu je nutny predchadzajici nacvik schopnosti porozumiet’.

e byt schopni uviest’ a zistit’ osobné udaje, diskutovat’ o zdujmoch;

e vediet sa spytat/ opisat’ zname aktivity, dennti ¢innost’ a predmet svojich zadujmov vo
svojom zivote (narodeniny, prazdniny, atd’.)

e naucit’ sa jazyk kazdodennych transakcii, ¢ize “ako robit’ veci, napr. nakupy, Casové
udaje, smerova orientdcia (ako sa dostat’ na ur€ité miesto)

e byt schopni konverzovat’ o beznych témach svojho Zivota (denny program, rodina,
Skola, priatelia, vol'ny ¢as, zdujmy) na zékladnej Grovni

e porozumiet’ jednoduchym pokynom a navodom

o aktivne sa zacasthiovat’ rozhovorov na bezné témy

o vediet ziskat’ a sprostredkovat’ informacie

e opisat’ skusenosti a udalosti

e vyjadrit’ vlastny nazor

e rozvijat prezentacné schopnosti Studentov — prezentovat’ jednoducht projektovi pracu
vo svojom odbore

o zreprodukovat’ obsah

Vo volnej konverzacii mézu robit’ viac chyb v pouZivani slovnej zasoby a vo vyslovnosti, ak
vo vSeobecnosti dokaZzu jasne vyjadrit’ vyznam.

Citanie s porozumenim

Od zaciatku programu maju byt Ziaci vedeni k nacviku ¢itania zist'ujuceho hlavna
myslienku (skimming), Citania zistujiiceho Specificku informaciu (scanning) aj
Kk intenzivnemu podrobnému ¢itaniu. Maju porozumiet’ jasnym jednoduchym textom
0 vhodnych témach a v §tyle primeranom ich ich veku a zaujmom. Mali by vediet’ ziskat’
potrebné informacie zo zlozitejsich textov (jednoduché brozary, oznamy), textov s obrazovou
informaciou. Mali by upeviiovat’ techniky efektivneho ¢itania a zacat’ chapat’ vzt'ahy medzi
jednotlivymi ¢ast'ami kontextu pomocou lexikalnych a gramatickych prostriedkov

Pisomny prejav
e spravne pouzivat’ osvojené lexikalne, gramatické a syntaktické prostriedky

V pisomnom prejave
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e pisanie poznamok v suvislosti s aktivitami pri ¢itani a po¢uvani s porozumenim

e pisanie kratkych diktatov

o vediet napisat’ sukromny list a opisat’ miesto a osobu

e o0svojit’ si kompozi¢né postupy: opis, rozpravanie

e naucit’ sa samostatne si pripravit’ koncept

e naucit sa Clenit’ pisomny prejav do odsekov

e naucit’ sa vyplnit’ zakladné Gradné tlaciva (jednoduchy osobny dotaznik a pod.)

e popisat’ bezprostredné okolie

o zdokonal'ovat’ zru¢nosti Specifické pre pisomny prejav s vyuzitim lexikalnych
jednotiek, uviest’ a rozvinut’ hlavni myslienku

V ramci nacviku pisomného prejavu maju ziaci napisat’ kontrolné slohové prace a to na tému:

- opis miesta

- sukromny list

- opis 0soby

- jednoduchy pribeh
- dradny list

- pribeh

Prehlad vykonovych standardov
Absolvent ma:

- poznat’ a pouzivat zvukové a grafické prostriedky, slovnu zasobu, vybrané
morfologické a syntaktické javy, zékladné sposoby tvorby slov, vybrané javy z oblasti
Stylistiky

- Vv pragmatickej oblasti pouzivat’ osvojené jazykové prostriedky v suvislych
vypovediach a v obsahovych celkoch primerane s komunikativnym zamerom

- s aspektom na strategickl kompetenciu vediet’ vhodne reagovat’ na partnerove
podnety, odhadovat’ vyznamy neznamych vyrazov, pouzivat kompenzacné
vyjadrovanie, pracovat so slovnikom a pouZivat’ iné jazykové prirucky a informacéné
zdroje

- v oblasti socio-ligvistickej vediet’ komunikovat’ v ré6znych spolo¢enskych tlohach,
beznych komunikativnych situaciach, pouzivat’ verbalne a neverbalne vyrazové
prostriedky, v stlade so socio-kultirnym uzusom danej jazykovej oblasti, preukazat’
vseobecné kompetencie a komunikativne kompetencie prostrednictvom recovych
schopnosti na zaklade osvojenych jazykovych prostriedkov v komunikativnych
situdciach v radmci tematickych okruhov, preukédzat’ troven receptivnych
a produktivnych recovych schopnosti

Ziaci maji nadobudnuté vSeobecné vedomosti a zrucnosti aplikovat’ a rozSirovat’ o odbornt
terminologiu v sulade s odbornym profilom absolventa.

6.2.2 Ciele vyucovacieho predmetu:

Primadrnym cielom vyucovania cudzich jazykov v Skole vo vSeobecnosti je podpora
vzajomného porozumenia medzi 'ud'mi réznych krajin a umoznenie komunikacie s nimi
a zaroven rozvijat vSetky Styri reCové zru€nosti. Anglicky jazyk ma navySe Specifické
postavenie ako internacionalny uradny jazyk v obchode, technike, cestovnom ruchu, vede,
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diplomacii, ako aj v mnohych inych oblastiach I'udskych aktivit. Vyucovanie anglického jazyka
ma teda poskytnut pevny zéklad na uspeSné uplatnenie sa ziakov v osobnom ZzZivote

a v profesii.

6.2.3 Stratégia vyuCovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

ZLOCIN A SPRAVODLIVOST

Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna - dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Metody Formy prace
LEKCIA 1 Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
RODINA Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontélna a
Slovna - dialogicka, pisomnych | individualna praca ziakov
prac, prac s u¢ebnicami a knihami . e
Skupinova praca zZiakov
Praca s knihou
LEKCIA 2 Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba

Frontélna a
individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

LEKCIA 3
KOMUNIKACIA

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna — dialogicka, pisomnych
prac, prac s uc¢ebnicami a knihami

Frontalna vyuéba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

LEKCIA 4 Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
ZDRAVIE, ZDRAVOTNA Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
STAROSTLIVOST Slovna — dialogicka, pisomnych | individualna praca ziakov
prac, prac s u¢ebnicami a knihami Skupinova praca Ziakov
Praca s knihou
2. ro¢nik
Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
LEKCIA 5 Reproduktivna — riadeny rozhovor | Frontalna a
MASMEDIA Slovna — dialogicka, pisomnych | individualna praca ziakov
prac, prac s u¢ebnicami a knihami Skupinova praca Ziakov
Praca s knihou
LEKCIA 6 Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
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CLOVEK A PRIRODA

Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna - dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

LEKCIA 7
ZAMESTNA NIE

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna — dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Odborna slovna zasoba

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna — dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

3. roc¢nik

LEKCIA 8
MEDZILUDSKE VZTAHY

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna - dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

LEKCIA 9
KNIHY A LITERATURA

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna - dialogicka, pisomnych
prac, prac s uc¢ebnicami a knihami

Frontalna vyuéba
Frontalna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

LEKCIA 10
VEDA A TECHNIKA

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna - dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Odborna slovna zasoba

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Slovna — dialogicka, pisomnych
prac, prac s u¢ebnicami a knihami

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

6.2.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:
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Nazov Odborna Didaktick Materialne | Dal$ie zdroje
tematického literatura e vyucb_ove (internet, kniznica, ...
celku pomécky prostriedk
y
LEKCIA 1 gaV!dc fSpdenceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecornrord, . . .
RODINA Franceswatkins: Slovnik Zﬂg?f workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita
2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehrévac‘: m/
, 2016 B1
Datoveé
pripojenie
LEKCIA 2 iaV!dC fSpdencerv Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecornrord, . . .
7L0CIN A Franceswatkins: Slovnik gzlc;?;e workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita
SPRAVODLIVOS 2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
. Macmillaneducation prehrévaé m/
T , 2016 B1
Datové
pripojenie
LEKCIA 3 zaV!dC fSpé%nceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecornrord, H H H
KOMUNIKACIA FranceswWatkins: Slovnik gzlc;?: workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita
2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehréva(': m/
, 2016 B1
Datové
pripojenie
LEKCIA 4 iaV!dC fSpsnceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecornrord, H B H
ZDRAVIE, Franceswatkins: Slovnik Zzl(lj?(? workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita
ZDRAVOTNA 2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation A & /
v prehravacé m/
STAROSTLIVOST | .2016B1 o
Datové
pripojenie
2 ro¢nik
LEKCIA S iaV!dC fSpdenceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecornrord, H B H
MASMEDIA Franceswatkins: Slovnik Zzl(lj?(? workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita
2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehrévaé m/
, 2016 B1
Datové
pripojenie
David Spencer, | Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
AnnieCornford, online workbook, flippedclassroomvideos
FrancesWatkins: Slovnik audio ! !
Gateway to Maturita
LEKCIA 6 2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
N Macmillaneducation prehrévaé m/
CLOVEK A | 12016B1 Détov
7 atové
PRIRODA pripojenie
LEKCIA 7 zaV!dC fSpésnceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecorniord, . . .
ZAMESTNANIE Franceswatkins: Slovnik gzgrilg workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita
2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehrévaé m/

,2016 B1
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https://www.macmillaneducationeverywhere.com/
https://www.macmillaneducationeverywhere.com/

Datoveé

pripojenie
Odborna slovna | ntemet Tabufa
zasoba Slovnik
CD
prehravaé
Internet
3. ro¢nik
LEKCIA 8 gavidc fspsnceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecorniord, . . .
MEDZILUDSKE FranceswWatkins: Slovnik online workbook, flippedclassroomvideos,
M Gateway to Maturita audio
VZTAHY 2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehréva(": m/
, 2016 B1
LEKCIA 9 zaV!dC fSpé%nceh Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecorniord, . . .
KNIHY A FrancesWatkins: Slovnik online workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita audio
LITERATU RA 2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehréva(': m/
, 2016 B1
LEKCIA 10 gavidc fSPdencefx Tabula —  presentationkit, digitalstudent’sbook,
nniecornrord, . . .
VEDA A | Franceswatkins: Slovnik online workbook, flippedclassroomvideos,
Gateway to Maturita audio
TECHNIKA 2nd edition, | CD https://www.macmillaneducationeverywhere.co
Macmillaneducation prehrévaé m/
, 2016 B1
Odborna slovna | ntemet Tabula
zasoba Slovnik
CD
prehravacé
Internet

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka 58


https://www.macmillaneducationeverywhere.com/
https://www.macmillaneducationeverywhere.com/
https://www.macmillaneducationeverywhere.com/
https://www.macmillaneducationeverywhere.com/
https://www.macmillaneducationeverywhere.com/
https://www.macmillaneducationeverywhere.com/

ROCNIK: PRVY

Dejepis

minuly ¢as

minuly ¢as
+  pri pocuvani vedel
zachytit a priradit

a individualne,
sebahodnotenie

Nazov tematického celku | Hodiny | Medzipredmetové vztahy | ROZPIS UCIVA | 3 hodiny | Metody hodnotenia Prostriedky
Témy Z?EDI\;I.ET;:.’ i . tyzdenne, spolu hodnotenia
NGHCKyjazy 99 vyucovacich
hodin
Anglicky jazyk 99
Ziak ma: Ziak:
LEKCIA 1 25 Slovensky jazyk a literattra + aktivne pouZit + aktivne pouZil Prieberné slovné a | Ustna odpoved
RODINA Obgianska nduka tematicku slovna tematicku slovna pisomné, frontélne | Test
4 4 b
Etia zasobu zasobu o jhdividudlne,
+ pouzit pritomny + pouzil pritomny sebahodnotenie
JGQnoduchy a JeanduChy a nestandardizovany
priebehovy cas priebehovy Cas didakticky test
+ spravne pouzivat |+ spravne pouzival (pouzitie  jazyka
W W b
Cleny Cleny Citanie a
+ napisat’ + napisal potivanie S
neformélny email neformélny email .
o1 s 12 - A porozumenim)
+ rozvijat kritické + rozvijal kritické
myslenie myslenie
+ vediet spajat’ +« vedel spajat’
poznatky z inych poznatky z inych
predmetov predmetov
+ pytat’ sanaosobné | + pytal sana osobné
informacie, informacie,
vytvorit’ dialog vytvoril dialog
LE 2 +  aktivne pouzivat + aktivne pouzival . L, i . )
KCVIA 24 .. . tematickd slovnd zésobu tematickt slovnt zasobu | Priebezné slovné a | Ustna odpoved
ZLOCIN A Obcianska nauka . 5i +  spravne pouzil . : .
3 +  spravne pouZit : % g F;, iebehow | Pisomng, frontalne | Test
SPRAVODLIVOST jednoduchy a priebehovy Jednoduchy a priebehovy
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£ pri poé.uvani'ved.iet’ épg(?ificku i'nformz,éciu a ne§tandardizovan3'f
zachytit a priradit’ urcit pravdivostnt didakticky test
$pecificku informaciu a . h;ftan_tlu Vypiftsuteho 1daKticky ES
i . . vytvoril proje it iaz
urcit pravdlvo§tm’1 +  rozvijal kritické myslenie (VPOU ) ¢ Jazyxa,
. hotdno_ttlf vypok(iuteho + vedel spajat poznatky z | Cltanie a
vytvorit proje inych predmetov o :
+  rozvijat kritické myslenie | &  pri &itani urgil hlavnu pocuvanie i §
+  vediet spajat poznatky z myslienku a nasSiel porozumenlm)
inych predmetov spravnu odpoved'z
4 pri &itani urdit hlavnu ponukanych moznosti
myslienku a néjst +  vyjadril svoj nazor,
Y . ) porozpraval o minulej
spravnu c’>dpove$i z udalosti, pripravil si a
pontkanych moznosti zahralrolovi hru
+  vyjadrit svoj nazor, + vedel sa ospravedinit
porozpravat o minulej
udalosti, pripravit si a
zahrat rolovu hru
+ vediet sa ospravedInit
LEKCIA 3 25 + aktivne pouzivat + aktivne pouzival . L, B Ust d d
tematicku slovnt zasobu tematicku slovnt zasobu | Priebezné slovné a | Vstna odpove
KOMUNIKACIA 4 spravne pouzivat + ospravne pisomné, frontalne | Test
kvantifikatory a vztazné pouzivalkvantifiktory a o
~amend vztazné zamena a individualne,
+ nadviazal a udrzal i
+ nadviazat a udrzat rozhovor o zistovani SebahOanFeme '
rozhovor o zistovani informacii nesStandardizovany
informacii +  pri poc¢uvani zachytil a di I
| PO o idaktick test
Slovensky jazyk a literattra +  pri podUvani zachytit a priradilinformaciu k ey K
priradit informaciu k :gV:r:‘acmé ;vaété[al (pouzitie jazyka,
o , ravnu odpoved z X7 .
hov'orlaC|m a vyb’rat viacerych moznosti CltE}I:lle . a
spravnu odpoved z 4+ pri gitani urdil pravdivost | poCuvanie S
viacerych moznosti vyroku orozumenim)
+  pri Citani urCit pravdivost i . p
. napisal o svojich
vyroku > - .
. iich skusenostiach s u¢enim
naplsat osvojich sa jazyka
skusenostiach s u¢enim
sa jazyka
LEKCIA 4 + aktivne pouzit tematicku +  aktivne pouzil tematicku . L, B . )
25 Bioldgia slovnu zasobu slovnu zasobu Priebezné slovné a Ustna odpoved
ZDRAVIE A +  spravne pouzivat +  spravne pouzival ; . . T
est
ZDRAVOTNA Chémia pouzivat jednoduchy jednoduchy predpritomny plsom.ne,‘ ﬁjont,alne ) o
STAROSTLIVOST predpritomny cas a &as a porovnal ho s a individudlne, | Pisomna praca
porovnat ho s minulym minulym jednoduchym H
jednoduchym ¢asom ¢asom sebahodnotenie !
+  vytvorit kratky dialdg +  vytvoril kratky dialog
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opisat obrazok

napisat odkaz

vybrat' spravnu odpoved

na zaklade precitaného

textu

+  zachytit Specificku
informaciu vo vypo€utom
texte

+ priradit informaciu k textu

-+ +

-+ +

opisal obrazok

napisal odkaz

vybral spravnu odpoved
na zaklade precitaného
textu

zachytil Specificku
informaciu vo vypo€utom
texte

priradil informaciu k textu

nestandardizovany
didakticky test
(pouzitie jazyka,
Citanie a
pocuvanie ]
porozumenim)

ROCNIK: DRUHY

Rozpis UCIvA PREDMETU: Anglicky jazyk

3 hodiny tyzdenne, spolu 99 vyuéovacich hodin

azov tematického celku odin edzipredmetové vzta ¢akavané ritéria hodnotenia eto odnotenia rostriedky
Na t tickéh Ik Hodiny Med dmet tahy Ocak Krit hodnot Metédy hodnot Prostriedk
Té Berr i v vzdelavacich vystupov hodnotenia
émy vzdelavacie vystupy
99
Ziak ma: Ziak:
LEKCIA 5 - . ) + aktivne pouzivat +  aktivne pouzival . L, B . )
oo 25 Slovensky jazyk a literattra tematicku slovnt zasobu tematicku slovnt zasobu | PriebeZné slovné a | Ustna odpoved
MASMEDIA + spravne pouzivat Il.alll. | + spravne pouzival Il. a lll. ; . . Test
stupen pridavnych mien stupen pridavnych mien plsom‘ne,‘ fr‘ont’alne
+ vytvorit dialédg s vyuzitim +  vytvoril dialdég s vyuzitim a 1nd1v1dualne,
prostriedkov prostriedkov :
vyjednavania vyjednavania Sek?ahOant_eme K
+ nazaklade precitanéhoa | % na zaklade precitaného a nestandardlzovany
vypocutého textu urcit vypocutého textu urcil . I
spravnost odpovede, spravnost’ odpovede, dldak}u‘:ky . test
priradit spravnu priradil spravnu (pOLlthle Jazyka,
informaciu informaciu X7 :
+ napisat recenziu + napisal recenziu 01t'<V1r’11e . a
+ zamysliet sa nad TV + zamyslel sa nad TV pocuvanie S
programami programami porozumenim)
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aktivne pouzivat

aktivne pouzival

25 Biolégia tematicku slovni zasobu tematicku slovnt zasobu | Priebezné slovné a | Ustna odpoved
spravne pouzivat nultt a spravne pouzival nultd a , Z . Test
LEKCIA 6 prvu podmienkovu vetu, prvi podmienkovu vetu, plsom‘ne,' fr'ont’alne
CLOVEK A PRIRODA budticnost vyjadrenu cez buducnost vyjadrenti cez | a individualne,
begoing to/will, a begoing to/will, a :
modalne slovesa will, modalne slovesa will, sekv)ahOanFeme ,’
may, might vyjadrujuce may, might vyjadrujice nestandardlzovany
pravdepodobnost’ pravdepodobnost . . ’
rozliSovat a spravne rozliSoval a spravne dldalf‘?l?ky . test
pouzivat r6zne vyznamy pouzival rézne vyznamy (pOUthle Jazyka,
slovesa ‘get’ slovesa ‘get’ X7 .
pri Gitani uréit hlavna pri Gitani uréil hlavna Clt?j”,“e . a
mysSlienku, vybrat’ myslienku, vybral pocuvanie S
spravnu moznost a spravnu moznost a r
priradit myalienku k priradil mylienku k porozumenim)
odseku odseku
pri poCuvani pochopit’ pri po¢uvani pochopil
text, urcit’ pravdivost text, urcil pravdivost’
vyroku a doplnit spravne vyroku a doplnil spravne
slovo do dialégu slovo do dialégu
opisat fotografiu, opisal fotografiu, dohodol
dohodnut si vikend s si vikend s kamaratom
kamaratom napisal formalny list
napisat formalny list
. aktivne pouzivat aktivne pouzival . . i . )
LEKCIA 7 25 Ekonomika tematicku slovnt zasobu tematicku slovna zasobu | PriebeZné slovné a | Ustna odpoved

ZAMESTNANIE

spravne pouzivat
zloZené pridavné mena,
modalne slovesa
vyjadrujuce povinnost,
zédkaz aradu

spravne pouzivat druhu
podmienkovu vetu

pri po¢uvani priradit
vybrat spravnu odpoved
z viacerych moznosti

pri €itani urcit pravdivost
vyroku a doplnit’ spravnu
odpoved do textu
napisat Ziadost do
zamestnania a CV
pouzivat kritické
myslenie

spravne pouzival
zloZené pridavné mena,
modalne slovesa
vyjadrujuce povinnost,
zakaz aradu

spravne pouzival druhu
podmienkovu vetu

pri po€uvani priradil
vybral spravnu odpoved
z viacerych moznosti

pri €itani ur€il pravdivost
vyroku a doplnil spravnu
odpoved do textu
napisal ziadost do
zamestnania a CV
pouzival kritické myslenie

pisomné, frontalne
a individualne,
sebahodnotenie
neStandardizovany
didakticky test
(pouzitie jazyka,

Citanie a
poclvanie s
porozumenim)

Test
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Odbornd slovnd zdsoba

24

+«  Osvojit si novu a odbornu
slovnu zasobu

Osvojil si novd a odbornu

slovnu zasobu

Ustne skusanie

Pisomné skusanie

Ustna odpoved

Test

ROCNIK: TRET/

Rozpis uciva PREDMETU: Anglicky jazyk

3 hodiny tyzdenne, spolu 90 vyucéovacich hodin

KNIHY A LITERATURA

slovnu zasobu
+  spravne pouzivat
nepriamu re¢

slovnu zasobu
+ spravne pouzival
nepriamu re¢

Priebezné slovné a
pisomné, frontalne
a individualne,
sebahodnotenie

Nazov tematického celku | Hodiny | Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody hodnotenia Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia
90
Ziak ma: Ziak:
LEKCIA 8 +« aktivne pouzivat + aktivne pouzival . ., B . )
2 tematicku slovnu zasobu tematicku slovna zasobu | Priebezné slovné a | Ustna odpoved
MEDZILUDSKE VZTAHY +  sprévne pouzivat 4 spravne pouzival pisomné, frontalne | Test
predminuly as, predminuly Cas, a individualne,
gerundiumvs. infinitiv a gerundiumvs. infinitiv a .
vazbu used to vézbu used to sebahodnotenie )
+  doplnit $pecificku +  doplnil $pecifick neStandardizovany
Obcianska nauka informaciu z vvpoiuté i A 2t . .,
ypocutého informaciu z vypocutého dldaktlcky test
Etika alebo precitaného textu alebo precitaného textu e .
+  spravne zoradit pribeh, +  spravne zoradil pribeh, (pOUthle JaZyka:
urcit’ pravdivost’ vyroku a ur€il pravdivost vyroku a Citanie a
vybrat' spravnu odpoved vybral spravnu odpoved poéﬁvanie S
+ napisat e-mail Ziadajucio | + napisal e-mail Ziadajuci o ,
radu radu porozumenim)
+  prerozpravat pribeh, 4 prerozpraval pribeh,
vyhodnotit dotaznik vyhodnotil dotaznik
vytvorit dialég vytvoril dialég
+« aktivne pouzit tematicku +  aktivne pouzil tematicku .
LEKCIA 9 23 Slovensky jazyk a literatira P P Ustna odpoved

Test
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pri po€uvani vediet
zachytit' Specificku
informaciu a urcit
pravdivost vyroku

Citat' s porozumenim a
doplnit chybajuce Casti
textu

napisat pribeh

vytvorit prezentaciu o
knihe

v nepriamej reci
zreprodukovat informacie
o priatelovi a otazky

byt schopny prepisat
vetu s pouzitim daného
slova

vediet rozpravat k danej
konverzacnej téme

+  pri poCuvani vedel
zachytit Specificku
informaciu a urcil
pravdivost vyroku

+ Cital s porozumenim a
doplnil chybajuce Casti
textu

+ napisal pribeh

+  vytvoril prezentaciu o
knihe

+ v nepriamej re€i
zreprodukoval informacie
o priatelovi a otazky

+  bol schopny prepisat
vetu s pouzitim daného
slova

+ vedel rozpravat k danej
konverzagnej téme

neStandardizovany
didakticky test
(pouzitie jazyka,

Citanie a
pocuvanie S
porozumenim)

LEKCIA 10

VEDA A TECHNIKA

23

aktivne pouzivat
tematicku slovnu zasobu

spravne pouzivat trpny
rod

pri poCuvani  vediet
zachytit chybnu
informaciu, doplnit
spravnu informaciu

pri Citani vybrat spravnu
alternativu z viacerych
moznosti

vytvorit dialégy s pouzitim
trpného  rodu, opisat
fotografiu s  pouzitim
vyrazov dohadu a
Spekulacie

napisat SMS-ky s
vyuzitim skratiek

vediet rozpravat k danej

konverzagnej téme

+ aktivne pouzival
tematicku slovnu zasobu
+ spravne pouzival trpny

rod

+ pri pocuvani vedel
zachytit chybnu
informaciu, doplnil

spravnu informaciu

+ pri Citani vybral spravnu
alternativu z viacerych
moznosti

+  vytvoril dialogy s pouzitim
troného  rodu, opisal
fotografiu s  pouzitim
vyrazov dohadu a
Spekulacie

+ napisal SMS-ky S
vyuzitim skratiek

+ vedel rozpravat k danej
konverzacnej téme

Priebezné slovné a
pisomné, frontalne
a individualne,
sebahodnotenie
neStandardizovany
didakticky test
(pouzitie jazyka,

Citanie a
pocuvanie S
porozumenim)

Ustna odpoved

Test

Odborna slovna zasoba

21

Osvaijit' si novu a odbornu
slovnu zasobu

Osvojil si novd a odbornu
slovnu zasobu

Ustne skusanie

Pisomné skusanie

Ustna odpoved

Test
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6.3 nemecky jazyk

Nazov predmetu

nemecky jazyk

Casovy rozsah vyuéby

3 hodiny tyzdenne, 99 vyucovacich hodin

Roc¢nik

prvy, druhy, treti

Kéd a nazov ué¢ebného odboru

2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk nemecky jazyk
6.3.1 Charakteristika predmetu
Minimalna referen¢na uroven A2

- cielova

Vychodiskové dokumenty

Ucebnica

Organizacna charakteristika

Obsahova charakteristika

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

Statny vzdeldvaci program
vzdeldvacia oblast Jazyk a komunikacia
Nemecky jazyk, komunikaénd droveri A2.

1. rocnik: Direkt neu 1 (1-5 lekcia)
2. rocnik: Direkt neu 1 (6-10 lekcia)
3. rocnik: Direkt neu 2 (11-15 lekcia)

Vyucovanie predmetu prebieha v delenych
skupindach. VyuZiva sa ucebnica Direkt neu 1 a
Direkt neu 2, ktora je spracovana podla
Spoloéného eurépskeho referencného ramca
pre jazyky, pracovny zosit, zvukova nahravka,
autentické materialy. Vyu€ovanie je doplnené
portféliom.

Prvotnym ciefom je rozvijat schopnosti a
zruénosti potrebné pre komunikaciu v
nemeckom jazyku. Vzdeldavanie smeruje k
osvojeniu si hovorenej a pisanej podoby jazyka
od vstupnej urovne Al na konecnu cielovu
uroven A2 podla Spolo¢ného eurépskeho
referenéného ramca pre jazyky.

Vyucovanie dalej smeruje k tomu, aby Ziaci
vedeli efektivne pracovat s nemeckymi textami,
CiastoCne aj s odbornymi textami, ziskavali
informdacie o nemecky hovoriacich krajinach,
chapali a reSpektovali odlisné hodnoty tychto
krajin, odburavali predsudky, naucili sa
pracovat s informaciami a zdrojmi v nemeckom
jazyku a pouzivali ich k stadiu jazyka.
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V ucebnych osnovach sme sa zamerali na zvladnutie prioritnych tloh vo vyucbe nemeckého
jazyka, za ktoré povazujeme aktivne zvladnutie jazykovych zruc¢nosti a vedomosti. Jazykové
vyucovanie vytvara a podporuje spolocenskll, individualnu a profesiondlnu spodsobilost
dorozumiet’ sa a komunikovat’ v cudzom jazyku a umoziuje ziakom uplatnit’ sa na domacom
a zahrani¢nom trhu prace.

Obsahom vyucby nemeckého jazyka je systematické formovanie, rozvijanie a stustavné
prehlbovanie zruc¢nosti, vedomosti a navykov zameranych na tieto oblasti:

e Recové zrucnosti

e Jazykové funkcie

e Tematické okruhy

e Jazykové prostriedky

Ziaci maju nadobudnuté vieobecné vedomosti a zruénosti aplikovat’ a rozsirovat’ o odbornii
terminologiu v sulade s ich odbornym profilom.

6.3.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Cielom vyucovacicho predmetu nemecky jazyk vtomto ucebnom odbore je aktivna
komunikacia v nemeckom jazyku, ako aj aktivne zvladnutie pisomného prejavu. Doraz sa
kladie na zékladné poziadavky, tykajice sa reCovych zrucnosti — poCuvania s porozumenim,
¢itania S porozumenim, Gstneho prejavu a pisomného prejavu.

Pocuavanie
e Porozumiet’ beznym, jednoducho formulovanym vypovediam

e Porozumiet’ podstatnym informéacidam v kratkych textoch na poctvanie ako aj
Vv jednoduchych rozhovoroch o beZnych témach

e Ur¢it tému a hlavnl myslienku vypocutého textu
e Zachytit’ doleZité informacie z pocutého textu

e Porozumiet’ jednoduchym navodom a pokynom k ¢innosti

Citanie
e Naucit sa ziskavat’ potrebné informacie z kratkeho jednoduchého textu
e Vytvorit’ konspekt textu
e Porozumiet’ napisom, vyvesnym Stitom, jedalnym listkom, receptom atd’.

e (Odhadovat’ vyznam neznamych slov na zaklade kontextu

Ustny prejav
e Vediet sa primerane vyjadrit’ k t¢émam tykajiicim sa bezného Zivota
e Viest dialogy v beznych kazdodennych situaciach
e Jednoducho opisat’ 'udi, miesta, predmety a momenty z vlastného Zivota

e Vediet zacat’, udrziavat, prerusit’ a ukoncit’ rozhovor
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e Vediet poprosit’, ospravedlnit’ sa, odmietnut’, vyjadrit’ Iitost’ atd’.

e Ziskat a sprostredkovat’ kratke informacie o suc¢asnych, minulych a budicich
udalostiach, zazitkoch a pozorovaniach

e Porozumiet’ kratkym, jednoduchym pokynom a ndvodom

Pisomny prejav
e Pisanie kratkych diktatov
e Vediet napisat’ sikromny list a opisat’ miesto a 0sobu
e Naucit’ sa Clenit’ pisomny prejav od odsekov

e Naucit’ sa napisat’ jednoduchsie utvary uradného Stylu (list so ziadost'ou o informécie)
a vyplnit’ zdkladné Uradné tlaciva (napr. osobny dotaznik, prihlasovaci listok, Zivotopis,
motivacny list, Ziadost' do zamestnania)

6.3.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyucovani sa budt vyuzivat’ nasledovné metody a formy:

. . || Stratégia vyucovania
Nazov tematického celku - -
| Metody Formy price
1. ROCNIK
Motivaény rozhovor Pocuvanie S porozumenim
Vyklad Citanie s porozumenim
Prvé kontakty Opis Individualna praca Ziakov
Diskusia Skupinova praca ziakov
Ustne a pisomné skusanie Pra}ca § kthU’
Praca so slovnikom
Motivacné rozpravanie Ijoéﬁvanie S porozumenim
Vyklad Citanie s porozumenim
Ludia Riadeny rozhovor Individualna praca ziakov
Diskusia Skupinova praca ziakov
Ustne a pisomné sktiSanie Praca s knihou

Praca so slovnikom

Poctvanie S porozumenim

Motivaény rozhovor Citanie s porozumenim

Riadeny rozhovor Pisanie praktickych viet, Projekt
Juliina rodina Vyklad Rozpravanie

Diskusia Individualna praca ziakov

Ustne a pisomné skiianie Skupinova praca Ziakov

Praca s knihou
Praca so slovnikom
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Moé6zeS mi prosim pomoct’?

Motivacna vyzva

Vyklad

Heuristicky rozhovor
Planovanie

Riadeny rozhovor
Diskusia

Ustne a pisomné skiianie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Pisanie praktickych viet
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Préaca so slovnikom

Dobrua chut’

Motivacny rozhovor

Vyklad

Opis

Riadeny rozhovor -argumentacia
Diskusia

Ustne skti$anie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim

Pisanie praktickych viet, Projekt
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Préaca so slovnikom

2. ROCNIK

Typicky a netypicky
priebeh diia

Motivacny rozhovor
Vyklad

Opis

Riadeny rozhovor
Diskusia

Ustne a pisomné skusanie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Praca so slovnikom

Priatelia a priatel’ky

Motivaéné rozpravanie
Vyklad

Riadeny rozhovor
Diskusia

Ustne a pisomné skiianie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Praca so slovnikom

Obchody, prevadzky,
stretnutia

Motivacny rozhovor
Riadeny rozhovor
Vyklad

Diskusia

Ustne a pisomné skusanie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Praca so slovnikom

NasSe mesto..., na§ dom...

Motivacny rozhovor
Riadeny rozhovor
Vyklad

Diskusia

Ustne a pisomné skiianie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Préaca so slovnikom

Skola a potom

Motivacné rozpravanie
Vyklad

Riadeny rozhovor
Diskusia

Ustne a pisomné skusanie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova préca ziakov
Praca s knihou

Préca so slovnikom

3. ROCNIK
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Motivacné rozpravanie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim

Ustne a pisomné skti§anie

Moje skiisenosti zo Vyklad Rozpravanie
zahranidia Rl_adeny rozhovor Indlv.ldualrna Prac?.makov
Diskusia Skupinova praca ziakov
Ustne a pisomné skuganie Praca s knihou
Préaca so slovnikom
Pocuvanie s porozumenim
Motivacény rozhovor Citanie s porozumenim
Riadeny rozhovor Rozpravanie
Rychlo do ciela Vyklad Individualna praca ziakov
Diskusia Skupinova praca ziakov

Préca s knihou
Praca so slovnikom

Dovolenka a viac

Motivacné rozpravanie
Vyklad

Riadeny rozhovor
Diskusia

Ustne a pisomné skusanie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Praca so slovnikom

Co robi pre svoje
zdravie?

Motivacny rozhovor
Riadeny rozhovor
Vyklad

Diskusia

Ustne a pisomné skiianie

Pocuvanie s porozumenim
Citanie s porozumenim
Rozpravanie

Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Préca so slovnikom

Ludia ako ty a ja

Motivaéné rozpravanie
Vyklad

Riadeny rozhovor
Diskusia

Ustne a pisomné skiianie

Pocuvanie S porozumenim
Citanie s porozumenim
Individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Praca so slovnikom

1.1.5 Ucebné zdroje

Na podporu a aktivaciu vyucovania a u¢enia ziakov sa vyuziju nasledovné uéebné zdroje:

978-80-7397-179-3

. e DalSie
Nazov . R Materialne -
. - , Didakticka g zdroje
tematického Odborna literatura . vyucbove .
technika . (internet,
celku prostriedky oy
kniznica, ...
G. MOtta,’vB' C,W IkoWSkai CD prehravac Sthrn nemeckej | Internet
0. Vomackova, T. Cerny, ek ik
Prvé kontakty H. Hanuljakova, Direkt Projektor gramatiky b
rve : d . ,
Ineu, Klettnakladatelstvi PC Slb:arzilf?vy
s.r.o. Praha, 2014, ISBN ateria
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
O. Vomackova, T. Cerny, | CD prehravac Obrazkovy Internet
Cudi H. Hanuljakova, Direkt 1 | Projektor material CD
udia neu, Klettnakladatelstvi | PC Nemecké
s.r.o. Praha, 2014, ISBN Casopisy
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G. Motta, B. Cwikowska,

0. Vomackova, T. Cerny, | CD prehrava¢ Obrazkovy Internet
Juliina rodina H. Hanuljakov4, Direkt 1 | Projektor material CD
neu, Klettnakladatelstvi | PC Nemecké
s.r.o. Praha, 2014, ISBN Casopisy
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
0. Voméckova, T. Cerny, | CD prehrava¢ Obrazkovy Internet
MoZe§ mi prosim | H. Hanuljakova, Direkt | Projektor materiél CD
poméct’ ? Ineu, Klettnakladatelstvi | PC Obrazkovy
s.r.o. Praha, 2014, ISBN material
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
0. Vomackova, T. Cerny, | CD prehrava¢ Nemecké Internet
, ) H. Hanuljakova, Direkt | Projektor Casopisy CD
Dobru chut Ineu, Klettnakladatelstvi | PC Obrazkovy
s.r.o. Praha, 2014, ISBN material
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
Typicky O. Vomackova, T. Cgmy, CD_prehrévaé Obré;kovy
a netvpicky H. Hanuljakova, Direkt | Projektor material Internet
. yp Vy Ineu, Klettnakladatelstvi | PC Nemecké CD
priebeh dna s.r.o. Praha, 2014, ISBN casopisy
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
) . O. Vomackova, T. Cern}'l, CD prehravac Obrazkovy
Priatelia H. Hanuljakova, Direkt Projektor material Internet
a priatel’ky Ineu, Klettnakladatelstvi | PC Nemecké CD
s.r.0. Praha, 2014, ISBN Casopisy
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
Obchody, 0. Vomégkova, T. Cerny, | CD prehravac | Obrazkovy
pl‘eV{leky, H. Hanuljakova, Direkt ' PrOJektor material ) Internet
stretnutia Ineu, Klettnakladatelstvi | PC Iv\IemeF:ke CD
s.r.o. Praha, 2014, ISBN casopisy
978-80-7397-179-3
G. MOtt"%LB' C,Wlkoyv Ska,’ CD prehravac Obrazkovy
O. Vomackova, T. Cerny, Proiektor teridl Internet
y . | H. Hanuljakova, Direkt roj matena’,
Nase mesto..., nas | | Klettnakl . | PC Nemecké CD
neu, Klettnakladatelstvi M .
dom... s.r.o. Praha,2014, ISBN casopisy
978-80-7397-179-3
G. Motta, B. Cwikowska,
0. Vomackova, T. Cerny, | CD prehravac Obrazkovy
& H. Hanuljakova, Direkt Projektor material Internet
Skola a potom Ineu, Klettnakladatelstvi PC Nemecké CD
s.r.0. Praha,2014, ISBN Casopisy
978-80-7397-179-3
Motta, G., Cwikowska,
. i .| B.,vomackova, O.,Cerny, | CD prehravac Obrazkovy
Moje skusenosti | T Hanuljakova, Projektor materiél Internet
zo zahranicia H.:Direkt 2 neu, Praha, PC Nemecké CD
Klett 2015, ISBN 978-80- Casopisy

7397-180-9
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Motta, G., Cwikowska,

B.,Vomackova, O.,Cerny, | CD prehravac Obrazkovy
. . i 5 Projektor material Internet
Rvchlo do ciel’a T., Hanuljakova, )
y H.:Direkt 2 neu, Praha, PC Nemecke CD
Klett 2015, ISBN 978-80- casopisy
7397-180-9
Motta, G., Cwikowska,
B.,Vomackova, O.,Cerny, | CD prehrava¢ Obrazkovy
: i 5 Projektor material Internet
Dovolenka a viac | T- Hanuljakova, ,
H.:Direkt 2 neu, Praha, PC Nemepke CD
Klett 2015, ISBN 978-80- Casopisy
7397-180-9
Motta, GV CW,I kowsvka, .| CD prehrava¢ Obrazkovy
v B.,Vomackova, O.,Cerny, . .
Co robis pre . , Projektor material Internet
! pre T., Hanuljakova, PC N e cD
svoje zdravie? H.:Direkt 2 neu, Praha, Jemecke
Klett 2015, ISBN 978-80- casopisy
7397-180-9
Motta, G., Cwikow§ka,
B.,Vomackova, O.,Cerny, CD prehravac Obrazkovy
. . i 5 Projektor material Internet
Ludia ako tv a ja T., Hanuljakova, )
yal H.:Direkt 2 neu, Praha, PC Nemecké CDh
Klett 2015, ISBN 978-80- Casopisy

7397-180-9
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ROZPIS UCIVA PREDMETU: NEMECKY JAZYK

Roénik: PRVY

3 hodiny tyZdenne, spolu 99 vyucovacich hodin

Nazov tematického celku Hodiny | Medzipredmetové vztahy | Ocakavané Kritéria hodnotenia | Metédy Prostriedky
. A O o2 vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia

Témy vzdelavacie vystupy

1Prvé kontakty 20 Ziak ma: Ziak vie:

1A Hi! Hallo! GriBdich !
1B Die vier Freunde

1C Tschip!

Auf Wiedersehen!

Eticka vychova
Slovensky jazyk a literatira
Matematika

Pochopit vyznam a ciele
vyucovania CJ

Naucit sa ako reagovat pri
stretnuti, lGéent ...

Obozndmit sa
s predstavovanim sa,
podavanim informdcii

Osvoijit si zakl. gramatiky.
— pritomny cas slovies —j.

C.

Porozumiet zasade
vyjadrenia podmetu

Zvladnut zakl. ¢islovky 1 -
20

Osvojit si nepravidelné
tvary ¢asovania

Ziskat informacie od
ostatnych spoluZiakov

Vediet seba aj inych
predstavit spolo¢nosti

Zvladnut kladne a zaporne
reagovat

Pochopil vyznam a ciele
vyucovania CJ

Naucil sa ako reagovat pri
stretnuti, lGéeni ...

Obozndmil sas
predstavovanim sa,
podavanim informacii.

Osvoijil si zakl. gramatiky. —
pritomny cas slovies —j. .

Porozumel zasade
vyjadrenia podmetu

Zvladol z3kl. ¢islovky 1 - 20

Osvojil si nepravidelné
tvary ¢asovania

Ziskal informacie od
ostatnych spoluziakov

Vie seba aj inych
predstavit spolo¢nosti

Zvladol kladne a zaporne
reagovat

Pochopil rozdiel medzi
zistovacou a dopln.
otazkou

- Ustne skuSanie

- pisomné
sktiSanie

- pisomné
cvicenia

- ustna odpoved’

- nestandardizovany
didakticky test
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Pochopit rozdiel medzi
zistovacou a doplri.
otazkou

Uvedomit si rozdiel v
slovoslede nemeckého a
slovenského jazyka

Vyjadrit svoje predstavy o
buducnosti

Vyjadrit ustne formulky pri
kontakte os6b

Uvedomil si rozdiel
v slovoslede nemeckého
a slovenského jazyka

Vyjadril svoje predstavy o
buducnosti

Vyjadril dstne formulky pri
kontakte oséb

2 Ludia

20

Ziak ma:

Ziak vie:

2A (Un)bekannte Leute
2B Leute und ihre Sprachen

2C Leute und ihre Lander

Eticka vychova
Slovensky jazyk a literatira
Matematika

Realie

Sledovat udaje o inych
osobach

Uvedomit si rozdiely v
casovani pravidelnych a
nepravidelnych slovies

Vediet poskytnuit Udaje o
inych osobach (3 os. sg.)

Pochopit slovosled v
oznamovacej vete

Pokusit sa tvorit mini
dialdégy

Pocitat od 21-2000
Rozlisit Specifika prekladu

Zvladnut poskytnutie
informacii o nadrodnostiach

Sledoval udaje o inych
osobach

Uvedomil si rozdiely v
¢asov. ¢asovani
pravidelnych a
nepravidelnych slovies

Vie poskytnut udaje o
inych osobach (3 os. sg.)

Pochopil slovosled v
oznamovacej vete

Tvoril mini dialégy
Pocital od 21-2000
Rozlisil $pecifika prekladu

Zvladol poskytnutie
informacii o narodnostiach

- Ustne skuSanie

- pisomné
sktiSanie

-ustna odpoved

- didakticky test
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Uvedomit si pouzivanie
,woher” a ,aus”

Pochopit spoloény zéklad
Styroch nazvov

Osvojit si nazvy povolaniv
nemcine

Vsimat si nerovnaky
spOsob tvorenia

Najst spolo¢né znaky
nazvov

Uvedomit si uréovanie
rodu podstatného m.
podla pripony

Osvoijit si spravnu
vyslovnost a zvladnut
prebrané ucivo

Vyhladat informacie na
internete a predstavit VIP
osobnost

Uvedomil si pouZivanie
,woher”a ,aus”

Pochopil spolo¢ny zaklad
Styroch nazvov

Osvojil si nazvy povolaniv
nemcine

Vsima si nerovnaky spdsob
tvorenia

Nasiel spolo¢né znaky
nazvov

Uvedomil si urcovanie
rodu podstatného m.
podla pripony

Osvojil si spravnu
vyslovnost a zvladnut
prebrané ucivo

Vyhladal informacie na
internete a predstavil VIP
osobnost

3 Juliina rodina

20

Ziak ma:

Ziak vie:

3A Die Familienfotos

3B Geschwister- eine Klassenstatistik

3C Unsere Winsche: Haustiere und ...

Eticka vychova

Slovensky jazyk a literatiira

Pomenovat a predstavit
¢lenov rodiny

Predstavit svoju rodinu

Uvedomit si pouZivanie
neurcitého a urcitého
¢lena a privlastriovacich
zamen

Urobit v triede anketu a
doplnit graf

Vyjadrit vztahy v rodine

Pomenoval a predstavil
¢lenov rodiny

Predstavil svoju rodinu

Uvedomil si pouZivanie
neurcitého a urcitého
¢lena a privlastiovacich
zamen

Urobil v triede anketu a
doplnil graf

Vyjadril vztahy v rodine

- ustne skusanie

- pisomné
skusanie

- pisomné
cvicenia

- ustna odpoved’
- didakticky test
- pripadova Studia
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Naucit sa 1. a 4. pad
neurcitého ¢lena

a privlastriovacieho
zamena

Argumentovat - ktoré ano,
ktoré nie

Vediet poutzit ,,m6cht-“

Vyjadrit svoj nazor k
domdcim zvieratam

Pripravit a viest $k. anketu

Pochopit kedy pouzit
tento zapor

Oboznamit sa a naucit
tvary mnozného Cisla

Vyhladat informacie z
inzerdtov

Spravne vyslovovat’ a
zvladnut prebrané ucivo

Predstavit’ rodinu

Naucil sa 1. a 4. pad
neurcitého clena

a privlastnovacieho
zamena

Argumentuje - ktoré ano,
ktoré nie

Vie pouzit ,mécht-“

Vyjadril svoj nazor k
domacim zvieratam

Pripravil a vedie sk. anketu

Pochopil kedy pouzit tento
zapor

Oboznamil sa a naudil
tvary mnozného Cisla

Vyhladal informacie z
inzeratov

Spravne vyslovuje a
zvladol prebrané ucivo

Predstavil rodinu

Neumannovych Neumannovych
4 MéZe§ mi prosim pomdct’? 20 Ziak ma: Ziak vie:
4A Ich kann das (nicht)! 20 Eticka vychova Porozpravat’ o problémoch || Porozpraval o problémoch - ustne skuSanie - ustna odpoved’

4B Was wollen wir am Wochenende
machen?

4C Probleme in der Schule

Slovensky jazyk a literatara

a tazkostiach
Vyjadrit’ prosbu o pomoc

Odmietnut’ a uviest’ dovod
odmietnutia

Vyjadrit’ povinnost’

Ziadat o povolenie

a tazkostiach
Vyjadril prosbu o pomoc

Odmietnut’ a uviest’ dovod
odmietnutia

Vyjadrit’ povinnost’

Ziadat o povolenie

- pisomné
skusanie
- pisomné
cvicenia

- nestandardizovany

didaktickytest
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Casovanie modélnych
slovies

Poznat’ vyznam
modalnych slovies

Pouzivat’ modalne slovesa
VO vete

Pouzivat’ vizbu
,,wiegeht's?«

Planovat’ vol'ny cas

Pokusi sa tvorit’ mini
dialogy

Pouzit’ predlozky ,,an®,
,,bis®, ,,um*

Casoval modalne slovesa

Pozna vyznam modalnych
slovies

Pouziva modalne slovesa
VO vete

Pouziva vizbu
»wiegeht's?<

Planuje vol'ny ¢as
Tvori mini dialégy

Pouziva predlozky ,,an“,
,,bis®, ,.um®

5 Dobru chut’ !

19

Ziak ma:

Ziak vie:

5A Was isst du gern?
5B Essgewohnheiten

5C Essen...(inter)national

Eticka vychova

Slovensky jazyk a literatiira

Pomenovat’ jednotlivé
druhy jedal a potravin

Zvladnut jednoducht
objednavku ako host’

Dokéazat’ komunikovat’ s
host'om ako ¢as$nik

Oboznamit sa s lexikou
vyjadrit vztah k jedlu

Uvedomit si rozdiely v
casovani pravidelnych a
nepravidelnych slovies

Porozumiet pouzivaniu
slovesa

Zvladnut lexiku okruhu
potravin a jedal

Pomenoval jednotlivé
druhy jedal a potravin

Zvléadol jednoduchu
objednavku ako host’

Dokazal komunikovat’ s
host'om ako ¢as$nik

Oboznamil sa s lexikou
vyjadril vztah k jedlu

Uvedomil si rozdiely
véasovani pravidelnych a
nepravidelnych slovies

Porozumel pouzivaniu
slovesa

Zvladol lexiku okruhu
potravin a jedal

- Ustne skuSanie

- pisomné
skusanie

- pisomné
cvienia

- ustna odpoved’

- didakticky test
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Vyjadrit’ svoj nazor k
stravovacim navykom

Pochopit’ tvorenie
rozkazovacieho spdsobu

Informovat o svojich
stravovacich navykoch

Pochopit pouZivanie
zaporov

Porozumiet Strukture
zloZzenin

Vyjadrit svoj nazor na
potraviny

Pochopit pouzivanie —
,man”“

Tvorit pridavné mena
odvodené od vlastnych
zemepisnych mien

Vyjadril svoj nazor
k stravovacim navykom

Pochopil tvorenie
rozkazovacieho sposobu

Informoval o svojich
stravovacich navykoch

Pochopil pouzivanie
zaporov

Porozumel Strukture
zloZenin

Vyjadril svoj nazor na
potraviny

Pochopil pouzivanie —
,man”

Tvori pridavné mena
odvodené od vlastnych
zemepisnych mien

ROZPIS UCIVA PREDMETU: NEMECKY JAZYK

Roénik: DRUHY

3 hodiny tyZdenne, spolu 99 vyucovacich hodin

Nazov tematického celku Hodiny | Medzipredmetové vztahy | Oc¢akavané Kritéria hodnotenia | Metédy Prostriedky
z . vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia

Témy vzdelavacie vystupy

6 Typicky a netypicky priebeh dia 20 Ziak ma: Ziak vie:

6A Aus dem Leben von Denisa

6B  Unsere  Freunde und
Freizeitaktivitdten

6C Verabredung

ihre

Eticka vychova

Slovensky jazyk a literatiira

Vyhladat’ informacie
Vv texte

Opytat’ sa na zaluby v
ramci dialogu

Popisat’ sposob travenia
vol'ného ¢asu u mladych

Vyhladal informacie
Vv texte

Opytal sa na zaluby v
ramci dialogu

Popisal sposob travenia
vol'ného ¢asu u mladych

- Ustne skuSanie

- pisomné
sktisanie

- pisomné
cvicenia

- ustna odpoved’

- didakticky test
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Vediet’ urcit’ ¢as
Pomenovat’ Casti dina

Opisat’ ¢innosti
V kazdodennom zivote

Nas§ denny rezim- Tvorit
dialogy

Zvladnut’ ¢asovanie
slovies s odluditel'nou
a neodlucitel'nou
predponou

Pouzivat’ slovesa
s odlucitel'nou predponou
Vo vete

Poznat’ predlozky so 4.
padom

Sklonovat’ osobné zdmena
V 4. pade

Sklonovat’ opytovacie
zameno ,,wer* v 4.pade

Pouzivat’ ,,zu Hause* a
,,hach Hause*

Vie urcit’ ¢as
Pomenoval Casti dna

Opisal ¢innosti
v kazdodennom zivote

Nas denny rezim- Tvoril
dialogy

Zvladol ¢asovanie slovies
s odlucitel'nou

a neodlucite'nou
predponou

Pouziva slovesa
s odlucitel'nou predponou
Vo vete

Pozna predlozky so 4.
padom

Sklofiuje osobné zamena
Vv 4. pade

Sklofiuje opytovacie
zameno ,,wer” v 4.pade

PouZiva ,zu Hause” a
,hach Hause”

7 Priatelia a priatel’ky

20

Ziak ma:

Ziak vie:

7A Meine Clique
7B Beziehungen unter Freunden

7C Im Privatbesitz

Eticka vychova
Slovensky jazyk a literatira

-rozpravat o svojich
zaujmoch

- rozpravat o pldnoch do
buduicnosti

- opisovat
a charakterizovat osoby

-pripravovat a viest
rozhovor

-rozpravat o svojich
zaujmoch

- rozpravat o pldnoch do
buducnosti

- opisovat
a charakterizovat osoby

-pripravovat a viest
rozhovor

- ustne skusSanie

- pisomné
skusanie

- pisomné
cvicenia

- ustna odpoved’

- nestandardizovany

didakticky test
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-vyjadrit mienku o druhych
fudoch

-vyjadrit vztahy

-podavat informacie
o darcekoch, planovanych
oslavach

-pisat sukromny list

-spracovavat otazky
z tematickych celkov:

-Clovek (vonkajsi vzhlad,
vlastnosti, zaujmy, pocity)

-osobny a spolocensky
Zivot spOsob vyuzivania
volného ¢asu

-pritomny ¢as
nepravidelnych slovies (3)

-dativ

-privlastnovacie zamena v
3.pade

-osobné zdmena v 3.pade
-opytovacie zameno wer?

-2.pad vlastnych mien

-vyjadrit mienku o druhych
ludoch

-vyjadrit vztahy

-podavat informacie
o darcekoch, planovanych
oslavach

-pisat sukromny list

-spracovavat otazky
z tematickych celkov:

-Clovek (vonkajsi vzhlad,
vlastnosti, zaujmy, pocity)

-osobny a spolocensky
Zivot spOsob vyuZivania
volného ¢asu

-pritomny cas
nepravidelnych slovies (3)

-dativ

-privlastiiovacie zdmend v
3.pade

-osobné zamena v 3.pade
-opytovacie zameno wer?

-2.pad vlastnych mien

8 Obchody, prevadzky, stretnutia

20

Ziak ma:

Ziak vie:

8A Abgemacht
8B Wo kauft man was?

8C Ausgehen

Slovensky jazyk a literatira
Néuka o potravinach

Eticka vychova

-nazvy obchodov,
prevadzok a druhov tovaru

-poskytovat informécie
o planovanych nakupoch

-nazvy obchodov,
prevadzok a druhov tovaru

-poskytovat informéacie
o planovanych nakupoch

- ustne skusSanie

- pisomné
sktisanie

-ustna odpoved

didakticky test
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-formulovat ponuku,
prijimat a odmietnut
ponuku

-popisovat ¢innosti
tykajlce sa volného casu

-dohodnut si stretnutie
-popisat polohu objektu
-informovat o kultirnych
akciach

-podavat informacie

v obchode

-napisat pozvanku
-predlozky s 3.padom

-predlozky in a aufs 3. a
4.padom

-urcovanie ¢asu (2)
-radové Cislovky

-spracovat otazky

z tematickych okruhov:
1.predaj a sluzby (druhy
obchodov, tovar,
nakupovanie)

2.spdsoby travenia
volného ¢asu, Gcéast na
kultdrnych podujatiach

-formulovat ponuku,
prijimat a odmietnut
ponuku

-popisovat ¢innosti
tykajuce sa volného casu

-dohodnt si stretnutie
-popisat polohu objektu
-informovat o kultirnych
akciach

-podavat informacie

v obchode

-napisat pozvanku
-predlozky s 3.padom

-predlozky in a aufs 3. a
4.padom

-urcovanie ¢asu (2)
-radové Cislovky

-spracovat otazky

z tematickych okruhov:
1.predaj a sluzby (druhy
obchodov, tovar,
nakupovanie)

2.spbsoby travenia
volného ¢asu, Ucast na
kulturnych podujatiach

9 Nase mesto...,nas§ dom..

20

Ziak ma:

Ziak vie:

9A Herzlich willkommen in Lindau !
9B Im Stadtzentrum

9C Mein Zuhause

Slovensky jazyk a literatara
Eticka vychova
GCR

-ndzvy miest a institacii
v meste

-ndzvy miest a institucii
v meste

-Gstne skuSanie

- pisomné
sktiSanie

-ustna odpoved
- didakticky test

- pripadova $tidia
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-popisovat polohu
institucii a pamiatok
v meste

-pytat sa na cestu

a odpovedat na podobné
otazky

-pytat sa na dopravné
prostriedky a odpovedat
na tieto otazky

-rozpravat, ¢o sa nachadza
vV meste

-napisat odkaz

-precvi¢ovat metddu
riadeného rozhovoru

-spracovat otdzky
z tematickych okruhov:

-Turistika a cestovanie
(ndvsteva pamiatok,
dopravné prostriedky,
informacie v meste)

-pritomny ¢as slovies
liegen, stehen

-modalne sloveso wissen
-predlozky s 3. a 4.padom

-predlozky na opis cesty

-popisovat polohu
institucii a pamiatok
v meste

-pytat sa na cestu

a odpovedat na podobné
otazky

-pytat sa na dopravné
prostriedky a odpovedat
na tieto otazky

-rozpravat, ¢o sa nachadza
v meste

-napisat odkaz

-precvi¢ovat metédu
riadeného rozhovoru

-spracovat otdzky
z tematickych okruhov:

-turistika a cestovanie
(ndvsteva pamiatok,
dopravné prostriedky,
informacie v meste)

-pritomny cas slovies
liegen, stehen

-modalne sloveso wissen
-predlozky s 3. a 4.padom

-predlozky na opis cesty

- pisomné
cvicenia

10 Skola a potom

19

Ziak ma:

Ziak vie:

10A Unser Schultag
10B Unsere Erlebnisse aus Passau
10C Unser Abreisetag

Slovensky jazyk a literatara

Eticka vychova

-hovorit o svojej skole
a triede

-pomenovat ¢innosti
tykajlce sa Skolského
a mimoskolského Zivota

-hovorit o svojej skole
a triede

-pomenovat ¢innosti
tykajuce sa skolského
a mimoskolského Zivota

- Ustne skuSanie

- pisomné
sktiSanie

- ustna odpoved’

- nestandardizovany

didakticky test
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-informovat o svojom
rozvrhu hodin

-hovorit o $kolskom
vymennom pobyte

-spracovat otazky

z tematickych okruhov:
Skola - $kolské predmety,
dianie v skole a po
vyucovani

-precvi¢ovat metddu
riadeného rozhovoru

-préteritum
-perfektum

-pomocné slovesa haben
a sein

-minuly ¢as pomocnych
slovies

-prislovkové urcenie Casu

-informovat o svojom
rozvrhu hodin

-hovorit o skolskom
vymennom pobyte

-spracovat otazky

z tematickych okruhov:
Skola - 8kolské predmety,
dianie v skole a po
vyucovani

-precvi¢ovat metédu
riadeného rozhovoru

-préteritum
-perfektum

-pomocné slovesa haben
a sein

-minuly ¢as pomocnych
slovies

-prislovkové urcenie casu

- pisomné
cvicenia

ROZPIS UCIVA PREDMETU: NEMECKY JAZYK

Roénik: TRETI

3 hodiny tyZdenne, spolu 90 vyucovacich hodin

Nazov tematického celku Hodiny | Medzipredmetové vztahy | O¢akavané Kritéria hodnotenia | Metody Prostriedky
. L, vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia

Témy vzdelavacie vystupy

11 Moje skusenosti zo zahranicia 18 Ziak ma: Ziak vie:

11A Ich komme aus...

11B Mein schonstes Ferienerlebnis

11C Schiileraustausch

Slovensky jazyk a literatiira

Eticka vychova

Rozpravat o sebe,
o rodine, o svojom volnom
case, o skole

Citat s porozumenim
a priradit nadpisy k textom

Rozprévat o sebe,
o rodine, o svojom volhom
case, o skole

- Ustne skuSanie

- pisomné
sktisanie

- pisomné
cvicenia

- ustna odpoved’

- nestandardizovany
didakticky test
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Porovnat prazdniny na
Slovensku a v zahranici

Pocuvat interview

a rozhodnut

o spravnosti/nespravnosti
tvrdeni

Napisat e-mail o Ziackej

Cital s porozumenim
a priradil nadpisy k
textom

Porovnal prazdniny na
Slovensku a v zahranici

Pocuval interview

a rozhodol

o spravnosti/nespravnosti
tvrdeni

vymene
Napisal e-mail o Ziackej
vymene
12 Rychlo do ciela 18 Ziak ma: Ziak vie:
12A Unfallort: LandstraBe Slovensky jazyk a literatiira Opisat nehodu s pouzitim | Opisal nehodu s pouzitim - ustne skusanie - tistna odpoved’
o minulého ¢asu minulého ¢asu . ) 5 . i
Eticka vychova - pisomné - nestandardizovany
12B Panne auf der A9 o ) L , sktisanie didakticky test
Popisat situacie zobrazené || Popisal situacie zobrazené
na obrazkoch a fotkach na obrazkoch a fotkach - pisomné
12C Unterwegs cviCenia
Vyjadrit postupnost Vyjadrit postupnost
udalosti v préterite udalosti v préterite
Citat a porozumiet text, Cital a porozumel text,
doplnit tabulku doplnil tabulku
13 Dovolenka a viac 18 Ziak ma: Ziak vie:

13A Urlaubsziele

13B Mein schonster Urlaub

Slovensky jazyk a literatara

Eticka vychova

Rozsirit si slovnu zdsobu
0 zemepisné nazvy

Rozsiril si slovnu zdsobu
0 zemepisné nazvy

- Ustne skuSanie

- ustna odpoved’
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13C Urlaubstypen

Rozpravat o dovolenke
Pocuvat s porozumenim

Rozpravat na tému
pocasie

Vyjadrit svoj nazor na
dovolenku v suvetiach so
spojkou dass

Napisat informativny list
do CK pomocou osnovy

Rozpraval o dovolenke
Pocuval s porozumenim

Rozpraval na tému pocasie
Vyjadril svoj nazor na
dovolenku v stvetiach som

spojkou dass

Napisal informativny list
do CK pomocou osnovy

pisomné
skusanie

pisomné
cvicenia

- nestandardizovany
didakticky test

14 €o robis pre svoje zdravie? 18 ek e ik e
14A Ich fishle mich nicht wohl Slovensky jazyk a literatiira Roz3irit si slovnti zasobu Rozsiril si slovnti zésobuna | _ yne skusanie - ustna odpoved
. na tému Ludské telo, tému Ludské telo, choroby .
) , Eticka vychova chorob - pisomné - nestandardizovany
14B Wie geht’s? v . " skusanie didakticky test
Popisoval choroby a dlzky
14C Fiir die Gesundheit? Popisovat choroby a dizky || ich trvania s vyuzitim - piﬁ?mf}é
ich trvania s vyuZitim &asovych predloziek cvicenia
Casovych predloziek
Cital s porozumenim
Citat s porozumenim
Zahral situaciu u lekara
Zahrat situaciu u lekara
LollEEmEE 18 Ziak ma: Ziak vie:

15A Wie sind die Stars?
15B Kleidung

15C Was soll ich anziehen?

Slovensky jazyk a literatiira

Eticka vychova

Rozprévat o zndmych
fudoch, porovnavat osoby
a vyjadrit nazory na nich

Stupriovat pridavné mena

Rozpraval o zndmych
fudoch, porovnaval osoby
a vyjadril nazory na nich

Stuprioval pridavné mena

ustne skuiSanie

pisomné
sktisanie

pisomné
cvicenia

- ustna odpoved’

- nestandardizovany
didakticky test
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Rozsirit si slovnu zasobu
na tému Oblecenie a
maoda

Vypodut si nahravku
o vhodnych typoch
oblecenia pre muzov
a Zeny na pracovny
pohovor

Sklonovat pridavné mena
po urcitom a neurcitom
Clene

Odporudit obleéenie na
rozliéné prileZitosti

Napisat kratky inzerat
o strate tenisiek

Rozsiril si slovnu zdsobu na
tému Oblecenie a mdda

Vypocul si nahravku
o vhodnych typoch
oblecenia pre muzov
a Zeny na pracovny
pohovor

Sklonoval pridavné mena
po uréitom a neurcitom
clene

Odporucil oblecenie na
rozlicné prileZitosti

Napisal kratky inzerat
o strate tenisiek

Sucastou vychovno - vzdelavacieho procesu je aj vhodné zaclenenie problematiky z nasledujucich oblasti:

- enviromentalna vychova —Uc€ebné osnovy pre enviromentalnu vychovu €. 645/1996 15

- vychova k manzelstvu a rodicovstvu — Ucebné osnovy pre vychovu k manzelstvu a rodicovstvu §. 2493/ 1998 41
- vyuzitie IKT

- problematika eura, problematika finan¢nej gramotnosti

- pri praci s textom uplatiiovanie principov CitateI'skej gramotnosti
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6.4 eticka vychova

Nazov predmetu eticka vychova

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyu€ovacich hodin 1.
rocniku

Roénik prvy

Kéd a nazov ué¢ebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.4.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyucby vychadza zo vzdeldvacej oblasti ,Teoretické vzdeldvanie “ SVP 29
Potravinarstvo. Obsahové okruhy vzdelavacej oblasti teoretické vzdeldvanie vymedzuji ucivo
spolo¢né pre vSetky Studijné odbory bez ohl'adu na ich profilaciu. Oblast’ ma medzipredmetovy
charakter, dopiﬁa vedomosti a zru¢nosti ziaka, ziskané vo vSeobecnovzdelavacich zlozkach
vzdeldvania o najddlezitejSie poznatky a zrucnosti suvisiace s jeho uplatnenim vo svete prace.
Eticka vychova stvisi aj s vyu¢ovanim d’alSich u¢ebnych predmetov. Na rozdiel od nich sa
sustred'uje na eticky aspekt uciva. Napriklad vyuZiva Uryvky z literarnych diel, ale so
zameranim na senzibilizdciu pre etické problémy a vyzdvihnutim pozitivnych vzorov
spravania. To isté moZno povedat’ o nauke o spolo¢nosti, ktord obsahuje ucivo religionistiky.
Eticka vychova v u¢ive ndbozenska etika sa zameriava na eticky aspekt nabozenstva s cielom
pochopit’ spravanie a postoje veriacich avychovavat  ziakov s odlisnymi postojmi
k nabozenstvu k vzajomnej tolerancii. Tak ako nauka o spolo¢nosti alebo ob¢ianska nauka, aj
etickd vychova rozvija mladého ¢loveka v kontexte Strukturovania cielavedome;j pripravy na
rodinny, obciansky, profesiovy a kulturny Zzivot poskytovanim uceleného psychologicky
zdovodneného programu.

Metddy, formy a prostriedky vyu€ovania etickej vychovy maji stimulovat’ rozvoj poznavacich
schopnosti  Studentov, podporovat’ ich cielavedomost, samostatnost a tvorivost.
Uprednostiiujeme také stratégie vyucovania, pri ktorych Ziak ako aktivny subjekt v procese
vyucby ma moznost’ spolurozhodovat’ a spolupracovat’, ucitel’ zase ma povinnost’ motivovat,
povzbudzovat a viest’ Studenta k ¢o najlep$im vykonom, podporovat’ jeho aktivity v§eobecne,
ale aj v oblasti zvySeného zaujmu v ramci Studijného odboru.

Vychovné a vzdeldvacie stratégie napomdzu rozvoju a upeviiovaniu kl'i¢ovych kompetencii
Studenta. V tomto predmete budeme rozvijat a skvalitnovat klIicové kompetencie
komunikativne a socidlno interak¢né, interpersondlne a intrapersondlne, sposobilosti tvorivo
rieSit’  problémy, spdsobilosti vyuzivat informacné technologie a spdsobilosti byt
demokratickym ob¢anom.

Vyucba bude prebiehat v beznej triede a v odbornej ucebni urcenej pre spolocensku
komunikaciu a etickil vychovu.
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6.4.2 Ciele predmetu

Ciel'om vyucovacieho predmetu eticka vychova v u¢ebnom odbore 2964Hcukrar, je priprava
takého absolventa, ktory vie komunikovat’ s 'ud'mi a ma zodpovedny pristup k zakaznikovi.
Prehlbuje dobru vyjadrovaciu schopnost’ ziakov a umozni im ziskat’” vedomosti z umenia
rokovat so zakaznikmi, vediet’ s nimi nadviazat’ kontakt a spravne s nimi komunikovat’. Cielom
predmetu eticka vychova je vychovavat osobnost’ s vlastnou identitou a hodnotovou
orientaciou, v ktorej ucta k ¢loveku a k prirode, spolupraca, prosocialnost’ a narodné hodnoty
zaujimaji vyznamné miesto. Pri plneni tohto ciel’a sa neuspokojuje s poskytovanim informacii
0 moralnych zésadach, ale zazitkovym ucenim ucinne podporuje pochopenie a interiorizaciu
mravnych noriem a napomaha osvojeniu spravania sa, ktoré je s nimi v stlade. Pripravuje
mladych l'udi pre zivot, aby raz ako dospeli prispeli k vytvaraniu harmonickych a stabilnych
vztahov v rodine, na pracovisku, medzi spolo¢enskymi skupinami, v ndrode a medzi narodmi.
Ciel'om etickej vychovy ako povinne volitelného predmetu je vysvetlit’ zakladné etické postoje
a sposobilosti, ako su sebaovladanie, pozitivne hodnotenie seba samého a druhych,
komunika¢né zruénosti, tvorivé rieSenie medzil'udskych vzt'ahov, suvislosti medzi hodnotami
anormami. Zameriava sa na principy naboZzenskej a ateistickej etiky, principy pochopenia
a tolerovania spravania spoluob¢anov a spoluziakov, hodnoty a etické normy suvisiace so
zivotom a zdravim, rodinnym Zivotom, rodiovstvom a sexualitou, ekonomickym Zivotom
a pracou v povolani.

6.4.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metddy a formy vyucovania

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Komunikacia

motivaéna metdéda - rozhovor,
vyzva

expozi¢na dialogicka — rozhovor
heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadena, skupinova

zéazitkova

frontalna a
individualna praca ziakov
skupinova praca ziakov

praca s PC, internetom,

Dobré vztahy v rodine

motivacna metdda - rozhovor,
vyzva

expozi¢na dialogicka — rozhovor
heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadend, skupinova

zéazitkova

frontalna a
individualna praca ziakov
skupinova praca ziakov

praca s PC, internetom,

Déstojnost’ ludskej osobnosti

motivaéna metdéda - rozhovor,

expozi¢na dialogicka — rozhovor
heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadena, skupinova

zéazitkova

frontalna a
individualna praca ziakov
skupinova praca ziakov

prava s knihou
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Etika sexualneho Zivota

zazitkova

motivaéna metdda - rozhovor,
expozi¢na dialogicka — rozhovor
heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadena, skupinova

frontalna a
individualna praca Ziakov
skupinova praca Ziakov

praca s PC, internetom,

Etika prace

vyzva

zazitkova

motivaéna metdda - rozhovor,

expozi¢na dialogicka — rozhovor
heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadena, skupinova

frontalna a
individualna praca Ziakov
supinova praca ziakov

praca s PC, internetom,
videokamerou, diktafénom

6.4.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a uéenia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického

celku

Odborna literatara

Didakticka
technika

Materialne Dalsie zdroje
o e
P y kniznica, ...

audiovizualna

Casopisy, DVD

e L,.Lencz,0. Krizova:Metodicky technika o
Komunikacia material k predmetu Eticka vychova . Internet,kniznica
LI, I, Metodické centrum || dataprojektor
v Bratislave 1993
PC
Priru¢ka program CESTY
dataprojektor
. ; . L,.Lencz,0.,Krizova:Metodicky X :
Dobré vztahy v rodine material k predmetu Eticka vjchova PC Casopisy, DVD Lntgrqet,
ok L . niznica
I,II,III,_ Metodické centrum audiovizualna
v Bratislave 1993 .
technika
Priru¢ka program CESTY
Dostojnost [udskej dataprojektor Casopisy, DVD
osobnosti L,.Lencz,0. Krizova:Metodicky
material k predmetu Eticka vychova PC :(nr:%r:gta’
ioké L. . 1ZN1
I,II,III,_ Metodické centrum audiovizualna
v Bratislave 1993 .
technika
Priru¢ka program CESTY
Etika sexualneho |[f L..Lencz,0.,Krizova:Metodicky dataprojektor Gasopisy, DVD
sivota material k predmetu Eticka vychova
LILI, Metodické centrum || PC Internet,
v Bratislave 1993 L kniznica
Priru¢ka program CESTY audiovizualna
9 technika
dataprojektor Casopisy, DVD
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Etika prace

L,.Lencz,0.,Krizova:Metodicky
material k predmetu Eticka vychova
LI, 11l,Metodické centrum
v Bratislave 1993

Priru¢ka program CESTY

PC

audiovizualna
technika

Internet,
kniznica
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ROCNIK: prvy

ROZPIS UCIVA PREDMETU: eticka vychova

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyucovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Komunikacia 4 Ziak ma: Ziak:
o + Poznat pravidla | + Pozna pravidla dialégu . . .
+ Dialog 1 dialogu a vediet ich a vie ich uplatnit Ustne skusanie Ustne
uplatnit’ hodnotenie
. . + Vediet diskutovat na | + Vie diskutovat na vybranu
+ Diskusia 1 vybran( tému tému
L + Dokazat zaCat, | + Dokaze zacat, rozvijat
+  Rozhovor a pravidla 1 rozvijat a ukongit’ a ukongit' rozhovor
vedenia rozhovoru rozhovor
. . . ) + Vediet vyjadrovat | + Vie vyjadrovat kultivovane
+  City a pocity, spdsob ich 1 kultivovane svoje city svoje city
vyjadrenia
10 . .
Dobré vztahy v rodine Ziak ma: Ziak:
L, L + Vediet popisat vlastné | + Viepopisat vlastné rodinné . . . .
+ Rodinné pravidla 1 rodinné pravidla pravidla Ustne skusanie Ustne hodnotenie
L s + Poznat pojem intimita + Pozna pojem intimita
+  Spolocny priestor, intimita 1 a spoloény priestor a spolo&ny priestor
R - +  Vysvetlit pojmy +  Vysvetlil pojmy
+ Odpustanie,  zdiefanie 1 odpustanie, zdiefanie odpustanie, zdielanie
a blizkost a blizkost na konkrétnych a blizkost na konkrétnych
prikladov z rodiny prikladov z rodiny
« - . +  Objasnit Specifika ¢lenov +  Objasnil $pecifika ¢lenov
+  Specifika clenov rodiny 1 rodiny- otec, mama, rodiny- otec, mama,
surodenec, stari rodicia, surodenec, stari rodicia,
SirSia rodina SirSia rodina
) ) + Poznat zakladné funkcie + Pozna zakladné funkcie
+  Funkcie rodiny 1 rodiny rodiny
o, . +  Objasnit pojem rodinné +  Objasnil pojem rodinné
+ Rodinné dedi¢stvo 1 dediéstvo dediéstvo
+ Popisat zvyky v rodine + Popisal zvyky v rodine
+  Zvyky v rodine 1 P ey P ey
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o . + Definovat pojem + Definoval pojem
+ Jedinecnost rodiny jedinegnost rodiny jedinegnost rodiny a nasiel
a hladat' konkrétne konkrétne priklady zo
priklady zo Zivota Zivota
o, , . +  Uviest priklady rodinnych + Uviedol priklady rodinnych
+  Rodinné problémy a ich problémov a hladat problémov a nasiel
riesenie sposoby ich riesenia sposoby ich riesenia
. ) , . + Porovnat realny rodinny + Porovnal realny rodinny
+  Rodina a filmova realita Zivot s filmovou ukézkou Zivot s filmovou ukézkou
Dostojnost’ fudskej
L IIleE Ziak ma: Ziak:
., i i + Preukazal sebauctu . . . .
+ Sebaucta + Preukazat sebauctu v beznych situaciach Ustne skuSanie Ustne hodnotenie
v beznych situaciach
+ Sebaovladanie + Vediet sa ovladat ¢ gtaOt:;Choz:?uda’agiévcn;]oznych
v réznych Zivotnych
situaciach
« L +  Vysvetlit dévody reSpektu +  Vysvetlil dovody reSpektu
+  Respekt voci inym vodi ludskej osobe vodi ludskej osobe
o ; ) +  Objasnit pojem %«  Objasnil pojem
+  JedineCnost osobnosti jedine¢nosti osobnosti jedineénosti osobnosti
) , +  Na3jst priklady z bezného + Nasiel priklady z beZzného
*  Neopakovatefnost Fivota a médii, ktoré Fivota a médii, ktoré
osobnosti poukazuju na poukazuju na
neopakovatelnost neopakovatelnost
osobnosti osobnosti
e +  Akceptovat fudi +  Akceptuje ludi
+  Akceptacia fudi s rozdielnostou vo s rozdielnostou vo
s rozdielnostou vo svetonazore svetonazore
svetonazore
e +  Akceptovat ludi +  Akceptuje ludi
+  Akceptacia fudi s rozdielnostou s rozdielnostou
s rozdielnostou v sexualnej orientacii v sexualnej orientacii
v sexualnej orientacii
L +  Akceptovat' ludi +  Akceptuje ludi
+  Akceptacia fudi s rozdielnostou v zvykoch s rozdielnostou v zvykoch

s rozdielnostou
v zvykoch a kulture

a kultare

a kultare
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Etika sexualneho zivota Ziak ma: Ziak:
3 .. + Poznat pojmy pocatie, + Pozna pojmy pocatie, . . . .
+ Zazrak Zivota prenatalny Zivot, embryo prenatalny Zivot, embryo Ustne skusanie Ustne hodnotenie
. o +  Vyjadrit svoj nazor na %«  Vyjadril svoj nazor na
+ Fyziologicka fyziologickui a emocionalnu fyziologicku a emocionalnu
aemociondlna pritaZlivost pritaZlivost
pritazlivost opacnych
pohlavi
. i + Hovorit uctivo o otazkach + Hovori uctivo o otazkach
+  PredCasny sex sexuality sexuality
. i .. + Vymenovat zasady etiky + Vymenoval zasady etiky
+  Etika sexualneho Zivota sexualneho Zivota sexualneho Zivota
o i + Rozpoznat pri€iny + Rozpozna priciny
+  Promiskuita, pohlavne a désledky pohlavnych a dosledky pohlavnych
choroby chorob chordb
+ Na zaklade pozretého + Na zaklade pozretého
+ AIDS filmu rozpoznat prejavy , filmu rozpoznal prejavy ,
spbsob Sirenia a priznaky spOsob Sirenia a priznaky
tejto choroby tejto choroby
. o +  Vysvetlit tri metody +  Vysvetlil tri metddy
+ Regulacia pocatia, regulacie podatia regulcie pocatia
metody antikoncepcie
Etika prace Ziak ma: Ziak:
L +  Uviest priklad zasad . . . . R . .
+  Profesijna etika v etickom kédexe +  Uviedol priklad zasad Ustne skusanie Ustne hodnotenie
zamestnanca, vysvetlit v etickom kédexe
vztah ludska praca zamestnancfa ,vysvethl
a peniaze. Demonétrovat vztah ludska praca
na prikladoch pohfady na a pen,laze. Demon§troval
bohatstvo a chudobu. na prikladoch pohlady na
bohatstvo a chudobu.
| + Respektovat pravidla ,fair . oL
+ Zodpovednost, ochota, play* pri spolo&nej praci * Respek_toval p[aw_dla’,,fglr
Ucta, lojalita v praci play” pri spolocnej praci
L +  Vyriedit jednoduchu eticku s e L
+ Eticky kddex +  Vyriesil jednoduchu eticku

zamestnanca

dilemu vo vztahu k
zakaznikovi

dilemu vo vztahu k
zakaznikovi
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6.5 naboZenska vychova

Nazov predmetu nabozenska vychova

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyZdenne, spolu 33 vyu€ovacich hodin
Rocnik prvy

Kéd a nazov studijného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.5.1 Charakteristika predmetu

Zakladom predmetu nabozenska vychova v skole je skuto¢nost’, ze ma prenikat’ do prostredia
kultary a vstlpit’ do vztahu s ostatnym poznanim. M4 spritomfiovat’ evanjelium v osobnom
procese systematickej a kritickej asimilacie kulttry.

Predmet nabozenska vychova je depozitom dynamického kvasu evanjelia a usiluje sa ,,skuto¢ne
vyuzit prvky vedomosti a vychovy, aby evanjelium vniklo do mentality ziakov a
zharmonizovalo ich kultiru vo svetle viery “.(Porov. VSeobecné direktorium pre
katechizaciu,73,d’alej len VDK)

Uvedeny predmet ma predkladat’ krest'anské posolstvo a krestanskti udalost’ s tou istou
seridznost'ou a hibkou, s akou in¢ discipliny predkladaju svoje poznatky. Neumiestiiuje sa viak
ako nieCo doplnkové, ale v potrebnom interdisciplinarnom dialogu. Tento dialog sa ma
odohravat’ na danej urovni, v ktorej kazda disciplina stvarfiuje osobnost’ Ziaka. Treba
reSpektovat’ a vyuzivat’ réznost’ a zameranie strednych $kol. Takto predkladané krestanské
posolstvo ovplyvni spdsob chépania povodu sveta, zmyslu dejin, zdkladu etickych hodndt,
funkciu nabozenstva a kultury, osudu Cloveka, vztahu k prirode. Predmet nabozenska vychova
pomocou tohto interdisciplinarneho dialégu kladie zaklady, posilituje, rozvija a dopliia
vychovné pdsobenie Skoly.(Porov.VDK,73)

Ulohy predmetu naboZenska vychova zodpovedaju vychove k roznym dimenziam viery. Sama
vnutornd dynamika viery vyZaduje vieru poznat, slavit’ a pretlmocit’ do modlitby. Predmet
nabozenska vychova ma za tlohu pestovat kazdy z tychto rozmerov. Kazda z tloh uskutociiuje
ciele predmetu ndbozenské vychova.

— Uloha napomahat’ poznaniu viery vedie k ciel'u vieru poznat.

Prehibenie poznania viery krestansky osvecuje Iudskil existenciu, udrzuje Zivot viery a
¢loveka robi schopnym zdovodnit’ si ju pred svetom.

— Uloha vychovavat k uicasti na liturgii vedie k ciel'u vediet vieru sldvit.

Predmet naboZensk4 vychova umoziluje poznat’ vyznam liturgie a sviatosti. Vychovava k
zmyslu pre spoloCenstvo, k vdakyvzdaniu a k chapaniu symbolickej reci, lebo to vSetko je
potrebné k skutocnému liturgickému Zivotu.

— Uloha moralne formovat vedie k ciel'u vediet vieru Zit.
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Poznanie viery moze viest’ k obrateniu. Obratenie zahiia kra¢anie v Bozich sl'apajach. Predmet
nabozenska vychova ma odovzdat’ Ziakom postoje vlastné ,,Majstrovi “.Prijatim postojov Ziaci
nastupuju na cestu vnutornej premeny. JeziSova re¢ na vrchu, v ktorej obnovuje Desatoro a
vtlaCa im ducha blahoslavenstiev, je nevyhnutnym vychodiskom pre moralnu formaciu, ktora
je v sucasnosti vel'mi potrebna.

— uloha ucit modlitbe vedie k ciel'u vediet vieru pretimocit do vztahu.

Predchadzajuce ciele vedu k tomu, aby Studenti vedeli zaujat’ postoj modlitby: klananie, chvala,
d’akovanie, dovera, prosba, obdiv. Tieto postoje si zahrnuté v OtcenaSi. Kde je predmet
nabozenska vychova preniknuty aj touto ulohou — ucit’ modlitbe, osvojovanie si krestanského
Zivota —tam dosiahne patri¢nu hibku.

6.5.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Hlavnym naucnym cielom je odpovedat’ mladému ¢loveku na najzékladnejSie otazky zmyslu
zivota; ako Zzit', prehlbit’ poznanie viery, poznanie oslavy Boha a poznanie moralneho kddexu.

Hlavnym vychovnym cielom predmetu ndbozenska vychova na strednych Skolach je viest
mladého cloveka k postupnému prijatiu osobnej viery a rozhodnutiu zit’ krestanskym zivotnym
Stylom, k prijimaniu sviatosti a objavovaniu svojho miesta v spolo¢enstve Cirkvi. Situdciu viery
a zivot Studentov navstevujicich nabozensku vychovu charakterizuju ustavicné zmeny
postojov. Veriacim ziakom viera pomdha pochopit’ krest'anské posolstvo vo vzt'ahu k vel'kym
existenénym problémom chépaniu Zivota, k hlavnym zasadnym moralnym problémom ktorymi
sa dnes l'udstvo streta. Studenti nachadzajiici sa v situacii hladania alebo nabozenskych
pochybnosti sa mézu pomocou nabozenskej vychovy dozvediet', aké odpovede dava katolicke
nabozenstvo na ich otazky. Maju prileZitost’ lepSie si premysliet’ svoje rozhodnutie. Pre
neveriacich Ziakov predmet naboZenska vychova nabera charakteristické Crty misijného
ohlasovania evanjelia, aby sa mohli rozhodnut’ pre vieru.

Pretoze ¢lovek je tvor spolocensky, k neodmyslitelnym vychovnym cielom patri i vychova k
Zivotu v spolocenstve. To sa nedd improvizovat. Treba starostlivo formovat’ a osvojovat’ si
niektoré zdkladné postoje, ktoré ma predmet ndbozenskd vychova podporit ducha
jednoduchosti, zodpovednosti, obetavosti, starostlivost’ o opustenych, vzajomné odpustenie,
priatel'sky postoj voci ¢lenom inych cirkvi, cirkevnych spolocenstiev a neveriacich, ako 1 tcta
k celému stvoritel'skému dielu (priroda, ekoldgia).

Zaroven nemozno zabudnut, Ze mladi l'udia sa pripravuji na zivot v spolo¢nosti vo svojom
profesijnom zamerani. Treba ich formovat k tomu, aby boli ochotni ponuknut svoju
spolupracu, kazdy podla vlastného povolania a aby v profesnom, kultirnom a spoloc¢enskom
Zivote boli pritomni ako krest’ania.

6.5.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat’ nasledovné metoddy a formy vyucovania:

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania
Metody Formy prace
1.CLOVEK - KRESTANSKA || - Informaé&no-receptivna - vyklad - Frontalna vyuéba
ANTROPOLOGIA - Reproduktivna —riadeny rozhovor - Frontalna a individudlna praca ziakov
- Problémovy vyklad - Praca s knihou
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2. VLASTNOSTI CLO
CNOSTI

VEKA - || - Problémovy vyklad
- Reproduktivna — rozhovor

- Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

- Frontalna vyucba
- Praca s knihou

- Demonstracia a pozorovanie

3. PROSTRIEDKY NA

- Problémovy vyklad

- Frontalna vyucba

K MANZELSTVU A
RODICOVSTVU

- Reproduktivna —riadeny rozhovor

- Metdéda demonstracie

PUCHOVNY RAST - Reproduktivna — rozhovor - Skupinova praca ziakov
CLOVEKA e e, . .
- Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh - Praca s knihou
- Demonstracia a pozorovanie
4. VYCHOVA - Informacéno-receptivna - vyklad - Frontalna vyucba

- Praca s knihou

- Demonstracia a pozorovanie

6.5.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a uéenia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucb_ove (internet, kniznica, ...)
prostriedky
1.CLOVEK — || Luscon, J.: Ste zrodeni pre let. || Dataprojektor Folie Internet
I A Ucebnica nabozZenstva pre 1. o ,
KRESTANSKA roénik strednych 3kol. Spolok PC Odborna literatdra
ANTROPOLOGIA | systeho Vojtecha, 2001. Tabula

2. VLASTNOSTI

Luscon, J.: Ste zrodeni pre let. || Dataprojektor Folie

Internet

NA DUCHOVNY
RAST CLOVEKA

UCebnica nabozZenstva pre 1.
roénik strednych $kél. Spolok
svatého Vojtecha, 2001.

PC
Tabula

> _ Ucebnica nabozenstva pre 1. 5. . s
CLOVEKA roénik strednych $kol. Spolok || P€ Zivotopisy svatych
CNOSTI svétého Vojtecha, 2001. Tabufa Text NCWV

3. PROSTRIEDKY Luscon, J.: Ste zrodeni pre let. || Dataprojektor Folie Internet

Texty roznych modlitieb
Svaté pismo

Text blahoslavenstiev

4. VYCHOVA
K MANZELSTVU A
RODICOVSTVU

Luscon, J.: Ste zrodeni pre let. || CD - aDVD- || Fdlie

Ucebnica nabozZenstva pre 1. || prehravac
roénik strednych $kél. Spolok pC
svatého Vojtecha, 2001.

Tabula

Internet
CD Pavla Hudaka
DVD Otéazky bioetiky

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

95




ROCNIK: PRVY

ROZPIS UGIVA PREDMETU: NABOZENSKA VYCHOVA

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

Nazov tematického celku Hodiny | Medzipredmetové Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody hodnotenia Prostriedky hodnotenia
Té q ey v vzdelavacich vystupov
émy vzt'ahy vzdelavacie vystupy
Clovek - krestanska 7 Ziak ma: Ziak:
antropoldgia
Bioldgia - vediet odpovedat’ na zékladné ludské otazky: kto | - vedel odpovedat na zakladné || verbalne Ustne odpovede
je c¢lovek, odkial sa vzal, ¢o sa da o ludskej | ludské otazky
minulosti zistit: rozumom, cez zjavenie vo Svatom
. . pisme
Poévod Cloveka 1
- ziskat' istotu, ze vedecké poznatky a pravdy
ziskané cez Bozie zjavenie si neodporuju
Filozofia - vediet vysvetlit Specifikd jednotlivych zloziek | - spravne vysvetlil Specifika || verbalne Ustne odpovede
. N M ¢loveka (telo, dusa, duch) jednotlivych zloZiek ¢loveka
Podstatné zlozky ¢loveka - 1
duch, dusa, telo - viest' k sebaprijatiu
Psychologia - vediet objasnit’ pojem ,dusa“ a charakterizovat jej | - spravne objasnil pojem ,dusa“ || verbalne Ustne odpovede
prejavy — rozum, slobodna véla, nesmrtelnost a charakterizoval jej prejavy
L. - vediet odliSit pozitivne a negativne vplyvy na dusu
Dusa Cloveka 1 a poznat principy psychohygieny
- nabadat k zaujmu o duchovny Zivot
Psychologia - charakterizovat city, vasne, pudy, poznat | - spravne charakterizoval city, || verbalne Ustne odpovede
najsilnejSie pudy vasne a pudy
Schopnosti ¢loveka 1 - pochopit, ze pudy maju byt pod kontrolou rozumu
a vole
- viest k sebakontrole
Psychologia - definovat povahu a vediet opisat’ Styri zakladné | - vedel definovat povahu a opisat || verbalne Ustne odpovede
typy povah Styri zakladné typy povah
Povaha ¢loveka 1 - viest’ k vyuzitiu osobnych darov a ku korigovaniu

negativ svojej povahy
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- charakterizovat’ zjednocujuci princip ¢loveka — | - spravne charakterizoval || verbalne Ustne odpovede
jeho ducha zjednocujuci princip ¢loveka - jeho
L - osvojit si zakonitosti, ktoré ulahCuju kontakt s ducha
Duchovny Zivot Bohom (modlitba, sviatosti)
- prebudit’ zaujem o duchovny zivot
Vlastnosti cloveka - €nosti
Enosti — viastnosti hrdinu Obcianska nauka - cha’r?ktenzovat pojem ¢nost a vysvetlit pojem -vspre{yne charakterizoval pojem || verbalne Ustne odpovede
,cardo ,Cnost
- prebudit zaujem o sebavychovu
- charakterizovat' pojem ,Zivotna mudrost” a - vedel charakterizovat pojem || verbalne Ustne odpovede
. . , " S . " ,2ivotna mudrost™
Rozvaznost (mudrost) vzbudit' k osobnej svatosti cez priklady svatych
- viest k spravnemu hodnoteniu Zivotnych situacii
Mravna sila Eticka vychova - vysvetlit pojmy: mravna sila, sloboda, vola, laska | - vedel vysvetlit pojmy ,mravna || verbalne Ustne odpovede
. , . . . sila, sloboda a véla*
- motivovat k zodpovednosti za svojej konanie
Obcianska nauka - charakterizovat' pravdu a spravodlivost - vysvetlil pojmy  ,pravda || verbalne Ustne odpovede
- vysvetlit vyznam svedomia pre Zivot ¢loveka a spravodiivost” a vyznam
Spravodlivost Y Y P svedomia pre Zivot ¢loveka
- podnecovat k vychove svedomia prostrednictvom
pravidelného spytovania svedomia
Miernost’ Eticka vychova - definovat ¢nost miernosti - vedel definovat €nost’ miernosti verbalne Ustne odpovede
- pochopit, ktoré negativa a ako ovplyvnuju Zivot
Cloveka (alkohol, drogy, sex, iné negativne
navykové latky) nabadat k ovladaniu sa v réznych
situaciach, motivovat k svedomitému postoju k
sebe, k inym a k Zivotu
Viera ) - . oA - - spravne charakterizoval rézne || verbalne Ustne odpovede
vi(\e/fdlet charakterizovat rézne definicie a stupne definicie a stupne viery, ovlada
y NCVV
- naucit sa Nicejsko-carihradské vyznanie viery
Nadej - vediet definovat’ pojem nadej - vedel definovat pojem nade;j verbalne Ustne odpovede

- prebudit zaujem o evanjelium
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- viest k pozitivnemu pohladu na Zivot

- nabadat k zaujatiu krestanského postoja vo
prostredi

Laska - predstavit Cistu lasku a jej podoby - rozumel pojmu ,Cistd laska“ || verbalne Ustne odpovede
- s . , | a vedel povedat, aké ma podoby
- posilnit presvedCenie, Zze sa da vybudovat
civilizacia lasky
Prostriedky na duchovny rast
cloveka
Modlitba - komunikacia s - charakterizovat sp6soby komunikacie s Bohom | - vymenoval spésoby komunikacie || verbalne Ustne odpovede
Bohom (modlitba chvaly, vdaky, prosby, odprosenia) s Bohom
- pochopit’ zmysel zakladnych modlitieb (Otéenas,
Zdravas, Slava Otcu, Pod tvoju ochranu, Anjel
Pana)
- prebudit tuzbu po kontakte s Bohom, viest k
pravidelnej modlitbe
Modlitba srdcom - vysvetlit pojem kontemplativha modlitba - spravne vysvetli  pojem || verbalne Ustne odpovede
- nabadat k zhodnoteniu kvality a obsahu svojich skontemplativna modiitba
modlitieb a ak treba urobit napravu
Svaté pismo - vysvetlit povod Svatého pisma - vedel vysvetlit pévod Svatého || verbalne Ustne odpovede
. . me s .. . | pisma
- charakterizovat pojem Svaté pismo a posvatna
tradicia
- podnecovat k pravidelnému ¢&itaniu Svatého
Svaté pismo a otazniky fudstva - uvedomit' si, Ze Boh odovzdava svoje posolstvo aj | - pochopil, Ze podstatnym || verbalne Ustne odpovede
dnesnému cloveku posolstvom Svatého pisma je
- pochopit, Ze podstatnym posolstvom Svatého spasa Cloveka
pisma je spasa Cloveka
- prebudit zaujem o krestansku tradiciu Pisma
Udalost Velkej noci - Dejepis - vediet prehodnotit dejiny sveta vo svetle dejin | - vedel vysvetlit udalosti Velkej || verbalne Ustne odpovede

zmftvychvstanie

spasy

- dokladne poznat udalosti Velkej noci

noci
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- nabadat k pohladu na dejiny sveta vo svetle dejin
spasy

- nabadat k aktivnemu prezivaniu svatej om$e

Novy zékon — blahoslavenstva - poznat JeziSa Krista a jeho sp6sob Zivota - vedel hovorit' o JeziSovi Kristovi || verbalne Ustne odpovede
i et s . . a jeho spdsobe Zivota
- osvojit' si novy Styl zivota, ktory predklada Jezis vo
Svatom pisme
- podnecovat k tomu, ze hodnoty krestanstva su
ustavicne platné
Vychova kmanzelstvu a
rodicovstvu
Poslanie muza a Zeny Psychologia - charakterizovat zakladné rozdiely medzi muzoma | - spravne charakterizoval || verbalne Ustne odpovede
Zenou v oblasti psychiky zékladné rozdiely medzi muzom a
x . s ) o Zenou v oblasti psychiky
- poznat, €o hovori o muzovi a Zene zjavené Bozie
slovo
- viest k reSpektovaniu rozdielov medzi muzZom
a zenou
Tajomstvo pritaZlivosti Rodinna vychova - oboznamit sa so zakladnymi kritériami vyberu | - vedel hovorit o zakonitostiach || verbalne Ustne odpovede
partnera a stupnioch rastu pravej lasky
- spoznat’ zakonitosti a stupne rastu pravej lasky
medzi chlapcom a dievéatom
- nabadat k zodpovednému vyberu Zivotného
partnera
Manzelska laska Rodinna vychova - poznat zakonitosti manzelského Zivota - charakterizoval  zakonitosti || verbalne Ustne odpovede
, < . . - " manzelského Zivota
- poznat Bozie zakony, ktoré maju platit v
krestanskej rodine
- viest k dialogu v rodine ako k zakladnému
predpokladu riedenia kriz
- motivovat k modlitbe za svojho budiuceho
zivotného partnera
Ludska rodina Rodinna vychova - charakterizovat rodinu ako zakladnu bunku | - vedel charakterizovat rodinu ako || verbalne Ustne odpovede

spolo¢nosti a Cirkvi

- oboznamit s Deklaraciou prav pocatého dietata

zakladni bunku spolo¢nosti a
Cirkvi

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

99




- viest k pozitivnemu postoju k zivotu

Poslanie zasvatenych - poznat formy zasvateného zivota - spravne charakterizoval formy || verbalne Ustne odpovede
" M . . - zasvateného zivota
- pochopit, v ¢€om spocCiva poslanie khazov,
rehofnikov a rehofnych sestier
- motivovat' k modlitbe za najdenie svojho miesta
v Zivote
Krestan — Bozi spolupracovnik - vnasat krestanské postoje do Zivota okolo nas - vedel vysvetlit potrebu || verbalne Ustne odpovede

- vediet sa krestansky angazovat v spolognosti
(vediet obhajit pravo na zivot od pocatia po
prirodzenu smrt)

- viest k presvedCeniu, zZe krestan je povolany
vytvarat civilizaciu lasky

- ponuknut alternativu ku konzumnému $tylu Zivota

krestansky sa angazovat v
spolo¢nosti
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6.6 obcianska nauka

Nazov predmetu obcianska nauka
Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyzdenne, 33
Roénik druhy

Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyuéovaci jazyk slovensky jazyk

6.6.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyuéby vychadza zo vzdelavacej oblasti ,,Clovek, hodnoty a spolognost “ SVP 29
Potravinarstvo. Tato vzdelavacia oblast’ rozvija osobnost ¢loveka s vlastnou identitou a
hodnotovou orientaciou, v ktorej sa prelinaju ucta k ¢loveku, k prirode, spolupraca, narodné
hodnoty. Vychovava k vlastenectvu a posililuje reSpekt k zdkladnym principom demokracie a
tolerancie. Pripravuje mladych l'udi pre zivot v harmonickych a stabilnych vzt'ahoch v rodine,
na pracovisku, medzi spolocenskymi skupinami, v narode, medzi narodmi. Oblast’ vzdelavania
obsahuje ucivo standardy — ¢lovek v l'udskom spolocenstve, ¢lovek ako obc¢an, ¢lovek a pravo,
¢lovek a ekonomika.

Metody, formy a prostriedky vyucovania obcianskej nauky maju stimulovat rozvoj
poznavacich schopnosti Studentov, podporovat’ ich ciel'avedomost’, samostatnost’ a tvorivost.
Uprednostitujeme také stratégie vyucovania, pri ktorych ziak ako aktivny subjekt v procese
vyucby ma moznost’ spolurozhodovat’ a spolupracovat, ucitel’ zase ma povinnost’ motivovat’,
povzbudzovat’ a viest’ Studenta k ¢o najlepSim vykonom, podporovat’ jeho aktivity vSeobecne,
ale aj v oblasti zvySeného zaujmu v ramci Studijného odboru. Stimulovat’ poznavacie ¢innosti
Studenta predpoklada uplatiiovat’ vo vyucovani predmetu nduka o spolo¢nost 1 proporcionalne
zastipenie teoretického pozndvania s beznym Zzivotom. Vychovné a vzdelavacie stratégie
napomozu rozvoju a upeviovaniu kI'icovych kompetencii studenta. V tomto predmete budeme
rozvijat' a skvalitnovat klucové kompetencie komunikativne a socidlno interakcné,
interpersondlne a intrapersonalne, sposobilosti tvorivo riesit’ problémy, sposobilosti vyuzivat
informacné technologie a sposobilosti byt demokratickym obcanom. Vyucba bude prebiehat
Vv beznej triede. V ramci vyucby sa uskutocnia besedy so zastupcami krimindlnej policie a
mestskej policie ako aj uradu prace.

6.6.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Cielom vyucovacieho predmetu obcianska niuka v ucebnom odbore 2964 H cukrarje
oboznamit' Studentov so zakladmi vybranych spolocenskych vied, preferovat’ aktivne
obcianstvo, rdzne postupy k rieSeniu problémov kazdodennej praxe, pochopenie zloZitosti
socialnych vzt'ahov, uvedomenie si hodnoty vzdelania a vzdelanostnej mobility.
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6.6.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyucovani sa buda vyuzivat’ nasledovné metddy a formy vyucovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Socialne vztahy v spolo¢nosti

motivac¢na metdéda - rozhovor,
vyzva

expozi¢na dialogicka — rozhovor

sokratovsky, heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadena, skupinova

frontalna vyucba
frontalna a

individualna praca Ziakov
supinova praca ziakov

praca s knihou

praca s dennou tlacou,
masmeédiami, internetom
motivaéna metdda - rozhovor, frontalna vyucba
Clovek - obéan vyzva frontalna a
expozi¢na dialogicka — rozhovor | individualna praca ziakov
sokratovsky, heuristicky, beseda, . e
supinova praca zZiakov
diskusia — retazova, komentujuca, i .
. . ) ! praca s knihou
riadena, skupinova
praca s dennou tlacou,
masmeédiami, internetom
motivacna metéda - rozhovor, frontalna vyucba
Ludské prava a zakladné slobody vyzva frontalna a
expozina dialogicka — rozhovor | individualna praca Ziakov
sokratovsky, heuristicky, beseda, . e
supinova praca zZiakov
diskusia — retazova, komentujuca, , .
: . . . praca s knihou
riadena, skupinova
praca s dennou tlacou,
masmeédiami, internetom
motivacna metdéda - rozhovor, frontalna vyucba
Ochrana spolo¢enskych hodnét a vyzva frontalna a
slobéd e L s .
expozitna dialogicka — rozhovor | individualna praca Ziakov
sokratovsky, heuristicky, beseda, . e
supinova praca zZiakov
diskusia — retazova, komentujuca, B} .
: . . . praca s knihou
riadena, skupinova
praca s dennou tlacou,

masmeédiami, internetom

6.6.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Nazov
celku

tematického || Odborna literatira

Didakticka
technika

Materialne Dalsie zdroje
vyucbové (i

. internet,
resilizels; kniznica, ...
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Dataprojektor denna tlag, || internet
s , J Prevendarova,G.Kubitkova: Casopisy
SOCIalvne . VZtahy v Zaklady rodinném a sexualnem PC
spolo¢nosti vychovy.SPN 1996
M.Ko&¢: Zaklady psychologie. SPN
1996
J.Sopdci,B.Buzik: Zaklady
sociologie.SPN 1995
Dataprojektor denna tlag, || internet
> A& AKrskova, D.Kratka: Zaklady prava Casopisy,
Clovek - obcan a ochrana spotrebitela. SPN 1996 PC Ustava SR
J.Prevendarova,G.Kubickova:
Zaklady rodinném a sexualnem
vychovy.SPN 1996
J.Sopdci,B.Buzik: Zaklady
sociologie.SPN 1995
Dataprojektor denna tlag, || internet
, . . AKrskova, D.Kratka: Zaklady prava Casopisy,
Ludskeé prava ) PC
L . a ochrana spotrebitela. SPN 1996 .
a zakladné slobody Ustava SR,
VSeobecna
deklaracia
fudskych prav,
Dohovor
0 pravach
dietata
Dataprojektor denna tlag, || internet
Casopis
Ochrana PC pISy

spolo¢enskych hodndbt

a slobdd

A.Krskova, D.Kratka: Zaklady prava
a ochrana spotrebitela. SPN 1996
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ROCNIK: DRUHY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: OBCIANSKA NAUKA 1 hodina tyZzdenne, spolu 33 vyucéovacich hodin
Nazov tematického | Hodiny | Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
celku vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Témy
Socialne  vztahy v 8
spelense Ziak ma Ziak:
R » 4+  Vysvetlil proces . i .,
+  Socializacia 1 +  Vysvetlit proces socializ&cie Ustne  frontalne | Ustne odpovede
socializacie skusanie
. . ) . . 4+ Definoval jednotlivca a . . .
+ Jednotlivec a skupina 1 + Definovat jednotlivca a skupinu, delenie skupin Ustne skusanie Ustne odpovede
skupinu, delenie skupin '
» L T L 4+  Vysvetlil pojem socialnej . 3 ,
+ Socialna rola, socialne 1 +  Vysvetlit pojem socialnej roly, zaradil samého seba Ustne  frontalne | Ustne odpovede
vztahy v skupine roly, zaradit samého seba do éociélnej roly, 0zna skuSanie
do socialnej roly, poznat socialne vztahy v skupine
socidlne vztahy v skupine a najst konkrétne priklady
a najst konkrétne priklady
. , T . 4+ Vysvetlil pojem komunity, . i .
+ Komunita, vyhody a 1 +  Vysvetlit pojem komunity, pozna zakladné prvky Ustne  frontalne | Ustne odpovede
nevyhody mesta a poznat zakladné prvky , mesto. dedina. suseds7tvo skuSanie
dediny mesto, dedina, susedstvo, porovr;al vyhoéjy a '
porovnat vyhody a nevyhody zakladnych
nevyhody zakladnych prvkov komunity
prvkov komunity
o o L 4+  Objasnil pojem deviacie, . . .
+ Deviacia 1 +  Objasnit pojem deviacie, doniesol &lanky tykajtice Ustne skusanie Ustne odpovede
doniest Clanky tykajice sa sa deviacie, rozobral danu
d_ev@qe, rozobrat danu situaciu
situaciu Prezentacia
, . o ., 4+  Definoval pojem | . i .
+ Kultura 1 + Definovat pojem kultura, kultdra. orientoval sa | Ustne  frontalne | Ustne odpovede
orientovat sa v kulture, v kuItUr’e nasiel | skusanie
najst konkrétne prejavy konkrétne prejavy
kultury v obci, meste, kde kulttry v obci, meste
e kde Zije
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*— Uviedol dosledky

+ Kultdrna tolerancia a 2 Uviest dosledky Ustne  frontalne | Ustne odpovede
intolerancia predsudkov predsudkov ' skusanie
a nere$pektovania a ne’respektovg[ua .
kultarnych odlignosti kulturnych odliSnosti
prislusnikov réznych prislusnikov roznych
socialnych skupin socialnych skupin
Clovek - obéan 12
Ziak:
4+  Vysvetlil pojem pravneho . .
+ Pravny stat 1 Vysvetlit pojem pravneho ét}zlétu der’;ojkrac?e Ustne skusanie Ustne odpovede
Statu, demokracie ’
o . L 4+  Vysvetlil pojem forma . e .
+ Formy Statu 1 Vysvetlit pojem forma Statu &tatu a pozna zakladné Ustne skusanie Ustne odpovede
a pozna zakladné delenie delenie
; . 4+  Vysvetlil pojem forma . .. .
+ Formy viady 1 V){svetht pojem forma ) viady a pozna zakladné Ustne skusanie Ustne odpovede
vlady a pozna zakladné delenie
delenie
., . L, 4+ Pozna zakladny zakon ; . . . ,
+ Ustava SR 1 Poznat zakladny zakon $tatu, jeho Strukturu Pisomné skusanie | Nestandardizovany
&tatu, jeho Struktaru , orien'tuje sav Ustave SR didakticky test
orientovat sa v Ustave SR
& 4+  Ovlada delbu Statnej . .
+ Statna moc, 1 Vediet delbu Statnej moci, moci, objasnil pojemJ Ustne skusanie Ustne odpovede
zdkonodarna objasnit pojem zékohoda’rnej moci
zakonodarnej moci, vysvetlil posobnosti NR
vysvetlit posobnosti NRSR At
&t3 i i . . 4+  Ovlada delbu Statnej . . ,
+ Fatna moc, vykonna a 1 Ve.dlet.(’jelpu stat'nej moci, moci, objasnil pojem Ustne skusanie Ustne odpovede
stdna objasnit pojem vykonnej a vykonnej a stdnej moci,
sudnej moci, Ulohu Ulohu prezidenta SR a
prezidenta SR avlady SR vlady SR
v 5 o , 4  Objasnil pojem volebny . , .
+ Volebny systém 2 Objasnit pojem volebny systém, charakterizoval Ustne  frontalne | Ustne odpovede
systém, charakterizovat n4s spésob volieb skusanie
nas sposob volieb, volebné volebné pravo ’
pravo, charakterizovat charakterizoval podstatu
podstatu komunalnych, komunalnych
parlamentnych . parlamentnych
a prezidentskych volieb a prezidentskych volieb
4+ Vysvetlil pojem politicka
+  Politické strany 1 Vysvetlit pojem politicka 4 pojem p Pisomné skusanie | NeStandardizovany

strana, na zlozeni NR SR
uviest rozdiely opozi¢na,
koali¢na strana

strana, na zloZzeni NR SR
uviedol rozdiely opozi¢na,
koali¢na strana

didakticky test

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

105




+ Natlakové organizacie

+ Rozdelit natlakové
organizacie, uviest priklady
¢innosti organizacii

4+  Rozdelil natlakové
organizacie, uviedol
priklady ¢innosti
natlakovych organizacii

Ustne  frontalne
skusanie

Ustne odpovede

+ Jaamojstat

+  Pripravit pracu, v ktorej
vyjadri svoj postoj k Statu,
v ktorom Zije a objasni
podstatu zodpovedného
spravania sa v zmysle
hesla“‘Neznalost zakona
neospravedinuje”

4+  Pripravil pracu, v ktorej
vyjadri svoj postoj k Statu,
v ktorom Zije a objasnil
podstatu zodpovedného
spravania sa v zmysle
hesla“Neznalost zadkona
neospravedifuje”

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Prezentacia prac

Ludské prava
a zakladné slobody

Ziak ma:

Ziak:

+  Ludské a obcianske
prava a slobody

+  Vysvetlit pojem fudskych
a obCianskych prav a
slobod

4+  Vysvetlil pojem ludskych
a obcianskych prav a
slobdd

Pisomné skusanie

Nestandardizovany
didakticky test

+  Generacie ludskych
prav

+ Vysvellit poslanie
jednotlivych generacii
fudskych prav

4+ Vysvetlil poslanie
jednotlivych generacii
fudskych prav

Ustne skusanie

Ustne odpovede

+ VSeobecna deklaracia
fudskych prav, Dohovor
0 pravach dietata

+ Dokazat pracovat
s textami jednotlivych
dokumentov o ludskych
pravach

4+  Dokazal pracovat
s textami jednotlivych
dokumentov o ludskych
pravach

Ustne skusanie

Ustne odpovede,
skupinova praca

+ ResSpektovanie
fudskych prav v nasej
spolo€nosti

+ Hradat na prikladoch
dodrziavanie, pripadne
porusovanie ludskych prav

4+ Nasiel na prikladoch
dodrzZiavanie, pripadne
porusovanie [udskych
prav

Ustne skusanie

Ustne odpovede,
skupinova praca

Ochrana spolo¢enskych
hodnét a slobod

Ziak ma:

Ziak:

+ Sustava sudov SR

+ Poznat organy ochrany
prav a slobdd v SR,
sustavu sudov

4+  Pozna organy ochrany
prav a slobdd v SR,
sustavu sudov

Ustne skusanie

Ustne odpovede
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+ Policia SR, pravomoci
policie

Poznat organy ochrany
prav a slobdd v SR, Policia
SR. Vymedzit korupciu ako
poruSenie zakona (trestny
¢in).Vysvetlit pojem pranie
Spinavych penazi.Uviest
priklady podvodov
sUvisiacich so zneuzivanim
verejnych zdrojov.

Pozna organy ochrany
prav a slobdd v SR,
Policia SR. Vymedzil
korupciu ako porusenie
zakona (trestny cin).
Vysvetlil pojem pranie
Spinavych penazi. Uviedol
priklady podvodov
suvisiacich so
zneuzivanim verejnych
zdrojov.

Ustne skusanie

Ustne odpovede

+ Advokacia - Slovenska
advokatska komora

Poznat organy ochrany
prav a slobéd v SR,
Slovenska advokatska
komora

Pozna organy ochrany
prav a slobdd v SR,
Slovenska advokatska
komora

Ustne skusanie

Ustne odpovede

+ Notarstvo - Notarska
komora SR

Poznat organy ochrany
prav a slobdéd v SR,
Notéarska komora SR.
Charakterizovat hlavné
prvky jednoduchého zavetu

Pozna organy ochrany
prav a slobdd v SR,
Notarska komora SR.
Charakterizoval hlavné
prvky jednoduchého
zavetu.

Ustne skusanie

Ustne odpovede

+ Mediacia

Poznat organy ochrany
prav a slobdéd v SR,
mediacia

Pozna organy ochrany
prav a slobdd v SR,
mediacia

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

+  Prostriedky ochrany
prav a slobdd v Eurépe
a vo svete

Charakterizovat
prostriedky na ochranu
fudskych prav a slobdd
v Eurépe a vo svete

Charakterizoval
prostriedky na ochranu
fudskych prav a slobdd
v Eurépe a vo svete

Ustne  frontalne
skusanie

Ustne odpovede
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+

Prava sluziace na
ochranu spotrebitela

Ovladat zakladné postupy
na znovunadobudnutie
stratenych prav,
analyzovat suvislost
filantropie s osobnym
rozpoctom, opisat
moznosti U€asti na
charitativnych aktivitach.
Vyhladat' informacie o
pravach spotrebitelov
vratane naroku na
reklamaciu.Charakterizovat
pojem finanéni
spotrebitelia.

Uviest priklady klamlivych
alebo zavadzajucich
obchodnych praktik, ktoré
zakazuje zakon o ochrane
spotrebitelov.

Uviest priklady falSovanych
tovarov (fejkov)

4+  Ovlada zakladné postupy
na znovunadobudnutie
stratenych prav,
analyzoval suvislost
filantropie s osobnym
rozpoc¢tom, opisal
moznosti u€asti na
charitativnych aktivitach.
Vyhladal informacie o
pravach spotrebitelov
vratane naroku na
reklamaciu.
Charakterizoval pojem
finanéni spotrebitelia.
Uviedol priklady
klamlivych
alebo zavadzajucich
obchodnych praktik, ktoré
zakazuje zakon o ochrane
spotrebitelov.
Uviedol priklady
falSovanych tovarov
(fejkov).

Ustne skusanie

Ustne odpovede,
skupinova praca
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6.7 biolégia

Nazov predmetu biolégia

Casovy rozsah vyucby 1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyucovacich
hodin

Roc¢nik prvy

Kod a nazov u¢ebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.7.1 Charakteristika predmetu

Ciel'om predmetu je v nadvdznosti na bioldgiu na zakladnej skole poskytnut’ ziakom
kompetencie, ktoré im umoznia spravne chapat’ a vysvetlovat’ prirodu ako celok a prirodné javy
1 procesy vo vzajomnych suvislostiach. Poskytne Zziakovi moznost ziskania navykov a
osobnych rozhodnuti potrebnych pre zachovanie svojho zdravia. Smeruje k tomu, aby sa Ziaci
naucili chapat’ prirodu ako zdroj trvalo udrzate'ného zivota na Zemi a vedeli aplikovat’ ziskané
kompetencie v osobnom zivote. Formuje ekologické myslenie, citenie a postoje Ziakov, podiel’a
sa na tvorbe novej hierarchie hodnoét z aspektu trvalo udrzate'ného rozvoja. Predmet plni ulohu
vSeobecnovzdeldvaciecho predmetu, ako aj tulohu pripravného predmetu pre odborné
vzdelavanie.

Predmet biologia nadvézuje na ucivo zékladnej skoly, rozvija, rozsiruje a prehlbuje ho.
Pri vybere uciva sme prihliadali na vymedzent hodinovli dotaciu a schopnosti ziakov.

Metody, formy a prostriedky majua stimulovat’ rozvoj poznavacich schopnosti Ziakov,
podporovat’ ich cielavedomost’, samostatnost’ a tvorivost’.

Vyucba bude prebiehat’ v beznej triede.

6.7.2 Ciele vyucovacieho predmetu
Ziaci
e Ziskaju ucelenu predstavu o Zivej prirode ako vysledku vzajomného posobenia vSetkych
zloziek
Porozumeju prirodnym javom, procesom a objektom vo vzdjomnych stvislostiach
Spravne interpretuju informacie o zivej prirode
Vyuziji osvojené postupy pre ovplyviiovanie svojho zdravia
Identifikuja kl'aiCové pojmy
Dokazu aplikovat’ vedomosti o zdravi a chorobe v osobnom Zivote
Redlne posudia dosledky existujucich vedeckych objavov
Dokézu prezentovat’ vysledky svojej prace stnou i pisomnou formou
Nadobudnu sposobilost’ realizacie projektov v oblasti ochrany zivotného prostredia a
zdravia ¢loveka
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6.7.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metddy a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Biolégia

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Demonstracia a pozorovanie

Clovek a jeho zdravie

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Demonstracia a pozorovanie

Clovek a zivotné prostredie

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Demonstracia a pozorovanie

6.7.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika v;’luéb_ové (internet,
prostriedky kniznica, ...
Biolégia Dataprojektor Internet
PC
Magneticka
tabula
Tabula
Filpchart
Clovek a jeho zdravie Dataprojektor CD
PC Internet
Tabula
Filpchart
Clovek a Zivotné Dataprojektor CD
prostredia PC Internet
Tabula
Filpchart
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RozPis UCIVA PREDMETU: biolégia

1 hodiny tyzdenne, spolu 33 vyu€ovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
a ey v vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Témy vzdelavacie vystupy
Bioldgia 10
Ziak ma: Ziak:
Biologia, organizmy, 3 P.orovr.lat ’ akl.adne P.orov1.1ave'1 zakladne Ustne frontalne | Ustne odpovede
2 : biologické objekty biologické objekty e
mikroorganizmy, s . .. skusanie
. Vysvetlit' zakladne Vysvetli zakladne
huby, rastliny, biologické procesy biologické procesy Pisomné
Zivoichy, Clovek Vysvetlit' zakonnosti Vysvetli zakonnosti skuSanie Didakticky test
Vyziva, dychanie, fungovania 'udského fungovania l'udského
vylucovanie, 4 organizmu organizmu
rozmnozovanie, rast a Zistit, ¢o sa odohrava Zisti, ¢o sa odohrava
vyvin, drazdivost’, Vv l'udskom tele pri v 'udskom tele pri
pohyb organizmov aktivnom pohybe aktivnom pohybe
. L, (namahave;j praci) (namahave;j praci)
Hier a;ircglﬁy princip Vyjadrit schematicky Vyjadri schematicky
usporiadania 3 vztahy v hierarchickom vztahy v hierarchickom
organizmov, bunka, . . . L . .
letivo. tkani , principe usporiadanie principe usporiadanie
pietivo, tkanivo, organ, organizmov organizmov
organova sustava,
organizmus
Clovek a jeho zdravie 14
Ziak ma: Ziak:
. Popisat’ priznak Popis iznak . , .
Zdrava vyZiva, 2 bo%)lsathpr1ina Y bOP 15¢ Erlzﬁa Y Frontadlne ustne | Ustne odpovede
travovacie navyky eZIyen ochorent eZIyen ochorent skusanie
S Zicastnit’ sa na Z\castni sa na
a zlozvyky , . , . , .
formovany prostredia, formovany prostredia, Pisomné Didakticky test
Zdravy zivotny $tyl, ktoré podporuje zdravie ktoré podporuje zdravie | skaSanie lqakticky tes
pohoda-pohodlie, 2 Aktivne sa podielat’ na Aktivne sa podiela na
volny cas, odpocinok, vytvoreni spravnych vytvoreni spravnych Projekt

relaxacia, regeneracia,
rezim dna-biorytmus

zivotnych zrucnosti
Uplatnit’ osvojene
preventivne sposoby
rozhodovanie

zivotnych zrucnosti
Uplatiuje osvojene
preventivne sposoby
rozhodovanie
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Psychoativne  latky, 2 a spravanie v suvislosti a spravanie v savislosti
zavislosti S poSkodzovanim s poskodzovanim
. . vlastného zdravia vlastného zdravia
Rodina, priatelia, Skola 2 i zdravia ostatnych i zdravia ostatnych
Choroby sposobene Prispievat’ k utvaraniu Prispieva k utvaraniu
mikroorganizmami, dobrych dobrych
choroby,  dychacich | 4 medziludskych medziludskych
ciest, traviacej, vzt'ahov vzt'ahov
obehovej stistavy Spravne interpretovat’ Spravne interpretuje
. . . vysledky vyplyvajuce vysledky vyplyvajuce
Ockovanie, prevencia 2 Z nespravneho Z nespravneho
zivotného Stylu zivotného Stylu
Spravne reagovat’ pri Spravne reaguje pri
beznych ochoreniach beznych ochoreniach
Clovek a Zivotné 9
prostredie Ziak ma: Ziak:
Zivotné prostredie, zlozky 2 Prejavit’ pozitivny Prejavi pozitivny postoj | Ustne frontélne | Ustne odpovede
zivotného prostredia postoj k Zivotnému k Zivotnému prostrediu | sk$anie
Znecistenie zivotného 1 prostrediu Uvedie pri¢iny Pisomné dakticks
prostredia Uviest’ pri¢iny globalnych problémov | sktSanie Didakticky test
Globalne problémy 2 globélnych problémov Analyzuje moznosti
Clovek a ¥ivotné prostredie 2 Analny)vat’ moinosti prec}s:hftdzanﬁa Projekt
predchadzania znecistovania
Ochrana prirody 2 znecist'ovania zivotného prostredia

zivotného prostredia

Analyzovat
nebezpecenstvo
¢innosti ¢loveka vo
vztahu k zivotnému
prostrediu

Uviest’ argumenty na
potrebu ochrany
prirody

Analyzuje
nebezpecenstvo
¢innosti ¢loveka vo
vzt'ahu k Zivotnému
prostrediu

Uvedie argumenty na
potrebu ochrany
prirody

Naplénuje a vyhodnoti
projekt na rieSenie
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Naplanovat’ a
vyhodnotit’ projekt na
riesenie
environmentalnych
problémov

environmentalnych
problémov
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6.8 matematika

Nazov predmetu matematika

Casovy rozsah vyuéby 1 hodiny tyzdenne v 1. ro€niku, spolu 33 hodin
1 hodina tyZzdenne v 2. ro€niku, spolu 33 hodin

Roénik prvy, druhy
Kéd a nazov studijného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.8.1 Charakteristika predmetu

Predmet matematika v u¢ebnom 2964 H cukrar, cukrarka svojim obsahom nadvézuje na ucivo
zakladnej skoly, rozvija, rozsiruje a prehlbuje ho. Jeho obsah je Struktirovany do tematickych
celkov (téma a podtémy).

Vedomosti, ktoré¢ ziak ziska na zdkladnej Skole sa na strednej Skole nevyucuji znova.
Opakovanie vstupnych vedomosti a zruc¢nosti sa uskuto¢ni na zaciatku kazdého tematického
celku. Nové poznatky nadvdzuju postupne na vstupné vedomosti. Rozvija a upeviiuje sa
schopnost’ komunikovat’ a argumentovat’.

Ziaci sa pri poéitani s reAlnymi ¢islami zdokonal’uja v aritmetickych operaciach so zlomkami
a desatinnymi ¢islami, zvySuji svoje praktické zru¢nosti pri poc€itani s percentami a pouzivaja
troj¢lenku.

Vedomosti zo zdkladnej Skoly o vyrazoch sa iba utvrdia, vyuZzivaji matematické vzt'ahy pre
druhti mocninu dvoj¢lena a rozdiel druhych mocnin.

Riesia sa rézne typy rovnic a nerovnic s doérazom na pochopenie logickej podstaty rieSenia
pomocou slovnych tloh. Pri rieSeni danej tilohy sa vyjadruje neznama zo vzorca.

V oblasti funkcii sa kladie doraz hlavne na grafické zndzorfiovanie linearnej funkcie, urCovanie
rasticej a klesajucej funkcie z grafov . Ziskané poznatky vediet aplikovat’ v tilohach.

V ucebnych osnovach je planimetria. Hlavny doraz sa kladie na budovanie predstavivosti ,
rieSia sa praktické ulohy s vyuzitim trigonometrie pravouhlého trojuholnika a Pytagorovej vety.
Ziaci su schopni zostrojit” trojuholnik, §tvoruholnik, uréovat ich obsah a obvod.

Ciel'om v stereometrii je vediet’ ur€ovat’ vzajomnu polohu bodov, priamok a rovin, rozliSuju
sa zakladné telesa (hranol, valec, ihlan, kuzel’ a gul'a) a urCuje sa ich povrch a objem.

6.8.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Ciel'om vyu€ovania matematiky je ziskaniepozitivneho vzt'ahu k matematike. Hlavnym ciel'om
matematiky je poskytnut’ ziakom matematicky zaklad — vedomosti a zru¢nosti potrebnépre
uspesné zvladnutie odbornych predmetov prislusného Studijného odboru. Absolventby mal
nadobudnut’ vedomosti z oblasti algebry, planimetrie, stereometrie. Pri zvladani uciva
matematiky by sa mal oboznamit’ a naucit’ narabat’ s dostupnymiinforma¢nymi technolégiami.
Tematickym zameranim obsahu jednotlivych tloh by malziskavat’ pozitivny vztah k prirode a
naudit’ sa respektovat’ Fudské prava.Student si osvoji pojmovy aparat, vztahy a suvislosti,
niektoré postupy a ¢innosti pri rieSeni uloh z praxe. Nauci sa vyuzivat’ vypoctovu techniku pri
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rieSeni matematickych iloh. Nauci sa logicky mysliet, argumentovat’ a tvorivo pristupovatk
rieSeniu problémov a prezentacii svojich tvah a postupov.

Metody, formy a prostriedky vyucovania matematiky maju stimulovat’ rozvoj poznavacich
schopnosti  ziakov, podporovat ich cielavedomost, samostatnost a tvorivost.
Uprednostitujeme také stratégie vyucovania, pri ktorych ziak ako aktivny subjekt v procese
vyucby ma moznost’ spolurozhodovat’ a spolupracovat’, ucitel’ zase ma povinnost’ motivovat’,
povzbudzovat a viest’ ziaka k ¢o najlepsim vykonom, podporovat’ jeho aktivity vSeobecne, ale
aj v oblasti zvySeného zaujmu v ramci Studijného odboru.

Stimulovat’ poznavacie ¢innosti ziaka predpokladd uplatiiovat vo vyucovani predmetu
matematika proporcionalne zastupenie a prepojeniec empirického a teoretického poznavania.
Vychovné a vzdelavacie stratégie napomozu rozvoju a upeviovaniu klai¢ovych kompetencii
ziaka. V tomto predmete budeme rozvijat’ a skvalitiiovat’ kI'icové kompetencie komunikativne
a socidlno interakcné, interpersondlne a intrapersondlne, sposobilosti tvorivo riesit problémy,
sposobilosti vyuzivat' informacné technologie a sposobilosti byt demokratickym obcanom.
Preto je dblezitou sucastou teoretického poznavania a zaroven prostriedkom precvicovania,
upeviovania, prehlbovania a systematizacie poznatkov okrem iného aj rieSenie kvantitativnych
a kvalitativnych tloh z uciva jednotlivych tematickych celkov, uloh komplexného charakteru,
ktoré umoziiuju spdjat avyuzivat poznatky zviacerych cCasti uciva v ramci
medzipredmetovych  vztahov. Predmet matematika je velmi tUzko previazany
s predmetmipotraviny a vyziva, technologia, hospodarske vypoctyv jeho tematickych celkoch
zameranych na normovanie a vypocty.

K vyznamnym prvkom vo vychovno-vzdelavacom procese predmetu matematika patri aj
vyuzitie po€itacov a internetu.

Vyucba bude prebiehat’ v odbornej ucebni informatiky a beznej triede.

6.8.3 Stratégia vyucCovania

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania

Metody Formy prace

Cisla, premenna a poétové || Informa&noreceptivna - vyklad Clenenie ugiva do jednotlivych
vykony s €islami hodin realizovat podfa udrovne

Heuristicka - rozhovor, rieSenie )
vedomosti ziakov v triede

uloh
Pravidelna realizcia ustnych
matematickych rozcviciek

Individualna praca so ziakmi podla
urovne osvojenych vedomosti

Samostatna praca — numerické
pocitanie

Opakovanie na zaklade vhodnych
motiva&nych uloh

Ulohy problémového charakteru
Schopnost tvorivo riesit’ problémy

Ulohy problémového charakteru
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Vztahy, funkcie, tabulky

diagramy

a

Informacnoreceptivna - vyklad

Heuristicka - rieSenie

uloh

rozhovor,

Frontalna vyucba

Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Ulohy problémového charakteru

Individualny  pristup  k Ziakom
podla urovne osvojenia poznatkov
Schopnost tvorivo riesit problémy

Praca s knihou
Kratke pisomné prace (zvlast

k precvieniu umernosti)

Geometria a meranie

Informacénoreceptivna -
s konkrétnymi prikladmi

vyklad

Heuristicka - rieSenie

uloh

rozhovor,

Problémova metdda

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov pri
precvi¢ovani a prehlbovani uciva
(numerické pocitanie)

Skupinova praca Ziakov

Pri rieSeni narocnejSich uloh
Jednoduché ulohy problémového
charakteru

Kratke pisomné prace

Zaradovanie problémovych uloh
podla urovne v triede

Schopnost tvorivo riesit problémy

Kratke pisomné prace

Kombinatorika,
pravdepodobnost’ a Statistika

Informacnoreceptivna -
s konkrétnymi prikladmi

vyklad

Heuristickd - rozhovor, rieSenie

uloh

Problémova metdda

individualna praca ziakov  pri
precvi¢ovani a prehlbovani udiva
(numerické pocitanie)

Skupinova praca Ziakov

Pri rieSeni narocnejSich uloh
Jednoduché ulohy problémového
charakteru

6.8.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Nazov
celku

tematického || Odborna literatira

Didakticka
technika

Materialne Dalsie zdroje
T
P y kniznica, ...
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Cisla, premenna :\EA-Cialda,t_kJ-Rep(g/gé Oégjtiaggﬁ Tabula Karty so || Internet
a poétové vykon atematika pre a , zlomkami
2 poctove vykony s || o5, Tabua
Cislami
Filpchart
Ukazky
odbornej
technickej
literatary
Vzt’ahy, funkcie, 0. Odvako, J. Repova, L. Skfi¢ek: PC internet
tabulky a diagramy Matematika pre SOS a SOU 1, SPN y
1984 Tabula
0. Odvako, J. Repova, L. Skiicek: || Filpchart
Matematika pre SOS a SOU 2, SPN || Dataprojektor
1984
Videotechnika
PC
Geometria a meranie || O- Odvako, J. Repova,: Dataprojektor Modely telies
i 5 . . aich sieti
Matematika pre SOS a SOU 3, Videotechnika Kalkult y
SPN 1985 alkulatory
PC .
Rysovacie
J. kolouchova, J. Repova, V. Sobr,: Tabua QOm_OCKy’
Matematika pre SO3 a sous, spN || Filpchart Spajdie,
atematika pre a : ukazovatka
1986
O. Odvako , J. kolouchova, J.
Repova, V. Sobr,:
Matematika pre SOS a SOU 6, SPN
1987
Q. Odvékov , J. kolouchova, J.
Repova, V. Sobr,:
Kombinatorika, PC
ravdepodobnost’ a )
pravdep Tabula
Statistika
Filpchart
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ROCNIK: PRVY

ROzPIS UEIVA PREDMETU: Mmatematika

1 tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

« Percenta

e« Druha mocnina
a odmocnina

e TrojClenka

e Priama
a nepriama
umernost

e Elementarna
finanéna
matematika

na Ciselnej osi

-rieSit’ ulohy na percenta
z beZného Zivota

-ur€ovat' druhd mocninu
a odmocninu  pomocou
kalkulaCky

-vie pouzit troj€lenku,
priamu a nepriamu
umernost na rieSenie
jednoduchych praktickych
uloh

-vie rozhodnut
o vyhodnosti nakupu
alebo zlavy, poistenia a
pbzicky

-vie vypocitat dan, urok

-porozumie vypisu z Uctu
—Cita udaje z faktury

-rieSil ulohy na percenta
z bezného zivota

-urCoval druhud mocninu
a odmocninu  pomocou
kalkulacky

- pouzil troj¢lenku, priamu
a nepriamu Uumernost na
rieSenie  jednoduchych
praktickych uloh

- rozhodol o vyhodnosti
nadkupu alebo  zlavy,
poistenia a pdzicky

- vypocdital dan, urok
-porozumel vypisu z Ucétu
-Cital udaje z faktary

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Cisla, premenna 18
apoctové vykony s Fiak ma: Fiak:
cislami : :
Zaokrahl . ’ .| -zaokruhloval desatinné
* £aokruhiovanie -zaokruhlovat desatinné | gjsia
desatinnych Odborny vycvik éisla i | | Pisomné a Ustne | Pisomné rieSenie
Cisel . - -znézornil realne Cisla na skusanie prikladov,  Ustne
X Hospodarske vypoct P ' e < = A ;
. Ciselnd os p ypocty -znézorfiovat redine ¢&isla | giselnej osi odpovede
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Vzt'ahy, funkcie, tabulky,
diagramy

10

Ziak ma:

Ziak:

e Premenna
a konstanta
e Rovnost
a nerovnost
e Dosadenie do
vzorca
e Linearna rovnica
e Linearna

nerovnica

e Graflinearnej
funkcie

e Funkéna
hodnota

e Citanie z grafu
e Vlastnosti
linearnej funkcie

Informatika

-modelovat realne
problémy a ulohy
matematickym jazykom
a interpretovat’ vysledky
rieSenia matematického
problému do realnej
situacie

-dosadit do vzorca

-zapisat dané
jednoduché vztahy
pomocou premennych,
konstant, rovnosti

a nerovnosti

-rieSit’ slovné ulohy
rovnicou s jednou
neznamou

-zostavit' linearnu rovnicu
alebo nerovnicu
predstavujucu
matematicky model
slovnej ulohy , riesit ju,
overit a interpretovat
vysledky s ohfadom na
pbvodnu slovnu ulohu

Z grafu funkcie odg¢itat
s dostatonou
presnostou velkost
funkénej hodnoty

-zaznacit znamu velkost’
funk&nej hodnoty do
grafu

modeloval reélne
problémy a ulohy
matematickym jazykom
a interpretovat vysledky
rieSenia matematického
problému do realnej
situacie

-dosadil do vzorca

-zapisal dané
jednoduché vztahy
pomocou premennych,
konstant, rovnosti

a nerovnosti

-rieSil slovné ulohy
rovnicou s jednou
neznamou

-zostavil linearnu rovnicu
alebo nerovnicu
predstavujucu
matematicky model
slovnej ulohy , riesit ju,
overit a interpretovat
vysledky s ohfadom na
pbvodnu slovnu ulohu

-z grafu funkcie odcital
s dostatonou
presnostou velkost
funkénej hodnoty

-zaznacil znamu velkost
funkénej hodnoty do
grafu

Pisomné a ustne
skuSanie

Pisomné
prikladov,
odpovede

rieSenie
Ustne
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-z grafu funkcie alebo jej
hodndét uréenych
tabulkou rozhodnut

o raste, klesani,
extrémoch funkcie

a periodi¢nosti

-rieSit' jednoduché
praktické ulohy
vyzadujuce Citanie

z grafu funkcie alebo
jeho tvorbu

-z grafu funkcie alebo jej
hodndt uréenych
tabulkou rozhodol

o raste, klesani,
extrémoch funkcie

a periodi¢nosti

-rieSil jednoduché
praktické ulohy
vyzadujuce Citanie

z grafu funkcie alebo jeho
tvorbu

Kombinarorika,
pravdepodobnost’
Statistika

Ziak ma:

Ziak:

o Statisticky
subor, jednotka,
znak

e Pocetnost

¢  Aritmeticky

priemer
e Polygon
e Histogram
¢ Kruhovy
diagram

Aplikovana informatika

-urcit’ poCetnost suboru
a aritmeticky priemer

-vyhladavat, vyhodnotit
a spracovat’ udaje

-porovnavat’ subory
udajov
-interpretovat ich
prostrednictvom
diagramov, grafov
a tabuliek

-urcil po&etnost suboru
a aritmeticky priemer

-vyhladaval, vyhodnotil
a spracoval udaje

-porovnaval subory
udajov
-interpretoval ich
prostrednictvom
diagramov, grafov
a tabuliek

Pisomné a ustne
skusanie

Pisomné
prikladov,
odpovede

rieSenie
ustne
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ROCNIK: druhy

ROzPIS UEIVA PREDMETU: Mmatematika

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

e Lichobeznik

e Kruznica, kruh
Povrch a objem
telies

Kocka

Kvader

Valec

lhlan

Kuzel

Gula

-vypocitat povrch
a objem telies

-s vyuzitim priestorovej
predstavivosti rieSit
jednoduché ulohy z
praxe

-vypocital povrch a objem
telies

-s vyuzitim priestorovej
predstavivosti riesil
jednoduché ulohy z praxe

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Geometria a meranie 33
Ziak ma: Ziak:
e Obvod a obsah Odborny vycvik -nacrtndt’ a narysovat -nacdrtol a narysoval
rovinnych zakladné rovinné uatvary zakladné rovinné utvary
_t:_tvgrc;vl ik -vypocitat obvod a obsah | -vypoCital obvod a obsah | Pisomné austne | Pisomné rieSenie
* rounhoini rovinnych Utvarov rovinnych Utvarov skusanie prikladov,  Ustne
e Stvorec odpovede
e  Obdiznik -nacrtnut telesa -nacrtol telesa
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6.9 informatika

Nazov predmetu informatika

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyZdenne, spolu 33 vyu€.hodin / 1. ro€nik
Roénik prvy

Koéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.9.1 Charakteristika predmetu

Informatika ma doélezité postavenie vo vzdelavani, pretoze podobne ako matematika rozvija
myslenie ziakov, ich schopnost’ analyzovat’ a syntetizovat’, zovSeobeciiovat, hl'adat’ vhodné
stratégie rieSenia problémov a overovat ich v praxi. Vedie k presnému vyjadrovaniu myslienok
a postupov a ich zaznamenaniu vo formalnych zépisoch, ktoré sluzia ako

vSeobecny prostriedok komunikacie.

Poslanim vyucovania informatiky je viest’ ziakov k pochopeniu zakladnych pojmov, postupov
a technik pouzivanych pri praci s idajmi a toku informéacii v pocitacovych systémoch. Buduje
tak informaticku kulttru, t.j. vychovéava k efektivnemu vyuZzivaniu prostriedkov informacne;j
civilizacie s reSpektovanim pravnych a etickych zasad pouzivania informac¢nych technologii a
produktov.

Toto poslanie je potrebné dosiahnut’ spoloénym posobenim predmetu informatika a
aplikovanim informacnych technologii vo vyucovani inych predmetov, medzipredmetovych
projektov, celoskolskych programov a pri riadeni Skoly.

Systematické zdkladné vzdelanie v oblasti informatiky a vyuZitia jej nastrojov zabezpeci
rovnaku prileZitost’ pre produktivny a plnohodnotny Zivot obyvatelov SR v informacnej a
znalostnej spolo¢nosti, ktort budujeme.

Oblast’ informatiky zaznamenava mimoriadny rozvoj, preto v predmete informatika je potrebné
dokladnejSie sa zamerat’ na Studium zakladnych univerzdlnych pojmov, ktoré prekracuju
stuCasné technologie. Dostupné technologie majii poskytnit’ vyu€ovaniu informatiky Siroky
priestor na motivaciu a praktické projekty.

6.9.2 Ciele predmetu

Ciel'om vyucovania informatiky na strednej Skoleje naucit’ ziakov zakladné pojmy, postupy a
prostriedky informatiky, budovat’ informaticka kulturu, t.j. vychovavat k efektivnemu
vyuzivaniu prostriedkov informacnej civilizacie s reSpektovanim pravnych a etickych zasad
pouzivania informacnych technologii a produktov.

Toto poslanie by sa malo dosiahnut spoloénym pdsobenim predmetu informatika a
aplikovanim informacénych technologii (IT) vo vyu€ovani inych predmetov a v organizovani a
riadeni Skoly.
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6.9.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat’ nasledovné metody a formy vyucovania

Nazov tematického celku Stratégia vyu€ovania

Metody Formy prace

Motivaéné metody:

motivaéné rozpravanie
motivacna demonstréacia
motivacna vyzva
motivaéna pochvala
motivaéné povzbudenie

Informacie okolo nas

. Frontalna vyucba

Expoziéné metody: . Individualna praca ziakov

vysvetlovanie
rozpravanie
opis i
demonstraéna metéda . Skupinova praca ziakov
rozhovor -sokratovsky
rozhovor -heuristicky
diskusia

Principy fungovania IKT

. Pracas PC

Komunikacia prostrednictvom
IKT

Fixatné metody: . Praca s internetom

. prvotné opakovanie

. opakovanie vacsich celkov uciva . Praca s knihou

. suhrnné  opakovanie  alebo
zavere€né opakovanie

Diagnostické a klasifikatné metédy:

Inf v s loé ¢ . Ustne a pisomné skusanie
nformacna spolocnos o didakticky test

. slovné hodnotenie

6.9.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatara Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucbové

prostriedky (iIntemet,

kniznica, ...
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Informacie okolo nas

Principy fungovania
IKT

Komunikacia

prostrednictvom IKT

Informaéna
spolo¢énost’

-l. Kalas, a kol.: Informatika
pre stredné Skoly, SPN-
Miadé leta

ISBN 80-10-00528-2

-J. Machovd, Informatika
pre stredné Skoly( Praca
s textom — tematicky zoSit)

SPN-ISBN 80-10-00533-9
- S. Luk&g, L.Snajder,
Informatika pre stredné

Skoly( Praca s tabulkami —
tematicky zosit),

SPN-ISBN 80-10-00532-0

- L. Snajder,M. Kires,
Informatika pre stredné
Skoly( Praca

s multimediami-tematicky
zoSit )
SPN-ISBN 80-10-00422-7

-L. Salanci ,Informatika pre
stredné Skoly( Praca
s grafikou-tematicky zosit ),
SPN-ISBN 80-10-00531-2

-I'. Jaskova,l.Snajder, R.
Baranovi¢, Informatika pre
stredné Skoly( Praca
s internetom-tematicky
zosit ), SPN-ISBN 80-10-
00158-9

Dataprojektor

Vypoctova
technika (PC)

Tabula
Videotechnika

-Casopisy PC
Space, PC
Revue.

-Odborna
literat.

-Nazorné
pomécky

-UCebne

s prislusnym
vybavenim
-Pombcky

a prostriedky
podla potreby

-Internet

-P. Navratil,:
Pocitacové
vzdelanie,
Computer
Media, ISBN:80-
86686-67-1

-P.
Navratil,:Priklady
a cvicenia

z informatiky

a vypoctovej
techniky 1. a?2.
diel, Computer
Media

ISBN 80-86686-
07-8

-P. Navratil,
WORD pre
Skoly, Computer
Media, ISBN:80-
902815-7-5
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6.9.5 Rozpis hodin

ROCNIK: PRVY

rRozpPis UCIVA PREDMETU: INFORMATIKA

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

Ziak ma:

Ziak:

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metédy Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Informacie okolo nas | 22

Zakladné pojmy
Textova informacia

Jednoduchy formatovany
dokument

= Charakterizovat’ pojmy ako
udaj, sprava a Informacia

. Poznat vyznam pojmov:
udaj, sprava a informacia

. Vysvetlit vztah medzi
spravou udajom

. Spravne charakterizoval
pojmy udaj, sprava a
informacia

. Opisal pojmy udaj sprava
a informacia

. Vysvetlil vztah medzi

»  Aplikacie na spracovanie a informaciou udajom, spravou
textov o a informéaciou
. Pochopit princip
»  Graficka informacia fungovania text. editor MS | = Pochopil princip
3 ) Word fungovania text. editor MS
> Rastova grafika = Vymenovat funkcie text. Word Ustne frontalne Ustne odpovede
>  Grafické formaty editora MS Word = Vymenoval funkcie text. skusanie P
. Vysvetlit principy editora MS Word i . Didakticky test
> Aplikacie na spracovanie formatovania textu, = Vysvetlil principy Pisomné skusanie
grafickej informacie obrazkov formatovania textu,
> Giselna informacia . Pouzivat rézne Styly obrazkov
a Sablony v text. editore L] Pouzival rozne Styly
>  Tabulkovy kalkulator MS Word a Sablony v text. editore
. Vediet pouzit nastroje na MS Word
> Bunka efektivnu pracu s text. . Vedel pouZit nastroje na
> Harok editorom MS Word efektivnu pracu s text.
. Charakterizovat pojmy editorom MS Word
>  \zorec tykajuce efektivnej prace . Charakterizoval pojmy
s text. editorom MS Word tykajuce efektivnej prace
»  Funkcia s text. editorom MS Word
»  Grafy
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. Pochopit princip
fungovania tabuliek
kalkulatora MS Excel

. Vediet pouzit’
matematické, Statistické
a logické funkcie v MS
Excel

= Vysveltlit principy
prepajania buniek,
vyhladavania a triedenia
v MS Excel

. Pouzivat vzorce v tabulk.
kalkulatorom MS Excel

. Vediet pouzit nastroje na
efektivnu pracu s tabulk.
kalkulatorom MS Excel

. Charakterizovat’ pojmy
tykajuce efektivnej prace
s tab. kalkulatorom MS
Excel

. Vediet pouzit nastroje na
efektivnu pracu s tabulk.
kalkulatorom MS Excel

. Charakterizovat' pojmy
tykajuce efektivnej prace
s tab. kalkulatorom MS
Excel

= Vysvetlit podstatu
digitalizacie dat a
informacii

. Vymenovat typy
digitalnych
informacii(textova, ¢iselna,
graficka)

L] Pouzivat pojmy textovd,
Ciselnu, graficku digitalnu
informacia

= Charakterizovat’ pojmy ako
prevod, komprimacia,Sifry
a kédovanie

. Pochopil princip
fungovania tabuliek,
kalkulatora MS Excel

. Vedel pouzit matematické,

Statistické a logické
funkcie v MS Excel

. Vysvetlil principy
prepajania buniek,
vyhladavania a triedenia
v MS Excel

. Pouzival vzorce v tabulk.
kalkulatorom MS Excel

. Vysvetlil principy
prepdjania buniek,
vyhladavania a triedenia
v MS Excel

L] Pouzival vzorce v tabulk.
kalkulatorom MS Excel

= Vediel pouzit nastroje na
efektivnu pracu s tabulk.
kalkulatorom MS Excel

. Charakterizoval pojmy
tykajuce efektivnej prace
s tab. kalkulatorom MS
Excel

= Vysvetlil podstatu
digitalizacie dat
a informacii

. Vymenoval typy dig.
Informéacii (textova,Ciselna
a graficka)

. Spravne pouzival vSetky
pojmy

= Vysvetlil pojmy ako
prevod, komprimacia,Sifry
a kédovanie

Principy fungovania
digitalnych technoldgii

Ziak ma:

Ziak:
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»  Zakladné pojmy

> Vstupné a vystupné
zariadenia.

»  Software
> Operagny systém

»  Spravovanie zariadeni,
priecinkov a suborov

Vysvetlit €o je to hardware
PC

Vymenovat moznosti
hardwaru PC

Pouzivat pojmy pre
oznacovanie hardwaru PC
Charakterizovat’ pojmy
tykajuce sa hardwaru PC

Vysvetlit €o je patri medzi
vstupné a vystupné (10)
zariadenia PC
Vymenovat vstupné

a vystupné zariadenia PC
Pouzivat pojmy pre
oznacovanie 10 zariadenia
PC

Vysvetlit principy
fungovania jednotlivych 1O
zariadeni

Charakterizovat’ pojmy
tykajuce 10 zariadeni PC

Vysvetlit o je to software
(OS, AS)

Vymenovat druhy OS
aAS

Vysvetlit na €o sluzi OS
Pouzivat pojmy spojené
s pracou s OS a AS
Charakterizovat pojmy
tykajuce sa GUI
(Grafického uzivatelského
prostredia)

Vysvetlil o je patri medzi
vstupné a vystupné (10)
zariadenia PC
Vymenoval vstupné

a vystupné zariadenia PC
Pouzival pojmy pre
oznacovanie |0 zariadenia
PC

Vysvetlil principy
fungovania jednotlivych 10
zariadeni

Charakterizovall pojmy
tykajuce 10 zariadeni PC

Vysvetlil €o je to software
(0S, AS)

Vymenoval druhy OS a AS
Vysvetlil na ¢o sluzi OS
Pouzival pojmy spojené

s pracou s OS a AS
Charakterizoval pojmy
tykajuce sa GUI
(Grafického uzivatelského
prostredia)

Vysvetlil ¢o je to software
(OS, AS)

Vymenoval druhy OS a AS
Vysvetlil na ¢o sluzi OS
Pouzival pojmy spojené

s pracou s OS a AS
Charakterizoval pojmy
tykajuce sa GUI
(Grafického uzivatel'ského
prostredia)

Ustne frontalne
skusanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede

Nestandardizovany
didakticky test

Komunikacia
prostrednictvom

digitalnych technolégii

Ziak ma:

Ziak:
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YV V V V

INTERNET a internetové
nastroje

E-MAIL-po¢itacova
posta

Web-prehliadace
Webova stranka
Vyhladavanie informacii

Netiketa, bezpe€nost na
internete

Vysvetlit podstatu
fungovania Internetu
Vymenovat moznosti
Internetu

Pouzivat internetové
nastroje pre efektivnu
pracu na Internete
Charakterizovat’ pojmy
potrebné pre pracu na
Internete

Prakticky ovladat pracu

S nastrojmi na
vyhladavanie informacii na
Internete

Vediet pouzivat software
na spravu e-mailovej posty
Pouzivat nastroje pre
efektivnu pracu s e-mailov
pre jednotlivych klientoch
Charakterizovat’ pojmy
potrebné pre pracu s e-
mailovou postou

Prakticky ovladat pracu

s nastrojmi na
komunikaciu za pomoci e-
mailu

Vysvetlit podstatu fungo-
vania LAN

Vymenovat moznosti
nastavenia LAN

Pouzivat sietové nastroje
pre efektivnu pracu s LAN
Charakterizovat' pojmy
potrebné pre pracu s LAN
Vediet rozdelenie LAN
podla topoldgie

Prakticky ovladat pracu

s nastrojmi na spravu LAN

Vysvetlil podstatu
fungovania Internetu
Vymenovat moznosti
Internetu

Pouzival internetové
nastroje pre efektivnu
pracu na Internete
Charakterizoval pojmy
potrebné pre pracu na
Internete

Prakticky ovladal pracu

S nastrojmi na
vyhladavanie informacii na
Internete

Vedel pouzivat software
na spravu e-mailovej posty
Pouzival nastroje pre
efektivnu pracu s e-mailov
pre jednotlivych klientoch
Charakterizoval pojmy
potrebné pre pracu s e-
mailovou postou

Prakticky ovladal pracu

S nastrojmi na
komunikaciu za pomoci e-
mailu

Vysvetlil podstatu fungo-
vania LAN

Vymenoval moznosti
nastavenia LAN

Pouzival sietové nastroje
pre efektivnu pracu s LAN
Charakterizoval pojmy
potrebné pre pracu s LAN
Vediet rozdelenie LAN
podla topoldgie

Prakticky ovladal pracu

s nastrojmi na spravu LAN

Ustne frontalne
skusanie
Pisomné skuSanie

Samostatna praca

Ustne odpovede
Didakticky test

Praktické cvi¢enia

Informaéna
spoloénost’

Ziak ma:

Ziak:
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A\

YV V V V

Registracia softwéru

Rizika informacénych
technologii

Malvér
Kriminalita
Etika a pravo

Autorské prava na
software

Licencia

Ekonomika

Aplikovana informatika

Oboznamit sa s mozno-
stami vyuzitia IKT v naj-
roznejSich oblastiach
spolo¢nosti

Pochopit, ze pouzivanie
IKT si vyzaduje kriticky
a zvazujuci postoj k dos-
tupnym informaciam
Vediet pouzit efektivne
interaktivne média
Pouzivat IKT v beznom
Zivote

Charakterizovat’ pojmy
tykajuce sa efektivnej
prace s IKT

Poznat kulturne, socialne
a zdravotné aspekty
pouzivania pocitacov

a sluzieb internetu

Charakterizovat' jednotlivé
typy softwaru z hladiska
pravnej ochrany

Chapat potrebu pravnej
ochrany programov
Vysvetlit pojmy spojené

S pravnou ochranou
softwaru

Vymenovat jednotlivé typy
softwarového piratstva
Charakterizovat’ ¢innosti
pocitaCovych virusov
Vysvetlit Skody, ktoré
mdze sposobit’ poc.virus
Pochopit ¢innost’
antivirovych programov
Vediet v praxi zabezpedit
PC proti Skodlivému
softwaru

Oboznamil sa s mozno-
stami vyuzitia IKT v naj-
réznejSich oblastiach
spolo¢nosti

Pochopil, Ze pouzivanie
IKT si vyzaduje kriticky
a zvazujuci postoj k dos-
tupnym informaciam
Vediel pouzit' efektivne
interaktivne média
Pouzival IKT v beznom
Zivote

Charakterizoval pojmy
tykajuce sa efektivnej
prace s IKT

Poznal kulturne, socialne
a zdravotné aspekty
pouzivania pocitacov

a sluzieb internetu

Charakterizoval jednotlivé
typy softwaru z hladiska
pravnej ochrany

Chapal potrebu pravnej
ochrany programov
Vysvetlil pojmy spojené

S pravnou ochranou
softwaru

Vymenoval jednotlivé typy
softwarového piratstva
Charakterizoval ¢innosti
pocitaCovych virusov
Vysvetlil Skody, ktoré
mdze sposobit poc.virus
Pochopil ¢innost
antivirovych programov
Vedel v praxi zabezpecit
PC proti Skodlivému
softwaru

Ustne frontalne
skusanie
Pisomné skusanie

Samostatna praca

Ustne odpovede
Didakticky test

Praktické cviCenia
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6.10 telesna a Sportova vychova

Nazov predmetu telesna a Sportova vychova
Roc¢nik prvy druhy treti
5 2 hodiny 2 hodina 2 hodiny
Casovy rozsah vyucby -

spolu za $tadium 192 vyucovacich hodin
Ko6d a nazov odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.10.1 Charakteristika predmetu

Predmet telesnd a Sportovd vychova vytvara priestor na uvedomenie si potreby celozZivotnej
starostlivosti Ziakov o svoje zdravie na ziskanie teoretickych vedomosti a praktickych
skusenosti vo vychove k zdraviu prostrednictvom Sportovych aktivit. Poskytuje zakladné
informécie o biologickych, telesnych, pohybovych, psychologickych a socidlnych zakladoch
zdravého Zivotného §tylu. Ziaci ziskaji kompetencie, ktoré shvisia s poznanim
a starostlivostou o vlastné telo, pohybovy rozvoj, zdatnost’ a zdravie, ktoré urcuju kvalitu
buduceho zivota v dospelosti. Osvoja si postupy ochrany aupevnenia zdravia, principy
prevencie civilizaénych ochoreni, metdédy rozvoja pohybovych schopnosti a pohybovej
vykonnosti, v pripade ziakov so zdravotnym oslabenim alebo zdravotnym postihnutim principy
upravy zdravotnych porach. Ziskaji sposobilosti v zdravotne a vykonnostne orientovanych
cviCeniach a ¢innostiach z viacerych druhov Sportovych disciplin podl'a volby vyberu. Su
vedeni k pochopeniu kvality pohybu ako doélezitej sucasti svojho komplexného rozvoja, na
zorientovanie sa vo vybere pohybu pri vyskytujicich sa zdravotnych poruchach a ich prevencii,
K popznaniu kompenza¢nych a regeneracnych aktivit vo vztahu k svojej buducej profesii
a k ich uplatneniu v rezime dna.

Zakladné ucivo obsahuje:

» Zdravie a jeho poruchy

» Zdravy Zivotny §tyl

» Telesna zdatnost’ a pohybova vykonnost’
> Sportové &innosti pohybového rezimu

Predmet telesnd a Sportova vychova sa opiera 0 obsahové Standardy :

e Zdravotné navyky, hygiena, civilizaéné choroby, spravne drZanie tela, prevencia,
nebezpecenstvo zavislosti, prva pomoc, zivotné prostredie

e Zdravy Zivotny §tyl, hodnota potravin, pohybovy rezim, pohybovy program, zdravotne

orientovand pohybova aktivita, aktivny odpoc¢inok

silové, vytrvalostné, rychlostné a koordina¢né schopnosti

motorické testy, pohybova vykonnost,, fitness, wellnes, hodnotenie pohybového prejavu

atletika, lyZovanie, korculovanie,

cviCenie v posililovni, posiliiovacie cvicenia

upolové a individualne Sporty

kolektivne Sporty
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e kreativne a estetické Sporty
e Sporty v prirodnom prostredi

Povinny vyucovaci predmet je Specificky svojim zameranim na cielavedomé telesné, funkéné
pohybové zdokonalovanie deti amladeze, Cim prispieva Kk upeviiovaniu zdravia,
k optimalnemu fyzickému rozvoju, k zvySovaniu alebo udrziavaniu telesnej zdatnosti
a pohybovej vykonnosti. Telesna vychova a Sport by sa mali stat’ si¢ast'ou Zivotného $tylu.

Poskytuje zékladné teoretické a praktické telovychovné vzdelanie z vybranych odvetvi telesnej
vychovy a Sportu. Pomaha odstraniovat’ nedostatky u zdravotne oslabenych ziakov.

Utvéara kladny vzt'ah k pohybovej aktivite, telesnej vychove a Sportu. Vyrazne prispieva
K psychickému a moralnemu vyvinu ziakov uplatiovanim olympijskych idei v telovychovnej
a Sportovej Cinnosti. Pomaha hl'adat’ a rozvijat’ pohybovo nadanych Ziakov.

Obsahom vyucovacieho predmetu telesna vychova na strednej Skole je systém pohybovych
aktivit, poznatkov, pravidiel, zdujmov. RozliSuje osobitosti chlapcov a dievcat a aplikuji sa
v iom tradi¢né aj netradi¢né druhy Sportov a cvifeni. U¢ivo predmetu sa diferencuje na
zakladné a vyberové:

6.10.2 Ciele vyucovacieho predmetu

V telesnej a Sportovej vychove ako vychovnom predmete dominuju formativne ciele :
vSestranny a harmonicky telesny, funkény rozvoj, rozvoj zakladnych pohybovych schopnosti
so zd6raznenim rozvoja vytrvalosti, telesnej zdatnosti, zdravia a mravnych vlastnosti osobnosti
ziaka. Tieto ciele vytvaraju jednotu s informativnymi ciel’mi ( osvojovanie si pohybovych
zru¢nosti a vedomosti z jednotlivych Sportov ).

Mladé populacia je obézna a preto je potrebné odstraiiovat chybné drzanie tela a Ziakom
poskytovat’ podnety, poznatky anavody na starostlivost o sprdvnu hmotnost’ tela a
dodrziavanie hygienickych navykov.

Ked'Ze sucasny spoloCensky vyvoj pdsobi aj na zmeny v spravani a zivotného Stylu naSej
mladeZe negativne, je potrebné venovat sa hlavne rozvoju vytrvalostnych schopnosti. Preto sa
tato uloha stava primarnou. Za poslednych dvadsat’ rokov uroven bezeckej vytrvalosti zna¢ne
poklesla.

Zamernou a pestrou pohybovou ¢innostou predchadzame naruSeniu motoriky v puberte.
Rozvoj koordinaénych schopnosti si vyzaduje osvojenie si zlozitych pohybovych ¢innosti
v celku, v zmenenych situaciach a v réznych polohach. Vyuzivame spajanie a obmienanie
pohybovych tvarov gymnastiky v zostavach v hernych ¢innostiach v zapasoch.

Naucit’ ziakov cvicit’ na Cerstvom vzduchu, otuzovat’ svoje telo a pestovat’ navyky spravnej
Zivotospravy.

Ziaci
e Nadobudnu sposobilosti, ktoré suvisia so starostlivostou o svoje telo azdravym
Zivotnym Stylom
e Naplanuju spdsoby rozvoja jednotlivych pohybovych schopnosti pri zlepSovani svojej
pohybovej vykonnosti a telesnej zdatnosti a dokazu ich aj realizovat,
e Porozumeji pozitivnemu podsobeniu Specifickych pohybovych ¢innosti ako moznej
prevencie civiliza¢nych chorob,
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Zorganizuji svoj pohybovy rezim na zéklade zhodnotenia svojich pohybovych
moznosti,

Aplikuju pravidla vybranych Sportovych disciplin pri Sportovej ¢innosti,

Vyuziji vedomosti z oblasti prevencie a ochrany zdravia v beznom zivote.

6.10.3 Prehl'ad vychovnych a vzdeldvacich stratégii

Vo vyuCovacom predmete telesnd a sportova vychova vyuzivame pre utvaranie a rozvijanie
nasledujucich kl'icovych kompetencii vychovné a vzdeldvacie stratégie, ktoré ziakom
umoziuju:

pochopit’ vplyv telesnej vychovy a Sportu na somaticky, funkény a zdravotny stav
pochopit’ vyznam kondi¢nej pripravy a vSestranne rozvijajucich cviceni a pohybovych
hier na zdravie ¢loveka a vyznam Sportového tréningu pre zvySovanie vykonnosti,

zvladnut’ zaklady techniky a taktiky vybranych $portovych odvetvi,ovladat’ Sportova
odbornu terminoldgiu a pravidlé jednotlivych Sportov,

rozvijat’ vlastnt aktivitu, samostatnost’, sebapoznanie, sebadoveru a sebahodnotenie

mat’ zodpovedny postoj k vlastnej profesijnej budicnosti a dalSiemu vzdelavaniu a
uvedomovat’ si vyznam celozivotného ucenia,

uvedomit’ si a reSpektovat’, ze telesna, citova, rozumova 1 vol'ova zlozka osobnosti st
rovnocenné a vzajomne sa doplnaju,

pochopit’ vyznam regenerdcie a kompenzicie po fyzickej namahe a telesnych
cviCeniach,

zvladnut’ poradové cvi€enia a vyuzivat' ich na hodinach TEV,sebadisciplina

zvladnut’ zdklady prvej pomoci a vyuzivat ich v nepredvidanych zivotnych situdciach,
orientovat’ sa na budicnost’ vo svojom vztahu k Zemi,

chapat’ problémy zachovania mieru, bezpecnosti jednotlivcov, narodov a Statov,
zachovavania a ochrany Zivotného prostredia, vycerpania nerastnych surovin, lieCenia
civiliza¢nych nemoci, populacnej explozie v rozvojovych krajinach, drogovej zavislosti
najmid mladistvych, sexudlnej vychovy a pozitivne pristupovat’ k rieSeniu tychto
problémov,

uvedomit’ si a orientovat’ sa v problematike nerovnomerného hospodarskeho rozvoja,
etnickych, rasovych a nabozenskych konfliktov

uvedomovat" si vlastni kultGrnu, ndrodnti a osobnostni identitu, pristupovat
s toleranciu k identite druhych,

mat’ zdkladné socidlne navyky potrebné na styk s 'ud’'mi a prakticky uplatiovat’ pri
styku s 'ud’'mi spolocensky uznavané normy,

uvedomovat’ si svoju narodnu prislusnost’ a svoje 'udské prava, mat’ ochotu reSpektovat’
prava inych l'udi,

vytvorit’ si pozitivny vztah ku kultirnym hodnotdm, prirode a zivotnému prostrediu
a aktivne sa podielat’ na ich ochrane,

mat’ navyky z oblasti osobnej hygieny abezpecnosti a ochrany zdravia pri praci,
ovladat’” odbornl terminologiu TEV typicku pre jednotlivé Sportové hry a individuédlne
Sporty ,
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e udrziavat estetickll uroven , hygienu tela a telovychovného prostredia,

6.10.4 Stratégia vyucovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat’ nasledovné metody a formy vyucovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Zdravie a jeho poruchy

Motivacné, expozicné, fixatné

kontrola vykonu

Frontalna, skupinova ¢innost’ ziakov

Zdravy Zivotny S$tyl

Motivacné, expozicné, fixatné

kontrola vykonu

Premietanie CD, videokaziet
Frontalna vyucba

Telesna zdatnost’
a pohybova vykonnost’

Motivaéné, expozi¢né, fixaéné
kontrola vykonu

Nacvik HCJ

Hra druzstiev

Pripravnd hra

Cvic¢enia na stanovi$tiach

Sportové ¢innosti
pohybového rezimu

Motivaéné, expozi¢né, fixaéné
kontrola vykonu

Nacvik HCJ

Hra druzstiev

Pripravnd hra

Skupinové plnenie tloh

Turistika

Pobyt a pohyb v teréne

OZAZ v 3. 108

LyZovanie

Sledovanie videokaziet

VVLZ 1. ro¢.

6.10.5 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Materidl DalSie
, . . , ateriaine i
Nazov - , Didakticka s zdroje
N Odborna literatura : vyucbove .
tematického celku technika . (internet
prostriedky sl
KniZnica, ...
Sykora — Kostkova L
. . o Statistické
Zdravie a jeho Didaktika TV 1983 DVDa projekcia
. Tabulky Internet
poruchy Sykora — Frafio — Straiai Dataprojektor .
VUS,R.Moravec

Didaktika skol. TV

Encyklopédia Sportu
Zdravy Zivotny §tyl | Perutka, Obzor 1980 Vldegr\elléorder Videokazety CD Internet

Grexa, Dejiny OH

. Rovna — Varga

Telesna zdatnost’ . _ 9 _ Videotechnika Gymnastické
a pohybova Teoria a didaktika kP8 nadinic a naradie | TV CD. Internet
vykonnost Sport.gymnastiky
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S 5 % + | Varga a kol. 1977 Atleticka draha,

Sportover CIVI.mOStl g Videotechnika Internet CD

pohybového reZimu | Behy, skoky a vrhy Naginie

oL Ziskay 1984

Turisticky kurz L - Internet
Turistika pre kazdého
Pospisil 1988 _

.. o . . DVD filmy
Lyzmrsky kurz Tedria a didaktika Videotechnika . TV, Internet
videokazety

lyzovania
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6.10.6 Rozpis uciva

ROZPIS UCIVA PREDMETU: TELESNA A SPORTOVA VYCHOV A

Ro¢nik: PRVY, DRUHY

2 hodiny tyZdenne, spolu 66 vyucéovacich hodin

Nazov tematického Hodiny | Medzipredmetové Ocakavané vzdelavacie Kritéria hodnotenia Metody hodnotenia Prostriedky
celku vztahy vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia
Témy
A B 6 Ziak ma: Ziak:
poruchy
- Zdravotné navyky, 6 Vediet’ uplatnit’ pravidla Vedel uplatnit’ pravidla Ustne, frontalne Hodnotenie
hygiena, civilizaéné hygieny hygieny skaSanie podla
choroby, spravne Prezentovat’ poskytnutie Prezentoval poskytnutie prvej Verbalne hodnotit’ vykonov
drzanie tela, prvej pomoci pri beznych pomoci pri beznych podl'a vykonnosti, Didakticky
prevencia, poraneniach a poraneniach poraneniach a poraneniach zdoraznit’ presnost test
nebezpecenstvo ohrozujucich zivot ohrozujucich Zivot pohybu a drZanie tela,
zavislosti, prva Uviest’ argumenty Uviedol argumenty pohybovej hodnotit’ formou
pomoc, zivotné pohybovej ¢innosti ako ¢innosti ako prostriedku komunikacie na hodine
prostredie prostriedku primarne;j primarnej prevencie choréb Diagnostické
prevencie chordb Popisal rizika zdravia vo pozorovanie Ziaka
- Zakladna Popisat’ rizika zdravia vo vzt'ahu k budiucemu povolaniu Sledovanie vykonu
gymnastika, telesné vztahu k budicemu Zacvi¢il zakladnti gymnastiku, ziaka a jeho aktivity na
cvicenia bez nacinia, povolaniu telesné cvicenia bez nacinia vyucovani
S nacinim Zacvicit’ zakladnu a s nacinim Analyza praktickych
gymnastiku, telesné cvicenia Poznal a spravne zacvicil ¢innosti ziaka
- Cvienia — bez nacinia a s nacinim relaxa¢né a dychacie cvicenia Sebahodnotenie
o . Poznat’ a spravne zacvicit’ Porovnavanie so
relaxac¢né, dychacie, . , . N
na poruchy zdravia, relgxagne a dychacie statlstlckyr’nl. ’
na drzanie tela cvienia ukaonatel.mlrpoSila
metodickej prirucky
8 Ziak ma: Ziak:

Zdravy Zivotny $tyl
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- Zdravy zivotny Styl, 8 Identifikovat’ zékladné Identifikoval zakladné atributy Ustne, frontélne Hodnotenie
pohybovy rezim, atribtty zdravého zivotného zdravého zivotného stylu skusanie podla
zdravotne Stylu Zostavil priklad denného Verbalne hodnotit’ vykonov
orientovana Zostavit’ priklad denného stravovacieho rezimu podla vykonnosti, . Lo,

A . v . v, o ” , Didakticky
pohybova aktivita, stravovacieho rezimu Idenrifikoval vyzivova zdoraznit’ presnost test
aktivny odpocinok Idenrifikovat’ vyzivovu hodnotu beznych potravin pohybu a drZanie tela,

hodnotu beznych potravin Aplikoval zdravotne hodnotit’ formou

- VSestranne Aplikovat’ zdravotne orientované cvicenia komunikacie na hodine
rozvijajice cviCenia, orientované cvicenia Vytvoril svoj pohybovy Diagnostické
cvicenia zdravotne Vytvorit' svoj pohybovy program ako sucast’ zdravého pozorovanie Ziaka
orientované, chodza program ako sucast’ zivotného S§tylu a regeneracie Sledovanie vykonu
s behom, sezénne zdravého zZivotného §tylu ziaka a jeho aktivity na
¢innosti, cvicenie a regeneracie vyucovani
V prirode, pohybové Analyza praktickych
hry, didaktické hry, ¢innosti ziaka

Sebahodnotenie
Porovnavanie )
Statistickymi
ukazovatel'mi podla
metodickej prirucky
Telesna zdatnost’ . .

a pohybova 20 Ziak ma: Ziak:

vykonnost’

- Silové, vytrvalostné, 20 Aplikovat’ metody a zasady Aplikoval metody a zasady Ustne, frontalne Hodnotenie
rychlostné rozvoja sily v pohybovom rozvoja sily v pohybovom skuSanie podla
a koordina¢né programe programe Verbalne hodnotit’ vykonov
(rovnovahove, Uplatiiovat’ zasady prevenie Uplatiioval zasady prevenie podl'a vykonnosti, . .,

- , . , . o " , Didakticky
priestorovo- poruch chrbtice portch chrbtice zdoraznit’ presnost test
orientacné) Zvladnut vykonat’ pohyb Zvladolvvykonat’ pohyb pohybu a drZanie tela,
schopnosti, kibové S roznym zat'azenim S réznym zat'azenim V stlade hodnotit’ formou
pohyblivost’, v sulade s individualnymi s individualnymi komunikacie na hodine

schopnosti napinat’
a uvolnovat svaly

Motorické testy,
pohybova
vykonnost’, fitness,

predpokladmi
Hodnotit’ kvalitu svojej
pohybovej ¢innosti
Aplikovat’ osvojené
Sportové zrucnosti pri
rozvkoji jednotlivych
pohybovych schopnosti

predpokladmi

Hodnotil kvalitu svojej
pohybovej ¢innosti
Aplikoval osvojené Sportové
zrucnosti pri rozvkoji
jednotlivych pohybovych
schopnosti

Diagnostické
pozorovanie Ziaka
Sledovanie vykonu
ziaka a jeho aktivity na
vyucovani

Analyza praktickych
Cinnosti ziaka
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Prostriedky atletiky,

Cvicenie

V posiliiovni,
posiliiovacie
cvicenia s vlastnym
telom, s na¢inim, na
naradi, aerobik,
skakanie cez

Absolvovat motorické testy,
pohybovu vykonnost’,
fitness

- Absolvoval motorické testy,
pohybovu vykonnost’, fitness

- Sebahodnotenie
- Porovnavanie so

Statistickymi
ukazovatel'mi podla
metodickej prirucky

Svihadlo
Sportové ¢innosti 32 Ziak ma: Ziak:
pohybového rezimu
Upolové 32 - uplatnit’ pravidla vybranych | - uplatnil pravidla vybranych Ustne, frontalne Hodnotenie
a individualne Sporty Sportov Sportov skusanie podla
- Etika boja, - konat’ v §portovej ¢innosti - konal v $portovej ¢innosti Verbalne hodnotit’ vykonov
sebaobrana, v duchu fair-play v duchu fair-play podl'a vykonnosti, Sy,
P ¥ J P . . o . A ” , Didakticky
bezpecnost’ $portu, - zvladnut individudlny zapas | - zvladol individualny zapas so zdoraznit’ presnost test

stuper, protivnik,
predvidanie,
protihrac,
individualne $porty

Vyber:

Dzudo,
Tenis, stolny tenis,
bedminton a pod.

Kolektivne Sporty

Herna ¢innost’
jednotlivca, herné
kombinacie, herna
zruénost’, hra,
pohybova hra,
Sportova hra, raketa,
palka, branka, kos,
individualny vykon,
kolektivny vykon,
sutaz, zapas, fair-

so siiperom

reSpektovat’ zasady
sebaobrany

aplikovat’ v hre pravidla
dvoch Sportovych hier
demonstrovat’ zakladné
zru¢nosti zvolenych
pohybovych a Sportovych
hier

aplikovat’ komunikacné
zruénosti v kolektivnej
taktike Sportovej hry
pomoct’ pri zorhanizovani
cvicebnej skupiny
zapojit’ sa do rozhodovania
hry, sut'aze

vykonat’ ukazku pohybu

S vybranym nac¢inim a bez
nacinia

superom

- reSpektoval zasady sebaobrany

- aplikovat’ v hre pravidla dvoch
$portovych hier

- demonstroval zakladné
zru¢nosti zvolenych
pohybovych a Sportovych hier

- aplikoval komunika¢né
zruénosti v kolektivnej taktike
$portovej hry

- pomohol pri zorganizovani
cvicebnej skupiny

- zapojil sa do rozhodovania
hry, sitaze

- vykonal ukazku pohybu
S vybranym nacinim a bez
nacinia

- zostavil rozcvicenie pri hudbe

pohybu a drZanie tela,

hodnotit’ formou

komunikacie na hodine

Diagnostické
pozorovanie Ziaka
Sledovanie vykonu

ziaka a jeho aktivity na

vyu€ovani

Analyza praktickych
¢innosti ziaka
Sebahodnotenie
Porovnavanie so
Statistickymi
ukazovatel'mi podla
metodickej prirucky
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play, taktika,
technika, psychicka
priprava, super,
herné nacinie

Vyber:

- Basketbal, hadzana,
volejbal, futbal,
nohejbal, florbal,
futsal, indiaka,
ringo, petang

Kreativne a estetické

Sporty

- Kreativita, esteticky
pohyb, estetické
Sporty, rytmus,
vyrazovy
prostriedok

Vyber:

- moderna gymnastika

- tanec

rope skiping

Sporty v prirodnom

prostredi

- Pohybova ¢innost’
Vv teréne, adaptacia,
bezpecnost’ pohybu
V prirode, zelené
hry, prva pomoc

- Orientacia v teréne

- Turistika

- Teodria lyzovania

zostavit’ rozcvicenie pri
hudbe

vytvorit’ pohybovu vizbu
v spojitosti s hudobnou
ukazkou

vyjadrit’ svoje zazitky

z pohybu

demonstrovat’ osvojenie si
zakladnych pohybovych
zruénosti v zimnej a letnej
prirode

predvidat’ riziko pohybu

a pohybovej ¢innosti

V prirodnom prostredi
zorganizovat aktivity v
prirode

vytvorit’ pohybovu vizbu
Vv spojitosti s hudobnou
ukazkou

vyjadril svoje zazitky

z pohybu

demonstroval osvojenie si
zakladnych pohybovych
zrucnosti v zimnej a letnej
prirode

predvidal riziko pohybu

a pohybovej ¢innosti

V prirodnom prostredi
zorganizovat aktivity v
prirode

Turistika

~ -

Ziak ma:

Ziak:

Ucelové cvicenie

- Orientacia v teréne

a ochrana prirody

- Absolvovanie vychadzok do

prirody

Slovné a praca s buzolou

Praktické
predvedenie
orientacie
prirode

A%
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LyZovanie Ziak ma: Ziak:
VVLZ Biomechanika >{;}r/g;lalersky vycvik v >Z(\)/}lla(i1)1:)1i/t{i lllyzzsséfllz? Preteky v slalomovych Verbélne
ponybovy brankach hodnotenie
) r | x ;. Roénik: TRETI
ROZPIS UCIVA PREDMETU: TELESNA A SPORTOVA VYCHOVA L L .
2 hodiny tyZdenne, spolu 60 vyucovacich hodin
Nazov tematického Hodiny | Medzipredmetové Ocakavané vzdelavacie Kritéria hodnotenia Metody hodnotenia Prostriedky
celku vzt’ahy vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia
Témy
Zdravie a jeho 4 Ziak ma: Ziak:
poruchy
- Zdravotné navyky, 4 Vediet uplatnit’ pravidla Vedel uplatnit’ pravidla - Diagnostické Hodnotenie
hygiena, civilizaéné hygieny hygieny pozorovanie Ziaka podla
choroby, spravne Prezentovat’ poskytnutie Prezentoval poskytnutie prvej | - Sledovanie vykonu vykonov
drzanie tela, prvej pomoci pri beznych pomoci pri beznych ziaka a jeho aktivity na Di I
. . . I . N . idakticky
prevencia, poraneniach a poraneniach poraneniach a poraneniach vyucéovani test
nebezpecenstvo ohrozujucich zivot ohrozujucich zivot - Analyza praktickych

zavislosti, prva
pomoc, Zivotné
prostredie

- Zékladna
gymnastika, telesné

cvi¢enia bez nacinia,

S nacinim

Uviest’ argumenty
pohybovej ¢innosti ako
prostriedku primarne;j
prevencie chordb

Popisat’ rizika zdravia vo
vzt'ahu k budicemu
povolaniu

Zacvicit’ zakladnu
gymnastiku, telesné cvicenia
bez nacinia a s nd¢inim

Uviedol argumenty pohybovej
¢innosti ako prostriedku
primarnej prevencie choréb
Popisal rizika zdravia vo
vzt'ahu k buducemu povolaniu
Zacvicil zékladni gymnastiku,
telesné cvicenia bez nacinia

a s nacinim

Poznal a spravne zacvicil
relaxacné a dychacie cviCenia

¢innosti ziaka

- Sebahodnotenie

- Ustne frontalne
skuSanie

- Porovnavanie so
Statistickymi
ukazovate'mi podl'a
metodickej prirucky
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Cvicenia — relaxacné,
dychacie, na poruchy

Poznat’ a spravne zacvicit
relaxacné a dychacie

zdravia, na drzanie tela cviCenia
Zdravy Zivotny §tyl 8 Ziak ma: Ziak:

- Zdravy zivotny styl, 8 Identifikovat’ zakladné Identifikoval zakladné atributy Ustne, frontalne Hodnotenie
pohybovy rezim, atributy zdravého zivotného zdravého Zivotného stylu skusanie podla
zdravotne Stylu Zostavil priklad denného Diagnostické vykonov
orientovana Zostavit priklad denného stravovacieho rezimu pozorovanie Ziaka . L,

, L. . .. . ‘- , . Didakticky
pohybova aktivita, stravovacieho rezimu Idenrifikoval vyzivova Sledovanie vykonu test
aktivny odpoc¢inok Idenrifikovat’ vyZzivovl hodnotu beznych potravin ziaka a jeho aktivity na

hodnotu beznych potravin Aplikoval zdravotne vyucéovani

Vsestranne rozvijajlice Aplikovat’ zdravotne orientované cvicenia Analyza praktickych

cvi€enia, cvicenia orientované cvicenia Vytvoril svoj pohybovy ¢innosti ziaka

zdravotne orientované, Vytvorit’ svoj pohybovy program ako sucast’ zdravého Sebahodnotenie

chodza s behom, program ako sucast’ zivotného Stylu a regeneracie Porovnavanie so

sezonne ¢innosti, zdravého Zivotného §tylu Statistickymi

cvi€enie v prirode, a regeneracie ukazovatel'mi podla

pohybové hry, metodickej prirucky

didaktickeé hry,

Telesna zdatnost’ . .
a pohybova 18 Ziak ma: Ziak:
vykonnost’

- Silové, vytrvalostné, 18 Aplikovat’ metody a zasady Aplikoval metody a zasady Ustne, frontalne Hodnotenie
rychlostné rozvoja sily v pohybovom rozvoja sily v pohybovom skuSanie podla
a koordina¢né programe programe Verbalne hodnotit’ vykonov
(rovnovahove, Uplatiiovat’ zasady prevenie Uplatiioval zasady prevenie podl'a vykonnosti, . Lo,

. , . , . o ” , Didakticky
priestorovo- poruch chrbtice portch chrbtice zdo6raznit’ presnost test
orienta¢né) Zvladnut’ vykonat’ pohyb Zvladolvvykonat’ pohyb pohybu a drzanie tela,
schopnosti, kibova S roznym zat'azenim S roznym zat'azenim v stlade hodnotit’ formou
pohyblivost’, v sulade s individualnymi s individualnymi komunikacie na hodine

schopnosti napinat’
a uvolnovat’ svaly

- Motorické testy,
pohybova
vykonnost, fitness,

predpokladmi
Hodnotit’ kvalitu svojej
pohybovej ¢innosti
Aplikovat’ osvojené
$portové zrucnosti pri

predpokladmi

Hodnotil kvalitu svojej
pohybovej ¢innosti
Aplikoval osvojené Sportové
zrucnosti pri rozvkoji

Diagnostické
pozorovanie Ziaka
Sledovanie vykonu
ziaka a jeho aktivity na
vyucovani
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- Prostriedky atletiky,

Cvicenie v posiliiovni,
posiliiovacie cvicenia
S vlastnym telom,

s nacinim, na naradi,
aerobik, skakanie cez
Svihadlo

rozvkoji jednotlivych

pohybovych schopnosti
Absolvovat’ motorické testy,
pohybovu vykonnost’, fitness

jednotlivych pohybovych
schopnosti
Absolvoval motorické testy,
pohybovu vykonnost’, fitness

- Analyza praktickych
¢innosti ziaka

- Sebahodnotenie

- Porovnavanie so
Statistickymi
ukazovatel'mi podla
metodickej prirucky

SpOl‘tOVé ¢innosti 30 Ziak ma: Ziak:
pohybového reZimu

Upolové 30 - - uplatnit’ pravidla - uplatnil pravidla vybranych - Ustne, frontélne Hodnotenie

a individualne Sporty vybranych $portov Sportov skusanie podla

- Etika boja, - konat’ v §portovej ¢innosti - konal v $portovej ¢innosti - Verbalne hodnotit’ vykonov
sebaobrana, v duchu fair-play v duchu fair-play podla vykonnosti, . .,

N . R . . oY . N ” , Didakticky

bezpecnost’ Sportu, - zvladnut individudlny zépas | - zvladol individualny zapas so zdoraznit’ presnost test

super, protivnik,
predvidanie,
protihrac,
individualne $porty

Vyber:

- Dzudo,

- Tenis, stolny tenis,
bedminton a pod.

Kolektivne Sporty

- Herna ¢innost’
jednotlivca, herné
kombinacie, herna
zruénost’, hra,
pohybova hra,
Sportova hra, raketa,
palka, branka, koS,
individuélny vykon,
kolektivny vykon,
sutaz, zapas, fair-
play, taktika,
technika, psychicka

SO superom

- reSpektovat’ zasady
sebaobrany

- aplikovat’ v hre pravidla
dvoch Sportovych hier

- demonstrovat’ zakladné
zru¢nosti zvolenych
pohybovych a Sportovych
hier

- aplikovat’ komunikaéné
zruc¢nosti v kolektivnej
taktike Sportovej hry

- pomdct’ pri zorhanizovani
cvicebnej skupiny

- zapojit’ sa do rozhodovania
hry, stitaze

- vykonat’ ukazku pohybu
S vybranym nacinim a bez
nacinia

- zostavit’ rozcvicenie pri
hudbe

superom

- reSpektoval zasady sebaobrany
- aplikovat’ v hre pravidla dvoch

$portovych hier
- demonstroval zakladné
zruénosti zvolenych

pohybovych a Sportovych hier

- aplikoval komunika¢né
zruénosti v kolektivnej taktike
$portovej hry

- pomohol pri zorganizovani
cvicebnej skupiny

- zapojil sa do rozhodovania
hry, sitaze

- vykonal ukazku pohybu
S vybranym nac¢inim a bez
nacinia

- zostavil rozcvicenie pri hudbe

- vytvorit’ pohybovu vézbu
Vv spojitosti s hudobnou
ukazkou

pohybu a drzanie tela,
hodnotit’ formou
komunikacie na hodine

- Diagnostické
pozorovanie Ziaka

- Sledovanie vykonu
ziaka a jeho aktivity na
vyu€ovani

- Analyza praktickych
¢innosti ziaka

- Sebahodnotenie

- Porovnavanie so
Statistickymi
ukazovatel'mi podla
metodickej prirucky
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priprava, super,
herné nacinie

Vyber:

- Basketbal, hadzana,
volejbal, futbal,
nohejbal, florbal,
futsal, indiaka,
ringo, petang

Kreativne a estetické

Sporty

- Kreativita, esteticky
pohyb, estetické
Sporty, rytmus,
vyrazovy
prostriedok

Vyber:

- moderna gymnastika

- tanec

rope skiping

Sporty v prirodnom

prostredi

- Pohybova ¢innost’
V teréne, adaptacia,
bezpecnost’ pohybu
V prirode, zelené
hry, prva pomoc

- Orientacia v teréne

- Turistika

- Tedria lyZovania

vytvorit’ pohybovu vdazbu
v spojitosti s hudobnou
ukazkou

vyjadrit’ svoje zazitky

z pohybu

demonstrovat’ osvojenie si
zakladnych pohybovych
zruénosti v zimnej a letnej
prirode

predvidat’ riziko pohybu

a pohybovej ¢innosti

V prirodnom prostredi
zorganizovat aktivity v
prirode

vyjadril svoje zazitky

z pohybu

demonstroval osvojenie si
zakladnych pohybovych
zru¢nosti v zimnej a letnej
prirode

predvidal riziko pohybu

a pohybovej ¢innosti

V prirodnom prostredi
zorganizovat’ aktivity v
prirode
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Ucebné osnovy
odbornych predmetov
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6.11 ekonomika

Nazov predmetu ekonomika

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyZzdenne v 2. ro€niku, spolu 33 vyu¢.hodin 2
hodiny tyzdenne v 3. ro¢niku, spolu 60 vyué.hodin

za $tdidium 93 hodin

Rocénik druhy, treti,
Kéd a nazov studijného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.11.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyuéby vychadza zo vzdelavacej oblasti ,, Ekonomika“ SVP 29 Potravinarstvo, ktora
sme uplatnili pri tvorbe vyucovacieho predmetu. Jeho vyucba je orientovana do 2., a 3. ro¢nik
Studia.

Ekonomika spolu s ostatnymi odbornymi predmetmi vytvara zaklad ekonomického vzdelania
arozvija intelektudlne schopnosti ziakov.V 2. ro¢niku Zziaci ziskaju prehlad o zdkladnych
ekonomickych pojmoch, vyrobnych faktoroch a hospodarskom cykle. Obozndmia sa
S podstatou tovaru a peniazi. Nadobudnli vedomosti s pravnou tpravou pracovno-pravnych
vztahov a formami podnikania. Zozndmia sa so Strukturou, obsahom a spracovanim
jednoduchého podnikatel'ského zadmeru.

V 3.ro¢niku si ziaci osvoja problematiku riadenia osobnych financii a spotrebitel'skej vychovy

Vyucujuci dosledne uplatiuje medzipredmetové vztahy, ¢o je podmienkou na pochopenie
nielen ekonomickych javov aprocesov, ale aj praktickej pouzitelnosti ekonomickych
vedomosti ako zakladného motivaéného faktoru ucenia Ziakov.

6.11.2 Ciele vyuCovacieho premetu

Jednym zo zakladnych ciel'ov ekonomického vzdelavania je priprava takého absolventa, ktory
ma nielen urcity odborny profil, ale ktory sa vd’aka nemu dokaze tiez uspeSne presadit’ na trhu
prace iV zivote. Cielom vzdelavacieho okruhu ekonomika je poskytnut ziakom zakladné
odborné poznatky o ekonomickych pojmoch a vztahoch, efektivnom a hospodarnom spravani
sa a naucit’ ich praktickej realizacii v odbore.

Casti ,,Ekonomické vzdelavanie “ sa opiera 0 stanovené obsahové Standardy:
Ekonomika

» Zakladné ekonomické pojmy
» Zakladné T'udské a ekonomické potreby jednotlivca a rodiny

Vychova k podnikaniu
» Zakladna podstata podnikatel'skej ¢innosti
» Financné zabezpecenie sukromného podnikania
» Zaklady podnikatel'skej etiky

Svet prdace
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» Zakladné pojmy z Givodu do sveta prace

» Zékladné atributy trhu prace (volba povolania, hl'adanie zamestnania, hodnotenie
vlastnych schopnosti
( tématika zahrnuta v samostatnom predmete Svet prace).

Pravidlad riadenia osobnych financii
» Plénovanie, prijem a praca
> Uveradilh
» Sporenie a investovanie
> Riadenie rizika a poistenie

Spotrebitel’skda vychova
» Finan¢na zodpovednost’ spotrebitel'a
» Rozhodovanie a hospodarenie spotrebitel'ov

6.11.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metddy a formy vyu€ovania

Stratégia vyucovania
Nazov tematického celku

Metody Formy prace

Monologické slovné — vyklad . .
. ] ) Frontalna praca
Ekonomika Dialogické — rozhovor L )
] ] Individualna praca
Praca s knihou, internetom

Monologické slovné — vyklad ) ,
i ) ) Frontalna praca
Vychova k podnikaniu Dialogické — rozhovor o
. . Individuélna praca
Praca s knihou, internetom

Monologické slovné — vyklad

L Frontal i
Dialogické — rozhovor rontalna praca

Pravidla riadenia osobnych
financii

i ) ) kupinova praca
Praca s knihou, internetom Skup P

Individualna praca s didaktickou

Nazorna metoda .
technikou

Praktickd metdda

Monologické slovné — vyklad

. . , F rl ,
Dialogické — rozhovor rontalna praca

Spotrebitel’ska vychova Praca s knihou, internetom Skupinova préca
Nézornd metoda Individualna praca s didaktickou
© cto technikou

Praktickd metdda
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6.11.1 Ucebné zdroje

Na podporu a aktivaciu vyucovania a uéenia ziakov sa vyuziji nasledovné uc¢ebné zdroje:

Nazov
tematického
celku

Odborna literatura

Didakticka
technika

Materialne
vyucbové
prostriedky

DalSie
zdroje

(internet,
kniZnica, ...

Ekonomika

Hartmannova,
Jakubekova:Ekonomika
pre ucebné odbory
vyrobného

a nevyrobného
zamerania, SPN 2004

Odborné texty
Narodného standardu
finan¢nej gramotnosti
verzia 1.2, Bratislava
2017

Tabula
Poéitac

dataprojektor

KniZnica

internet

Vychova k
podnikaniu

Hartmannova,
Jakubekova:Ekonomika
pre ucebné odbory
vyrobného

a nevyrobného
zamerania, SPN 2004

Odborné texty
Narodného Standardu
finan¢nej gramotnosti
verzia 1.2, Bratislava
2017

Tabul’a
Pocitac

dataprojektor

KniZnica

internet

Pravidla riadenia
osobnych financii

Hartmannova,
Jakubekova:Ekonomika
pre u¢ebné odbory
vyrobného

a nevyrobného
zamerania, SPN 2004

Odborné texty
Narodného Standardu
finan¢nej gramotnosti
verzia 1.2, Bratislava
2017

Tabula
Pocitac

dataprojektor

Materialy
NSFG
1.2

KniZnica

internet
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Spotrebitel’ska
vychova

Hartmannova,
Jakubekova:Ekonomika
pre ucebné odbory
vyrobného

a nevyrobného
zamerania, SPN 2004

Odborné texty
Narodného Standardu
finan¢nej gramotnosti
verzia 1.2, Bratislava
2017

Tabul’a
Pocitac

dataprojektor

Materialy
NSFG 1.2

KniZnica

internet
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ROCNIK: DRUHY

Roénik: DRUHY

uroven

NSFG

Planovanie, prijem a
praca

CK1

Zdroje osobnych prijmov
a prijmy z podnikania,
ostatné zdroje prijmov

- Uviest zdroje prijmov zo
zamestnania a prijmov
z podnikania, ako aj ostatné
zdroje prijmov

- Poznat’ a zostladit’ osobné,
rodinné a spolo¢enské

potreby

z podnikania, ako aj
ostatné zdroje prijmov

alebo frontalne skuSanie

ROZPIS UCIVA PREDMETU: EKONOMIKA
1 hodina tyZdenne, spolu 33 vyudovacich hodin
Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové Ocakavané vzdelavacie Kritéria hodnotenia Metody hodnotenia Prostriedky
Témy vzt'ahy vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia
EKONOMIKA 9
Zakladné 'udské
a ekonomické potreby
jednotlivca a rodiny 5 5
Ziak ma: Ziak:
Zakladné ekonomické
pojmy
, , , Obcianska nauka - Definovat’ pojem potreby, - Definoval pojem potreby Ustne odpovede .
9
Zikladné .l u(?Ske Eticka vchova potrieb a ich spésoby a ich sposoby Pisomné odpovede Ustne odpovede
a ekonomické avy uspokojovania uspokojovania Porovnanie Pisomné odpovede
potreby NSFG 1.2 - Vysvetlit pojem statky, - Vysvetlil pojem statky, Ulohy a cvicenia Didakticky test
. . . sluzby, zivotna Groven sluzby, zZivotna uroven Praktické cvic¢enia Y
P(_)treby, clen_enle [_)otrleb a vztahy medzi nimi a vzt'ahy medzi nimi Priebezné alebo suhrnné
a ich uspokojovanie - Uviedol zdroje prijmov zo skusanie
Statky, sluzby a Zivotna 2 zamestnania a prijmov Individualne, skupinové

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

148




Rozhodovanie

a hospodarenie
spotrebitelov

CK 1

Osobné, rodinné

a spolo¢enské potreby

Zakladné
ekonomické pojmy

Tovar, peniaze, mena

Vyroba a vyrobné
faktory

Trh a trhové subjekty,
typy trhov

Dopyt, ponuka, cena

Konkurencia

Obcianska nauka
Eticka vychova
NSFG 1.2

Charakterizovat’ vztah
medzi tovarom a peniazmi,
vysvetlit’ ¢o je to mena
definovat’ uzitkovu

a vymennu hodnotu
vysvetlit’ na konkrétnych
prikladoch funkciu penazi
ako prostriedku na
zabezpecenie zivotnych
potrieb

Charakterizovat’ vyrobu

a vyrobné faktory, uviest’
priklady

Porozumiet” abstraktnému
pojmu trh prejst’ ku
konkrétnej definicii trhu
a trhovému mechanizmu
Charakterizovat’
konkurenciu

Charakterizoval vzt'ah
medzi tovarom a peniazmi,
vysvetlit’ ¢o je to mena
definoval uzitkova

a vymennu hodnotu
vysvetlit’ na konkrétnych
prikladoch funkciu penazi
ako prostriedku na
zabezpecenie zivotnych
potrieb

Charakterizoval vyrobu

a vyrobné faktory, uviest’
priklady

Porozumel abstraktnému
pojmu trh, presiel ku
konkrétnej definicii trhu
a trhovému mechanizmu
Charakterizoval
konkurenciu

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvienia
Praktické cvienia
Priebezné alebo sihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skusanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test

VYCHOVA

K PODNIKANIU
Ciele podnikania
Pravne formy
podnikania, Zivnost’
a obchodné
spolo¢nosti

Ekonomické ¢innosti
podniku

24

Ziak ma:

Ziak:
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Ciele podnikania

podnik, ekonomicka
samostatnost’ a pravna
subjektivita, podnikatel’,
predpoklady na
podnikanie, FO a PO

Typy podnikov, ¢lenenie
Podnikatel’ska etika

Obcianska nauka

Vediet’ charakterizovat’
podnikanie, podnikatel’a
podnik, jeho hlavné crty
Popisat’ jednotlivé typy
podnikov a roz¢lenit
podniky podl'a réznych
hladisk

Oboznamit’ ziakov

S podnikanim v sulade

s moralkou a etikou

Vedel charakterizovat
podnik, podnikanie,
podnikatel’a, jeho hlavné
Crty

Popisal jednotlivé typy
podnikov a roz¢lenil
podniky podl'a r6znych
hladisk

Ziak sa oboznamil

S podnikanim v sulade
s moralkou a etikou

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo stihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test

Pravne formy
podnikania

Zivnost

Zivnost’, podmienky
prevadzKkovania Zivnosti,
druhy Zivnosti

Obcianska nauka

Charakterizovat’ zivnost’,
pravne normy, ktoré ju
upravuju

¢lenit’ ich z r6znych hladisk
vymenovat’ podmienky ich
ziskania

uviest’ priklady

vediet’ aplikovat’ uéebny
odbor na moznost’ ziskania
zivnostenského opravnenia.

Charakterizoval Zivnost’,
pravne normy, ktoré ju
upravuju

roz¢lenil ich z ré6znych
hladisk

vymenoval podmienky
ziskania Zivnosti
uviedol priklady
Aplikoval ucebny odbor na
ziskanie zivnostenského
opravnenia.

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo sihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede

Pisomné odpovede
na zadané otazky

Didakticky test

Obchodné
spolo¢nosti

osobné obchodné
spolo¢nosti — v.0.5., K.S.
a kapitalové obchodné
spolo¢nosti —s.r.o., a.s,
druzstvo

Charakterizovat’ osobné
obchodné spolo¢nosti
vediet ich ¢lenitz r6znych
hlradisk

vymenovat’ pravne normy
upravujuce podnikanie

vV obchodnych
spolo¢nostiach

porovnat’ spolo¢nosti medzi
sebou.

Charakterizoval osobné
obchodné spolo¢nosti
roz¢lenil ich z réznych
hladisk

vymenoval pravne normy
upravujuce podnikanie

v obchodnych
spolo¢nostiach

porovnal spolo¢nosti
medzi sebou.

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo sihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test
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Ekonomické ¢innosti

podniku

Majetok podniku,
dlhodoby a kratkodoby
majetok

- Charakterizovat’ vyznam
majetku pre podnik,
roz¢lenit’ ho na dlhodoby
a kratkodoby
a charakterizovat rozdiely
jeho posobenia v pracovnom
procese

- Charakterizoval vyznam
majetku pre podnik,
roz¢lenil ho na dlhodoby
a kratkodoby
a charakterizoval rozdiely
jeho posobenia
V pracovnom procese

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvigenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo sthrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test

Zasobovacia, vyrobna
a odbytova ¢innost’

- Charakterizovat’
zasobovaciu, vyrobnil
a odbytovu ¢innost’ podniku

- Charakterizoval
zasobovaciu, vyrobnil
a odbytovu ¢innost’
podniku

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo sihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skusanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test

Personalna ¢innost’
podniku

Svet prace
NSFG 1.2

- Charakterizovat’ napli
personalnej ¢innosti v
podniku

- Charakterizoval napln
personalnej ¢innosti v
podniku

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo stthrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test

Financovanie podniku
z vlastnych a cudzich
zdrojov

- Popisat’ financovanie
podniku z vlastnych
a cudzich zdrojov

- Popisal financovanie
podniku z vlastnych
a cudzich zdrojov

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo sihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test
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Dane a odvody

NSFG 1.2

Vediet sa zorientovat

Vv danovej siistave SR
Poznat’ druhy odvodov do
socialnej a zdravotnej
poistovne

Vysvetlit’ rozdiel medzi
DPH a datou z prijmu
Uviest’, ako §tat vyuziva
prijmy z dani

Vedel sa zorientovat’

Vv danovej ststave SR
Poznal druhy odvodov do
socialnej a zdravotnej
poistovne

Vysvetlil rozdiel medzi
DPH a datou z prijmu
Uviedol, ako §tat vyuziva
prijmy z dani

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvigenia
Praktické cvi¢enia
Priebezné alebo sthrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test

Podnikatel’sky plian

- vytvorenie
jednoduchého
podnikatel'ského planu

Obozndmit’ ziakov so
zostavenim podnikatel'ského
planu

Ma vytvorit’ jednoduchy
podnikatel'sky plan

Ziak bol obozndmeny so
zostavenim
podnikatel'ského planu
Vytvoril jednoduchy
podnikatel'sky plan

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvicenia
Praktické cvicenia
Priebezné alebo sihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skuSanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test
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Roénik: TRETI

ROZPIS UCIVA PREDMETU: EKONOMIKA - _ )
2 hodiny tyZdenne, spolu 60 vyu¢ovacich hodin
Nazov tematického celku Hodiny | Medzipredmetové Ocakavané vzdelavacie Kritéria hodnotenia Metédy hodnotenia Prostriedky
Témy vztahy vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia
Pravidla riadenia 40 Fiak
osobnych financii )
. . . . - . Ustne odpovede Ustne odpovede
Planovanie, prijem a 10 Svet préce - 1dent1ﬁk0vat’.zdr0Je identifikoval .ZdrOJe Pisomné (_)dpovede
prica ObSianska niuk osobn}'{(ih prijmov . ’ osobn}'fch prijmov . ’ F?orovnanle. o Pisomné odpovede
~ zdroje osobnych prijmov Vcnans a nauka - Vyth:tlt a cha‘rakteflzoyat vyfvt%ﬂl a charhakter,lzox./at Ulohy a cvicenia Didakticky test
- prijem z podnikania NSFG prijem z podnikatel'skej prijem z podnikatel'skej Prgktlcvke’ cvienia )
_ prijem 7o zamestnania ¢innosti Cinnosti Priebezné alebo stihrnné
- mzda hruba a istd - vysvetlit’ pojem mzda, vysvetlil pojem mzda, skuSanie
_ dane a odvody hruba ahéisté’ mzda hruba a ¢ista mzda Ustne odpovede
- prijmy a v§davky - vysvetlit’ pojem dane vysvetlil pojem dane Pisomné (_)dpovede
osobného rozpodtn a odvody a popisat’ a odVOQy a popisat’ Fjorovnanle. .
a rodinného rozpottu jednotlivé druhy dani jednotlivé druhy dani Ulohy a cvic¢enia
- podstata podnikania v a odvodov a odvodov Praktické cvicenia
praxi - charakterizovat’ prijmy charakterizoval prijmy Priebezné alebo suhrnné
a vydavky rodinného a vydavky rodinného skusanie
a osobného rozpoctu a osobného rozpoctu Individualne, skupinové
- vyhladat’ na internete alebo vyhl'adal na internete alebo | alebo frontalne skuSanie
zo svojho okolia modelové zo svojho okolia modelové
pripady podnikania FO pripady podnikania FO
aPO. a PO.
% &y 10 - Identifikovat rizika, Identifikoval rizik4, vyhody

a nevyhody uverov,
kreditné karty

vyhody a nevyhody uverov,
kreditné karty

a nevyhody uverov,
kreditné karty
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uvery od bankovych

a nebankovych subjektov
zabezpecenie roznych
druhov Gverov

rozdiely v uveroch pre
obcana a pre podnikatel'a
legalne a nelegalne
postupy vymahania dlhov
uverova historia

Uviest rozdiely medzi
uvermi od bankovych

a nebankovych subjektov
Uviest’, ¢o znamena
zabezpecenie verov
Uviest’ rozdiely v tveroch
medzi Gvermi pre ob&anov
a podnikatel'ov
Pomenovat’ legalne

a nelegalne postupy
vymahania dlhov

Uviest’, €o je to tverova
histéria

Uviedol rozdiely medzi
uvermi od bankovych

a nebankovych subjektov
Uviedol, ¢o znamena
zabezpecenie verov
Uviedol rozdiely v uveroch
medzi ivermi pre obanov
a podnikatel'ov
Pomenoval legélne

a nelegalne postupy
vymahania dlhov

Uviedol, ¢o je to Giverova
historia
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Sporenie
a investovanie

- sporenie a finan¢na
prosperita, ,,nudzovy
fond*

- finan¢né investicie
a pristup k peniazom

- vyuzitie vol'nych
finan¢nych prostriedkov
a zdoévodnenie ich
vyuzitia

Riadenie rizika a
poistenie

Pojem riziko a pojem
poistenie

Verejné a sukromné
poistenie a rozdiel medzi
nimi

10

10

Svet prace
Obcianska nauka
NSFG

- vysvetlit', ako sporenie
prispieva k finan¢nej
prosperite, vysvetlit’
vyznam slova ,,nudzovy
fond*

- uviest priklad rychleho
a jednoduchého pristupu
k finanénym prostriedkom

Vysvetlit’ kedy je vyhodnejsie

sporit’ a kedy si poziCiavat

a aky je rozdiel medzi

usporami a pdzickou

Vysvetlit, ako vhodne vyuzit

vol'né finan¢né prostriedky

Vv prostredi inflacie.

(investi¢né fondy, cenné

papiere, kupa nehnutel'nosti)

Vysvetlit’ pojem riziko

a pojem poistenie

Popisat’ ako znizit’ rézne
druhy rizik

Uviest’ zakladné druhy
poistenia

Vysvetlit’ zakladny ucel
verejného poistenia
Charakterizovat’ zdravotné

a socialne poistenie a vramci
neho nemocenskeé,
dochodkové, trazové

a poistenie v nezamestnanosti
Charakterizovat’ komer¢né
poistenie — rozoznat’ zivotné
a majetkové poistenie

- vysvetlil, ako sporenie
prispieva k finan¢nej
prosperite, vysvetlit’
vyznam slova ,,nudzovy
fond*

- uviedol priklad rychleho
a jednoduchého pristupu
k finanénym prostriedkom

Vysvetlil kedy je vyhodnejsie

sporit’ a kedy si pozi¢iavat’

a aky je rozdiel medzi

usporami a pdzickou

Vysvetlil, ako vhodne vyuzit’

volné finan¢né prostriedky

v prostredi inflacie.

(investi¢né fondy, cenné

papiere, kipa nehnutelnosti)

Vysvetlil pojem riziko

a pojem poistenie

Popisal ako znizit’ r6zne
druhy rizik

Uviedol zakladné druhy
poistenia

Vysvetlil zakladny tcel
verejného poistenia
Charakterizoval zdravotné

a socialne poistenie a vramci
neho nemocenské,
dochodkové, urazové

a poistenie v nezamestnanosti
Charakterizoval komercné
poistenie — rozoznat’ Zivotné
a majetkové poistenie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvi¢enia
Praktické cviCenia
Priebezné alebo stihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skusanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test
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Komeréné poistenie —
zivotné a majetkové

Rozoznat” hlavné typy
poistenia motorovych
vozidiel

Uviest’ rozdiel medzi
poistenim domécnosti

a poistenim nehnutel'nosti

Rozoznal hlavné typy
poistenia motorovych
vozidiel

Uviedol rozdiel medzi
poistenim domécnosti

a poistenim nehnutel'nosti

Spotrebitel’ska
vychova 20 Ziak:
Uvod do sveta prace , ,

Finan¢éna 10 Obéianska nauka - Poukazat’ na moznosti - Poukazat’ na moznosti Ustne odpovede Ustne odpovede
zodpovednost’ . uniku délezitych osobnych uniku dolezitych osobnych Pisomné odpovede Pisomné odpovede
trebitel NSFG tdajov a ich zneuZitie, udajov a ich zneuzitie, B . Didaktick? test
Spotrebitel ov ochrana osobnych udajov ochrana osobnych udajov orovnanie 1daklicky tes

2 Ulohy a cvienia
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Moznosti tniku délezitych
osobnych udajov a ich
zneuzitie, ochrana osobnych
udajov

Sposoby komunikacie
0 finan¢nych zalezitostiach
a predchadzanie konfliktom

Hlavné principy ochrany
spotrebitel'ov — klamlivé
a zavadzajtice obchodné
praktiky, falSované tovary,

Vyznam ochrany vkladov
VvV SR,

Bankové a nebankové
subjekty,

Korupéné a podvodné
spravanie

Zneuzivanie verejnych
zdrojov

Oboznamit ziaka so
zakonom na ochranu
spotrebitel’a

Poznat’ sposoby
komunikacie o finan¢nych
zalezitostiach

a predchadzat’ tak
konfliktom

Naucit' ziaka orientovat’ sa
na trhu vyrobkov a sluzieb
z hladiska kvality,
bezpecnosti a oznacovania
vyrobkov

Uviest’ priklady
falsovanych tovarov
Vyhladat’ informacie

0 pravach spotrebitelov
vratane naroku na
reklamaciu

Uviest’ priklady klamlivych
alebo zavadzajtcich
obchodnych praktik, ktoré
zakon zakazuje

Vediet’ charakterizovat’
nebezpecny vyrobok
Poukazat’ na nekalé
obchodné praktiky
Rozlisit’ bankové

a nebankové subjekty
Poukazat’ na zneuzivanie
verejnych zdrojov

Oboznamit ziaka so
zdkonom na ochranu
spotrebitel'a

Poznat’ spdsoby
komunikacie o finan¢nych
zalezitostiach

a predchadzat’ tak
konfliktom

Naudit’ ziaka orientovat’ sa
na trhu vyrobkov a sluzieb
z hladiska kvality,
bezpecnosti a oznacovania
vyrobkov

Uviest’ priklady
falsovanych tovarov
Vyhladat’ informacie

0 pravach spotrebitel'ov
vratane naroku na
reklamaciu

Uviest priklady klamlivych
alebo zavadzajicich
obchodnych praktik, ktoré
zakon zakazuje

Vediet’ charakterizovat’
nebezpecny vyrobok
Poukazat’ na nekalé
obchodné praktiky
Rozlisit’ bankové

a nebankové subjekty
Poukazat’ na zneuzivanie
verejnych zdrojov

Praktické cviCenia
Priebezné alebo stihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skusanie
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Rozhodovanie
a hospodarenie

spotrebitel’ov

Avey

Uspory a pozicky,

Finan¢né ciele podla
priority, financné
rozhodovanie

Vplyv reklamy na
spotrebitel’a

Moderné spdsoby platenia,
kreditné a debetné platobné
karty

Prepocet meny pomocou
menovej kalkulacky

10

Uviest’ priklady
spotrebitel'skych uverov
a vyznam uspor

Vediet uviest’ svoje
finanéné ciele podl'a
priority a vediet’ popisat’
ako sa spravne financ¢ne
rozhodnut’

Uviest’ vplyv reklamy na
nakupné rozhodnutia
Poznat’ moderné spdsoby
platenia, vediet rozlisit
kreditnu a debetnt kartu
Vediet’ vykonat’ prepocet

meny pomocou internetovej

menovej kalkulacky

Uviedol priklady
spotrebitel'skych uverov
a vyznam Uspor

Vediet uviest’ svoje
finanéné ciele podl'a
priority a vediet’ popisat’
ako sa spravne financne
rozhodnit

Uviest’ vplyv reklamy na
nakupné rozhodnutia
Poznat’ moderné spdsoby
platenia, vediet rozlisit
kreditnu a debetnt kartu
Vediet’ vykonat’ prepocet

meny pomocou internetovej

menovej kalkulacky

Ustne odpovede
Pisomné odpovede
Porovnanie

Ulohy a cvigenia
Praktické cvicenia

Priebezné alebo stihrnné
skusanie

Individualne, skupinové
alebo frontalne skusanie

Ustne odpovede
Pisomné odpovede

Didakticky test
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6.12 svet prace

Nazov predmetu svet prace

Casovy rozsah vyuéby 3. ro¢nik, 1 hodina tyZzdenne, spolu 30 vyu€ovacich
hodin

Ro¢nik treti

Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.12.1 Charakteristika predmetu

Vyucovaci predmet svet prace poskytne Ziakom zakladné vedomosti o formach a néstrojoch
politiky zamestnanosti a trhu préce, ziaci sa naucia zakladnej orientdcii na pracovnom trhu.
Predmet vedie ziakov k aktivnemu a efektivnemu postupu pri hl'adani pracovného miesta po
ukonceni strednej skoly.

U¢ivo predmetu je rozdelené do dvoch Casti: v prvej Casti sa ziaci oboznamia so zédkladnymi
problémami pracovnopravnych vztahov a zdkonnikom prace; V druhej casti sa Zziaci
oboznamia s r6znymi spdsobmi a zdsadami pri hl'adani zamestnania - prostrednictvom sluZzieb
zamestnanosti (sprostredkovatel'ské a poradenské sluzby), orientacie v inzeratoch a hl'adania
cez Internet. Naucia sa pisat’ profesijny, Struktirovany zivotopis, ziadost' o prijatie do
zamestnania, spravne sa prezentovat’ u perspektivneho zamestnavatel’a.

Odporuca sa spolupraca s tradmi préce, ucast’ na nimi organizovanych podujatiach (programy
zamerané na prevenciu pred nezamestnanostou, Burzy prace, navSteva Informacno-
poradenskych stredisk). Taktiez sa odporucaji konzultacie s vychovnym poradcom, skolskym
psycholéogom, navsteva pedagogicko-psychologickej poradne. Ddoraz je treba klast’ na
praktické cvicenia.

Vyucujtci pri vyucbe predmetu vyuziva medzipredmetové vztahy odbornych ekonomickych
predmetov, obCianskej a pravnej nduky.

6.12.2 Ciele vyucovacieho premetu

Ciel'om vzdelavacieho okruhu Svet prace je vybavit ziaka vedomostami a kompetenciami,
ktoré¢ mu pomdzu optimélne vyuzit' svoje osobnostné a odborné predpoklady pre uspesné
uplatnenie na trhu prace a pre budovanie profesijnej kariéry.

6.12.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat’ nasledovné metody a formy:
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Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Svet prace a trh prace

motivaéna metdda - rozhovor,
vyzva

expozitna dialogickd — rozhovor

sokratovsky, heuristicky, beseda,

diskusia — retazova, komentujuca,
riadena, skupinova

frontalna vyucba
frontalna a

individualna praca ziakov
skupinova praca ziakov

praca s knihou

praca s dennou tlacou,
masmédiami, internetom
Ako sa uchadzat' o zamestnanie motivaéna metdda - rozhovor, frontalna vyucba
vyzva frontalna a
expozitna dialogicka — rozhovor | individualna praca ziakov
sokratovsky, heuristicky, beseda, . .
y y skupinova praca ziakov

diskusia — retazova, komentujuca, . .

) . e I praca s knihou

riadena, skupinova
praca s dennou tlacou,
masmédiami, internetom

Zamestnanost motivaéna metdda - rozhovor, frontalna vyucba

vyzva frontalna a

expozitna dialogicka — rozhovor | individualna praca ziakov

sokratovsky, heuristicky, beseda, . e

y y skupinova praca ziakov

diskusia — retazova, komentujuca, . .

. ) e I praca s knihou

riadena, skupinova
praca s dennou tlacou,

masmédiami, internetom

6.12.4 UcCebné zdroje

Na podporu a aktivaciu vyucovania a u¢enia ziakov sa vyuziji nasledovné uéebné zdroje:

Ni T Daliie
azov . q z ateriaine H
. - , Didakticka ey zdroje
tematického Odborna literatura technika vyucboveé .
celku prostriedky (internet,
kniznica, ...

Svet prace a trh prace || Kroslakova J., Palkovicova M. : || Dataprojektor Zakonnik prace , || Internet

Uvod do sveta prace, SPN materiély z

isl ;
Bratislava PC UPSVaR
Tabula
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Filpchart

Videotechnika

Ako sa uchadzat o Emﬁ(:ékzvé J, falkovi,éové g/lF-)Ni Dataprojektor Zakonnik préace, || Internet
H VO! O svela prace, A
zamestnanie Bratislava PC materialy z
UPSVaR
Tabula
Filpchart
Videotechnika
Zamestnanost Emﬁ(:ékzvé J, falkovi,éové g/lF-)Ni Dataprojektor Zakonnik préace, || Internet
VO! O svela prace, e
Bratislava PC BO,ZP’ materialy
z UPSVaR
Tabula
Filpchart

Videotechnika
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ROCNIK: TRETI

ROZPIS UCIVA PREDMETU: SVET PRACE

1 hodina tyZdenne, spolu 30 vyucovacich hodin

zamestnanie

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Té vzdelvacie vistupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
émy
Svet prace a trh prace 8 Ziak ma: Ziak:
Pojem trhu prace 2 Vediet  vysvetlit pojem | Vie vysvetlit' pojem praca, | Ustne frontalne | Ustne odpovede
praca, produktivita prace, trh | produktivita prace, trh prace, | skusanie
prace, povolanie, | povolanie, zamestnanie.
zamestnanie. Kriticky | Kriticky zhodnotil
zhodnotit’ informacie | informacie poskytované
poskytované reklamou. reklamou.
2 Vysvetlit ) pojem Vysvetli ) ,pOJ em Ustne  frontalne | Ustne odpovede
Nezamestnanost nezamestnanost’, na zaklade | nezamestnanost’, na zaklade skiiSanie
grafu porovnat’ stipajicu | grafu porovnal stipajicu
alebo  klesajucu  krivku | alebo  klesajicu  krivku
nezamestnanosti  a uviest' | nezamestnanosti  a uviedol
priciny pric¢iny
Poznat  podmienky pre | Poznd  podmienky pre | .- , ,
Evidencia uchadzatoy 2 zaevidovanie  avyradenie | zaevidovanie  a vyradenie g{s,t?:niefrontalne Ustne odpovede
0 zamestnanie z evidencie uchadzacov o | z evidencie uchadzacov o 4
zamestnanie zamestnanie
2 Vediet  rozliSit  poj my Vie rozlisit poymy pomfl_(y Ustne frontalne | Ustne odpovede
Ponuka a dopyt po pracovngch ponuky adopytu po praci, | adopytu po praci, naSiel skiiSanie
miestach najst  konkrétne priklady | konkrétne priklady ponuky Praktické
ponuky a dopytu adopytu cvicenie
Ako sa uchadzat’ o 14 Ziak ma: Ziak:
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Ziadost’ uchadzaca
0 zamestnanie

Poznat’ nalezitosti
uchadzaca o zamestnanie
a vediet’ vyplnit’ ziadost’

Pozna nalezitosti uchadzaca
0 zamestnanie a vie vyplnit’
ziadost’

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Vyber spravneho inzeratu
z internetu

Vediet' vybrat’ spravny
inzerat poskytujlci
zamestnanie z internetu.

Identifikovat’ internetové a
tlacové zdroje informaécii o
pracovnych miestach,
kariére apodnikani.

Vie vybrat’ spravny inzerat
poskytujici zamestnanie
z internetu.

Identifikoval internetové a
tlacové zdroje informdcii o
pracovnych miestach,
kariére apodnikani.

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvienie

Zivotopis

Vediet napisat’ Zivotopis

Vie napisat’ zivotopis

Ustne frontalne
skusSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Motivaény list

Vediet’ napisat’ motivacny
list

Vie napisat’ motivacny list

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Telefonicka komunikacia

Vediet’ sa informovat’
ohl'adne zamestnania
prostrednictvom telefonu

Vie sa informovat’ ohl'adne
zamestnania
prostrednictvom telefonu

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Komunikécia prostrednictvom
internetu

Vediet’ sa informovat’
ohl'adne zamestnania
prostrednictvom internetu

Vie sa informovat’ ohl'adne
zamestnania
prostrednictvom internetu

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Prijimaci pohovor

Pripravit’ a prezentovat’
prijimaci pohovor.

Porovnat’ osobné zru¢nosti
a zaujmy s roznymi
kariérnymi moznost'ami.

Pripravil a prezentoval
prijimaci pohovor.

Porovnal osobné zruénosti a
zaujmy s réznymi
kariérnymi moznostami.

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede
Praktické
cvicenie

Prezentacia

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

163




Pribehy tspesnych jednotlivcov
na planovanej profesijnej ceste

Vediet povedat’ svoj nazor
na cestu uspesnych
jednotlivcov na zaklade
pozorovaného.

Uviest' priklady uspe$nych
jednotlivcov.Argumentovat’
na prikladoch tspeSnych
jednotlivcov planovanie
vlastnej profesijnej cesty.

Vie povedat’ svoj nazor na
cestu uspesnych
jednotlivcov na zaklade
pozorovaného.

Uviedol priklady Gispesnych
jednotlivcov. Argumentoval
na prikladoch uspesnych
jednotlivcov planovanie
vlastnej profesijnej cesty.

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Zamestnanost’

Ziak ma:

Ziak:

Pracovny pomer

Definovat’ pojem pracovny
pomer, poznat podmienky
vzniku a moznosti zaniku

Definoval pojem pracovny
pomer, poznd podmienky
vzniku a moznosti zaniku

Ustne skuSanie

Ustna odpoved’

Uzatvaranie pracovnej zmluvy

Poznat’ nalezitosti pracovnej
zmluvy anapisat podla
vzoru pracovni zmluvu

Pozna nalezitosti pracovnej
zmluvy anapisal podla
vzoru pracovnui zmluvu

Ustne frontalne
skusSanie

Ustne odpovede

Praktické
cvicenie

Bezpecnost pri praci

Poznat’ povinnosti
zamestnanca

a zamestnavatel'a

Vv stvislosti S bezpec¢nost'ou
pri praci

Pozna povinnosti
zamestnanca

a zamestnavatela

Vv stvislosti s bezpe¢nost'ou
pri praci

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Rekvalifikacia

Poznat’ pojem rekvalifikacia
a vediet’ ako sa prihlasit’ do
rekvalifika¢ného kurzu

Pozna pojem rekvalifikacia
avie ako sa prihlasit do
rekvalifikacného kurzu

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Moja kariéra a plan kariérneho
postupu

Vypracovat” a prezentovat
plan  kariéry a predstavy
0 kariérnom postupe.

Pochopit’  vztah ludska
praca — peniaze a eticku
suvislost’ medzi bohatstvom
a chudobou. Uviest’
priklady, ako byt financne

Vypracoval a prezentoval
plan  kariéry a predstavy
0 kariérnom postupe.

Pochopil vzt'ah Pudska praca
— peniaze a eticku stvislost’
medzi bohatstvom
a chudobou. Uviedol
priklady, ako byt financne

Ustne skuSanie

Ustne odpovede
Praktické
cvicenie

Prezentacia

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

164




zodpovednym
¢lovekom.

mladym

zodpovednym
¢lovekom.

mladym
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6.13 zaklady vyzivy a mikrobioléogia

Nazov predmetu zaklady vyzivy a mikrobiolégia

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyZzdenne, spolu 33 vyu¢.hodin / 1. roénik
1 hodina tyZzdenne, spolu 33 vyu¢.hodin / 2. ro¢nik

Roénik prvy, druhy
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyuéovaci jazyk slovensky jazyk

6.13.1 Charakteristika predmetu

Predmet zaklady vyzivy poskytuje Ziakom prehladné vedomosti o potravinach a zasadach
spravnej vyzivy ludi, zédkladnych Zzivinach a ich zastipeni v potravinach, povode, zlozeni,
vlastnostiach. Tieto vedomosti Ziaci vyuzivaju pri vyhodnocovani kvalitativnych znakov
surovin, pri urovani a dodrziavani podmienok skladovania surovin a pri zhodnoteni vplyvu
pouzitych surovin na kvalitu vyrobkov.

Ziaci budi oboznameni s problematikou zloZenia potravin, zoznamia sa sich vyzivovou
hodnotou, osvoja si zaklady fyziologie vyzivy, ziskaji vedomosti o spradvnej vyzive,
0 hygienickych navykoch pri vyrobe, oboznamia sa s chorobnymi stavmi v pripade nedodrzania
hygienickych zasad pri vyrobe cukrarskych vyrobkov.

Uvodné tematické celky predmetu oboznamuji Ziakov s jednotlivymi zlozkami potravin, s ich
vyznamom pre 'udsky organizmus z hl'adiska energetickej a biologickej hodnoty, metodami
stanovenia akosti.

Budu vediet’ vysvetlit’ rozdiely v stavbe virusov a baktérii, vysvetlit’ Specificka stavbu virusov,
ich spOsob zivota, rozmnoZovanie a najdolezitejSie ochorenia sposobené virusmi. Vysvetlit
stavbu, sposob vyzivy a rozmnozovanie baktérii. Vymenovat’ najrozsirenejSie typy baktérii, ich
vyznam v prirode a pre ¢loveka a zdkladné ochorenia, ktoré sposobuju.

Ziaci sa oboznamia s vyznamom vody pre ¢loveka a s pdsobenim vody pri kazeni potravin,
ziskaju vSeobecné poznamky o mikroorganizmoch, o diferencovanom stravovani, o
biochemickych vyrobnych procesoch.

Pozornost’ sa venuje fyzioldgii vyzivy, kde sa ziaci budi oboznameni s traviacim traktom a jeho
Cast’ami, alimentarnym nakazam.

Ziaci si osvoja zakladné vedomosti o vplyve potravinarskej vyroby na Zivotné prostredie,
0 spracovani a zuzitkovani potravinarskych odpadov. Stucasne ide aj o ochranu zivotného
prostredia v technologickych procesoch bez zne€istovania zivotného prostredia, ziaci sa naucia
vykonavat’ pracovné Cinnosti tak, aby nenarusali zivotné prostredie, ale prispievali k jeho
zlepSeniu.

Vedomosti a zru¢nosti ziskané v predmete zaklady vyzivy ziaci vyuZzivaju predovsetkym
Vv predmete technologia, suroviny a v odbornom vycviku.

Pri vyucovani voli vyucujuci podla konkrétneho uciva najvhodnejsSie metddy a formy prace.
Doélezité je pouZzivanie ndzornych pomocok, ako su vzorky surovin a vyrobkov, rozne nakresy
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a schémy. Preberanu latku vyudujuci dopliia a rozsiruje o nové aplikované poznatky z oblasti
zdravej vyzivy.

6.13.2 Ciele vyuCovacieho predmetu

Cielom vyucovacieho predmetu v u¢ebnom odbore 2964 H cukrar je poskytnut’ ziakom uceleny
systém vedomosti, zru¢nosti a kompetencii o mikroorganizmoch, baktériach a virusoch v
suvislosti s potravinarstvom, o javoch, zakonitostiach a o vzt'ahoch medzi nimi, formovat’
logické myslenie a rozvijat’ vedomosti, zru¢nosti a kl'acové kompetencie vyuzitelné aj v
d’alSom vzdelavani, odbornom vycviku a ob¢ianskom zivote. Poznat’ zakladné rozdiely medzi
Zivymi a nezivymi sustavami, zakladné vlastnosti zivych systémov. Oboznami sa s vyznamom
biologickych poznatkov pre Zivot a ich praktické vyuZitie. Ziaci si osvoja zdkladné vedomosti
0 vplyve cukrarskej vyroby na zivotné prostredie, o spracovani a zuZzitkovani cukrarskych
odpadkov. Ziaci sa nau¢ia vykonavat pracovné ¢innosti tak, aby nenarasali Zivotné prostredie,
ale prispievali k jeho zlepSeniu

Kracové kompetencie: Absolvent ma ovladat’ a pouzivat’ zékladnti a odbornu terminoldgiu. v
mikrobiologii. Vysvetlit’ biologicku a chemickl podstatu procesov.

6.13.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metody a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Uvod

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Zlozenie a vlastnosti potravin

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Hodnota potravin

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Akostné znaky surovin

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Diferencované stravovanie

Informacénoreceptivna - vyklad

Reproduktivna — rozhovor

Frontalna vyucba

Frontalna a
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Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

individualna praca ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Mikrobioldgia

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
Uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Biochemické vyrobné procesy

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Kvasny priemysel

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Potravinarstvo a zivotné
prostredie, odpadoveé
hospodarstvo

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Fyziologia vyzivy

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca Ziakov

Praca s knihou

Alimentarne nakazy

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca Ziakov

Praca s knihou

Obaly v potravinarstve

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Sanitacia v potravinarstve

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou
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6.13.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia Ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucbové .
e e e
P y kniznica, ...
Uvod Ing.G.Dubova, Suroviny 1/1, Expol Vzorky potravin || Internet
2005
PC Vzorky surovin || CD - zdroje
, otravin
Tabufa P
Videotechnika
ZloZenie a vlastnosti || Ing.-G.Dubova, Surovinyl/1, Expol | PC Vzorky Internet
potravin 2005 . .
Tabula CD - zdroje
. . otravin
Videotechnika P
Hodnota potravin |2n090-G-Dub0vé, Suroviny 1/1, Expol || Videotechnika Vzorky surovin || Internet
5
PC CD - zdroje
. otravin
Tabula P
Akostné znaky surovin lznogdS-Dubové, Suroviny 1/1, Expol | Videotechnika Vzorky Internet
PC CD - zdroje
. otravin
Tabula P
Diferencované '\PMIin;lR-Skiggnéi%m S|CSC-|nk9; Videotechnika Vzorky surovin || Internet
H .Kruzliak, C. yZiva, ovenske
stravovanie pedagogicks vydavatelstvo, || PC CD - zdroje
Bratislava,1993 i
' . otravin
Tabula P
Mikrobioldgia F. Hornik, V. Kubista, F. Kapralek, J. || Videotechnika Prezentacie Internet
Stoklasa, B. Vackova: Seminar
acvitenia z biolégie Slovenské || PC
pedagogické vydavatelstvo,
Bratislava,1987 Tabula
Biochemické vyrobné || Janys: Potravinarska biochémia pre | \/ideotechnika Vzorky Internet
procesy 2. Ro¢.SOU, Alfa Bratislava 1990 )
PC CD - zdroje
. otravin
Tabula P
Kvasny priemysel I Janys: Potravinarska biochémia | Videotechnika Vzorky Internet
pre 2. Ro¢.SOU, Alfa Bratislava )
1990 PC CD - zdroje
. ravin
Tabula potra
Potravinarstvo (R:'élDf-J;Z,ﬁ ';imank, IR'N'DLLIM EFi’r;{eOk, Videotechnika Vzorky Internet
~. . : c., Zaklady ekoldgie, ,
aZNOtne, prostredie, spol. sro. Vydavatelstvo Litera, || PC CD - zdroje
odpadove Bratislava 1995 potravin
hospodarstvo Tabula
Fyziologia vyzivy MUDr.R.Simongig, CSc.Ing. || Videotechnika Internet
P.Kruzliak,CSc. Vyziva, Slovenské
pedagogické vydavateflstvo, || PC Ch - zdroje
Bratislava,1993 i
' ; otravin
Tabufa P
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Alimentarne nakazy MUDr.R.Simongig, CSc.Ing. || Videotechnika Vzorky Internet
P.Kruzliak,CSc. Vyziva, Slovenské
pedagogické vydavatelstvo, || PC Ch - zdroje
Bratislava,1993 ¢
' ) otravin
. . e Tabula P
Jarmila Uradnickova, Jana
Marenc&akova, Otilia Jurgova
Potraviny a vyziva | ISBN Bratislava,
2007
Obaly v potravinarstve | Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 | Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU - cukrar, 2004
PC CD - zdroje
. otravin
Tabula P
Sanitacia v Sr§k;kggf&a SUFKOYinéO%T 1 az 3 | Videotechnika Internet
tr Vin :r tV rocni — CUKrar, .
potravinarstve PC CD - zdroje
; ravin
Tabula potra
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ROCNIK: PRVY

rozpis uéiva prRepmeTu ZAKLADY VYZIVY A MIKROBIOLOGIE

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Uvod 1
Ziak ma: Ziak:
Uvod do predmetu 1 Vediet popisat’ aky vyznam ma | Vedel popisat aky vyznam ma Ustne skusanie Ustne odpovede
zdrava vyziva pre [ludsky | zdrava vyziva pre [udsky
organizmus organizmus
Zlozenie a vlastnosti 6
potravin Ziak ma: Ziak:
. 3 . L. Vediet rozdelit potraviny do | Vedel rozdelit potraviny do 3 ; .
Rozdelenie  potravin, ich 1 Technoldgia skupin, vediet zlozenie potravin | skupin, vedel zlozenie potravin | Frontaine  Ustne | Ustne odpovede
Zlozenie a vlastnosti aich vlastnosti a ich vlastnosti skusanie
Bielkoviny, sacharidy, tuky 2 Charakterizovat bielkoviny, | Vedel charakterizovat | Ustne skusanie Ustne odpovede
sacharidy, tuky bielkoviny, sacharidy, tuky
Vitaminy, mineralne latky, 2 Charakterizovat’ vitaminy, | Charakterizoval vitaminy, | Frontalne ustne | Ustne odpovede
enzymy mineralne latky, enzymy mineralne latky, enzymy skuSanie
Voda 1 Vysvetlit vyznam vody Vysvetlil vyznam vody Ustne skusanie Ustne odpovede
Hodnota potravin 3
Ziak ma: Ziak:
e , Vysvetlit pojem vyzivova | Vysvetlil pojem vyzivova | . X .
Vyzivova ~ hodnota potravin, 1 hodnota potravin, energeticka a | hodnota potravin, energeticka a | Ustne  frontélne | Ustne odpovede
energeticka a biologicka skusanie

hodnota potravin

biologicka hodnota potravin

biologicka hodnota potravin
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Zaklady racionalnej vyzivy,
vyzivové odporucané davky

Vysvetlit zaklady racionélnej
vyzivy, vyzZivové odporucané
davky

Vysvetlil zaklady racionalnej
vyzivy, vyzivové odporucané
davky

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

Akostné znaky surovin

Ziak ma:

Ziak:

Akost surovin a vyrobkov

Charakterizovat akost surovin
a vyrobkov

Charakterizoval akost surovin
a vyrobkov

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

Normy akosti, metody
stanovenia  akosti, pri€iny
znehodnocovania potravin

Vymenovat aké metddy
stanovenia akosti pozname,
opisat pri€iny znehodnocovania
potravin

Vymenoval aké metddy
stanovenia akosti pozname,
opisal pri¢iny znehodnocovania
potravin

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Zasady spravneho
uskladnovania, zaruéne lehoty,
preberanie a oSetovanie
potravin

Vysvetlit zaésady spravneho
uskladfiovania, popisat zaru¢ne
lehoty, preberanie a oSetovanie
potravin

Opisal zasady spravného
uskladfiovania, popisal zaru¢ne
lehoty, preberanie
a oSetrovanie potravin

Ustne skuSanie

Ustne odpovede

Sklady surovin a vyrobkov, ich
hygiena a sanitacia

Opisat, ktoré zasady treba
dodrziavat  pri  skladovani
surovin

Opisal, ktoré zasady treba
dodrziavat  pri  skladovani
surovin

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Diferencované
stravovanie

Ziak ma:

Ziak:

Druhy stravy

ZmieSana strava,
vegetarianska strava

Vediet popisat’ druhy stravy

Vedel popisat’ druhy stravy

Ustne skiSanie

Ustne odpovede

Surova strava

Popisat ~ zmieSanu  stravu,
vegetariansku stravu

Popisal  zmieSanu  stravu,
vegetariansku stravu

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Zasady diferencovanej stravy

Popisat surovu stravu

Popisal surovu stravu

Ustne  frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vyziva deti a mladistvych os6b

Opisat zasady diferencovane;j
stravy

Opisal zasady diferencovanej
stravy

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Popisat vyZivu deti
a mladistvych os6b

Popisal vyZivu deti
a mladistvych oséb

Pisomne sku$anie

Pisomne odpovede
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Vyznam lieCebnej vyzivy 1 Poukazat na vyznam lieSebnej | Poukézal na vyznam liegebnej | Ustne skusanie Ustne odpovede
VyzZivy VyzZivy
Diéty a ich rozdelenie 1 Vediet popisat diéty aich | Vedel popisat diéty aich | Ustne skusanie Ustne odpovede
rozdelenie rozdelenie
Mikrobiologia 11
Ziak ma: Ziak:
Uvod: 4
Rozdelenie mikrobiolégie 1 Popisat rozdelenie | Popisal rozdelenie | Ustne skudanie Ustne odpovede
mikrobioldgie mikrobioldgie
Choroboplodné  posobenie 1 Charakterizovat | Charakterizoval | Pisomné skusanie | Pisomné odpovede
: . choroboplodné pdsobenie | choroboplodné pdsobenie
mikroorganizmov . ) . )
mikroorganizmov mikroorganizmov
3 i i 1 . . . . Pisomné skusanie Pisomné odpovede
Patogénne mikroorganizmy Vediet charakterizovat | Vie charakterizovat I asan! I pov
Imunolégia —  imunitny patogénne mikroorganizmy | patogénne mikroorganizmy
systé 1 Vediet popisat vyznam | Vie popisat vyznam
imunolégie a imunitného | imunolégie a imunitného | Ustne skaganie Ustne odpovede
systému systému
Morfoldgia 6
mikroorganizmov Fiak ma: Fiak:
Rozdelenie 1 Rozdelit mikroorganizmy Rozdelil mikroorganizmy Ustne skuganie Ustne odpovede
Virusy 1 Vediet charakterizovat, | Vedel charakterizovat, | Pisomné skuSanie | Pisomné odpovede
Baktérie 1 poznat tyar a stavbu virusov | poznat tyar a stavbu virusov | (stne skuganie Ustne odpovede
a baktérii a baktérii . . .
Plesne 1 ‘ . . ‘ ) Ustne skusanie Ustne odpovede
2 Vediet ich delit a | Vedel ich delit a
Rast, prijem  potravy, charakterizovat charakterizovat
rozmnozovanie s ¢ t .. S | ¢ i Pisomné skusanie Pisomné odpovede
mikroorganizmov pozna rast, prijem pozna rast, prijem
potravy, rozmnozovanie | potravy, rozmnozovanie
mikroorganizmov mikroorganizmov
Vplyv jednotlivych Einitelov 1

zivotného prostredia na
mikroorganizmy

Ziak ma:

Ziak:
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Fyzikalne,
biotické Cinitele

chemické,

Poznat arozlisit  vplyv
réznych cinitefov Zivotného
prostredia na
mikroorganizmy

Pozna a rozlisi vplyv
réznych Cinitelov Zivotného
prostredia na
mikroorganizmy

Pisomné skusanie

Pisomné odpovede
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ROCNIK: DRUHY

rozpis uéiva pRepmeTu ZAKLADY VYZIVY A MIKROBIOLOGIA

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyucovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Patogénne mikroorganizmy 4 Technoldgia

Ziak ma: Ziak:
-patogén, patogenity, 1 Definovat zakladné pojmy Vie definovat zakladné | Ustne skusanie Ustne odpovede
infekéné choroby pojmy
-ochor.e'nie z potravin 1 Rozli&it ochorenie Vie rpzliéit’ ochprenie Ustne skusanie Ustne odpovede
bakterialneho povodu z potravin bakterialneho ; g)\?;:jiwr:)chorgflli(;egg:?:vr}:\)
-ochorenie potravin pbvodu, ochorenie potravin | T, ’ . - A .

. . R 1 , , o i k t
virusového pévodu virusového  pbvodu a wrusovehq povodu  a | Ustne skiSanie Ustne odpovede
. 1 mykotoxikézy mykotoxikozy
-mykotoxikozy
Pisomné skusanie Pisomné odpovede

Mikroorganizmy 2
a potravinarska vyroba Fiak ma Fiak:
-faktory  vplyvajice na 1 Poznat faktory vplyvajice | Pozna faktory vplyvajice na | Ustne skudanie Ustne odpovede
mikroorganizmy na organizmy organizmy
-vodna aktivita, pH
prostredia, teplota, 1
relativna vihkost, Vie konkretizovat rdézne | Konkretizovat rézne faktory | Ustne skuganie Ustne odpovede
pritomnost a koncentracia faktory
plynov
Mikrobioldgia produktov 2
potravin Ziak méa Ziak:
Mikroorganizmy 1 Vymenovat mikroorganizmy | Vymenuje mikroorganizmy | Ustne skuganie Ustne odpovede
v cukrarskej vyrobe v cukrarskej vyrobe v cukrarskej vyrobe
Mikroorganizmy pri vyrobe 1 Vymenovat Mikroorganizmy | Vymenujet Mikroorganizmy | Ustne skuganie Ustne odpovede
drozdia a cukru pri vyrobe drozdia a cukru pri vyrobe drozdia a cukru
Spdsoby boja proti 4
neziaducim

mikroorganizmom

Ziak ma

Ziak:
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-hygiena a sanitacia

-konzervacia - rbzne
spbsoby

-sterilizacia

-pasterizacia, tyndalizacia

Poznat pojem hygiena
a sanitacia
Vediet rbézne  spbsoby

konzervacie
Poznat postup pri sterilizacii

Vediet popisat paserilizaciu
a tyndelazaciu

Pozna pojem  hygiena
a sanitacia
Vie rézne spbsoby
konzervacie

Pozna postup pri strerilizacii

Vie popisat pasterilizaciu a
tyndalizaciu

Ustne skusanie

Ustne skusanie

Ustne skusanie

Ustne skusanie

Ustne odpovede
Ustne odpovede

Ustne odpovede

Ustne odpovede

Biochemické vyrobné

procesy Ziak ma: Ziak:

Etanolové a mlie¢ne kvasenie Poznat procesy etanolového|Poznal  procesy  etanolového|Ustne frontalne|Ustne odpovede

Technoldgia a mlieéneho kvasenia a mlieGneho kvasenia skusanie

Maslové, octové kvasenie \Vysvetlit proces maslového[Vysvetlil proces maslovéholPisomné skusanie Pisomne odpovede
a octového kvasenia a octového kvasenia

Kvasny priemysel
Ziak ma: Ziak:

Vyroba liehu, kvasnic

Popisat vyrobu liehu, kvasnic

Popisal vyrobu liehu, kvasnic

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Vyroba piva, vina Vysvetlit vyrobu piva, vina \Vysvetlil vyrobu piva, vina Frontalne ustnelUstne odpovede
skuSanie

Potravinarstvo azivotné . .

prostredie Ziak ma: Ziak:

Odpadové hospodarstvo Poznat vyznam odpadového|Poznal  vyznam  odpadovéholUstne frontalne|Ustne odpovede
hospodarstva v potravinarskejhospodarstva v potravinarskejiskisanie
vyrobe vyrobe

Fyziolégia vyzivy . .
Ziak ma: Ziak:
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Traviaci trakt a jeho Casti

Ustna dutina

Charakterizovat traviaci trakt a jeho
Casti

Charakterizoval  traviaci  trakt]
a jeho Casti

Frontalne
skuSanie

Ustne|

Ustne odpovede

Vediet opisat proces spracovania
potravy v Ustnej dutine

\Vedel opisat proces spracovania
potravy v Ustnej dutine

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Zaltdok Popisat proces travenia v Zalidku |Popisal proces travenia v zalidku [Ustne frontalne|Ustne odpovede
skusanie
Tenké ¢revo, hrubé ¢revo Vediet popisat v&om pozostavaVedel popisat v dom pozostavalUstne frontalne|Ustne odpovede
Uloha tenkého Creva, hrubého €revaliloha tenkého ¢&reva, hrubéhojskusanie
Creva
Travenie bielkovin, Vediet popisat proces traveniaVedel popisat proces traveniaUstne frontalne|Ustne odpovede
sacharidov, tukov bielkovin, sacharidov, tukov bielkovin, sacharidov, tukov skuSanie
Stravitelnost  a vyuzitelnost Popisat faktory vplyvajice nalPopisal faktory vplyvajice nalUstne frontalne|Ustne odpovede
potravy stravitelnost’ a vyuZitelnost potravy |stravitelnost a vyuzitelnostjskuSanie
potravy
Alimentarne nakazy
Ziak ma: Ziak:
A i Technoldgia , i i . - i .
Zdravotna a odborna Poznat zdravotnu a odbornu|Poznal  zdravotnd  a odbornufUstne frontalne|Ustne odpovede
spoOsobilost a priznaky spoOsobilost a  charakterizovat|spdsobilost’ Charakterizovallski$anie
ochorenia priznaky ochorenia priznaky ochorenia
NajCastejsie alimentarne Vymenovat najcastejSieVymenoval najéastejsie|Ustne frontalne|Ustne odpovede
nakazy alimentarne nakazy alimentarne nakazy skuSanie
Kontaminacia potravin Vediet  popisat  kontaminaciuVedel popisat  kontaminaciulUstne frontalne|Ustne odpovede
potravin potravin skuSanie
Obaly v potravinarstve
Ziak ma: Ziak:

Funkcia obalu, druhy obalov

Vediet charakterizovat  funkciu
obalu

Vedel charakterizovat funkciu
obalu

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Obaly v cukrarskej vyrobe
Predaj nebalenych vyrobkov

Poznat aké obaly sa pouzivaju
v cukrarskej vyrobe Popisat' predaj
nebalenych vyrobkov

Poznal aké obaly sa pouzivaju

v cukrarskej vyrobe Popisal predaj
nebalenych vyrobkov

Ustne skusanie

Ustne odpovede
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Predaj lahédkovych vyrobkov,
predaj zmrzliny

\Vediet popisat predaj lah6dkovych
vyrobkov, predaj zmrzliny

\Vedel popisat predaj lahédkovych
vyrobkov, predaj zmrzliny

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Sanitacia
v potravinarstve

Ziak ma:

Ziak:

Cistenie a dezinfekcia

Vediet vyznam Cistenia
Vv potravinarstve a definovat pojem
a vyznam dezinfekcie

Vedel vyznam  Cistenia v
potravinarstve a definoval pojem
a vyznam dezinfekcie

Ustne frontalne|
skuSanie

Ustne odpovede

Dezinsekcia Charakterizovat pojem a vyznam|Charakterizoval pojem a vyznam|Ustne skiSanie Ustne odpovede
dezinsekcie dezinsekcie
Deratizacia Charakterizovat pojem a vyznam|Charakterizoval pojem a vyznam|Ustne skd$anie Ustne odpovede

deratizacie

deratizacie
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6.14 odborné kreslenie

Nazov predmetu odborné kreslenie

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyu¢.hodin
Rocnik prvy

Kaéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.14.1 Charakteristika predmetu

Téato oblast’ je ur¢ena len pre ucebné odbory cukrar. Obsah poskytuje Ziakom vedomosti
z dekorativneho umenia a rozvija tvoriva predstavivost, zmysel pre harmoniu farieb a estetické
citenie potrebné pri vyrobe cukrarskych a pekarskych vyrobkov, ktoré musi byt v sulade
s estetickymi poziadavkami. Ciel'om je vypestovat’ u ziakov kresliarsku a modelarsku zru¢nost’
potrebnll na znazorniovanie zamyslanych cukrarskych a pekarskych vyrobkov, aj pri tahani
hmotnej cukrarskej linie a pripravit ich tak, aby vedeli zhotovit vyrobky podla vlastnej
predstavivosti, aby boli schopni vyjadrit ozdobou tcel vyrobku a aby zdobenie vykonavali
¢isto a vKusne.

Vyucba pozostava z najjednoduchsich cvikov jednotlivych linii, cez ndcvik pisma, rozostavenie
pismen a slov a prechadza k zlozitejsim prikladom, a to k deleniu ploch a k technike zdobenia
vratane figuralnej kresby.

6.14.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Medzi zru€nosti cukrarskeho odbornika patri znalost dekorativneho umenia. Tuto schopnost musi
cukrarsky ucen postupne rozvijat od vstupu do uéebného pomeru. Nevyhnutnymi vlastnostami
pracovnika v cukrarstve su preto zmysel pre harmoniu farieb a estetické citenie.

Zmyslom zdobenia cukrarskych vyrobkov je esteticky pdsobit na spotrebitefa. Ozdoba, ktora je
zhotovena precizne a vkusne, umocrfiuje celkovy vzhlad vyrobku, pri¢om priaznivo pdsobi aj na chutové
vhemy spotrebitela. Cukrarsky vyrobok musi byt vkusny, starostlivo vyhotoveny a musi déstojne
reprezentovat’ cukrarske umenie.

Cukrar musi mat preto dostatoénu zasobu odbornych vedomosti a zru¢nosti, medzi ktoré patri aj
odborné kreslenie.

Cielom odborného kreslenia je pripravit ucfia tak, aby dok&zal vytvarat vyrobky podla vlastnej
predstavivosti, a aby tak zarugil ich originalitu a nevSednost.

Aby absolvent vzdelavacieho programu spolahlivo preukazal vykon v tejto vzdelavacej oblasti musi
disponovat stanovenymi vykonovymi Standardmi a ovladat' u€ivo predpisané obsahovymi Standardmi.
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6.14.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metédy a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyu€ovania

Metody

Formy prace

Precvi¢ovanie linii

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie

uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Nacvik pisma

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie

uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Nacvik zrezaného pisma

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie

uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Delenie

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie

uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Zdobenie plochy

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie

uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

6.14.4 UCebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a u€enia Ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucbové .
¥ostriedk (internet,
p y kniZnica, ...
Precvic¢ovanie linii O.Vodsedalek, Odborné kreslenie Internet
pre 1. ro€.SOU.-cukrar. Alfa plus
Bratislava 1980 PC CD - zdroje
, otravin
Tabula P
Videotechnika
Nacvik pisma O.Vodsedalek, Odborné kreslenie || PC Internet
pre 1. ro€.SOU.-cukrar. Alfa plus
Bratislava 1980
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Tabula CD - zdroje
. . otravin
Videotechnika P
Nacvik zrezaného || O-Vodsedalek, Odborné kreslenie || Videotechnika Internet
isma pre 1. ro¢.SOU.-cukrar. Alfa plus
P Bratislava 1980 PC CD - zdroje
) otravin
Tabula P
Delenie O.Vodsedalek, Odborné kreslenie || \Videotechnika Internet
pre 1. a2. ro€.SOU.-cukrar. Alfa
plus Bratislava 1980 PC CD - zdroje
) otravin
Tabula P
Zdobenie plochy 0O.Vodsedalek, Odborné kreslenie || \ideotechnika Internet
pre 1.a 2. ro¢.SOU.-cukrar. Alfa
plus Bratislava 1980 PC CD - zdroje
) otravin
Tabula P
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ROCNIK: PRVY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: ODBORNE KRESLENIE

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Precvicovanie linii 8
Ziak ma: Ziak:
CviCenie jednoduchych linii 1 Vykonat cvienie jednoduchych | Vykonal cvi€enie jednoduchych | individualne Pisomny prejav
jednym tahom - volnou rukou, linii jednym tahom, volnou | linii jednym tahom, volnou | hodnotenie [graficka  uprava,
graficky material, ceruzka rukou, ceruzkou rukou, ceruzkou esteticky vzhlad/
Precvicovanie linii 2 Vykonat cvienie jednoduchych | Vykonal cvi€enie jednoduchych | individualne Pisomny prejav
Odborny vycvik, zdobenie | linii jednym tahom, volnou | linii jednym tahom, volnou | hodnotenie [graficka  uprava,
vyrobkov rukou, ceruzkou rukou, ceruzkou esteticky vzhlad/
Grafické zostavovanie 2 Zostavit  ornamentalne pasy | Zostavil ornamentédlne pasy | individualne Pisomny prejav
ozdobnych liniek ceruzkou ceruzkou hodnotenie [graficka  uprava,
ornamentalnych pasov- esteticky vzhlad/
ceruzkou
PrecviCovanie ozdobnych 3 Precvicit ozdobné pasy | Precvicil ozdobné pasy | individualne Pisomny prejav
pasov s rozli€nymi motivmi s rozliénymi motivmi s rozli€nymi motivmi hodnotenie /graficka  uprava,
esteticky vzhlad/
Nacvik pisma 8
Ziak ma: Ziak:

L. 3 Nakreslit nacvik grotesku, | Nakreslil nacvik grotesku, | . .. .. . 3 ., .
Nacwk grotesku, rozptyl pisma, 2 znazornit rezané pismo znazornil rezané pismo |nd|V|duaI_ne Plsomny _prejav
radenie doslov a hesiel hodnotenie /graficka  Uprava,

esteticky vzhlad/
Kompozi¢né cvicenie 2 Uplatnit' vlastni napaditost pri | Uplatnil vlastni napaditost pri | individualne Pisomny prejav
ceruzkou, precviCovanie kompoziénych cvi¢eniach kompoziénych cvi¢eniach hodnotenie [graficka  uprava,

esteticky vzhlad/
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Nacvik pisma - dekorativne Znazornit' dekorativne rieSenie | Znazornil dekorativne rieSenie | individualne Pisomny prejav
rieSenie plochy a pismo plochy a pisma plochy a pisma hodnotenie [/graficka  Uprava,
esteticky vzhlad/
Prace spojené s Uplatnit  vlastni  napaditost | Uplatnil  vlastnd  napaditost | individualne Pisomny prejav
experimentovanim a fantaziu, cit pre harmoéniu a | afantaziu, cit pre harmoéniu a | hodnotenie [/graficka  Uprava,
ladnost. ladnost. esteticky vzhlad/
Nacvik rezaného pisma Ziak ma: Ziak:
.. ; Precviovat pismo, zostavit | PrecviCoval pismo, =zostavil | . = | ; , .
Studie pisma - tvorba &ablonu $ablénu individualne Pisomny prejav
katalédgov, zostavovanie Sabléon hodnotenie [grafickd  uprava,
esteticky vzhlad/
Kompozi¢né cvicenia Znazornit kompozi¢né cvicenia | Znazornil kompozi¢né cvicenias | individualne Pisomny prejav
s ozdobnymi prvkami, s ozdobnymi prvkami ozdobnymi prvkami hodnotenie [grafickd  uprava,
precvicovanie esteticky vzhlad/
Delenie
Ziak ma: Ziak:
Delenie kruhovej plochy Vykonat delenie kruhovej plochy | Vykonal delenie kruhovej plochy | individualne Pisomny prejav
hodnotenie /graficka  Uprava,
esteticky vzhlad/
Delenie Stvorcovej plochy Znazornit delenie Stvorcovej | Znazornil delenie Stvorcovej | individualne Pisomny prejav
plochy plochyl hodnotenie [grafickd  uprava,
esteticky vzhlad/
Delenie obdIznikovej plochy Vykonat delenie obdlznikovej | Vykonal delenie obdlznikovej | individualne Pisomny prejav
plochy plochy hodnotenie [grafickd  uprava,
esteticky vzhlad/
Zdobenie plochy
Ziak ma: Ziak:
Stylizagné ozdoby Uplatnit Stylizacné ozdoby Uplatnil Stylizacné ozdoby individualne Pisomny prejav
hodnotenie /graficka  uUprava,

esteticky vzhlad/
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6.15 technologia

Nazov predmetu technolégia

Casovy rozsah vyuéby 2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyu¢.hodin / 1. roénik
2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyuc.hodin / 2. ro¢nik
3 hodiny tyzdenne, spolu 90vyué.hodin / 3. roénik

Roc¢nik prvy, druhy, treti
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyuéovaci jazyk slovensky jazyk

6.15.1 Charakteristika predmetu

Predmet technologia pripravuje ziakov po teoretickej stranke. Poskytuje ziakom potrebné
vedomosti o surovinach a o ich technologickom vyzname, priprave cukrarskych ciest, hmot,
plniek, zmrzlin a 0zdob, o ich spracovani na hotové vyrobky vratane charakteristiky tychto
vyrobkov.

Ziaci st oboznameni nielen s klasickymi technologickymi postupmi vyroby cukrarskych
vyrobkov, ale doraz sa kladie aj na inovac¢né trendy v odbore — pouzitie novych surovin, zmesi,
zlepSujucich pripravkov.

Vychovno-vzdeldvacim ciel'om predmetu je naucit’ Ziakov teoreticky zdovodnit’ technologické
procesy, priCom sa zdoraziuje biochemicky a chemicko-fyzikalny pristup, postupne rozvijat
ich schopnosti, dodrziavat’ technologické zésady a aplikovat’ nova vyrobnt technologiu.

Obsahom predmetu v 1. ro¢niku su najprv tematické celky tykajuce sa pripravy cukrovych
hmoét, plniek a poliev, ktoré sa vyuZivaju pri dokondovani cukrarskych vyrobkov. Dalej
nasleduju tematické celky pripravy jednotlivych druhov cukrarskych ciest rozdelenych podla
surovinového zlozenia a spOsobu spracovania. Pri kaZdom druhu cesta sa uvadza sortiment
vyrobkov, ktory sa z daného cesta ¢i hmoty zhotovuje. Do 1. ro¢nika je zaradend technologia
tuhych tukovych ciest a odpalované hmoty, do 2. ro¢nika priprava medového a listkového
cesta, §lahanych, trenych a jadrovych hmét. Uvod 3. roénika sa venuje vyrobe smotanovych
vyrobkov a plniek, vyznamu a spésobom zdobenia a modelovania cukrarskych vyrobkov.
Dalej sa uvadzaju dalsie technologické postupy cukrarskych vyrobkov, priprava a vyroba
reStaura¢nych mucnikov, zmrzlin a oblatok. V zavere¢nych tematickych celkoch sa objasiiuje
proces starnutia a vplyv klimy na kvalitu vyrobkov, hodnotenie kvality, zdoraziuje sa vyznam
racionalizacie cukrarskej vyroby a vedenie vyrobno-technickej dokumentacie.

Stucastou predmetu technoldégia mézu byt v 2. a 3. ro¢niku laboratérne cvicenia, aby
vyucCovanie bolo ¢o najnazornejsie.

Predmet technologia nadvizuje na vedomosti ziakov z predmetov chémia, matematika,
suroviny, odborné kreslenie, ekonomika a konkretizuje ich v rozvoji technologického
myslenia. Uzko suvisi s predmetmi stroje a zariadenia a odborny vycvik.

Vyucujlci vyuziva progresivne vyucovacie metddy, ktoré veda k aktivizacii ziakov. Ucivo
podéava zaujimavou formou, teoreticky vyklad opiera o praktické priklady. Pouziva nazorné

pomocky ako st vzorky vyrobkov, polotovarov, schémy a vykresy. Vyucbu mozno doplnit
vhodnymi exkurziami.
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Doraz sa kladie aj na legislativne vedomosti ziakov — budtcich pracovnikov v cukrérskej
vyrobe. Priebezne sa oboznamuji so znenim a vyznamom zakladnych zékonov a legislativnych
noriem — potravinovy zakon, potravinovy koédex, systém HACCP, prislusné normy a pod.

6.15.2 Ciele vyuCovacieho predmetu

Ciel'om technického a technologického vzdeldvania je poskytnit’ ziakom uceleny stubor
poznatkov o technologickych postupoch, receptirach, technologickych vypoctoch, hodnoteni
akosti vyrobkov, ich skladovani a expedicii a 0 prislu$nom strojnom zariadeni a naradi. Ziaci
si osvoja hygienické predpisy, zasady kontroly akosti surovin, polovyrobkov a hotovych
vyrobkov a zoznamia sa s moznymi hygienickymi a ekologickymi rizikami prisluSnej vyroby.
Osvoja si prislusnu odbornu terminoldgiu, konkrétne technologické postupy a strojné
zariadenia, ziskaji poznatky o ovladani a beznej Gdrzbe prislusnych strojov a zariadeni.

Aby absolvent vzdelavacieho programu spolahlivo preukézal vykon v tejto vzdelavacej oblasti
musi disponovat’ stanovenymi vykonovymi Standardmi a ovladat’ ucivo predpisané
obsahovymi Standardmi.

6.15.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metody a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku Stratégia vyu€ovania

Metédy Formy prace

Uvod do cukréarskej vyroby Informacnoreceptivna - vyklad | Frontalna vyucba

Reproduktivna — rozhovor Frontalna a

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Prepodty surovinovych noriem

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Uprava cukru varenim

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontélna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Naplne

Informac&noreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Frontélna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
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Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Polevy

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Tuhé tukové cesta a vyrobky
z nich

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Cajové a parizske peéivo

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Odpalovana hmota a vyrobky

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Jadrové hmoty

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Med

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Medovnikové cesto

a pernikové cesto

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
Gloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Listkové cesto

Informac&noreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontélna vyucba
Frontélna a
individualna praca ziakov

Skupinova praca ziakov
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Praca s knihou

Koloidy

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Srahané hmoty

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Trené hmoty

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Ostatné Specialne hmoty

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Smotanové vyrobky

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontélna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Ozdoby a priprava hmét

Informaé&noreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontélna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Kysnuté cesto

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
Gloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Restauracné mucniky

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
Gloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Dia vyrobky

Informacnoreceptivna - vyklad

Frontalna vyucba
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Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Zmrzliny Informacnoreceptivna - vyklad | Frontalna vyucba
Reproduktivna — rozhovor Frontalna a
Heuristicka - rozhovor, rieSenie | individualna praca ziakov
uloh Skupinova praca ziakov
Praca s knihou
Oblatky Informacnoreceptivna - vyklad | Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Hodnotenie akosti vyrobkov

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Balenie,skladovanie
a preprava polotovarov
a vyrobkov

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Vyrobno-technicka evidencia

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

6.15.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a u€enia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucbové (internet
PresimeEely kniinica:
Uvod do cukrarskej || Ing.Gabriela Slade¢kova, Vzorky Internet
vyroby Technologia ppre || p potravin D — :
1 roé.udebny odbor 2964 | 7€ Vzorky gotravin zdroje
2 cukrar 1. gast Expol || Tabula surovin
pedagogika  Bratislava || vjigeotechnika
2005 Ochranné
pomécky
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Prepocty Ing.Gabriela Sladeckova, || PC Internet
surovinovych noriem | Technolégia ppre , _ :
1.ro&.ugebny odbor 2964 [ 120412 Cgravmwmje
2 cukrar 1. Cast Expol || Videotechnika P
pedagogika  Bratislava
2005
Uprava cukru || Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika || Vzorky Internet
varenim Technoldgia ppre surovin _ :
1.roé.ugebny odbor 2964 || ¢ , CD - zdroje
. . , Ochranné potravin
2 cukrar 1. Gast Expol || Tabula pomocky
pedagogika  Bratislava
2005
Naplne Ing.Gabriela Sladec¢kova, || Videotechnika | Vzorky Internet
Technoldgia ppre . _ :
1.roé.uéebny odbor 2964 | 7€ Sg;?g‘k”e ggravmwmje
2 cukrar 1. Gast Expol || Tabula y
pedagogika  Bratislava
2005
Polevy Ing.Gabriela Sladec¢kova, || Videotechnika | Vzorky Internet
Technoldgia ppre surovin _ .
1.roé.ugebny odbor 2964 || ¢ , CD - zdroje
. s , Ochranné potravin
2 cukrar 1. &ast Expol || Tabula pomécky
pedagogika  Bratislava
2005
Tuhé tukové cesta | Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika || Vzorky Internet
a vyrobky z nich Technoldgia ppre _ .
1.roc.ucebny odbor 2964 | 7€ gcl)DtravmzdrOJe
2 cukrar 1. éast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Cajové  a parizske || Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika | Vzorky Internet
pecivo Technoldgia ppre _ :
1.ro¢.u€ebny odbor 2964 PC ;():ciravin zdroje
2 cukrar 1. Gast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Odpalovana hmota || Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika || Vzorky Internet
a vyrobky Technoldgia ppre _ .
1.ro&.uéebny odbor 2964 || 7€ ggravinmmje
2 cukrar 1. éast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Jadrové hmoty Ing.Gabriela Slade¢kova, || Videotechnika | Vzorky Internet
Technoldgia ppre _ :
1.roé.uéebny odbor 2964 | 7€ ggravmz‘jmje
2 cukrar 1. Gast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Med Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika | Vzorky Internet
Technolégia pre 2. roc. _ .
ucebny odbor 264 2| °° ggravmz‘jm’e
cukrar 2. ¢&ast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
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Medovnikové cesto || Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika | Vzorky Internet
a pernikové cesto Technoldgia pre 2. roc. _ :
ucebny odbor 264 2 PC gthravmzdrOJe
cukrar 2. &ast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Listkové cesto Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika Internet
Technoldgia pre 2. roc. _ :
ugebny odbor 264 2| FC ggravmz‘jrme
cukrar 2. ¢&ast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Koloidy Ing.Gabriela Sladeckova, | Videotechnika Internet
Technologia pre 2. roC. _ ;
ucebny odbor 264 2 PC ggravmzdmje
cukrar 2. ¢ast Expol || Tabufla
pedagogika  Bratislava
2005
Stahané hmoty Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika Internet
Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 potravin
Tabula
Trené hmoty Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika Internet
Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 potravin
Tabula
Ostatné Specialne || Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika || Vzorky Internet
hmoty Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 potravin
Tabula
Smotanové vyrobky | Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika || Vzorky Internet
Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 potravin
Tabula
Ozdoby apriprava | Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika || Vzorky Internet
hmot Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 potravin
Tabula
Kysnuté cesto Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika |f Vzorky Internet
Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 potravin
Tabula
Restauracné Sladeckova Technoldgia | Videotechnika | Vzorky Internet
mucniky pre3roc.;ug. odbor 2964 | 5~ CD - zdroje
2 cukrar EPOL potravin
pedagogika  Bratislava | Tabula
2007
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Dia vyrobky Slade¢kova Technoldgia || Videotechnika || Vzorky Internet
pre 3 roC.;u¢. odbor 2964 _ .
2 cukrar  EPOL|C ggiravm zdroje
pedagogika  Bratislava | Tabula
2007
Zmrzliny Sladec¢kova Technoldgia || Videotechnika || Vzorky Internet
pre 3 roC.;u¢. odbor 2964 _ .
2 cukar  EPOL | P€ ggravm zdroje
pedagogika  Bratislava | Tabula Internet
2007
CD - zdroje
potravin
Oblatky Sladec¢kova Technoldgia || Videotechnika || Vzorky Internet
pre 3 roC.;u¢. odbor 2964 B .
2 cukar  EPOL | P€ ggravm zdroje
pedagogika  Bratislava | Tabula
2007
Hodnotenie  akosti || Slade¢kova Technoldgia | Videotechnika Internet
vyrobkov pre 3 roC.;u¢. odbor 2964 _ .
2 cukar  EPOL | P€ gc?travm zdroje
pedagogika  Bratislava | Tabula
2007
Balenie, skladovanie || Sladeckova Technologia || Videotechnika || Vzorky Internet
a preprava pre 3 roC.;u¢. odbor 2964 _ .
polotovarov 2 cukrar EPOL PC gc?travin zdroje
a vyrobkov pedagogika  Bratislava || Tabula
2007
Vyrobno-technicka SladeCkova Technoldgia | Videotechnika Internet
evidencia pre 3 roc.;ué. odbor 2964 _ -
2 cukar  EPOL | P€ gc?travm zdroje
pedagogika  Bratislava || Tabula
2007
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ROCNIK: PRVY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: TECHNOLOGIA — CUKRARSKA VYROBA

2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyuéovacich hodin

Ziak ma:

Ziak:

Nazov tematického | Hodiny | Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
celku vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Témy
Uvod do cukrarskej 3
T Ziak ma: Ziak:
Dejiny CV, postavenie CV 1 Vediet dejiny apostavenie | Vedel dejiny a postavenie | Ustne skd$anie Ustne odpovede
cukrarskej vyroby cukrarskej vyroby
Poznat’ zaklad hygien Poznal zaklad hygien . .
Hygiena, sanitacia CV 1 a sanitacie y vgreny a sanitacie y vgleny Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie
Vediet pravidlda bezpecnosti pri | Vedel pravidla bezpecnosti pri | . .
Bezpecnost pri praci 1 praci P P P praci P P P Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie
Prepoéty surovinovych 3
noriem Ziak ma: Ziak:
. i , Vediet pojem receptur a noriem | Vedel pojem receptdr a noriem i , .
Uvod do cukrarskych receptur 1 Frontalne ustne | Ustne odpovede
a noriem skusanie
Vyrobné straty, straty pecenim, 1 Vediet, &o su to straty peéenim, | Vedel, &o su to straty pedenim, | Ustne sku$anie Ustne odpovede
prepocty noriem vyrobné straty vyrobné straty
Normovanie 1 Vediet normovat’ Vedel normovat’ Pisomne skusanie Pisomne odpovede
Uprava cukru varenim ;
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Vysvetlit pripravu varenia cukru

Vysvetlil pripravu varenia cukru

Varenie cukru 2 Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie
Cukrovy rozvar, slab3, silna nit, 2 Popisat rozdiel medzi | Popisal rozdiel medzi | Pisomné skusanie Pisomne odpovede
slaby, silny let, slaby, silny lom jednotnymi rozvarmi jednotnymi rozvarmi
Suroviny
Fondan, odlezanie fondanu 1 Vysvetlit pripravu fondanu Vysvetlil pripravu fondanu Ustne skusanie Ustne odpovede
Karamel, kuler . . . . . g . .
2 Vediet vysvetlit’ pripravu | Vedel vysvetlit pripravu | Ustne frontalne | Ustne odpovede
karamelu, pouzitie kuleru karamelu, pouzitie kuleru skusanie
Napine
P 13 § §
Ziak ma: Ziak:
Charakteristika, vyznam, 2 Definovat charakteristiku, | Definoval charakteristiku, | Ustne skuganie Ustne odpovede
rozdiel, chyby vyznam, rozdiel, chyby naplne | vyznam, rozdiel, chyby naplne
Menej trvanlivé napine 2 Vymenovat menej trvanlivé | Vymenoval menej trvanlivé | Ustne skiSanie Ustne odpovede
naplne, ich priprava, pouzitie naplne, ich priprava, pouzitie
Naplne na rychlu spotrebu 2 Vymenovat napine na rychlu | Vymenoval naplne na rychlu | Ustne frontalne | Ustne odpovede
spotrebu, ich priprava, pouzitie | spotrebu, ich priprava, pouzitie skusanie
Naplne trvanlivejSie 3 Vymenovat naplne trvanlivejie, | Vymenoval napline trvanlivejsie, | Ustne skusanie Ustne odpovede
ich priprava, pouzitie ich priprava, pouzitie
Naplne na pecenie 4 Vymenovat naplne na pecenie, | Vymenoval naplne na pecenie, | Pisomné skuSanie Pisomne odpovede

ich priprava, pouzitie

ich priprava, pouzitie
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Polevy

6
Ziak ma: Ziak:
Charakteristika a vyznam, 2 Charakterizovat polevy, opisat | Charakterizoval polevy, opisal | Ustne frontalne | Ustne odpovede
rozdiel ich vyznam, rozdiel ich vyznam, rozdiel skusanie
Cukrové polevy, fondanové 2 Vediet popisat technologicky | Vedel popisat technologicky | Ustne skisanie Ustne odpovede
polevy, ich chyby postup pripravy polevy, ich | postup pripravy polevy, ich
chyby chyby
Cokoladové polevy, tukova 2 Vediet popisat technologicky | Vedel popisat technologicky | Ustne skusanie Ustne odpovede
poleva postup pripravy polevy, ich | postup pripravy polevy, ich
chyby chyby
Tuhé tukové cesta 16
a vyrobky z nich Ziak ma: Ziak:
) i , Vysvetlit rozdelenie, popisat | Vysvetlii rozdelenie, popisal | . X .
Rozdglenle, vyber a uprava 2 vyber a Gipravu surovin vyber a Gipravu surovin Usj[rje . frontalne | Ustne odpovede
surovin skusanie
Lineckeé cesto - ruéné a strojové 2 Vysvetlit technologicky postup | Vysvetlil technologicky postup | Ustne skd$anie Ustne odpovede
spracovanie pripravy lineckého cesta pripravy lineckého cesta
Vaflové cesto ajeho 2 Vysvetlit technologicky postup | Vysvetlil technologicky postup | Ustne sku$anie Ustne odpovede
spracovanie pripravy vaflového cesta pripravy vaflového cesta
Vyrobky z lineckého 2 Popisat pracovné postupy pri | Popisal pracovné postupy pri | Ustne skusanie Ustne odpovede
a vaflového cesta vyrobe lineckého a vaflového | vyrobe lineckého a vaflového
cesta cesta
Vyrobky z mandlového, 2 Vediet popisat charakteristiku, | Vie popisat  charakteristiku, | Ustne frontalne | Ustne odpovede

makového a kokosového cesta

vysvetlit vyrobny postup pri
vyrobkoch z mandlového,
makového a kokosového cesta

vysvetlit vyrobny postup pri
vyrobkoch z mandlového,
makového a kokosového cesta

skusanie
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Slané cesto, krehké cesto

Krehky ovocny kolag, linecké
trené cesto

Vediet popisat charakteristiku,
vysvetlit vyrobny postup

Vedel popisat charakteristiku,
vysvetlit vyrobny postup

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Popisat technologicky postup
pri vyrobe, charakteristika

Popisal technologicky postup pri
vyrobe, charakteristika

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Vyrobky z lineckého treného
cesta, linecké kolaciky

Popisat technologicky postup
pri vyrobe, charakteristika

Popisal technologicky postup pri
vyrobe, charakteristika

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Cajové a parizske

pecivo Ziak ma: Ziak:

. Vysvetlit racovny ostup, | Vysvetlil pracovny postup, vyber | . ) .

Cajové pecivo  ajeho vgber surovi?w v.p P salrovin P e P vy Ustne frontalne | Ustne odpovede
tvarovanie skusanie

Cajové pedivo maslové

Parizske pecivo, Cajove
jadrové pecivo

Charakterizovat’ vyrobok,
popisat technologicky postup

Charakterizoval vyrobok,
popisal technologicky postup

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Charakterizovat vyrobok,
popisat technologicky postup

Charakterizoval vyrobok,
popisal technologicky postup

Ustne skiganie

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Odpalovana hmota
a vyrobky

Ziak ma:

Ziak:

Vyber a Uprava surovin

Priprava hmoty, tvarovanie
a pecenie

Suroviny

Vysvetlit  pracovny  postup,
vyber surovin

Vysvetlil pracovny postup, vyber
surovin

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vediet popisat charakteristiku,
vysvetlit vyrobny postup

Vedel popisat charakteristiku,
vysvetlit vyrobny postup

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede
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Vyrobky z odpalovanej hmoty

Laboratérne cvi¢enia

Charakterizovat vyrobok,
popisat technologicky postup

Charakterizoval vyrobok,
popisal technologicky postup

Ustne sku$anie

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Jadrové hmoty

Ziak ma:

Ziak:

Charakteristika, rozdelenie,
vyber a Uprava surovin

Priprava zakladnej jadrovej
hmoty, odlezanie, skladovanie,
tvarovanie, peCenie

Definovat’ charakteristiku,
vyznam, rozdiel, chyby napine

Definoval charakteristiku,
vyznam, rozdiel, chyby napine

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Vysvetlit  pracovny  postup,
vyber surovin

Vysvetlil pracovny postup, vyber
surovin

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Chyby

Vediet popisat technologicky
postup pripravy polevy, ich
chyby

Vedel popisat technologicky
postup pripravy polevy, ich
chyby

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Nepecena jadrova a mandlova
hmota, hmota na kladnianske
placky, grildZové rurky, hmota
na kornutky, na kokosky

Popisat technologicky postup
pri vyrobe, charakteristika

Popisal technologicky postup pri
vyrobe, charakteristika

Ustne skusanie

Ustne odpovede
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ROCNIK: DRUHY

rozpis uéiva pRepmeTu: TECHNOLOGIA - CUKRARSKA VYROBA

2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyuc¢ovacich hodin

pernikového cesta

pernikového cesta

pernikového cesta

Nazov tematického | Hodiny Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
celku vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Témy
MED 4
Ziak ma: Ziak:
Vyznam medu vo vyZive 1 Vediet vyznam medu vo vyZzive | Vedel vyznam medu vo vyzive Ustne skuSanie Ustne odpovede
Suroviny
.. Vediet zloZenie a druhy medu Vedel zloZenie a druhy medu . L. .
ZlozZenie a druhy medu 1 Ustne skulSanie Ustne odpovede
Poznat  chyb medu a | Poznal chyb medu al . .
Chyby medu a skladovanie 1 skladovanie oy skladovanie i Ustne frontalne | Ustne odpovede
skuSanie
- ., Vediet pouzitie medu v cukr. | Vedel pouzitie medu v cukr. | . i .
Pouzitie medu v cukr. vyrobe 1 vyrobe vyrobe Ustne frontalne | Ustne odpovede
skuSanie
MEDOVNIKOVE CESTO 5
A PERNIKOVE CESTO Ziak ma: Fiak:
. Vediet histériu pernikarstva Vedel histériu pernikarstva .
Histéria pernikarstva 1 Specialne cukrarske techniky P P Frontalne ustne | Ustne odpovede
skuSanie
Vyber a Uprava surovin 1 Vediet vyber a Upravu surovin Vedel vyber a Upravu surovin Ustne skusanie Ustne odpovede
Priprava medového, 1 Vediet pripravu medového, | Vedel pripravu  medového, | Ustne skusanie Ustne odpovede
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Odlezanie cesta, priprava
cesta na pecenie, tvarovanie,

Naplne pernikov

Polevy pernikov

Vediet, €o je to odlezanie cesta,
pripravu cesta na pecenie,
tvarovanie

Vedel, €o je to odlezanie cesta,
pripravu cesta na pecenie,
tvarovanie

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Poznat naplne pernikov

Poznal naplne pernikov

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Vediet aké polevy pouzivame
na perniky

Vedel aké polevy pouzivame na
perniky

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

LISTKOVE CESTO

Ziak ma: Ziak:
. . Suroviny Vysvetlit charakteristiku, | Vysvetlil charakteristiku, | . X .
Chavr.a.kterlsnka, plnenie, plnenie, pouzitie pinenie, pouzitie Us’trje . frontalne | Ustne odpovede
pouzitie skuSanie

Vyber aduprava surovin,
ostatné suroviny

Vyrobny postup tukovej kocky
a vodového cesta,
prekladanie cesta

Balenie tukovej kocky,
rozvalkanie, pecenie
listkového cesta, chyby cesta

Chladené listkové cesta

Vyrobky z listkového cesta

Listkové trubiCky, krémese,
ty€inky

Popisat vyber a upravu surovin,
ostatné suroviny

Popisal vyber a upravu surovin,
ostatné suroviny

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Popisat vyrobny postup tukovej
kocky a vodového cesta,
prekladanie cesta

Popisal vyrobny postup tukovej
kocky a vodového cesta,
prekladanie cesta

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vysvetlit balenie tukovej kocky,
rozvalkanie, pec€enie listkového
cesta, chyby cesta

Vysvetlil balenie tukovej kocky,
rozvalkanie, pec€enie listkového
cesta, chyby cesta

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

Popisat chladené listkové cesta

Popisat chladené listkové cesta

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vymenovat a popisat vyrobky
zZ listkového cesta

Vymenoval a popisal vyrobky
z listkového cesta

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vediet popisat listkové trubicky,
krémese, tyCinky

Vedel popisat listkové trubicky,
krémese, tyCinky

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede
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KOLOIDY

4

Ziak ma: Ziak:
Koloidné roztoky a ich delenie 1 Definovat koloidné roztoky a ich | Definoval koloidné roztoky aich | Ustne skusanie Ustne odpovede
- pravé delenie - pravé delenie - pravé
Pena ajej tvorba, vplyvy Definovat pojem pena ajej ) . e . .
posobiace na lahatelnost 1 tvorba, vplyvy posobiace na Definoval pojem _pena  ajej Ustne skuSanie Ustne odpovede

Slahatelnost Evorba, , vplyvy pbsobiace na

Slahatelnost

Procesy prebiehajuce v pene 1 Popisat procesy prebiehajice | Popisal procesy prebiehajice | Ustne frontalne | Ustne odpovede
pocas pecenia v pene pocas pecenia v pene pocas pecenia skuSanie
Vypocet koncentracie 1 Vediet spravit  vypocCet | Vediel spravit  vypoCet | Pisomne skuSanie Pisomne odpovede
roztokov koncentracie roztokov koncentracie roztokov
Srahané hmoty 20 Ziak ma: Ziak:
Charakteristika, miesenie, 1 Suroviny Opisat charakteristiku, | Opisal charakteristiku, | Ustne frontalne | Ustne odpovede
pridavanie tuku miesenie, pridavanie tuku miesenie, pridavanie tuku skuSanie
Tvarovanie, pecenie 1 Popisat tvarovanie, pecenie | Popisal tvarovanie, pegenie | Ustne frontalne | Ustne odpovede
$lahanych hmét, ich $lahanych hmét, ich rozdelenie | $fahanych hmét, ich rozdelenie | skusanie
rozdelenie
Lahké Sfahanie hmoty - 1 Charakterizovat lahké &lahanie | Charakterizoval ahké &lahanie | Ustne skusanie Ustne odpovede
charakteristika hmoty hmoty
Lahké Sfahanie hmoty - 1 Popisat fahké $lahanie hmoty — | Popisal fahké $fahanie hmoty — | Ustne skusanie Ustne odpovede

vyrobny proces

vyrobny proces

vyrobny proces
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Lahké Srfahanie hmoty -
pecenie, chyby

Vediet popisat lahké Slahanie
hmoty — pecenie, chyby

Vedel popisat lahké Sfahanie
hmoty — pecenie, chyby

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Komponenty —  vyrobny
postup, ananasové kacicky -
vyrobny postup

Vediet vysvetlit komponenty —
vyrobny postup, ananasové
kacicky - vyrobny postup

Vedel vysvetlit komponenty —
vyrobny postup, ananasové
kacicky - vyrobny postup

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Buflerova hmota — vyrobny
proces, pomarancovy dezert
-vyrobny postup

Charakterizovat buflerovu
hmotu - vyrobny proces,
pomarancovy dezert -vyrobny
postup

Charakterizoval buflerovu
hmotu — vyrobny proces,
pomarancovy dezert -vyrobny
postup

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Modelované zemiaky

Charakterizovat  modelované
zemiaky

Charakterizovat  modelované
zemiaky

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

Nahrievané sfahané hmoty —
charakteristika, korpusy

Popisat nahrievané $lahané
hmoty — charakteristika, korpusy

Popisat nahrievané S§lahané
hmoty — charakteristika, korpusy

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Nahrievané Slahané hmoty —
vyrobny postup, hodnotenie
korpusov

Popisat nahrievané $lahané
hmoty - vyrobny postup,
hodnotenie korpusov

Popisal nahrievané S§lahané
hmoty - wvyrobny postup,
hodnotenie korpusov

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Ovocna Zitkova torta

Popisat ovocnu Zitkov( tortu

Popisal ovocnu Zitkovu tortu

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Bananova torta

Popisat bananovu tortu

Popisal bananovu tortu

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Srahané hmoty s pouZitim
rychloSlahacieho pripravku -
charakteristika

Charakterizovat' Sfahané hmoty
S pouzitim rychlo$lahacieho
pripravku - charakteristika

Charakterizoval $lahané hmoty
S pouzitim rychlo$lahacieho
pripravku - charakteristika

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vyhody a nevyhody
rychloSlahacieho pripravku,
vyber aduprava  surovin,
vyrobny postup

Porovnat vyhody a nevyhody
rychloslahacieho pripravku,
vyber a Upravu surovin, vyrobny
postup

Porovnal vyhody a nevyhody
rychlo$lahacieho pripravku,
vyber a Upravu surovin, vyrobny
postup

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Tvarovanie, peCenie, chyby

Popisat  tvarovanie, pecenie,
chyby

Popisal tvarovanie, pecenie,
chyby

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

200




Korpusy vyrobené zo zmesy

Charakterizovat korpusy
vyrobené zo zmesy

Charakterizoval korpusy
vyrobené zo zmesy

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Tazké &flahané hmoty -
charakteristika

Charakterizovat tazké $lahané
hmoty

Charakterizoval tazké S$lahané
hmoty

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Tazké  &lahané  hmoty,
vyrobny postup, chyby

Popisat tazké Slahané hmoty,
vyrobny postup, chyby

Popisal tazké Sfahané hmoty,
vyrobny postup, chyby

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Sacherova hmota s tuhym
tukom

Charakterizovat sacherovu
hmotu s tuhym tukom

Charakterizoval sacherovu
hmotu s tuhym tukom

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Sacherova hmota s olejom

Charakterizovat sacherovu
hmotu s olejom

Charakterizoval sacherovu
hmotu s olejom

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Terska hmota

Popisat terski hmotu

Popisat terski hmotu

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Zvlastne druhy Sfahanych
hmét - charakteristika

Charakterizovat zvlastne druhy
Sfahanych hmot

Charakterizoval zvlastne druhy
Slahanych hmot

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Snehova hmota na pecenie —
charakteristika, vyrobny
postup, tvarovanie, pecenie,
chyby

Popisat snehovu hmotu na
peCenie  —  charakteristika,
vyrobny postup, tvarovanie,
pecenie, chyby

Popisal snehovd hmotu na
peCenie  —  charakteristika,
vyrobny postup, tvarovanie,
pecenie, chyby

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Snehové pecivo

Charakterizovat snehové pecivo

Charakterizoval snehové pecivo

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

Hmota bezé — charakteristika,
vyrobny postup

Charakterizovat hmotu bezé,
popisat vyrobny postup

Charakterizoval hmotu
bezé,popisal vyrobny postup

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Hmota bezé - chyby aich
pri¢iny

Definovat hmotu bezé — chyby
a ich priciny

Definoval hmotu bezé — chyby
a ich priciny

Ustne sku$anie

Ustne odpovede
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Roladova hmota bezé, 1 Charakterizovat roladovt | Charakterizoval roladovi hmotu | Ustne frontalne | Ustne odpovede

vyrobny postup, tvarovanie, hmotu bezé, vyrobny postup, | bezé, vyrobny postup, | skusanie

pecenie tvarovanie, pecenie tvarovanie, pecenie

Stafetky a laskonky 1 Vediet popisat Stafetky a | Vedel popisat &tafetky a | Ustne skdSanie Ustne odpovede
laskonky laskonky

Kavové rezy, bezé 1 Vediet popisat kavové rezy | Vedel popisat kavové rezy, | Ustne frontalne | Ustne odpovede
,bezé bezé skusanie

Hmota na vanicky — 1 Vediet popisat hmotu na | Vedel popisat hmotu na | Ustne skusanie Ustne odpovede

charakteristika, vyrobny vanicky —  charakteristika, | vanicky @ —  charakteristika,

postup, chyby vyrobny postup, chyby vyrobny postup, chyby

TRENE HMOTY 5
Ziak ma: Ziak:

L , . Vysvetlit charakteristiku, vyhody | Vysvetlil charakteristiku, vyhody | . X .
Chavr.a.kterllstlka, ] vyhody 1 Suroviny pouzitia, vyrobny postup pouzitia, vyrobny postup Us’trje . frontalne | Ustne odpovede
pouzitia, vyrobny postup skuSanie
Tvarovanie a pecenie, 1 Vysvetlit tvarovanie a pedenie, | Vysvetlil tvarovanie a pedenie, | Ustne skuganie Ustne odpovede
dohotovenie vyrobkov dohotovenie vyrobkov dohotovenie vyrobkov
Chyby a ich priciny 1 Vysvetlit chyby a ich priginy Vysvetlil chyby a ich priginy Ustne skusanie Ustne odpovede
Trené Zitkové hmoty — 1 Charakterizovat trené Zltkové | Charakterizovat trené Zitkové | Ustne skusanie Ustne odpovede
charakteristika, vyrobny hmoty, vyrobny postup, pouzitie | hmoty, vyrobny postup, pouzitie
postup, pouzitie RP v trenych RP v trenych hmotach RP v trenych hmotach
hmotach
Pouzitie sypkych zmesi pri 1 Vediet vysvetlit  pouzitie | Vedel vysvetlit pouzitie sypkych | Ustne frontalne | Ustne odpovede
vyrobe trenych hmét, vyrobky sypkych zmesi pri vyrobe | zmesi pri vyrobe trenych hmét, | skdsanie
z trenych hmot trenych hmét, vyrobky z trenych | vyrobky z trenych hmét

hmot
SPECIALNE VYROBKY 10

Ziak ma:

Ziak:
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Specialne nepegené vyrobky

Vyrobky s charakterom
orientalnych cukroviniek

Delenie, vyrobné postupy

Jadrové vyrobky — koSicky
med, turned

Kokosovy kmen, cukrarske
Zelé

Jemné smotanové vyrobky,
kavovy dezert

Jemny dezert Brazil, Tutti -
fruttil

Ostatné nepecené vyrobky,
drobné modelované vyrobky -
Suhajdy

Specialne cukrarske techniky

Vysvetlit pracovny postup, vyber
surovin na $pecialne nepecené
vyrobky

Vysvetlil pracovny postup, vyber
surovin na $pecialne nepecené
vyrobky

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Charakterizovat vyrobky

s charakterom orientalnych Charakterizovat vyrobky | Pisomné skiSanie Pisomne odpovede
cukroviniek s charakterom orientalnych

cukroviniek
Popisat delenie, vyrobné | Popisal delenie, vyrobné | Ustne frontalne | Ustne odpovede
postupy postupy skusanie

Charakterizovat jadrové vyrobky
— koS8icky med, turned

Charakterizoval jadrové vyrobky
— koSicky med, turned

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Popisat kokosovy kmeni,
cukrarske zelé

Popisal kokosovy kmerni,
cukrarske zelé

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Vediet popisat jemné
smotanové vyrobky, kavovy
dezert

Vedel popisat jemné smotanové
vyrobky, kavovy dezert

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Charakterizovat jemny dezert
Brazil, Tutti - fruttil

Charakterizoval jemny dezert
Brazil, Tutti - fruttil

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Charakterizovat ostatné
nepecené vyrobky, drobné
modelované vyrobky - Suhajdy

Charakterizoval ostatné
nepecené vyrobky, drobné
modelované vyrobky - Suhajdy

Ustne skusanie

Ustne odpovede

PiSingerové  rezy, slané
prazené arasidy

Vediet popisat piSingerové
rezy, slané prazené araSidy

Vedel popisat piSingerové rezy,
slané prazené araSidy

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Moderné trendy:

- napadité minidezerty
- cake pops

- bonbdny z mikrovinky
- pralinky

Poznat moderné trendy

- napadité minidezerty
- cake pops

- bonbdny z mikrovinky
- pralinky

Poznal moderné trendy

- napadité minidezerty
- cake pops

- bonbdény z mikrovinky
- pralinky

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede
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ROCNIK: treti - opravené

rozpis uéiva prRepmetu: TECHNOLOGIA - CUKRARSKA VYROBA

3hodiny tyzdenne, spolu 90 vyuéovacich hodin

z glazar

a ozdoby z glazur

a ozdoby z glazur

Nazov tematického | Hodiny Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
celku Berr i v vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
vzdelavacie vystupy
Témy
SMOTANOVE VYROBKY 3
A PLNKY Ziak ma: Ziak:
Smotana - charakteristika, 1 Vediet popisat charakteristiku | Vedel popisat charakteristiku | Ustne ski$anie Ustne odpovede
druhy smotany,druhy plniek Suroviny smotany, druhy smotany,druhy | smotany, druhy smotany, druhy
plniek plniek
) L. Poznat jemné smotanové | Poznal jemné smotanové 3 . 3
Jemné smotanové vyrobky, 1 vyrobky, kakaovy dezert vyrobky, kakaovy dezert Pisomné skuSanie Pisomne odpovede
kakaovy dezert ’ ’
. . . Vediet definovat jemny dezert | Vedel definovat jemny dezert | . X .
Jemny dezert Brazil, tutti - 1 Brazil. tutti - frutti Brazil. tutti - frutti Ustne frontélne | Ustne odpovede
frutti ' ' skusanie
OZDOBY A PRIPRAVA
HMOT 20 5 5
Ziak ma: Ziak:
. i . » i . Vediet  definovat, ¢o je to | Vedel definovat, ¢o je to ozdoby | . i .
Uvodné hodina, ozdoby 1 Specialne cukrarske techniky ozdoby Ustne frontélne | Ustne odpovede
skusanie
Ozdoby — vyznam, rozdelenie 1 Popisat  vyznam ozddb, ich | Popisat vyznam ozddb, ich | Ustne frontalne | Ustne odpovede
rozdelenie rozdelenie skuSanie
Glazurovanie a ozdoby 2 Vediet 8o je to glazdrovanie | Vedel ¢o je to glazurovanie | Ustne sku$anie Ustne odpovede
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Ozdoby z ¢okoladovej 2 Poznat ozdoby z Cokoladovej | Poznat ozdoby z €okoladovej | Pisomné skuSanie Pisomne odpovede
glazury a ich pouzitie glazury a ich pouzitie glazury a ich pouzitie
Ozdoby z karamelu, z grilaze 2 Charakterizovat ozdoby | Charakterizoval ozdoby | Ustne skusanie Ustne odpovede
z karamelu, z grilaze z karamelu, z grilaze
Ozdoby z poliev, zdobenie 2 Popisat ozdoby z poliev, | Popisal ozdoby z poliev, | Pisomné skuSanie Pisomne odpovede
Slahackou zdobenie Slahackou zdobenie Slahackou
Zdobenie maslovym krémom, 2 Vediet opisat zdobenie | Vedel opisat zdobenie | Ustne skusanie Ustne odpovede
modelovacia hmota, Uprava maslovym krémom, | maslovym krémom,
surovin modelovacia hmota, Uprava | modelovacia hmota, Uprava
surovin surovin
Perziko, priprava 1 Charakterizovat perziko, | Charakterizoval perziko, | Ustne skusanie Ustne odpovede
modelovacej hmoty - perzika vysvetlit pripravu modelovacej | vysvetlil pripravu modelovacej
hmoty - perzika hmoty - perzika
Pombdcky na modelovanie, 2 Poznat pomocky na | Poznal pomdcky na | Ustne skusanie Ustne odpovede
farbenie a jeho technika modelovanie, farbenie ajeho | modelovanie, farbenie a jeho
technika technika
Kvety z modelovacej hmoty, 1 Vediet popisat pripravu kvetov | Vedel popisat pripravu kvetov | Pisomné skisanie Pisomne odpovede
velké modelovacie vyrobky z modelovacej hmoty, velké | z modelovacej hmoty, velké
modelovacie vyrobky modelovacie vyrobky
Ozdoby z ovocia 2 Poznat ozdoby z ovocia Poznal ozdoby z ovocia Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie
Moderné trendy pri zdobeni — 2 Poznat moderné trendy pri | Poznal moderné trendy pri | Ustne frontalne | Ustne odpovede
Fault line cake, Flower cake, zdobeni — Fault line cake, | zdobeni — Fault line cake, | sku$anie
Jelly cake Flower cake, Jelly cake ozdoby | Flower cake, Jelly cake ozdoby
KYSNUTE CESTO 1
Ziak ma: Ziak:
L Popisat charakteristiku | Popisall charakteristiku | . i .
Charakteristika 1 Ustne frontélne | Ustne odpovede

kysnutého cesta

kysnutého cesta

skusanie
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Vyber auprava surovin: 1 Popisat vyber a upravu surovin: | Popisal vyber a Upravu surovin: | Pisomné skiSanie Pisomne odpovede
muka, drozdie, mlieko, cukor, Suroviny muka, drozdie, mlieko, cukor, | muka, drozdie, mlieko, cukor,
tuky, vajcia, sol, voda tuky, vajcia, sol, voda tuky, vajcia, sol, voda
Priprava kvasku — priame 2 Vysvetlit pripravu  kvasku — | Vysvetlil pripravu  kvasku — | Ustne skusanie Ustne odpovede
vedenie, nepriame vedenie priame  vedenie, nepriame | priame vedenie, nepriame
vedenie vedenie
Priprava cesta, zrenie 1 Vysvetlit pripravu cesta, zrenie | Vysvetlil pripravu cesta, zrenie Ustne frontalne | Ustne odpovede
/kysnutie cesta/ /kysnutie cesta/ /kysnutie cesta/ skusanie
Stuzovanie cesta  pocas 1 Vediet popisat stuzovanie cesta | Vedel popisat stuZovanie cesta | Ustne skusanie Ustne odpovede
zrenia, delenie, tvarovanie pocas zrenia, delenie, | pocCas zrenia, delenie,
tvarovanie tvarovanie
Kysnutie vytvarovanych 2 Popisat kysnutie vytvarovanych | Popisat kysnutie vytvarovanych | Pisomné skuSanie Pisomne odpovede
cestovych kusov, Uprava pred cestovych kusov, uUpravu pred | cestovych kusov, Upravu pred
pecenim, pec€enie, zmeny pri pe€enim, pecenie, zmeny pri | peCenim, pecenie, zmeny pri
peceni kysnutého cesta peceni kysnutého cesta peceni kysnutého cesta
Vyrobky —vianocka, 1 Charakterizovat  vyrobky —— | Charakterizoval  vyrobky —— | Ustne skusanie Ustne odpovede
cukrarske mazance, viano€ka, cukrarske mazance, | vianocka, cukrarske mazance,
cukrarske Stoly, bratislavskée cukrarske Stoly, bratislavské | cukrarske Stoly, bratislavské
rozky, cukrarske Sisky, rozky, cukrarske S$iSKky, vyrobky | roZky, cukrarske S$iSky, vyrobky
vyrobky typu pizza typu pizza typu pizza
Listkové  kysnuté cesto, 2 Popisat’ listkové kysnuté cesto, | Popisal listkové kysnuté cesto, | Ustne frontalne | Ustne odpovede
priprava — vyrobny postup pripravu— vyrobny postup pripravu — vyrobny postup skuSanie
Pagaciky, kolace 1 Vediet popisat  pripravu | Vedel popisat  pripravu | Ustne skusanie Ustne odpovede
pagacikov, kolacov pagacikov, kolacov
RESTAURACNE 15
e S Ziak ma: Ziak:
Charakteristika, Uprava 2 Definovat’ charakteristiku, | Definoval charakteristiku, | Ustne skusanie Ustne odpovede
mucnikov pri stole, rozdelenie Upravu mucnikov pri stole, | upravu muénikov pri stole,
rozdelenie rozdelenie
Technologické postupy — L o, . o, . . .
2 Popisat’ technologické postupy | Popisal technologické postupy | Ustne skdSanie Ustne odpovede

blanSirovanie, mixovanie,
varenie v pare, vo vodnom

— blansirovanie, mixovanie,

— blansirovanie, mixovanie,
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kupeli, pecenie, vyprazanie, Suroviny varenie v pare, vo vodnom | varenie v pare, vo vodnom
grilovanie kupeli, pecenie, vyprazanie, | kupeli, pecenie, vyprazanie,

grilovanie grilovanie
Polovyrobky  na  vyrobu Vymenovat  polovyrobky na | Vymenoval polovyrobky na | Ustne frontalne | Ustne odpovede
mucnikov, uskladriovanie vyrobu mucnikov, | vyrobu mucnikov, | skusanie
surovin uskladfiovanie surovin uskladfiovanie surovin
Pecené mucniky — palacinky, Vymenovat pe&ené mucniky — | Vymenoval pecené mucniky — | Ustne skdsanie Ustne odpovede
trhance, lievance, vajecné palacinky, trhance, lievance, | palacinky, trhance, lievance,
omelety, piskotové omelety, vajecné omelety, piskotoveé | vajeCné omelety, piskotové
Stefanska omeleta, bublaniny omelety, Stefanska omeleta, | omelety, Stefanska omeleta,

bublaniny bublaniny
Varené mucéniky — ovocné Popisat  pripravu  varenych | Popisal pripravu  varenych | Ustne frontalne | Ustne odpovede
knedle — druhy uprav mucnikov — ovocné knedle — | mucénikov — ovocné knedle — | skuSanie

druhy Uprav druhy uprav
Tvarohoveé, odpalované, Popisat pripravu tvarohového, | Popisall pripravu tvarohového, | Ustne skusanie Ustne odpovede
zemiakové cesto, odpalovaného,  zemiakového | odpalovaného, zemiakového
vyprazané,studené muéniky cesta, vyprazané, studené | cesta, vyprazané, studené

muéniky muéniky
DIA VYROBKY Ziak ma: Ziak:
Charakteristika Charakterizovat' dia vyrobky Charakterizoval dia vyrobky Ustne frontalne | Ustne odpovede

skuSanie
Rozdelenie, vyber a Uprava Vediet rozdelenie, vyber | Vedel rozdelenie, vyber | Ustne skiSanie Ustne odpovede
surovin a Upravu surovin a Upravu surovin
Suroviny

Dia napline, dia Zlitkovy krém -
zékladny

Dia Zltkovy krém — maslovy,
maslovy krém

Popisat dia naplne, dia Zitkovy -
zakladny

Popisal dia naplne, dia Zitkovy -
zakladny

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Charakterizovat dia  Zitkovy
krém — maslovy, maslovy krém

Charakterizoval dia Zltkovy krém
— maslovy, maslovy krém

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede
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Dia vyrobky, listkové dia
trubicky, tortovy dia piSkoétovy

Definovat’ dia vyrobky, listkové
dia  trubicky, tortovy dia

Definoval dia vyrobky, listkové
dia  trubicky, tortovy dia

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

korpus piskotovy korpus piskotovy korpus
ZMRZLINY
Ziak ma: Ziak:
Charakterizovat zmrzlinu, | Ccharakterizoval zmrylinu,

Charakteristika, akost zmrzlin

Vyber auprava

surovin,

predpisy na vyrobu zmrzlin

popisat akost zmrzlin

popisal akost zmrzlin

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vysvetlit vyber aupravu
surovin, predpisy na vyrobu
zmrzlin

Vysvetlil vyber a Upravu
surovin, predpisy na vyrobu
zmrzlin

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Mlie¢ne zmrzliny, smotanové
zmrzliny, ovocné zmrzliny

Zmrzliny pripravované zo

Popisat pracovné postupy pri
vyrobe mlie¢nych zmrzlin,
smotanovych zmrzlin, ovocnych
zmrzlin

Popisal pracovné postupy pri
vyrobe mlie¢nych zmrzlin,
smotanovych zmrzlin, ovocnych
zmrzlin

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Charakterizovat zmrzliny

Charakterizoval zmrzliny

Ustne frontalne

Ustne odpovede

sypkych zmesi, chyby pripravované zo sypkych zmesi, | pripravované zo sypkych zmesi, | skuSanie
zmrzlin, doprava zmrzlin, chyby zmrzlin, dopravu zmrzlin, | chyby zmrzlin, dopravu zmrzlin,
zmrzlinové pohare zmrzlinové pohare zmrzlinové pohare
OBLATKY
Ziak ma: Ziak:
. i Suroviny Vysvetlit charakteristiku olatok, | Vysvetlil charakteristiku oblatok, | . X .
Cha}rakterlstlka, hnedé hnedé oblatky hnedé oblatky Us’trje . frontalne | Ustne odpovede
oblatky skuSanie
i ) i Charakterizovat vyber . ’ ., | L |
Vyber aduprava surovin, Charakterizoval vyber a Upravu | Pisomné skusanie Pisomne odpovede

priprava oblatok - pecenie

Koneé&na Uprava oblatok

Biele oblatky

aupravu  surovin, pripravu
oblatok - pecenie

surovin, pripravu  oblatok -
pecenie

Vediet popisat kone¢nu upravu
oblatok

Vedel popisat kone¢nu Upravu
oblatok

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Popisat biele oblatky

Popisal biele oblatky

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede
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HODNOTENIE KVALITY

CUKRARSKYCH 10
VYROBKOV . .
Ziak ma: Ziak:
Vyznam a sposoby 3 Vediet vyznam  aspbsoby | Vedel vyznam a sposoby | Ustne frontalne | Ustne odpovede
hodnotenia, vlastné hodnotenia, vlastné hodnotenie | hodnotenia, viastné hodnotenie | skusanie
hodnotenie akosti, zmyslové akosti, zmyslové akosti, zmyslové
. . Charakterizovat postup odberu . . . .
Odber vzoriek a hodnotenie 3 vzoriek a hodnotenie akosti Charakterizoval postup odberu | Ustne skusSanie Ustne odpovede
akosti vzoriek a hodnotenie akosti
Starnutie cukrarskych 2 Vysvetlit  proces  starnutia | Vysvetlil proces starnutia | Ustne skusanie Ustne odpovede
vyrobkov, pri€iny starnutia cukrarskych vyrobkov, pri€iny | cukrarskych vyrobkov, priciny
starnutia starnutia
Spoésoby predlZovania Vediet popisat spbsoby | Vedel popisat sposoby | . X .
trvanlivosti vyrobkov, 2 predlZovania trvanlivosti | prediZovania trvanlivosti | Ustne  frontaine | Ustne odpovede
chladenie, mrazenie vyrobkov, chladenie, mrazenie | vyrobkov, chladenie, mrazenie | Skusanie
BALENIE, 1 Ziak ma: Ziak:
SKLADOVANIE
A PREPRAVA
POLOTOVAROV A
VYROBKOV
Ciel balenia vyrobkov, druhy Popisat ciel balenia vyrobkov, | Popisal ciel balenia vyrobkov, | . e .
obalov 2 druhy obalov druhy obalov Ustne skusanie Ustne odpovede
Spbsoby skladovania obalov Vysvetlit spdsoby skladovania | Vysvetlil spdsoby skladovania
P ¥ 2 ogalov P 4 ogalov P 4 Pisomné skuSanie Pisomne odpovede
Predpisy na uskladriovanie Vediet predpisy na | Vedel predpisy nalj . , .
podra ich trvanlivosti 2 uskladfiovanie podla ich | uskladiiovanie podla ich | Ustne  frontéine | Ustne odpovede
L trvanlivosti trvanlivosti skusanie
Odborny vycvik
Vyrobky na rychlu spotrebu Charakterizovat vyrobky na | Charakterizoval vyrobky na | . . .
2 Ustne skusanie Ustne odpovede

rychlu spotrebu

rychlu spotrebu
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Polotrvanlivé, trvanlivé
vyrobky

Uskladnovanie peciva
chladenim, mrazenim

Vymenovat polotrvanlivé,
trvanlivé vyrobky

Vymenoval polotrvanlivé,
trvanlivé vyrobky

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Spbsoby prepravy vyrobkov
a polovyrobkov

Popisat uskladfiovanie peciva
chladenim, mrazenim

Popisal uskladriovanie peciva
chladenim, mrazenim

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Vediet sposoby prepravy
vyrobkov a polovyrobkov

Vedel sposoby prepravy
vyrobkov a polovyrobkov

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

VYROBNO-TECHNICKA
EVIDENCIA

Ziak ma:

Ziak:

Vyznam evidencie,
objednavky, dodacie listy

Vydaj a prevod surovin

Popisat vyznam evidencie,
objednavky, dodacie listy

Popisal vyznam evidencie,
objednavky, dodacie listy

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Denny vykaz vyroby

Vediet popisat vydaj a prevod
surovin

Vedel popisat vydaj a prevod
surovin

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Mesacna uzavierka

Charakterizovat denny vykaz
vyroby

Charakterizoval denny vykaz
vyroby

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

VyuZitie vypoctovej techniky

Vediet urobit’ mesacnu
uzavierku

Vedel urobit mesacénu uzavierku

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Priprava na  zaverecné
skusky

Vysvetlit  vyuZitie vypoctovej
techniky

Vysvetlil  vyuzitie vypoctovej
techniky

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Spravit’ pripravu na zaverec¢né
skusky

Spravil pripravu na zaverecné
skusky

Ustne sku$anie

Ustne odpovede
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6.16 suroviny

Nazov predmetu suroviny

Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyZzdenne, spolu 33 vyu¢.hodin / 1. roénik
1 hodina tyZzdenne, spolu 33 vyu¢.hodin / 2. ro¢nik
1 hodina tyZzdenne, spolu 30 vyué.hodin / 3. roénik

Rocénik prvy, druhy, treti
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.16.1 Charakteristika predmetu

Predmet suroviny poskytuje Ziakom prehl'adné vedomosti o zakladnych zivinach a ochrannych
latkach a ich zastipeni v potravinach, pdvode, zlozeni, vlastnostiach a vyrobe surovin
pouzivanych v cukrarskej vyrobe, vratane hodnotenia kvality a skladovania surovin pred ich
technologickym spracovanim.Tieto vedomosti ziaci vyuzivaji pri vyhodnocovani
kvalitativnych znakov surovin, pri ur€ovani a dodrziavani podmienok skladovania surovin a pri
zhodnoteni vplyvu pouzitych surovin na kvalitu vyrobkov.

Vychovno-vzdelavacie ciele predmetu su vo vychove Ziakov k odbornému a hospodadrnemu
zaobchadzaniu so surovinami pri skladovani i spracovani a vo formovani odborného myslenia
ziakov v oblasti vztahu surovin k priebehu technologickych procesov a ku kvalite a nutri¢ne;j
hodnote cukrarskych vyrobkov.

Uvodné tematické celky predmetu oboznamuji Ziakov s jednotlivymi surovinami, s ich
vyznamom pre ludsky organizmus z hladiska energetickej a biologickej hodnoty a
s fyziologiou vyzivy Cloveka.

Postdenie kvality cukrarskych surovin a vyrobkov, poznanie pri¢in kazenia sa potravin a
dodrZiavanie zasad spravneho skladovania a oSetrovania surovin a vyrobkov vratane
obmedzovania rozmnoZovacej schopnosti mikroorganizmov predchadza tematickym celkom
venovanych jednotlivym surovindm cukrérskej vyroby. V nich st uvedené vlastnosti, zlozenie
a pouzitie surovin , pri niektorych aj vyroba a podmienky skladovania, hygiena a sanitacia
zabezpecujuca pozadovanu akost’ surovin.

Na zaver sa pozornost’ venuje pomocnym latkam a obalovym materidlom, ako aj novym
druhom surovin, ktoré sa uplatiiuju v cukrarskej vyrobe. Tieto mdzu nahradzat’ tradi¢né
suroviny, alebo svojimi vlastnostami prispievaji k ulahceniu a urychleniu technologického
postupu, prispievaju k racionalnej vyzive.

Vedomosti a zru¢nosti ziskané v predmete suroviny Ziaci vyuzivaju predovsetkym v predmete
technologia, zéklady vyzivy a v odbornom vycviku.

Pri vyucovani voli vyucujtci podla konkrétneho uciva najvhodnejSie metddy a formy prace.
Doélezité je pouZivanie ndzornych pomocok, ako su vzorky surovin a vyrobkov, rozne nakresy
a schémy. Preberanu latku vyudujuci dopliia a rozsiruje o nové aplikované poznatky z oblasti
novych surovin, zmesi, prisad a zosl'acht'ujticich pripravkov.
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6.16.2 Ciele vyuCovacieho predmetu

Cielom vyucovacieho predmetu suroviny je umoznit’ ziakom ziskat’ uceleny stibor poznatkov
0 surovinach, pomocnych latkach a prisadach pouZivanych vo vyrobe. Ziaci sa oboznamia
s hodnotenim surovin, so saniticiou, hygienickymi a d’al§imi predpismi Vv potravinarstve a
osvoja si vlastnosti materialov, ich Gipravu a pouzitie v potravinarstve.

Aby absolvent vzdelavacieho programu spolahlivo preukézal vykon v tejto vzdelavacej oblasti
musi disponovat’ stanovenymi vykonovymi Standardmi aovladat ucivo predpisané
obsahovymi Standardmi.

6.16.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metédy a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Uvod

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Cukor a iné sladidla

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Obilniny a muky

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Skroby Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — rozhovor Frontalna a
Heuristicka - rozhovor, rieSenie | individualna praca ziakov
uloh Skupinova praca zZiakov
Praca s knihou
Vajcia Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Mlieko,smotana a mlie€¢ne vyrobky

Informacénoreceptivna - vyklad

Reproduktivna — rozhovor

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca zZiakov
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Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Tuky

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Ovocie a ovocné vyrobky

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
Uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Jadroviny a olejnaté semena

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Kakao a ¢okolada

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Pochutiny

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Zelatinové pripravky

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristickd - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Kypriace prostriedky

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Nové druhy surovin a pripravkov

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Chemikalie
Vv potravinarstve

pouzivane

Informacénoreceptivna - vyklad

Reproduktivna — rozhovor

Frontalna vyucba

Frontalna a
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Heuristicka - rieSenie

uloh

rozhovor,

individualna praca ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Potravinarske farbiva

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rieSenie
uloh

rozhovor,

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

Obalové materialy

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie

uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

6.16.4 UcCebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne DalSie zdroje
celku technika vyuébpvé (internet,
prostriedky kniznica, ...
Uvod lznogdg-Dubové, Suroviny 1/1, Expol Vzorky potravin | Internet
PC Vzorky surovin || CD - zdroje
Tabufa Ochranné potravin
Videotechnika pomocky
Cukor a iné sladidla lznogdg-Dubové, Suroviny1/1, Expol |f PC Internet
Tabula CD - zdroje
Videotechnika potravin
Obilniny a muky lznogdS-Dubové, Suroviny 1/1, Expol | Videotechnika Vzorky surovin || Internet
PC Ochranné CD - zdroje
Tabula pomécky potravin
Skroby lznogdeGDubO\/é, Suroviny 1/2, Expol | Videotechnika Vzorky Internet
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Vajcia ;ngdg-DUbové, Suroviny 1/2, Expol || Videotechnika Vzorky Internet
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Mlieko, smotana || Ing.G.Dubova, Suroviny 1/2, Expol | Videotechnika Vzorky Internet
a mlie€ne vyrobky 2006 PC CD - zdroje
Tabula potravin
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Tuky lzn(%g-Dubové, Suroviny 1/2, Expol || Videotechnika Vzorky Internet
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Ovocie a ovocné || Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
Vyrobky ro¢nik SOU — cukrar, 2004 )
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Jadroviny  a olejnaté || Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
semena ro¢nik SOU — cukrar, 2004 )
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Kakao a ¢okolada Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU — cukrar, 2004 .
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Pochutiny Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU — cukrar, 2004 .
PC CD - zdroje
. ravin
Tabula potra
Zelatinové pripravky Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU — cukrar, 2004 .
PC CD - zdroje
. ravin
Tabula potra
Kypriace prostriedky Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU — cukrar, 2004 .
PC CD - zdroje
. ravin
Tabufa potra
Nové druhy surovin || Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 | Videotechnika Vzorky Internet
a pripravkov roénik SOU — cukrar, 2004 )
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Chemikalie pouzivane éf?k;kgg'&a SUFKO\{inéO%T 1 az 3 | Videotechnika Vzorky Internet
oy rocni — CUKrar,
Vv potravinarstve PC CD - zdroje
Tabula potravin
Potravinarske farbiva Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU — cukrar, 2004
PC CD - zdroje
Tabula potravin
Obalové materialy Srek, Blaha Suroviny pre 1 az 3 || Videotechnika Vzorky Internet
ro¢nik SOU — cukrar, 2004
PC CD - zdroje
Tabula potravin
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ROCNIK: PRVY

RozpPis UGIVA PREDMETU: SUROVINY

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

Ziak ma:

Ziak:

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Uvod 1

Ziak ma: Ziak:
Uvod do predmetu 1 Vediet popisat aky vyznam ma | Vedel popisat aky vyznam ma | Ustne skusanie Ustne odpovede
potravinarstva polnohospodarska prvovyroba | polnohospodarska prvovyroba

pre potravinarstvo pre potravinarstvo
Cukor a iné sladidla 10

Ziak ma: Ziak:

. . Vediet popisat chararteristiku | Vedel popisat chararteristiku A ., .
Chararteristika a vlastnosti 2 a vlastnosti cukru a vlastnosti cukru Frqrjtalhe ustne | Ustne odpovede
cukru skusanie
Rozdelenie sladidiel 2 Vediet zlozenie potravin aich | Vedel zloZenie potravin aich | Ustne ski$anie Ustne odpovede

vlastnosti vlastnosti
Vyroba cukru, druhy a pouZitie, 2 Popisat vyrobu cukru, druhy | Popisal vyrobu cukru, druhy | Frontéine ustne | Ustne odpovede
skladovanie a pouzitie, skladovanie a pouzitie, skladovanie skuSanie
Med - vlastnosti , pouzitie, 2 Vediet popisat med — vlastnosti | Vedel popisat med — vlastnosti, | Ustne skdanie Ustne odpovede
chyby, oSetrovanie, , pouzitie, chyby, oSetrovanie, | pouzitie, chyby, oSetrovanie,
skladovanie skladovanie skladovanie
Umelé sladidla 2 Popisat umelé sladidla Popisal umelé sladidla Frontalne ustne | Ustne odpovede
skusanie
Obilniny a muky 2
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Obilie — charakteristika,druhy,
ZloZzenie, chyby, oSetrenie,
skladovanie

Opisat obilie -
charakteristika,druhy, zloZenie,
chyby, oSetrenie, skladovanie

Opisal obilie -
charakteristika,druhy, zloZenie,
chyby, oSetrenie, skladovanie

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Charakteristika muky, vyroba
a druhy muky

Charakterizovat muky, vyrobu
a druhy muky

Charakterizoval muky, vyrobu
a druhy muky

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Chemické zlozenie muky

Opisat chemické zlozenie muky

Opisal chemické zloZzenie muky

Frontalne Ustne
skuSanie

Ustne odpovede

Pouzitie muky v cukrarskej
vyrobe

Vediet popisat pouzitie muky
v cukrarskej vyrobe

Vedel popisat pouzitie muky
v cukrarskej vyrobe

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Skroby

Ziak ma:

Ziak:

Charakteristika Skrobu

Vediet charakteristiku Skrobu

Vedel charakteristiku $krobu

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Skrobovy sirup ) . s i . L . __— .
Charakterizovat Skrobovy sirup | Charakterizoval Skrobovy sirup Ustne skuSanie Ustne odpovede
Modifikované Skroby Vediet popisat modifikované | Vedelpopisat modifikované | Ustne frontalne | Ustne odpovede
Skroby Skroby skuSanie
Vajcia
Ziak ma: Ziak:
Charakteristika a zlozenie Charakterizovat zloZenie vajec, | Charakterizoval zloZenie vajec, | Ustne frontalne | Ustne odpovede
vajec, akostné znaky akostné znaky a triedenie vajec | akostné znaky a triedenie vajec | sku$anie

a triedenie vajec

Konzervovanie vajec, chyby,
pouzitie v CV

Vediet popisat konzervovanie
vajec, chyby, pouzitie v CV

Vedel popisat konzervovanie
vajec, chyby, pouzitie v CV

Ustne skusanie

Ustne odpovede
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Uskladriovanie  Skrupinovych
vajec, hygiena vajec,
opatreniaproti infekcii

Vediet vysvetlit uskladrfiovanie
Skrupinovych vajec, hygienu
vajec, opatrenia proti infekcii

Vedel vysvetlit uskladfiovanie
Skrupinovych vajec, hygienu
vajec, opatrenia proti infekcii

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Mlieko, smotana
a mlie€ne vyrobky

Ziak ma:

Ziak:

Mlieko — charakteristika ,druhy
a zlozenie, oSetrovanie,
skladovanie a uprava

Chyby, konzervovanie, trhové
druhy mlieka, pouzitie v CV

Opisat:mlieko — charakteristika
,druhy a zlozenie, oSetrovanie,
skladovanie a uprava

Opisal:mlieko — charakteristika
,druhy a zlozenie, oSetrovanie,
skladovanie a uprava

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Smotana — vyroba, zlozZenie
a druhy, pouzitie v CV

Popisat' chyby, konzervovanie,
trhové druhy mlieka, pouZitie v
Ccv

Popisalchyby, konzervovanie,
trhové druhy mlieka, pouzitie v
CcVv

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Maslo ajeho pouzitie, tvaroh
ajeho pouzitie, syry aich
pouzitie

Vediet popisat smotanu -
vyrobu, zlozenie a druhy,
pouzitie v CV

Vedel popisat'smotanu — vyrobu,
zloZenie a druhy, pouzitie v CV

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Popisat maslo a jeho pouzitie,
tvaroh a jeho pouzitie, syry a ich
pouzitie

Popisal maslo ajeho pouzitie,
tvaroh a jeho pouzitie, syry a ich
pouzitie

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Tuky
Ziak ma: Ziak:
. Charakterizovat tuky, | Charakterizovaltuky, rozdelenie, | . i .
Charakteristika tukov, rozdelenie, chyby tukov, | chyby tukov, uskladfiovanie Ustne frontalne | Ustne odpovede

rozdelenie, chyby  tukov,
uskladfiovanie pouzitie

Rastlinné a ZivoCiSne tuky

uskladfiovanie pouzitie

pouzitie

skusanie

Charakterizovat rastlinné
a zivocisne tuky

Charakterizovalrastlinné
a zivocisne tuky

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede
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ROCNIK: DRUHY

rozpPis UCIVA PREDMETU: SUROVINY

lhodina tyzdenne, spolu 33 vyuéovacich hodin

Konzervovanie ovocia 2
zmrazovanim, susenim,
presladenim, sterilizaciou

Ovocné vyrobky - kompéty 1
Ovocné Stavy, sirupy, 1
pretlaky

Vyznam ovocia a ovocnych 1

vyrobkov vo vyZive

PouZitie ovocia a vyrobkov 1
v cukrarskej vyrobe

Nazov tematického | Hodiny Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
celku ey v vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
vzdelavacie vystupy

Témy

OVOCIE A OVOCNE 8

MIESERY Ziak ma: Ziak:

Charakteristika ovocia a jeho 1 Charakterizovat ovocie ajeho | Charakterizoval ovocie ajeho | Ustne skuganie Ustne odpovede

rozdelenie rozdelenie rozdelenie

Chemické zloZenie ovocia 1 Vediet  chemické  zloZenie | Vedel chemické zloZenie ovocia | Ustne frontalne | Ustne odpovede
ovocia skusanie

Popisat konzervovanie ovocia
zmrazovanim, susenim,
presladenim, sterilizaciou

Popisal konzervovanie ovocia
zmrazovanim, susenim,
presladenim, sterilizaciou

Ustne sku$anie

Ustne odpovede

Poznat ovocné vyrobky - | Poznal ovocné vyrobky - | Ustne frontalne | Ustne odpovede
kompéty kompéty skuSanie
Opisat ovocné $tavy, sirupy, | Opisal ovocné &tavy, sirupy, | Ustne frontalne | Ustne odpovede
pretlaky pretlaky skusanie

Definovat  vyznam  ovocia
a ovocnych vyrobkov vo vyZive

Definoval vyznam ovocia
a ovocnych vyrobkov vo vyZive

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

Poukazat pouzitie ovocia
a vyrobkov v cukrarskej vyrobe

Poukazal pouZitie ovocia
a vyrobkov v cukrarskej vyrobe

Ustne skusanie

Ustne odpovede

JADROVINY 8

A OLEJNATE SEMENA Flak ma: Ziak:

Charakteristika a druhy 1 Charakterizovat’ jadroviny aich | Charakterizovaljadroviny aich | Frontalne ustne | Ustne odpovede
surovin druhy druhy skuSanie
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ZlozZenie jadrovin

Uprava jadrovin

Pouzitie jadrovin v cukrarskej

vyrobe

Skladovanie jadrovin

Vyznam jadrovin z hladiska

racionalnej vyzivy

Popisat zloZenie jadrovin

Popisal zloZenie jadrovin

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Definovat Upravu jadrovin

Definoval upravu jadrovin

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Poukazat na pouzitie jadrovin
v cukrarskej vyrobe

Poukazal na pouzitie jadrovin
v cukrarskej vyrobe

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Poznat skladovanie jadrovin

Vyznam jadrovin  z hladiska
racionalnej vyzivy

Poznal skladovanie jadrovin

Vyznam jadrovin  z hladiska
racionalnej vyzivy

Ustne skusanie

Ustne odpovede

KAKAO A COKOLADA

Ziak ma:

Ziak:

Kakao - charakteristika,

druhy a pestovanie

Uprava kakaovych bobov

Vyroba zakladnej hmoty

Vyroba kakaového prasku

a jeho pouzitie

Cokolada — vyroba &okolady,

druhy ¢okolady

Vyznam a pouZitie Cokolady

Technoldgia

Popisat kakao — charakteristika,
druhy a pestovanie

Popisat kakao — charakteristika,
druhy a pestovanie

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Vysvetlit  upravu kakaovych
bbbov

Vysvetlil  Upravu  kakaovych
bobov

Pisomné skusanie

Pisomne odpovede

Definovat vyrobu zakladnej
hmoty

Definoval vyrobu zakladnej
hmoty

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Poznat  vyrobu  kakaového
pradku a jeho pouzitie

Poznal  vyrobu kakaového
pradku a jeho pouzitie

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

Charakterizovat ~ ¢okoladu -
vyrobu Eokolady, druhy
Cokolady

Charakterizovat Cokoladu —
vyrobu Gokolady, druhy
cokolady

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Vediet  vyznam a pouzitie
Cokolady

Vedel vyznam a pouzitie
Cokolady

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede
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CKP, ladova a tukova poleva

Definovat’ CKP, Tladova
a tukova poleva

Definoval CKP, ladova a tukova
poleva

Ustne
skusanie

frontalne

Ustne odpovede

POCHUTINY
Ziak ma: Ziak:

Charakteristika, vyznam, Charakterizovat pochutiny, ich | Charakterizoval pochutiny, ich | Ustne skusanie Ustne odpovede
rozdelenie vyznam, rozdelenie vyznam, rozdelenie
Kava Charakterizovat kavu Charakterizoval kavu . . .

Ustne skuSanie Ustne odpovede
Caj Charakterizovat’ ¢aj Charakterizoval ¢aj Ustne frontalne | Ustne odpovede

skusanie

Koreniny — charakteristika a

Charakterizovat koreniny, ich

Charakterizoval koreniny, ich a

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede

delenie delenie delenie

Druhy korenin Popisat druhy korenin Popisal druhy korenin Ustne frontalne | Ustne odpovede
skuSanie

Alkoholické napoje Opisat alkoholické napoje Opisal alkoholické napoje Ustne frontalne | Ustne odpovede
skuSanie

ZELATINOVE Ziak ma: Ziak:

PRIPRAVKY

Druhy aich vlastnosti - agar- Poznat druhy a ich vlastnosti - | Poznal druhy a ich vlastnosti - | Ustne frontalne | Ustne odpovede

agar agar-agar agar-agar skuSanie

Zelatina - tragant Definovat’ Zelatinu - tragant Definoval Zelatinu - tragant Ustne frontalne | Ustne odpovede
skuSanie
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Pouzitie Zelatinovych 1 Poukéazat na pouzitie | Poukazal na pouzitie | Ustne skusanie Ustne odpovede

prostriedkov v odbore Zelatinovych  prostriedkov v | Zelatinovych  prostriedkov v
odbore odbore

ROzPIS UCIVA PREDMETU: SUROVINY lhodina tyzdenne, spolu 30 vyu€ovacich hodin

Nazov tematického | Hodiny Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky

celku Berr i v vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia

vzdelavacie vystupy

Témy

KYPRIACE 6

PROSTRIEDKY Ziak ma: Ziak:

Charakteristika, rozdelenie 1 Vediet charakteristiku, | Vedel charakteristiku, | Ustne skuSanie Ustne odpovede

Technolégia rozdelenie rozdelenie
Drozdie 1 Charakterizovat' drozdie Charakterizoval drozdie Ustne skusanie Ustne odpovede
Vyroba drozdia 1 Vediet vyrobu drozdia Vedel vyrobu drozdia Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie

Vlastnosti a pouzitie drozdia 1 Poznat vlastnosti a pouzitie | Poznal vlastnosti a pouzitie | Ustne frontalne | Ustne odpovede
drozdia drozdia skusanie

Chemické kypriace 2 Vysvetlit a pomenovat | Vysvetlil a pomenoval chemické | Ustne frontalne | Ustne odpovede

prostriedky chemické kypriace prostriedky kypriace prostriedky skusanie

NOVE DRUHY SUROVIN 9

DRG0 Ziak ma: Ziak:

RychloSlahacie pripravky 1 Charakterizovat rychloSlahacie | Charakterizoval rychloSlahacie | Frontalne ustne | Ustne odpovede
pripravky pripravky skuSanie
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Surovinové zmesi na vyrobu 2 Poznat surovinové zmesi na | Poznal surovinové zmesi na | Ustne skusanie Ustne odpovede

polotovarov, plniek a vyrobu polotovarov, plniek a | vyrobu polotovarov, plniek a

vyrobkov vyrobkov vyrobkov

Zmrzlinové pripravky 2 Vediet zmrzlinové pripravky Vedel zmrzlinové pripravky Ustne skusanie Ustne odpovede

Stabilizatory 1 Charakterizovat stabilizatory Charakterizoval stabilizatory Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie

Emulgatory 1 Charakterizovat emulgatory Charakterizoval emulgatory Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie

Bezlepkova muka 1 Charakterizovat bezlepkovlu | Charakterizoval bezlepkovu | Pisomne skuSanie Pisomne odpovede

muku muku

ZoSlachtovacie pripravky 1 Vediet zo$lachtovacie pripravky | Vedel zo&lachtovacie pripravky | Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie

CHEMIKALIE 3

POUZIVANE v Ziak ma: Ziak:

POTRAVINARSTVE ’ :

L . Technoldgia » . . . L. . . . .

Organické kyseliny 1 Vysvetlit organické kyseliny Vysvetlil organické kyseliny Ustne frontalne | Ustne odpovede
skusanie

Konzervacné prostriedky 2 Poznat konzervacné prostriedky | Poznal konzervaéné prostriedky | Pisomné skuSanie Pisomne odpovede

a ostatné chemikalie a ostatné chemikalie a ostatné chemikalie

POTRAVINARSKE )

FARBIVA Ziak ma: Ziak:

Prirodné organické farbiva 1 Vymenovat prirodné organické | Vymenoval prirodné organické | Ustne skdanie Ustne odpovede

farbiva farbiva

Syntetické farbiva, vyznam Poznat syntetické farbiva, | Poznal  syntetické farbiva, | . e .

farbenia cukrarskych 1 vyznam farbenia cukrarskych | vyznam farbenia cukrarskych | Ustne skusanie Ustne odpovede

vyrobkov vyrobkov vyrobkov

OBALOVE MATERIALY 10 Ziak ma: Ziak:
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Vyznam obalovych
materialov

Vediet vyznam  obalovych
materialov

Vedel vyznam obalovych
materialov

Ustne frontalne
skusanie

Ustne odpovede

Druhy obalovych materialov

Definovat druhy obalovych
materialov

Definoval druhy  obalovych
materialov

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Papierové obaly

Charakterizovat papierové
obaly

Charakterizoval papierové obaly

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Hlinikové folie

Vediet popisat’ hlinikové folie

Vedel popisat’ hlinikové félie

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Félie z plastov

Poznat félie z plastov

Poznal félie z plastov

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Celofan a druhy

Definovat’ celofan a druhy

Definoval celofan a druhy

Ustne frontalne
skuSanie

Ustne odpovede

Prepravné obaly

Poznat prepravné obaly

Poznal prepravné obaly

Ustne skusanie

Ustne odpovede

Pouzitie obalovych materialov

Poukazat pouzitie obalovych
materialov

Poukazal pouzitie obalovych
materialov

Pisomne skusanie

Pisomne odpovede
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6.17 stroje a zariadenia

Nazov predmetu stroje a zariadenia

Casovy rozsah vyuéby
1 hodina tyzdenne v 3.ro¢niku spolu 30 vyu€. hodin

Rocnik treti
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.17.1 1.Charakteristika predmetu

Predmet stroje a zariadenia poskytuje ziakom v prvom roéniku potrebné  vedomosti a zruénosti
z technického kreslenia, o strojovych sucliastkach a mechanizmoch, ktoré vytvaraju zaklad pre
nadvazujuce ucivo v dalSich ro¢nikoch o strojoch a zariadeniach pouzivanych v cukrarskych
prevadzkach.

Obsah predmetu je rozdeleny do niekolkych okruhov. Zagiatok tvori technické kreslenie, v ktorom sa
Ziaci naucia Citat vykresy a kreslit nacrty. Pokracuje u€ivom o jednoduchych suéiastkach na spajanie,
prenos otacavého pohybu a mechanizmoch V dalSom okruhu sa zadina predmet zariadeniami na
uskladnenie surovin, na ktoré nadvazuju stroje na pripravu, na spracovanie ciest, na tvarovanie
susienok, na dokon&enie hotovych vyrobkov a konc&i zariadeniami na vyrobu oblatok.V tretom okruhu
je u€ivo zamerané na zariadenia na tepelnu Upravu, chladiace zariadenia, zoradenie zariadeni do liniek
a baliace stroje.

Pri vyu€ovani pouziva vyuCujuci dostupné metédy a zasady, najma zasadu nazornosti, primeranosti a
trvacnosti s ciefom dosiahnut pochopenie konstrukcie a funkcie jednotlivych strojov a zariadeni.
Vyucujuci vedie Ziakov k hospodarnemu a Setrnému zaobchadzaniu so strojmi a k spravnemu vztahu

k majetku. Pri vyklade uciva informuje o principe konstrukcie strojov a zariadeni, o ich funkcii, obsluhe,
udrzbe a zaradeni do technologického procesu a o ich efektivhom vyuZiti a uplatneni v prevadzke.

Vyucujuci pouziva vhodné nazorné uc¢ebné pomdcky, audiovizualnu techniku, pocitace a pod. Sustavne
sa zaobera predpismi o bezpecénosti a ochrane zdravia pri praci.

Poslanim vyuCovania Stroje a zariadenia je viest Ziakov k pochopeniu zakladnych pojmov,postupov
pri pracis jednotlivymi druhmi zariadeni a strojov, s ich manipulaciou a beZznou udrzbou Buduje tak
technicku kultaru, t.j. vychovava k efektivnemu vyuzivaniu jednotlivych druhov zariadeni a strojov,
s ich manipulaciou a beznou udrzbou.

6.17.2 Ciele predmetu

Cielom vyucfovacieho predmetu je oboznamit' Ziakov s technickym a technologickym
vybavenim zariadeni cukrarskej vyroby z hladiska celkového vnutorného vybavenia
a usporiadania a uc¢elovym rozvrhnutim pracoviska.

Ziaci sa oboznamuju s uéelovym vnitornym vybavenim pracoviska, s druhmi zariadeni
a strojov. U¢ia sa spravnej manipulacii a udrzbe zariadeni a strojov. Oboznamujua sa s funkciou,
obsluhou a vyuzitim zariadeni a strojov v prevadzke. Uc¢ia sa hospodarnemu vztahu k majetku.
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6.17.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metddy a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyu€ovania

Metody

Formy prace

Stroje na pripravu ciest a hmot

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie Uloh

Demonstraéna metdda

Frontalna vyucba

Frontélna a
individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Stroje na spracovanie ciest a
hmot

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Demonstraéna metoda

Frontalna vyucba

Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Stroje na tvarovanie susienok

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, riedenie uloh

Demonstratna metoda

Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca ziakov
Skupinova praca Ziakov

Praca s knihou

Stroje na koneénu upravu
vyrobkov

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Demonstracna metoda

Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Zariadenia na vyrobu a
spracovanie oblatok

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Demonstracna metoda

Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Zariadenia na tepelnu upravu

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Demonstracna metdda

Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Chladiace zariadenia

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — riadeny rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Demonstracna metdda

Frontalna vyucba

Frontalna a
individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou
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Mechanizované linky

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie tloh

Demonstraéna metoda

Frontalna vyucba

Frontalna a

individualna praca ziakov

Skupinova praca Ziakov

Praca s knihou

Baliace stroje

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie tloh

Demonstraéna metoda

Frontalna vyucba

Frontalna a

individualna praca Ziakov

Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou

6.17.4 UCebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického
celku

Odborna literatura

Didakticka
technika

Materialne
vyucbové
prostriedky

Dalsie zdroje
(internet,
kniznica, ...

Stroje na pripravu
ciest a hmot

-Stroje a zariadenia pre 1. ro€.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolecek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podra preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Stroje na
spracovanie ciest a
hmot

-Stroje a zariadenia pre 1. roc¢.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolecek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Stroje na tvarovanie
suSienok

-Stroje a zariadenia pre 1. roc€.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolecek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Stroje na koneénu
upravu vyrobkov

-Stroje a zariadenia pre 1. roc¢.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dole¢ek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Zariadenia na vyrobu
a spracovanie
oblatok

-Stroje a zariadenia pre 1. roc.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolecek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomocky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Zariadenia na
tepelnu
upravu

-Stroje a zariadenia pre 1. roc.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dole¢ek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomocky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv
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Chladiace zariadenia

-Stroje a zariadenia pre 1. roc.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolec¢ek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje  a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Mechanizované linky

-Stroje a zariadenia pre 1. roc.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolec¢ek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv

Baliace stroje

-Stroje a zariadenia pre 1. roc€.-
cukrar-Szemes, Baska r.v. 2005

-Strojnictvo —Dolec¢ek, Holoubek

-Videoprojektor,
-notebook
-Tabula

- vypoctova technika

-Nazorné pomécky

-Vzorkovnice
materialov

-stroje a zariadenia
podla preber. témy

-Stroje a zariadenia
v pekarskej

a cukrarskej vyrobe

-Szemes a kolektiv
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ROCNIK: TRETI

ROZPIS UCIVA PREDMETU: Stroje a zariadenia

1 hodina tyzdenne, spolu 30 vyuc¢ovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Oc¢akavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Stroje na pripravu ciest a 5
hmot Ziak ma: Ziak:
. Vysvetlit na €o sluzia . Vysvetlil na ¢o sluzia
Slahacie str. a mixéry Slahacie str. a mixéry
=  Vymenovat druhy =  Vymenoval druhy
Srahacich str. a mixérov Slahacich str. a mixérov
L] Pochopit princip L] Pochopil princip
Srahacie stroje a mixéry 3 fungovanla.sllahamch fungovanla.sllahamch
strojov a mixérov strojov a mixérov
] Charakterizovat jednotlivé | = Charakterizoval jednotlivé
druhy $lahacich str. druhy 8lahacich str. a
a mixérov mixérov
Ustne frontalne .
A Ustne odpovede
technoldgia skusanie o
W ] Vysvetlit na ¢o sluzia L] Vysvetlil na ¢o sluzia Pisomné skusanie Didakticky test
odborny vycvik . R . . o .
tlkacie a mieSacie stroje tlkacie a mieSacie stroje
] Vymenovat' druhy = Vymenoval druhy tlkaciich
tlkaciich a miesaciich a mieSaciich strojov
strojov L] Pochopil princip
. s . ] Pochopit princi fungovania tlkaciich
Tlkacie a mieSacie stroje 2 P PP 9

fungovania tlkaciich
a miesaciich strojov
] Charakterizovat jednotlivé
druhy tlkaciich
a miesaciich strojov

a miesaciich strojov

= Charakterizoval jednotlivé
druhy tlkaciich
a miesaciich strojov
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Stroje na spracovanie
ciest a hmot

Ziak ma:

Ziak:

Plniace stroje

Rozvalkavacie stroje

technologia

odborny vycvik

= Vysvetlit na ¢o sluzia
plniace stroje

] Vymenovat druhy
plniacich strojov

] Pochopit princip
fungovania plniacich
strojov

=  Charakterizovat jednotlivé
druhy plniacich strojov

= Vysvetlil na o sluzia
plniace stroje

L] Vymenoval druhy
plniacich strojov

L] Pochopil princip
fungovania plniacich
strojov

=  Charakterizoval jednotlivé
druhy plniacich strojov

] Vysvetlit na ¢o sluzia
rozvalkavacie stroje

] Vymenovat druhy
rozvalkavacich strojov

. Pochopit princip
fungovania rozvalkavacich
strojov

. Charakterizovat’ jednotlivé
druhy rozvalkavacich
strojov

] Vysvetli Ina €o sluzia
rozvalkavacie stroje

=  Vymenoval druhy
rozvalkavacich strojov

. Pochopil princip
fungovania rozvalkavacich
strojov

. Charakterizoval jednotlivé
druhy rozvalkavacich
strojov

Ustne frontalne
skusanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede

Didakticky test

Stroje na tvarovanie
susienok

Ziak ma:

Ziak:

Striekacie stroje, strunovy
stroj

Lisovacie a vypichovacie
stroje

technologia

] Vysvetlit na o sluZia strie-
kacie a strunové stroje

=  Vymenovat druhy strieka-
cich a strunovych strojov

] Pochopit princip fungo-
vania striekacich a struno-
vych strojov

] Charakterizovat' jednotlivé
druhy striekacich a struno-
vych strojov

= Vysvetlil na €o sluzia strie-
kacie a strunové stroje

=  Vymenoval druhy strieka-
cich a strunovych strojov

= Pochopil princip fungo-
vania striekacich a struno-
vych strojov

= Charakterizoval jednotlivé
druhy striekacich a struno-
vych strojov

= Vysvetlit na ¢o sluzia liso-
vacie a vypichovacie stroje

=  Vymenovat druhy lisova-
cich a vypichov. strojov

. Pochopit princip fungo-
vania lisovacich
a vypichov. strojov

. Charakterizovat' jednotlivé
druhy lis. a vypich. strojov

= Vysuvetlil na €o sluzia liso-
vacie a vypichovacie stroje

= Vymenoval druhy lisova-
cich a vypichov. strojov

. Pochopil princip fungo-
vania lisovacich
a vypichov. strojov

. Charakterizoval jednotlivé
druhy lis. a vypich. strojov

Ustne frontalne
skusanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede

Didakticky test
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Stroje na konec¢nu
upravu vyrobkov

Ziak ma:

Ziak:

Rozkrajovac korpusov

Vysvetlit na €o sluzi
rozkrajova¢ korpusov
Pochopit princip fungo-
vania rozkrajovacich
strojov

Vysvetlil na ¢o sluzi
rozkrajovac korpusov

Pochopil princip fungo-
vania rozkrajovacich
strojov

Temperovacie stroje

Vysvetlit na €o sluzia
temperovacie stroje
Pochopit princip fungo-
vania temperovacich
strojov

Charakterizovat' jednotlivé
druhy temperovacich
strojov

Vysvetlil na ¢o sluzia
temperovacie stroje
Pochopil princip fungo-
vania temperovacich
strojov

Charakterizoval jednotlivé
druhy temperovacich
strojov

Mécacie stroje

Vysvetlit na €o sluzia
macacie stroje
Pochopit princip fungo-
vania macacich strojov

Vysvetlil na ¢o sluzia
macacie stroje

Pochopil princip fungo-
vania macacich strojov

Ustne frontalne
skuSanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede
Didakticky test

Zariadenia na vyrobu a
spracovanie oblatok

Ziak ma:

Ziak:

Pece na oblatky

Zariadenie na suSenie
a plnenie oblatok

technoldgia

odborny vycvik

Vysvetlit na €o sluzia pece
na oblatky

Vymenovat druhy peci na
oblatky

Pochopit princip
fungovania peci na oblatky
Charakterizovat’ jednotlivé
druhy peci na oblatky

Vysvetlil na ¢o sluzia pece
na oblatky

Vymenoval druhy peci na
oblatky

Pochopil princip
fungovania peci na oblatky
Charakterizoval jednotlivé
druhy peci na oblatky

Vysvetlit na €o sluzia
zariad.na plnenie

a sudenie oblatok
Vymenovat druhy
zariad.na plnenie

a susenie oblatok
Pochopit princip fungo-
vania zariad.na plnenie
a suSenie oblatok

Vysvetlil na ¢o sluzia
zariad.na plnenie

a sudenie oblatok
Vymenoval druhy
zariad.na plnenie

a susenie oblatok
Pochopil princip
fungovania zariad.na
plnenie a susenie oblatok

Ustne frontalne
skuSanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede

Didakticky test
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Charakterizovat’ jednotlivé
druhy zariad.na plnenie
a susenie oblatok

Charakterizoval jednotlivé
druhy zariad.na plnenie
a susenie oblatok

Zariadenia na tepelnu
upravu

Ziak ma:

Ziak:

Radia¢né a konvencné
pece

Periodické a kontinualne
pece

Vyprazacie zariadenia

suroviny

technoldgia

Vysvetlit na €o sluzia
radiacné a konvencné
pece

Vymenovat druhy radia¢-
nych a konvenénych peci
Pochopit princip fungo-
vania rad.a konv. peci

Vysvetlil na ¢o sluzia
radiacné a konvencné
pece

Vymenoval druhy radiac-
nych a konvenénych peci
Pochopil princip fungo-
vania rad.a konv. peci

Vysvetlit na ¢o sluzia
periodické a kontinualne
pece

Vymenovat druhy
periodi.a kontin. peci
Pochopit princip fungo-
vania periodi.a kontin. peci

Vysvetlil na €o sluzia
periodické a kontinualne
pece

Vymenoval druhy
periodi.a kontin. peci
Pochopil princip fungo-
vania periodi.a kontin. peci

Vysvetlit na €o sluzia
vyprazacie zariadenia
Vymenovat druhy vypra-
Zacich zariadeni
Pochopit princip vypra-
Zacich zariadeni

Vysvetlil na ¢o sluzia
vyprazacie zariadenia
Vymenoval druhy vypra-
Zacich zariadeni
Pochopil princip vypra-
Zacich zariadeni

Ustne frontalne
skusanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede

Didakticky test

Chladiace zariadenia

Ziak ma:

Ziak:

Chladiace a mraziace
zariadenia

Specialne cukrarske technolégie

technologia

Vymenovat druhy chlad.
a mraziacich zariadeni
Pochopit princip fungova-
nia chlad.a mraz.zariadeni

Vymenoval druhy chlad.
a mraziacich zariadeni
Pochopil princip fungova-
nia chlad.a mraz.zariadeni

Ustne frontalne
skusanie

Pisomné skusanie

Ustne odpovede

Didakticky test
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Vyrobniky zmrzliny

. Vediet spravne pouzivat
chladiace a mraziace zar.

. Vediel spravne pouzivat
chladiace a mraziace zar.

] Vysvetlit na €o sluzia
vyrobniky zmrzliny

. Vymenovat druhy vyrob-
nikov zmrzliny

. Pochopit princip fungova-
nia vyr. zmrzliny

L] Vysvetlil na ¢o sluzia
vyrobniky zmrzliny

. Vymenoval druhy vyrob-
nikov zmrzliny

. Pochopil princip fungova-
nia vyr. zmrzliny

Mechanizované linky

Ziak ma:

Ziak:

Linky na jemné pecivo

. Vysvetlit na €o sluzia linky
na jemné pecivo

. Vymenovat druhy liniek
na jemné pecivo

L] Pochopit princip fungova-
nia liniek na jemné pecivo

. Vysvetlil na ¢o sluzia linky
na jemné pecivo

. Vymenoval druhy liniek na
jemné pecivo

L] Pochopil princip fungova-
nia liniek na jemné pecivo

Ustne frontalne

suroviny skiZanie Ustne odpovede
technoldgia Pisomné skasanie Didakticky test
] Vysvetlit na ¢o sluzia linky | = Vysvetlil na €o sluzia linky
na mucniky a tuhé cesto na mucniky a tuhé cesto
. B B} =  Vymenovat druhy liniek = Vymenoval druhy liniek na
Linky na mucniky a tuhé na muéniky a tuhé cesto muéniky a tuhé cesto
cesto = Pochopit' princip fungova- = Pochopil princip fungova-
nia liniek na maéniky nia liniek na maéniky
a tuhé cesto a tuhé cesto
Baliace stroje .. i ..
Ziak ma: Ziak:
= Vysvetlit na ¢o sluzia = Vysvetlil na o sluzia Ustne frontal
suroviny baliace stroje baliace stroje S Qlfuérggls ne Ustne odpovede
A ; ; . . Vymenovat druhy . Vymenoval druhy . L
Periodické baliace stroje technologia baliacich strojov baliacich strojov Didakticky test

. Pochopit princip fungova-
nia periodickych baliacich
strojov

. Pochopil princip fungova-
nia periodickych baliacich
strojov

Pisomné skusanie
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Vertikalne a horizontalne
automatizované baliace
stroje

Vymenovat druhy verti-
kalnych a horizontalnych
automat. bal. strojov
Pochopit princip fungova-
nia vertikalnych a horizon-
talnych automat.bal.
strojov

Vymenoval druhy verti-
kalnych a horizontalnych
automat.bal. strojov
Pochopil princip fungova-
nia vertikalnych a horizon-
talnych automat.bal.
strojov

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

235




6.18 hospodarske vypocty

Nazov predmetu hospodarske vypocty

Casovy rozsah vyuéby 1. ro¢nik - 0,5 hodiny tyZzdenne, 16,5 hodiny
3. ro¢nik — 1 hodina tyzdenne, 30 hodin

Rocénik prvy, treti
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.18.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyuéby vychadza zo vzdelavacej oblasti SVP 29 Potravinarstvo , ktora sme uplatnili pri
tvorbe vyucovacieho predmetu. Jeho vyucba je orientovana do 1.a 3. ro¢nika Studia.

Odborny predmet hospodarske vypocéty v uc¢ebnom odbore2964 H cukrar rozvija, rozsiruje
a prehlbuje u¢ivo matematiky, je zakladom pre vyucovanie ekonomiky a uctovnictva. Jeho
obsah je Strukturovany do tematickych celkov. Vedomosti a zru¢nosti, ktoré ziaci ziskaju pri
studiu v tomto predmete vel'mi uzko suvisia s odbornym vycvikom.Pri vybere uciva sme
pristupovali uz aj vzhl'adom k jeho aplikacii v d’al$ich odbornych predmetoch a s prihliadnutim
na vymedzenu tyzdennu hodinovu dotaciu. Prihliadali sme aj na proporcionalitu a primeranost’
uciva podl'a schopnosti ziakov.

Predmet vedie ziakov k tomu, aby zakladné komunikacné spdsobilosti a personalne vztahy
budovali na =ziklade tolerancie, aby ziskali aosvojili si  teoretické vedomosti a
praktické zru¢nosti v oblasti. Podmienkou ziskania tychto zrucnosti je dobre si osvojit’ spravne
vypoctové postupy atieZ naucit’ sa pracovat’ s prostriedkami vypoctovej techniky, ktoré
ul'ahéia, skvalitnia a urychlia ich pracu. Ulohou predmetu je nielen Ziakov dobre naugit’ poéitat’,
ale aj vytvorit’ zdklady na rozvijanie logického a ekonomického myslenia.

Odborny predmet je previazany s odbornym vyucovacim predmetom odborny vycvik,
matematika, ¢tovnictvo a ekonomika.

Metddy, formy a prostriedky vyuc€ovania hospodarskych vypoctov maji stimulovat’ rozvoj
poznavacich schopnosti Ziakov, podporovat’ ich cielavedomost’, samostatnost’ a tvorivost’.
Uprednostiiujeme také stratégie vyu€ovania, pri ktorych zZiak ako aktivny subjekt v procese
vyucby ma moznost’ spolurozhodovat’ a spolupracovat’, ucitel’ zase méa povinnost’ motivovat’,
povzbudzovat a viest’ ziaka k ¢o najlepSim vykonom, podporovat’ jeho aktivity vSeobecne, ale
aj Vv oblasti zvySeného zaujmu v ramci Studijného odboru. Pri vyucbe pouzivame formu
vykladu, riadeného rozhovoru, preferujeme pracu s ucebnicami a pocitaom a registracnou
pokladiou.

Stimulovat’ poznéavacie c¢innosti Ziaka predpokladd uplatiovat vo vyuCovani predmetu
hospodarske vypocty proporciondlne zastipenie a prepojenie praktického a teoretického
poznavania. Vychovné a vzdelavacie stratégie napomdzu rozvoju a upeviiovaniu kl'ai¢ovych
kompetencii ziaka. V tomto predmete budeme rozvijat’ a skvalitiovat’ kI'i¢ové kompetencie
tvorivo riesit’ problémy a sposobilosti vyuzivat' informacné technologie. Preto je ddlezitou
stCastou teoretického poznavania a zaroven prostriedkom precviCovania, upeviiovania,
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prehlbovania a systematizacie poznatkov okrem iného aj rieSenie kvantitativnych
a kvalitativnych uloh z uciva jednotlivych tematickych celkov, iloh komplexného charakteru,
ktoré umoznuji spdjat avyuzivat poznatky zviacerych Casti uciva v ramci
medzipredmetovych vztahov. Déraz bude kladeny na precvi¢ovanie prikladov pre spravne
pochopenie ekonomickej podstaty vypocitanych ukazovatelov, kvoli spravnej slovnej
interpretacii.

Vyucba bude prebiehat’ v beznej triede, pripadne v ucebni vypoctovej techniky.

6.18.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Ciel'om vyucovacieho predmetu hospodarske vypocty je vypestovat zakladné schopnosti,
vedomosti, zru¢nosti a navyky nevyhnutné pri rieSeni ekonomickych uloh. Naucit' ziakov
aplikovat’ matematiku v hospodarskej oblasti.

6.18.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyucovani sa buda vyuzivat’ nasledovné metddy a formy vyucovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyu€ovania

Metody

Formy prace

Charakteristika a vyznam
hospodarskych vypoctov

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontalna a
individualna praca Ziakov

Praca s knihou

Zakladné poctové ukony

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontalna a
individualna praca Ziakov

Praca s knihou

Premeny jednotiek

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontalna a
individualna praca Ziakov

Praca s knihou

Tvorba cien jedal a napojov

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Materialno- technické
zasobovanie

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
tloh

Frontalna vyucba
Frontalna a
individualna praca zZiakov

Praca s knihou
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6.18.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia Ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

zasobovanie

pre ué. odbory wvyr.
zamerania, SPN 2006

a nevyr.

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyucbové (internet
Prosmeelsy kniinica’

Charakteristika a vyznam || Eichler B, Ratkovsky L. -
hospodarskych vypoctov Hpspodarske vypocty pre 3. )

ro&nik Tabufa
Zakladné poctové ukony Eichler B, Ratkovsky L. -

Hpspodarske vypocty pre 3. )

roénik Tabula
Premeny jednotiek Mikul¢ak J. a kol. -MFCHtabulky,

SPN 2002

Tabula

Tvorba cien jedal a || Papulovd E.a kol.- Hotelovy || Tabula Kalkulaény list
napojov a gastronomicky manazment pre 4, 5

ro¢. ,SPN1999
Materialno-technické Hartmanova E.a kol.-Ekonomika || Tabula

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

238




rozpis uéiva pRepmeru: HOSPODARSKE WPO&TY

1. ro¢nik

0,5 hodina tyzdenne, spolu 17 vyué¢ovacich hodin

Nazov tematického | Hodiny | Medzipredmeto Ocakavané Kritéria Metody hodnotenia Prostriedky hodnotenia
celku vé vztahy vzdelavacie vystupy hod n’oten’la
i vzdelavacich
Témy ,
vystupov
Charakteristika 1
a vyznam 7 .. 5 0.
. iak ma: Ziak:
hospodarskych akma a
vypoctov
. . . . i . + Maspravne . R . . ,
+ Zasady rychleho a 1 Matematika + Spravne pisat tvar Cislic, navyky vyuzivané Pisomné skuSanie Pisomna odpoved
spravneho pocitania Cisla, upravovat' vypocty, pri
bl odhad vjlecs
¢nik: Y, ’ ypoctoch
Rocnik: prvy kontrolovat spravnost VP
vysledku
Zakladné poctové 5
Ly Ziak ma: Ziak:
i Vie  bezchybne
+ Scitanie, odcitanie 1 + Matematika + Bezchybne scitat séitat  a od):“:itat’ Pisomné a ustne skuSanie Pisomna odpoved
spamati a pisomne a odcitat spamati a spamiti a . )
Roc¢nik: prvy pisomne pisomne Ustna odpoved
+ Vediet nasobit a delit 4+  Vie nasobit .
+ Nésokze.nie, ’delenie 1 spaméti a delit spamati Ustne skusanie Pisomna odpoved
spamati a pisomne . L g )
Pisomné skusanie Ustna odpoved
+ Odhad vysledku 1 + Vediet spravne odhadnut | % Vie spravne Ustne skuganie Pisomna odpoved
vysledok odhadnut i . ., )
vysledok Pisomné skusanie Ustna odpoved
+  Zaokruhlovanie Cisel 1 + Ovladat zaokruhlovanie 4+ Ovlada Pisomné a Ustne skisanie Pisomna odpoved
zaokruhlovanie . )
Ustna odpoved
+ Percentualny pocet 1 +  Ovladat percentuainy 4+ Ovlada Pisomné a ustne skuSanie Pisomna odpoved
pocet percentualny . )
pocet Ustna odpoved
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Premeny jednotiek

5
Ziak ma: Ziak:
. . + Vediet spravne 4+ Vie spravne , . R . .
+ Hmotnostné 5 Fyzika premiefiat hmotnostné premiefat Pisomné a ustne skuSanie Pisomna odpoved
a objemoveé jednotky a objemové jednotky hmotnostné Ustna odpoved
a objemové
jednotky
Tvorba cien jedal 6
a napojov Ziak ma: Ziak:
+  Vysvetlit pojem 4+ Vie vysvetlit .
+ Normovanie 3 ngrr¥10\/lar?iej p(l)je\:'r): Vet Ustne frontalne skusanie Pisomna odpoved
normovanie, Pisomné skuganie Ustna odpoved
+ Kalkulané ceny 3 + Spravne pocitat 4+ Vie spravne Pisomné a ustne skuSanie Pisomna odpoved
a prirazky kalkulacné ceny a pocitat’ . )
prirazky kalkulaéné ceny Ustna odpoved
a prirazky
rozris uciva PREDMETU: HOSPODARSKE VYPOCTY 3.ro¢nik 1 hodina tyzdenne, spolu 30 vyuéovacich hodin
Nazov tematického | Hodiny | Medzipredmeto Ocakavané Kritéria Metody hodnotenia Prostriedky hodnotenia
celku vé vzt'ahy e Fm v hodnotenia
vzdelavacie vystupy P
. vzdelavacich
Témy .
vystupov
Tvorba cien jedal 25
By 2l e Ziak ma: Ziak:
cien
+ Druhy cien aich 5 + Ovladat druhy cien a ich 4+  Ovlada druhy Pisomné a Ustne skiuSanie Pisomna odpoved
Clenenie ¢lenenie cien aich . )
Elenenie Ustna odpoved
+ Cenovy systém 1 + Ovladat cenovy systém 4+  Ovlada cenovy Pisomné a Ustne skisanie Pisomna odpoved
v spoloénom v SS systém v SS . )
stravovani Ustna odpoved
+  UrcCenie ceny jedal 6 + Podcitat ceny jedal 4+  Vie pocitat ceny Pisomné a ustne skuSanie

vlastnej vyroby

jedal

Pisomna odpoved

Ustna odpoved
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+ Vypocet ceny + Pocitat ceny napojov 4+ Vie pocitat ceny Pisomné a ustne skisanie Pisomna odpoved
napojov podla napojov . )
cennika Ustna odpoved

+ Vypocet ceny + Pocitat ceny napojov 4+ Vie pocitat ceny Pisomné a ustne skuSanie Pisomna odpoved
napojov napojov . )
neuvedenych Ustna odpoved
v cenniku

+ Predaj tovaru +  Vysvetlit podmienky 4+ Vie vysvetlit Pisomné a ustne skuSanie Pisomna odpoved
v zariadeniach predaja v zariadeniach podmienky . )
spolo&ného Ss predaja Ustna odpoved
stravovania v zariadeniach

SS

Materialno-technické

zasobovanie Ziak ma: Ziak:

+ Materialno-technické + Ovladat pojem mat.tech. 4+  Ovlada pojem Ustne frontalne skusanie Pisomna odpoved
zasobovanie zasobovanie, zasoby mat.tech. | L . )

zasobovanie, Pisomné skusanie Ustna odpoved
zasoby

+ Vypocet zadsob + Ovladat vypocet normativ | &  Ovlada vypocet Ustne frontalne ski$anie Pisomna odpoved
a obratky zasob zasob normativ zasob | L . )

Pisomné skusanie Ustna odpoved

+ Inventarizacia — + Vysvetlit pojeminventira | +  Vie vysvetlit’ Ustne frontalne skasanie Pisomna odpoved

prevedenie inventury a inventarizacia pojem inventura | L . )
a inventarizacia Pisomné skusanie Ustna odpoved

+ VycCislenie + Vediet vycislit 4 Ovlada vygislenie | Ustne frontalne skisanie Pisomna odpoved
inventarizaénych inventarizany rozdiel inventarizacnych , L . . )
rozdielov rozdielov Pisomné skusanie Ustna odpoved

+ Vypracovanie + Vypracovat 4+  Vie vypracovat Ustne frontalne ski$anie Pisomna odpoved

inventarizacného
zaznamu

inventarizacny zdznam

inventarizacny
zdznam

Pisomné skusanie

Ustna odpoved
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6.19 aplikovana informatika

Nazov predmetu aplikovana informatika
Roénik druhy treti
Casovy rozsah vyuéby 0,5 hodiny tyzdenne 1 hodina tyzdenne

spolu za Studium 46,5 vyu€ovacich hodin

Kéd a nazov studijného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.19.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyucby vychadza zo vzdelavacej oblasti ,, Teoretické vzdelavanie “ SVP 64 Ekonomika
a organizacia, obchod a sluzby. Metddy, formy a prostriedky vyu€ovania maji stimulovat’
rozvoj poznavacich schopnosti Studentov, podporovat ich cielavedomost’, samostatnost’
a tvorivost. Uprednostilujeme také stratégie vyucovania, pri ktorych Ziak ako aktivny subjekt
V procese vyucby ma moznost’ spolurozhodovat’ a spolupracovat’, ucitel’ zase ma povinnost’
motivovat, povzbudzovat a viest’ Studenta k ¢o najlep$im vykonom, podporovat jeho aktivity
vSeobecne, ale aj v oblasti zvySeného zaujmu v ramci u¢ebného odboru. Hlavnym prostriedkom
vyucby bude PC. Vyucba bude prebiehat’ prevazne v ucebni PC.

6.19.2 Ciele predmetu

Cielom vyucovania aplikovanej informatiky je vyuzit’ odborné vedomosti ziakov z odbornych
predmetov pri praci s poc¢itaom. Riadenie gastronomickych a ubytovacich zariadeni sa naucia
aplikovanim svojich vedomosti na uzivatel'skom programe Blue Gastro a Horec. Program
zefektivituje a ulahcuje pracu prevadzkovych pracovnikov a ¢aSnikov v restauraciach, baroch,
vinariach, hoteloch, fastfood-och a naviac aj pri I'ubovolnom predaji tovarov a sluZieb.
Poskytuje uceleny prehl'ad o ¢innosti a hospodareni prevadzky pre manazment zariadenia.
V predmete sa vyrazne uplatituju medzipredmetové vzt'ahy s odbornymi predmetmi, odbornym
vycvikom a informatikou.

6.19.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyucovani sa buda vyuZivat’ nasledovné metoddy a formy vyucovania

Stratégia vyucovania
Nazov tematického celku

Metody Formy prace
Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Uvod do predmetu Reproduktivna — rozhovor
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Ziskavanie informacii

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna vyucba
Frontdlna a
Ziakov

Skupinova praca zZiakov

individualna praca

Restauracny systém Blue Gastro

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou - manualom

Vyroba Informacénoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba
Reproduktivna — rozhovor Frontalna a
Heuristickd - rozhovor, rieSenie | individualna praca ziakov
uloh Skupinova praca ziakov
Logické postupy

Pokladne Informacnoreceptivna - vyklad Frontalna vyucba

Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna a
individualna praca ziakov

Skupinova praca ziakov

Spolocné stravovanie

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou — manualom

Statistické zostavy

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca Ziakov

Praca s knihou - manualom

Aplikany program Horec

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca zZiakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou - manualom

Simulacia trhu na PC

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor
Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Logické postupy

Frontalna vyucba
Frontalna a
individualna praca ziakov

Skupinova praca zZiakov
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6.19.4 Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Informatika pre stredné Skoly(
Praca s multimediami-
tematicky zosit )

-L. Salanci ,Informatika pre
stredné Skoly( Praca s grafikou-
tematicky zosit )

-L.  Jaskova,l.Snajder, R.
Baranovi¢, Informatika pre
stredné Skoly( Praca
s internetom-tematicky zosit )

PC
Tabula
Filpchart

Microsoft Office,
pripojenie na
internet

Nazov tematického | Odborna literatura Didakticka Materialne Dalsie
celku technika vyucbové zdroje
prostriedky (internet,
kniZnica, ...
Dataprojektor
e Tabula
Uvod do predmetu PC
Ziskavanie informacii J. Machovd, Informatika pre
stredné Skoly( Praca s textom —
tematicky zosit)
S. Lukag, L.Snajder,
Informatika pre stredné Skoly(
Praca s tabulkami — tematicky
zosit), Dataprojektor Ucebna Internet
L. Snajder,M. Kires, | Videotechnika vybavena PC,

Restauraény systém

Prirucka uzivatela Blue

Gastro

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabula
Filpchart

Program  Blue

Gastro

Vyroba

Prirucka uzivatela Blue

Gastro

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabula
Filpchart

Program  Blue

Gastro

Pokladne

Prirucka uzivatela Blue

Gastro

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabula
Filpchart

Program  Blue

Gastro

Spolocné stravovanie

Prirucka uzivatela Blue

Gastro

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabula
Filpchart

Program  Blue

Gastro

Statistické zostavy

Prirucka uzivatela Blue

Gastro

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabufa
Filpchart

Program  Blue

Gastro

Horec

Aplikacny

program

Priruc¢ka programu Horec

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabula

Program Horec
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Simulacia trhu na PC

Ekonomické priklady —

vypolty miezd,
dani

odvodov,

Dataprojektor
Videotechnika
PC

Tabufa
Filpchart

Ekonomické
Casopisy
priklady z praxe

Internet
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ROCNIK : DRUHY - prerobeny na 0,5 h

ROZPIS UCIVA PREDMETU: APLIKOVANA INFORMATIKA

0,5 hodiny tyzdenne, spolu 16,5 vyuéovacich hodin

zostavami

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Té ey v vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
émy vzdelavacie vystupy
Uvod do predmetu 1 .. ] ..
Ziak ma: Ziak:
Pochopil potrebu dodrziavania . .
BOZP v u€ebni PC 1 Pochopit potrebu dodrziavania BOZPF\)/ u%ebni PC Ustne frontalne Ustne odpovede
BOZP v ucebni PC skusanie
Ziskavanie informacii 1 Ziak ma: Ziak:
Vyhl'adavanie 1 Vediet’ vyhladavat Vie vyhladat’ potrebné Praktické Riesenie ulohy
v§eobecnych a odbornych potrebné informacie informacie cvicenie
informacii
Restauraény systém Blue > .. 5 ).
Gastro 4 Ziak ma: Ziak:
Zakladna charakteristika 1 Pochopit vyznam vyuZivania | Pochopil vyznam vyuZivania | Ustne frontalne | Ustne odpovede
reStauracného systému programu v prevadzkach | programu v prevadzkach | skuSanie Praktické . ,
spolo&ného stravovania spolo&ného stravovania cvitenie Pisomné odpovede
i i Zabezpecit ¢innosti v sklade — Ovlada ¢innosti v sklade —
Skladové hospodarstvo 1 Ekonomika, (i&tovnictvo - zasoby | "ealizovat vydaj a prijem tovaru | realizuje vydaj a prijem tovaru a
a surovin surovin
Vediet spracovat pohyby Vie spracovat pohyby
Pohyby na sklade 1 skladovych poloziek skladovych poloziek
PR = - —— = - Praktické cvicenie Prezentacia
Siselnik hiady. i ” 1 Pochopit vyznam ¢&iselnikov Pochopil vyznam Eiselnikov
Iseiniky, preniady, inventura a vytvarat nové a upravovat a vytvarat nové a upravovat
existujuce existujuce
Vyroba 35 Ziak ma: Ziak:
i Vediet vytvarat nové | Vie vytvarat nové a upravovat L L
Tvorba receptur 2,5 a upravovat existujice | existujlice receptdry Praktické cvienie RieSenie ulohy
receptury
i . ) Pracovat s tlaovymi zostavami | Vie pracovat s tlaCovymi o e,
Prehlady, tla¢ receptur 1 Praktické cvi¢enie RieSenie ulohy
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Pokladne 4
PLU klavesové skratky 1
Spodsoby platieb 1
Denné uzavierky 1
Prehlady a tla¢ 1
Spolo¢né stravovanie 3
Ciselniky 1
Stravovanie hromadnych 1
skupin, akcie

Denné menu 1

Ziak ma:

Ziak:

Pracovat s PLU - prepojenie

Vie pracovat s registracnou

Praktické cvi¢enie

Riesenie ulohy

okladriol
registracnej pokladne s P .
programom
. . . Ovlada jednotlivé  spdsoby | Praktické cviGenie L
Ovladat jednotlivé  spbsoby RieSenie ulohy

platieb zakaznikov

platieb zakaznikov

Zostavit denné uzavierky

Vie zostavit denné uzavierky

Praktické cvi¢enie

RieSenie ulohy

Pracovat s tlaovymi zostavami

Vie pracovat
zostavami

s tlacovymi

Praktické cvi¢enie

RieSenie ulohy

Ziak ma:

Ziak:

Zvladnut' evidenciu pohladavok
a zavazkov a moznosti

Zvladol evidenciu pohladavok
a zavazkov a moznosti

Praktické cvi¢enie

RieSenie ulohy

Vediet  rieSit  problematiku
objednavok skupin hosti, akcie

Pozna funkcie hromadného

stravovania

Praktické cviCenie

RieSenie ulohy

Zostavit denné menu

Zostavil denné menu

Praktické cvi¢enie

RieSenie ulohy

ROCNIK : TRETI

ROZPIS UCIVA PREDMETU: APLIKOVANA INFORMATIKA

1 hodina tyzdenne, spolu 30 vyu€ovacich hodin

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metédy Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
Statistické zostavy 5 Ziak ma: Ziak:

Zévie;rk.y a uzavierkové 3 gikz%t\?ii?li(fové operacie zavierku gikzlg\?ig:lﬂové operacie zavierku Praktické cvi¢enie RieSenie ulohy
operacie

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

247




Zostavit prehlady vo forme

Zostavil prehfady vo forme

Statistické informécie, tlatové 2 vystupnych zostav vystupnych zostav Praktické cvicenie RieSenie ulohy
zostavy
Aplikaény program Horec 15 Ziak ma: Ziak:
Ovladanie programu 1 Vediet ovladat zakladné prvky | Ovlada zakladné prvky | Ustne frontalne | Ustne odpovede
jednoduchého uctovnictva programu programu skusanie
HOREC
Vytvorenie novej firmy 2 Vytvorit novd firmu v programe | Vytvoril novd firmu v programe | Praktické cvicenie Riesenie ulohy
a Ciselniky a vysvetlit vyznam &iselnikov a vysvetlil vyznam Ciselnikov
Rezervacie hosti 3 Zabezpecit rezervovanie izieb | Rezervoval izbu pre hosta v | Praktické cvicenie RieSenie ulohy
podla poZiadaviek hosta programe
Registracia hosti 2 Zvladnut registraciu hosti Zvladol evidenciu hosti | Praktické cvi¢enie RieSenie ulohy
s potrebnymi tdajmi
Tvorby ceny za ubytovanie 2 Vediet  vytvorit cenu za | Vytvoril cenu ubytovania Praktické cvienie RieSenie ulohy
ubytovanie
. . Vystavit faktaru alebo Uc€et | Vystavil faktaru alebo ucet L L
Vyhotovenie uctu za 2 a odhlasit zo systému Praktické cvi¢enie RieSenie ulohy
ubytovanie a odhlasenie hosta
Evidencia o trzbach 1 Evidovat trzby a robit vykazy Zaevidoval trzby a urobil vykazy | Praktické cvicenie Riesenie ulohy
trzieb za sledované obdobie
Vediet  vykonat  zakladné | Vykonal administrativne prace
Z&Kladné  administrativne | 2 administratine prace y P Praktické cvienie | Riesenie lohy
prace a statistiky
Simuldacia trhu na PC 10 .. ; ..
Ziak ma: Ziak:
Prijem a praca, mzdy 5 Opisat faktory ovplyvriujuce Opisal faktory ovplyvriujuce Ustne skusanie Ustna odpoved
Cistu mzdu, vypocitat’ hrubu Cistu mzdu a vypocital hrubu
a Cistu mzdu a Cistt mzdu
Vyplnit dariové tla€iva a tlaciva Vyplnil dafové tlaciva a tlaciva
do poistovni do poistovni
. . Vypoditat uroky, stanovit’ Vypodita uroky, stanovil . e,
Sporenie a investovanie 5 Praktické cvi¢enie RieSenie ulohy

naklady na r6zne osobné
a podnikatel'ské aktivity

Zhodnotit’ investi¢né alternativy

naklady na vybrané osobné
a podnikatel'ské aktivity

Zhodnotil investi¢né alternativy
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6.20 cviCenia z vyZivy a potravinarskej mikrobiologie

Nazov predmetu cvi€enia z vyzivy

a potravinarskej mikrobiolégie
Casovy rozsah vyuéby 1 hodina tyZzdenne, spolu 33 vyuc.hodin / 2. ro€nik
Rocnik druhy
Kéd a nazov uéebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

Charakteristika predmetu

Predmet Cvicenia z vyzivy a potravindrskej mikrobiologie sa viaze na vedomosti ziskané
v 1.ro¢niku zéklady vyzivy a mikrobiologie.

Uvodné tematické celky predmetu oboznamuju Ziakov s jednotlivymi ¢astami mikroskopu
a ich funkciami, s ich vyznamom. Postupne sa naucia pripravit’ vzorky na d’alSie pozorovanie
pod mikroskopom. Ziaci musia byt pouceni o bezpecnosti pri praci.

V d’alSich ucivach sa oboznamia s priebehom kvasnych procesov, ¢innostou mikroorganizmov
v priebehu vyroby, pri cukrarenskych vyrobkoch si vysvetlia vplyv mikroorganizmov, kedy je
V procese vyroby ziadlca a neziaduca.

Ziaci sa naudia spoznavat, porovnavat arozdelit rozne druhy muk, cukrov, sladidiel,
kypriacich a dochucovacich prostriedkov.

O vyzname mikrobiologie v cukrarstve sa presvedcia pocas exkurzie.

Ciele vyucovacieho predmetu

Ciel'om vyucovacieho predmetu v u€éebnom odbore 2964 H cukrar je poskytnit’ Ziakom uceleny
systém vedomosti, zru¢nosti a kompetencii o mikroorganizmoch, kvasinkach, baktéridch a
virusoch v potravinarskom priemysle.

Vztahy medzi nimi aich pouZzitie v praxi pomahaju Ziakom formovat logické myslenie a
rozvijat vedomosti, zrucnosti a kl'ic¢ové kompetencie vyuzitelné aj v d’alSom vzdelavani,
odbornom vycviku a ob¢ianskom zivote. Oboznamia sa s vyznamom biologickych poznatkov
pre zivot a ich praktické vyuzitie. Ziaci sa nau¢ia vykonavat pracovné ¢innosti tak, aby
nenarusali zivotné prostredie, ale prispievali k jeho zlepSeniu.

Ziaci ziskaju poznatky ovybranych pojmoch, osvoja si odbornt terminologiu, budi ovladat
zékladné pravidld bezpeénosti prace spatogénnymi mikroorganizmami. Ziaci nadobudnu
presvedcenie ouZzitoCnosti teoretickych poznatkov apraktickych zrucnosti, ze vedomosti 0
mikroorganizmoch maji vyznam pre ich osobnostny rast nielen zhladiska konkrétneho
praktického obsahu, ale aj zodhal'ovania v§eobecnych principov Zivota na zemi.

KTlacové kompetencie: Absolvent ma ovladat’ a pouZzivat’ zdkladni a odbornll terminologiu pri
praci s mikroskopom, vysvetlit' rézne cinnosti mikroorganizmov a naucit’ sa vyznam
mikrobiologickych procesov v cukrarstve. Porovnat’ a rozoznat’ rozne druhy potravinarskych
surovin, najéastejSie pouzivanych v cukrarenskej vyrobe a sledovat’ nové trendy.
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Stratégia vyucovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metédy a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Mikroskopovanie

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Laboratérna praca

Frontalna vyucba

Frontalna aindividualna praca Ziakov
Skupinova praca zZiakov

Praca s knihou a s mikroskopom

Priprava vzoriek

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Laboratérna praca

Frontalna vyuéba

Frontalna aindividualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Vplyv prostredia a neziaducich
mikroorganizmov v cukrarstve

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Laboratérna praca

Frontalna vyucba

Frontalna aindividualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Porovnavanie a uréovanie
cukrarenskych surovin

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Laboratérna praca

Frontalna vyucba

Frontalna aindividualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou a s vzorkami

Exkurzia

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie uloh

Frontalna vyucba
Skupinova praca ziakov

UCebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a u€enia Ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:

Nazov tematického || Odborna literatira Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika v¥3:t?r;\:jek (internet,
p y kniZnica, ...
Mikroskopovanie Doc. RNDr.Ing. V.Betina, CSc. || Mikroskop Vzorky potravin || Internet
a kol., Mikrobiologické laboratérne
metody, alfa, 1987 PC Vzorky surovin |{ CD — zdroje
Tabula potravin
Videotechnika
Priprava vzoriek Doc. RNDr .Ing. V .Betina, CSc. || PC Vzorky Internet
a kol., Mikrobiologické laboratérne
metody, alfa, 1987 Tabula CD - zdroje
Videotechnika potravin
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Vplyv  prostredia a || Doc.RNDr. J. Arpai, CSc., RNDr.V. || Videotechnika Vzorky surovin || Internet
neziaducich Bartl, Potravinarska mikrobiologia, )
’ h Alfa, 1977 PC CD - zdroje
mikroorganizmov v potravin
cukrarstve Tabufa
Porovnavanie Dr.ing. Jozr?f Golian, tNé\(odyS ;S Videotechnika Vzorky surovin || Internet
X H cvicenia z hyglieny potravin,
a urcovanie . v Nitre 2001 PC CD - zdroje
cukrarenskych surovin .
) potravin
Tabufa

Exkurzia
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ROCNIK: DRUHY

pReDMETU CVICENIA Z VYZIVY A POTRAVINARSKEJ BIOLOGIE rozPIS

1 hodina tyzdenne, spolu 33 vyu€ovacich hodin

UCIVA
Nazov tematického celku | Hodiny | Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia | Metédy Prostriedky
Té Rerrrofym v vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
émy vzdelavacie vystupy
Mikroskopovanie 3 Ziak ma: Ziak:
Nacvik postupu pri 3 Technoldgia, Vediet popisat aky vyznam ma | Vedel popisat aky vyznam | Ustne skusanie Ustne odpovede
mikroskopovani . mikroskop a pomenovat jeho | mamikroskop a pomenovat’
Suroviny hlavné &asti a funkcie jeho hlavné &asti a funkcie
Zaklady vyzivy a mikrobiolégie
Priprava vzoriek G Ziak ma: Ziak:
Vediet pripravit rézne vzorky na | Vedel pripravit rézne vzorky na | . .
Priprava vzoriek na sklicku 2 Technoldgia, dalsie P ppozorovanie Si)od dalsie prip pozorovanie ypod Ustne skuSanie Ustne odpovede
Suroviny mikroskopom mikroskopom
Zaklady vyZivy a mikrobioldgie B B
Priprava vzoriek na Petriho 2 Vediet pripravit rézne vzorky na | Vedel pripravit rozne vzorky na | Ustne skuSanie Ustne odpovede
misku dalSie pozorovanie pod | dalSie pozorovanie pod
mikroskopom mikroskopom
Priprava kvasku a pozorovanie 2 Vediet pripravit kvasok na | Vedel pripravit kvasok na | Ustne skuganie Ustne odpovede
dalSie cukrarenské spracovanie | dalSie cukrarenské spracovanie
Vplyv prostredia
a neziaducich 12 5 5
: - Ziak ma: Ziak:
mikroorganizmov
v cukrarstve
Vysvetlit rézne druhy rozkladnej | Vysvetlilrdzne druhy rozkladnej | . .
Rozkladna ¢innost 2 Technoldgia, (:i?lmosti mikroorganiimov ) c':i}r/mosti mikroorgan?/zmov ) Ustne frontalne | Ustne odpovede
mikroorganizmov Suroviny skuSanie

Zaklady vyzivy a mikrobiologie
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Opatrenia proti neziaducim 2 Vysvetlit rozne opatrenia proti | Vysvetlil rézne opatrenia proti | Ustne skusanie Ustne odpovede
mikroorganizmov neziaducim mikroorganizmom neziadudcim mikroorganizmov
Chyby mlie¢nych vyrobkov 2 Pozorovat’ rézne druhy | Pozoroval rézne druhy | Ustne skusanie Ustne odpovede
mlie€nych vyrobkoch mlie€nych vyrobkoch
Vplyv teploty na stabilitu 2 Pozorovat na réznych druhoch | Pozoroval na réznych druhoch | Ustne skisanie Ustne odpovede
cukrarenskych vyrobkov zékuskoch vplyv teploty na | zakuskoch vplyv teploty na
stabilitu stabilitu
Vplyv nespravneho 2 Pozorovat na réznych druhoch | Pozoroval na réznych druhoch | Ustne skisanie Ustne odpovede
skladovania na cukrarenské cukrarenskych surovinach vplyv | cukrarenskych surovinach vplyv
suroviny nespravneho skladovania nespravneho skladovania
Poznavanie a urCovanie 2 Poznavat a uréovat pomocou | Poznat a uréovat pomocou knih | Ustne skisanie Ustne odpovede
pomocou knih knih a atlasovréznych druhov | a atlasovréznych druhov hmyzu
a atlasovréznych druhov hmyzu vyskytujucich sa | vyskytujucich sa v cukrarenske;.
hmyzu vyskytujucich sa v cukrarenskej vyrobe vyrobe
v cukrarenskej vyrobe
Porovnavanie 10
aurcovanie ] Ziak ma: Ziak:
cukrarenskych surovin
Porovnavanie a urCovanie 2 Technoldgia, Pozorovat a porovnavat rozne | Pozoroval a porovnaval rézne | Ustne skisanie Ustne odpovede
réznych druhov muk ) druhy muk druhy muk i 3
Suroviny Test Pisomné odpovede
Zaklady vyZivy a mikrobioldgie
Porovnavanie a uréovanie , A , . . — .
réznych druhov cukrov 2 dP:)zhorc(J:vitroa Zc;rlc;\ép;\é?t rézne dPlf)zhorc():veilroa gc;rlc;\ép;\é?l rézne | Ustne skuSanie Ustne odpovede
idi u ukrov idi u ukrov idi
a sladidiel y y Test Pisomné odpovede
Porovnavanie a urcovanie 2 Pozorovat a porovnavat | Pozoroval a porovnaval | Ustne skusanie Ustne odpovede
réznych  druhov  Kkypriacich réznych  druhov  kypriacich | rébznych  druhov  kypriacich
prostriedkov prostriedkov prostriedkov
Porovnavanie a urcovanie 2 Pozorovat a porovnavat rézne | Pozoroval a porovnaval rdzne | Ustne skisanie Ustne odpovede
réznych druhov dochucovacich druhy dochucovacich | druhy dochucovacich
prostriedkov prostriedkov prostriedkov
Porovnavanie a ur€ovanie 2 Pozorovat a porovnavat | Pozoroval a porovnaval | Ustne skiganie Ustne odpovede

réznych druhov antioxidantov

réznych druhov antioxidantov

réznych druhov antioxidantov
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Exkurzia

Ziak ma:

Ziak:

Regionalny
zdravotnictva

urad

verejného

Navstivit  Regionalny
verejného zdravotnictva

urad

Navstivil  Regionalny
verejného zdravotnictva

Urad

Ustne skusanie

Ustne odpovede
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6.21 cviCenia z technoldgie

Nazov predmetu cvi¢enia z technolégie - opravené

Casovy rozsah vyucby 2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyuc.hodin / 1. roénik
2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyuc.hodin / 2. ro€nik

Roénik prvy, druhy
Kod a nazov ué¢ebného odboru 2964 H cukrar, cukrarka
Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.21.1 Charakteristika predmetu

Predmet cviCenia z technoldgie pripravuje ziakov po cvicnej, praktickej stranke. Poskytuje
ziakom potrebné cvienia, nadobudnuté zrucnosti avedomosti 0 surovinach, 0 ich
technologickom vyzname, priprave cukrarskych ciest, hmot, plniek, a 0zddb, o ich spracovani.

Ziaci st oboznameni nielen s klasickymi technologickymi postupmi vyroby cukrarskych
vyrobkov, ale doraz sa kladie aj na inovac¢né trendy v odbore — pouzitie novych surovin, zmesi,
zlepSujucich pripravkov.

Vychovno-vzdelavacim cielom predmetu je naucit’ zZiakov zrucnostiam, postupne rozvijat’ ich
schopnosti, dodrziavat’ technologické zdsady a aplikovat novu vyrobnl technologiu.

Obsahom predmetu v 1. ro¢niku st najprv naucit’ ziakov osobnej hygiene, bezpecnosti na
pracovisku, pradce so surovinami, naucit’ ich normovat, vazit suroviny, odmerat objem a
rozliénym zru¢nostiam tykajlicim sa pripravy cukrovych hmot, plniek a poliev, ciest, ktoré sa
vyuzivajii pri dokonGovani cukrarskych vyrobkov. Ziaci sa udia zikladom zdobenia ,
modelovania, aplikacie 0ozdob. Do 2. ro¢nika zaradili sme zdobenie medového cesta podl'a
rozliénych tematik, pracu s listkovym cestom, vyuzitie trenych hmoét, sypkych zmesi, vyrobu
reStauraCnych mucnikov a pracu so slanym cestom, zameranti na modelovanie, estetické
citenie.

Cielom predmetu cvicenia ztechnologie je praca srozliénymi materialmi, hmotami,
pomdckami, aby vyucovanie bolo ¢o najnazornejsie.

Predmet cvicenia z technologie nadvdzuje na vedomosti ziakov z predmetov technologia,
chémia, matematika, suroviny, odborné kreslenie, ekonomika a konkretizuje ich v rozvoji
technologického myslenia. Uzko stivisi s predmetmi technoldgia cukrarskej vyroby, stroje a
zariadenia a odborny vycvik.

Vyucujlci vyuziva progresivne vyucovacie metddy, ktoré veda k aktivizacii ziakov. Ucivo
podéava zaujimavou formou - teoreticky vyklad, predvadzanie, opiera o praktické priklady.
Pouziva nazorné pomdcky ako su vzorky vyrobkov, polotovarov, schémy a vykresy. Vyucbu
mozno doplnit’ vhodnymi exkurziami.

Doraz sa kladie aj na legislativne vedomosti Ziakov — budutcich pracovnikov v cukrarskej
vyrobe. PriebeZne sa oboznamuju so znenim a vyznamom zékladnych zdkonov a legislativnych
noriem — potravinovy zakon, potravinovy kodex, systém HACCP, prislusné normy a pod.

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka 256



6.21.2 Ciele vyucovacieho predmetu

Cielom technického a technologického vzdeldvania je poskytnit' ziakom uceleny subor
poznatkov o surovinach, technologickych postupoch, receptirach, technologickych vypoétoch,
hodnoteni akosti vyrobkov, ich skladovani a expedicii a 0 prisluSnom strojnom zariadeni a
naradi. Pocas cviceni ziaci nadobudnt zru¢nosti, schopnosti pracovat’ samostatne aj v skupine,
naudia sa samostatne rozhodnit’ v rozli¢nych situaciach. Ziaci si osvoja hygienické predpisy,
zasady kontroly akosti surovin, polovyrobkov a hotovych vyrobkov a zozndmia sa s moznymi
hygienickymi a ekologickymi rizikami prislusnej vyroby. Osvoja si prislusni odborni
terminolégiu, konkrétne technologické postupy a strojné zariadenia.

Aby absolvent vzdelavacieho programu spolahlivo preukézal vykon v tejto vzdelavacej oblasti

musi disponovat’ stanovenymi vykonovymi Standardmi aovladat ucivo predpisané
obsahovymi Standardmi.

6.21.3 Stratégia vyuCovania

Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metody a formy vyu€ovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody

Formy prace

Uvod do cukrarskej vyroby

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Prepodty surovinovych noriem

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Praca so sypkymi, tekutymi
surovinami

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontélna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Reproduktivna — rozhovor

Néaplne Informacénoreceptivna - vyklad | Frontalna vyucba
Reproduktivna — rozhovor Frontalna a
Heuristicka - rozhovor, rieSenie | individualna praca ziakov
uloh Skupinova praca ziakov
Praca s knihou
Polevy Informacnoreceptivna - vyklad | Frontalna vyucba

Frontalna a

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

257



Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Tvarovanie tuhych ciest

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Medovnikové
cesto

a pernikové

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Listkové cesto

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov

Praca s knihou

Nepecené vyrobky

Informacénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Trené hmoty

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontalna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Restauracné mucniky

Informacnoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontalna vyucba
Frontélna a

individualna praca Ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

Slané cesto

Informaénoreceptivna - vyklad
Reproduktivna — rozhovor

Heuristicka - rozhovor, rieSenie
uloh

Frontélna vyucba
Frontélna a

individualna praca ziakov
Skupinova praca ziakov
Praca s knihou

6.21.4 UcCebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a u€enia ziakov sa vyuziju nasledovné ucebné zdroje:
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Nazov tematického | Odborna literatura Didakticka Materialne Dalsie zdroje
celku technika vyuctb_o\(/jek (internet,
prostriedky kniznica, ...
Uvod do cukrarskej || Ing.Gabriela Slade¢kova, Vzorky Internet
vyroby Technoldgia ppre potravin _ :
1.roé.ugebny odbor 2964 || ¢ Vzorky ggravmwme
2 cukrar 1. éast Expol || Tabula surovin
pedagogika  Bratislava | v/igeotechnika
2005 Ochranné
pomécky
Prepocty Ing.Gabriela Sladeckova, || PC Internet
surovinovych noriem | Technolégia ppre ; _ -
1.ro¢.ugebny odbor 2064 | 1P ggravmz‘jmje
2 cukrar 1. ast Expol || Videotechnika
pedagogika  Bratislava
2005
Praca so sypkymi, || Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika | Vzorky Internet
tekutymi surovinami || Technoldgia ppre surovin _ -
1 roé.uéebny odbor 2964 | 7€ , CD - zdroje
. . , Ochranné potravin
2 cukrar 1. ¢ast Expol || Tabula pomacky
pedagogika  Bratislava
2005
Naplne Ing.Gabriela Sladec¢kova, || Videotechnika | Vzorky Internet
Technoldgia ppre . 3 :
1 roé.uéebny odbor 2964 | 7€ Sg;?g‘k”ye ggravmzcjmje
2 cukrar 1. Gast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Polevy Ing.Gabriela Slade¢kova, || Videotechnika | Vzorky Internet
Technoldgia ppre surovin _ .
1.roé.uéebny odbor 2964 || 7€ , CD - zdroje
. . . Ochranné potravin
2 cukrar 1. éast Expol || Tabula poméck
pedagogika  Bratislava y
2005
Tvarovanie tuhych | Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika || Vzorky Internet
ciest Technoldgia ppre _ .
1.ro¢.u€ebny odbor 2964 PC ;():ciravin zdroje
2 cukrar 1. ¢ast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Medovnikové Ing.Gabriela Slade¢kova, || Videotechnika | Vzorky Internet
a pernikové cesto Technoldgia pre 2. roc€. _ -
ugebny odbor 264 2| FC ggravmz‘jmje
cukrar 2. ¢&ast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
Listkové cesto Ing.Gabriela Sladeckova, || Videotechnika | Pomébcky Internet
Technoldgia pre 2. ro€. _ .
ugebny odbor 264 2| FC ggravmz‘jm]e
cukrar 2. ¢&ast Expol || Tabula
pedagogika  Bratislava
2005
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Nepecené vyrobky Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika || Pomécky Internet
Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 otravin

Tabula P

Trené hmoty Ludvik Blaha a kolektiv || Videotechnika || Pomécky Internet
Cukrar Technolégia, Alfa || 5~ CD - zdroje
plus 1977 otravin

Tabula P

Restauracné Sladec¢kova Technoldgia || Videotechnika || Vzorky Internet

mucéniky pre3roc.;uc':. odbor 2964 PC CD - zdroje
2 cukrar EPOL potravin
pedagogika  Bratislava | Tabula
2007

Slané cesto Isolde Kiskaltova Slané || Videotechnika |f Vzorky Internet
ozdoby Slovak edition || 5~ CD - zdroje
1997 Ikar otravin

Tabula P

Skolsky vzdelavaci program Cukrar, cukrarka pre trojroény uéebny odbor 2964 H cukrar, cukrarka

260



ROCNIK: PRVY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: CVICENIA Z TECHNOLOGIE

1 hodiny tyzdenne, spolu 33 vyuc¢ovacich hodin

Nazov tematického | Hodiny | Medzipredmetové vztahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky

celku vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia

Témy

Uvod do cukrarskej 2

el Ziak ma: Ziak:

Uvod, osobna hygiena, 2 Vediet ako spravne dodrziavat | Vedel ako spravne dodrziavat | Ustne skuganie Nazorné ukazky

bezpecénost pri praci osobnu hygienu, bezpe€nost pri | osobnu hygienu, bezpe€nost pri
praci préaci

Prepocty surovinovych 16

noriem Ziak ma: Ziak:

. L Vediet  vypocitat  spotrebu | Vedel vypocitat  spotrebu | . . .
Sposoby  vypoctu spotreby 4 surovin surovin Ustne skuSanie Ustne odpovede
surovin
. , Vediet  normovat  vyrobky | Vedel normovat vyrobky | . A .

Normovanie = vyrobkov | 4 2 Tahkych $lahanych hmot 2 Iahkych $lahanych hmét Ustne skusanie | Ustne odpovede

z fahkych Sfahanych hmét

Normovanie vyrobkov z tuhych 4 Vediet  normovat  vyrobky | Vedel normovat vyrobky | Ustne skusanie Ustne odpovede

ciest z tuhych ciest z tuhych ciest

Normovanie vyrobkov z 4 Vediet normovat vyrobkov z | Vedel normovat vyrobkov z | Ustne skuganie Ustne odpovede

nahrievanych Slahanych ciest nahrievanych Sfahanych ciest nahrievanych Slahanych ciest

Praca so sypkymi, 16

tekutymi surovinami e i Ziak:

VéZenie surovin 4 Ovladat  spravne  vazenie | Ovladal spravne vazenie | Ustne skuganie Ustne hodnotenie
surovin surovin

Meranie objemu 2 Ovladat  spravne  meranie | Ovladal spravne meranie | Ustne frontalne | Ustne hodnotenie
objemu objemu skuSanie
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Predbezna uprava surovin

10 Vediet pracovat apredbezne | Vedel pracovat a predbezne | Ustne skusanie Ustne odpovede
upravit  suroviny, Cistenie | upravit  suroviny, Cistenie
a lupanie jadrovin a lupanie jadrovin
Naplne
P 8 ) )
Ziak ma: Ziak:
Aplikacia naplne roztieranim 4 Ovladat pracu s cukrarskymi | Oviadal pracu s cukrarskymi | Ustne skisanie Ustne odpovede
poméckami  pri  roztierani, | poméckami  pri  roztierani,
aplikacii na vyrobok aplikacii na vyrobok
Striekanie naplne 4 Ovladat pracu s cukrarskym | Oviadal pracu s cukrarskym | Ustne skisanie Ustne odpovede
. vrecuskom, aplikacia naplne na | vrecusSkom, aplikacia napine na
Technoldgia vyrobok vyrobok
Polev
y 8 ) )
Ziak ma: Ziak:
Priprava a posudzovanie 4 Vediet  pripravit  a posudit | Vedel pripravit a posudit | Ustne frontalne | Ustne odpovede
kvalitativnych vlastnosti kvalitativne vlastnosti bielkovej | kvalitativne vlastnosti bielkovej | skuSanie
bielkovej polevy. polevy polevy
Senzorické posudzovanie 4 Ovladat senzorické | Ovlada senzorické | Ustne skuganie Ustne odpovede
kvality Cokoladovej polevy posudzovanie kvality | posudzovanie kvality
Cokoladovej polevy Cokoladovej polevy
Tvarovanie tuhych 16
clest Ziak ma: Ziak:
. ) . Ovladat pracu s cukrarskymi | Ovladal pracu s cukrarskymi | . . .
Valkanie, vykrajovanie cesta 4 pomdckami, vediet vyvalkat a | poméckami, vediet vyvalkat a Ustne skuSanie Ustne odpovede
vykrajovat rozlicné tvary | vykrajovat rozlicné tvary
z tuhého cesta z tuhého cesta
Modelovanie 8 Vediet pracovat s modelovacou | Vedel pracovat s modelovacou | Ustne sku$anie Ustne odpovede

hmotou , nadobudnut’ zruénosti,
estetické citenie a vnimanie

hmotou , nadobudol zruénosti,
estetické citenie a vnimanie
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Zdobenie cesta

ROCNIK: DRUHY

Ovladat zdobenie cesta na
rozli¢éné tematické prilezitosti

Ovladal zdobenie cesta na
rozli¢éné tematické prilezitosti

Ustne skusanie

Ustne odpovede

rozpis uéiva pRepmeTu: CVICENIA Z TECHNOLOGIE

2 hodiny tyzdenne, spolu 66 vyuc¢ovacich hodin

Ziak ma:

Ziak:

Nazov tematického | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metédy Prostriedky

celku vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia

Témy

Uvod 2
Ziak ma: Ziak:

Posudzovanie kvalitativnych 2 Suroviny Vediet postdit kvalitativne | Vedel  posudit  kvalitativne | Ustne skusanie Ustne odpovede

vlastnosti rozli¢nych druhov vlastnosti  rozli€nych druhov | vlastnosti rozlicnych  druhov

medu medu medu

MEDOVNIKOVE CESTO [

A PERNIKOVE CESTO Fiak ma: Fiak:

Tvarovanie pernikov 5 Ovladat spdsoby tvarovania | Poznal sposoby tvarovania | Ustne skuSanie Ustne odpovede
pernikov pernikov

Zdobenie pernikov 5 Vediet zdobit perniky na | Vedel zdobit perniky na rozli¢né | Ustne skusanie Ustne odpovede
rozli¢né prileZitosti prilezitosti

LISTKOVE CESTO 10
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Suroviny

Senzorické posudzovanie 2 Ovladat senzorické | Ovlada senzorické | Ustne skdanie Ustne odpovede
kvality listkového cesta posudzovanie kvality listkového | posudzovanie kvality listkového
cesta cesta
Prekladanie listkového cesta 3 Ovladat ako spravne sa | Ovladal ako spravne sa | Ustne skusanie Ustne odpovede
preklada listkové cesto preklada listkové cesto
Listkové trubicky, Satdcky, 3 Ovladat vyrobny postup tukovej | Ovladal vyrobny postup tukovej | Ustne skusanie Ustne odpovede
ty€inky kocky a vodového cesta, | kocky a vodového cesta,
prekladanie cesta prekladanie cesta
Listkové zavin Vediet ostu spracovania . .
4 2 cesta na IiF;tkovz zévi‘;y Vedfel pos'tup' s_pracovania cesta | Ustne skuSanie Ustne odpovede
na listkové zaviny
NEPECENE VYROBKY 10 Ziak ma: Ziak:
Kreativne zdobenie vyrobkov 10 Suroviny Ovladat kreativne zdobenie | Ovladal kreativne zdobenie | Ustne frontalne | Ustne odpovede
vyrobkov vyrobkov skusanie
TRENE HMOTY 8
Ziak ma: Ziak:
Pouzitie sypkych zmesi pri 8 Vediet pouzit sypké zmesi pri | Vedel pouzit sypké zmesi pri | Ustne frontalne | Ustne odpovede
vyrobe trenych hmét, vyrobky vyrobe trenych hmot, vyrobky | vyrobe trenych hmot, vyrobky | skuSanie
z trenych hmot z trenych hmot z trenych hmot
RESTAURACNE 10
N Ziak ma: Ziak:
Technoldgia Vediet ripravit’ ozdobit | Vedel ripravit ozdobit | . .
Palacinky, lievance, ovocné 10 g aservirovatP P vyrobky ako aservirovatr’) P vyrobky ako | Ustne frontalne | Ustne odpovede
pohare, pudingy — priprava palacinky, lievance, ovocné | palacinky, lievance, ovocné | SkuSanie
Zdober“e, servirovanie pohére, pudlngy pOha're, pUd|ngy
SLANE CESTO 16

Ziak ma:

Ziak ma:
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Priprava prisad a pracovnych
pomdcok

Spracovanie slaného cesta

Ré6zne techniky tvarovania

Tvorivé podnety

Technoldgia, suroviny

Ovladat aké prisady a pracovné

pomécky sa pouzivaji na Ovléfial aké prisady ?’prg’covné Us’ttje _ frontalne | Ustne odpovede
pripravu slaného cesta pqmocky sa pouzivajl na skusanie
pripravu slaného cesta

Ovladat spracovanie slaného | Ovladal spracovanie slaného | Ustne frontalne | Ustne odpovede
cesta cesta skusanie

Vediet pouzivat rézne techniky | Vedel pouzivat rézne techniky | Ustne frontalne | Ustne odpovede
tvarovania cesta tvarovania cesta skusanie

Ovladat a nadobudnuat | Ovladal a nadobudol | . i .

schopnosti, zruénosti  a tvorivé | schopnosti, zruénosti  a tvorivé glz;g:nie frontélne | Ustne odpovede

podnety pri praci s cestom

podnety pri praci s cestom
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6.22 odborny vycvik

Nazov predmetu odborny vycvik

Casovy rozsah vyuéby 15 hodin tyzdenne v prvom, 17,5 hodiny v druhom
ro¢niku a 17,5 hodiny v tretom ro¢niku,spolu 1 597
hodin

Rocénik Prvy, druhy, treti

Kéd a nazov studijného odboru 2964 H cukrar, cukrarka

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

6.22.1 Charakteristika predmetu

Obsah vyueby vychidza zo vzdelavacej oblasti ,, Technologické a technické vzdeliavanie SVP
63,29 Potravinarstvo, ktorii sme uplatnili pri tvorbe vyucovacieho predmetu. Jeho vyucba je
orientovana do 2. a 3. ro¢nika Studia.

Cielom vyucovaciecho predmetu odborny vycvik je ziskat v stlade s poziadavkami
stanovenymi profilom absolventa zrucnosti, ktoré suvisia s estetickym citenim pri tvorbe
cukrarskych vyrobkov a o0zdob, origindlny stlad farieb a vytvaranie suborov vyrobkov.
Odborny vycvik sa vyucuje formou praktickych cvi€eni priamej prace Ziakov v dieliiach alebo
Vv prevadzkach podl'a charakteru ¢innosti.

Ziaci ziskaji manudlnu zruénost v cukrarskej vyrobe, naudia sa obsluhovat jednotlivé
zariadenia, vykonavat’ bezni Udrzbu pouZivanych strojov a zariadeni, robit’ zakladné
prevadzkové vypoclty, posudzovat’ kvalitu polotovarov a kone¢nych vyrobkov a dodrziavat
zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci, hygieny a sanitacie na pracovisku.

Vychovno — vzdeldvacie ciele odborného vycviku spocivaju predovSetkym v osvojeni si
odbornych zru¢nosti a vedomosti potrebnych na vykon kvalifikovanej prace v cukrarskej
vyrobe, oboznameni Ziakov snajnov§imi metdédami, v ich usmerfiovani k vyrobnej
a technologickej discipline k Setreniu surovinami a energiou.

Pri odbornom vycviku sa postupuje od jednoduchych pracovnych tkonov k zlozitejSim

V tvodnom tematickom celku 1.ro¢nika sa ziaci oboznamia so zékladnymi stanoveniami
pravnych noriem o bezpec¢nosti a ochrane zdravia pri praci. Potom nasleduju tematické celky ,
atoi2.a 3. rocniku, v ktorych ziaci ziskavaji manualnu zru¢nost’ pri priprave jednotlivych
cukrarskych ciest a hmot a pri spracivani na findlne vyrobky, pri zdobeni cukrarskych
vyrobkov, pri priprave reStauracnych micnikov a pri vyrobe zmrzliny.

Stucastou odborného vycvilku st tematické exkurzie, organizovanie vystav vlastnych prac.
Jednotlivé celky sa zohl'adnia podl'a vybavenia §koly a moznosti uplatnenia absolventa na trhu
prace v sulade s bezpec¢nost'ou a ochranou zdravia.

Predmet vedie Ziakov k tomu, aby zakladné komunikacné spdsobilosti a personalne vztahy
budovali na zaklade tolerancie, aby ziskali a osvojili si teoretické vedomosti a zru¢nosti
Vv oblasti bezpe¢nej a hygienickej prace a manipulacie so surovinami . Ulohou predmetu
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odborny vycvik je oboznamit' ziakov aj s biologickou a energetickou hodnotou potravin, so
zasadami spravnej zivotospravy, propagovat’ ju a uplatiiovat’ vo vlastnej zivotosprave. Budeme
ziakov viest’ aj k hospodarnemu vyuzivaniu surovin

Odborny predmet je medzipredmetovo previazany s odbornymi vyucovacimi predmetmi
odborny vycvik, technoldgia, suroviny , Specialne cukrarske techniky

Metddy, formy a prostriedky vyucovania odborny vycvik maju stimulovat’ rozvoj poznavacich
schopnosti  ziakov, podporovat ich cielavedomost, samostatnost a tvorivost.
Uprednostitujeme také stratégie vyucovania, pri ktorych ziak ako aktivny subjekt v procese
vyucby ma moznost’ spolurozhodovat’ a spolupracovat, majster odborného vycviku zase ma
povinnost’ motivovat, povzbudzovat’ a viest’ ziaka k ¢o najlep$im vykonom, podporovat’ jeho
aktivity vSeobecne, ale aj v oblasti zvySeného zdujmu v ramci uc¢ebného odboru . Pri vyucbe
pouzivame formu vykladu, riadeného rozhovoru, preferujeme pracu s u¢ebnicami a poc¢itacom.
Odporucaju sa aj rozne odborné ¢asopisy s gastro tematikou.

Stimulovat’ poznavacie ¢innosti ziaka predpoklada uplatiiovat’ vo vyucovani predmetu odborny
vycvik proporciondlne zastupenie a prepojenie praktického a teoretického poznéavania.
Vychovné a vzdelavacie stratégie napomozu rozvoju a upeviovaniu kl'ai¢ovych kompetencii
ziaka. V tomto predmete budeme rozvijat’ a skvalitiiovat’ klI'ic¢ové kompetencie tvorivo riesit
probléemy a sposobilosti vyuzivat informacné technologie. Preto je dolezitou sucastou
teoretického poznavania a zaroven prostriedkom precvicovania, upeviiovania, prehlbovania
a systematizacie poznatkov okrem in¢ho aj rieSenie kvantitativnych a kvalitativnych uloh
z uciva jednotlivych tematickych celkov, uloh komplexného charakteru, ktoré umoznuju spajat’
a vyuzivat’ poznatky z viacerych Casti uc¢iva v ramci medzipredmetovych vzt'ahov. .

Vyucba bude prebichat’ v cukrarskej dielni.

6.22.2 Ciele vyuCovacieho predmetu

Cielom vyucovacieho predmetu odborny vycvik v ucebnom odbore cukrar 2964 H je
poskytnut’ ziakom subor vedomosti, zru€nosti a kompetencii o potravindch, ich akosti, zloZeni
a skladovani, formovat logické myslenie arozvijat vedomosti, zruc¢nosti a klicové
kompetencie vyuzitelné aj v d’alsom vzdelavani, odbornom vycviku a ob&ianskom Zivote. Ziaci
ziskaju poznatky o vybranych potravinach a pojmoch, osvoja si zakladné vzt'ahy medzi
organizmom avonkaj$im prostredim, budi ovladat’ vyuzitelnost potravin pre ich
technologické spracovanie.

6.22.3 Stratégia vyucCovania

Pri vyucovani sa buda vyuZivat’ nasledovné metody a formy vyucovania

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania
Metody Formy prace
Uvod do &tudia Vyklad, priklady Nazorné ukazky, rozpravanie,
priklady
Normy InStruktaz, predvadzanie, rieSenie | Frontalna vyucba, individualna
uloh praca ziakov, pozorovanie
Uprava cukru InStruktaz, predvadzanie, rieSenie | Individualna praca ziakov
uloh
Naplriové hmoty InStruktdz, predvadzanie, rieSenie | Individualna praca ziakov
ulohy
Polevy InStruktaz, predvadzanie, rieSenie | Idividualna praca ziakov
ulohy
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Cesta —vyroba, Vyrobky z tuhych
ciest

Cajové pedivo
Odpalovana hmota

Jadrové hmoty

Uvod do studia

Medovnikové a pernikové cesta
Listkove cesta

Lahké Slahané hmoty
Nahrievané Slahané hmoty
Tazké 8lahané hmoty

Trené hmoty

Ostatné Specialne hmoty
Vizovické cesté

Uvod do $tudia

Jadrové pasty a hmoty
Smotanové vyrobky

Ozdoby a modelovacie hmoty
Kysnuté a plundrové cesta
Restauraéné mucniky

Dia vyrobky

Zmrzliny

Skladové evidencia a uc¢tovnictvo

InStruktaz, predvadzanie. rieSenie
ulohy

InStruktaz, predvadzanie

Instruktaz, predvadzanie, rieSenie
ulohy

Instruktaz, predvadzanie, rieSenie
ulohy

Vyklad ,priklady

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
Uloh

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
ulohy

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
ulohy

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
uloh

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
uloh

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
uloh

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
uloh

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
uloh

Vyklad, priklady, inStruktaz

InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
uloh
InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
Uloh
InStruktaz, predvadzanie ,rieSenie
Uloh
InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
Uloh
InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
Uloh
InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
Uloh
InStruktaz, predvadzanie, rieSenie
Uloh

InStruktaz, predvadzanie ,rieSenie
uloh

Individualna praca ziakov

Individualna praca Ziakov

Individualna praca Ziakov

Individualna praca Ziakov

Nazorné ukazky, rozpravanie

Individualna praca Ziakov

Individualna praca Ziakov

Individualna praca Ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Nazorné ukazky, rozpravanie

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

Individualna praca ziakov

6.22.4 UCebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:
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Nazov
tematického
celku

Odborna
literatura

Didakticka
technika

Materialne
prostriedky

vyucbové

Dalsie
zdroje

(internet,

kniznica,

Uvod do $tadia
Normy

Uprava cukru

Naplfiové hmoty

Polevy

Cesta — vyroba
a vyrobky
z tuhych ciest

Cajové petivo

Odpalovana
hmota

Vyroba vyrobky z
ciest

Jadrové hmoty
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Technoldgia,
Stroje a zariadenie

Technologia

Technoldgia

Technoldgia

Technoldgia

Technologia

Technoldgia

Technologia

Technologia

Technoldgia

Diaprprjektor
Pc

PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Ochranné pomécky

Inventér stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroba

| Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroba

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

na

na

na

na

na

na

na

na

na

Internet, CDrom

Kniznica.
Casopis Gastro

KnizZnica.
Casopis Gastro

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych

polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

internet,

internet,

PC,

PC,

PC,

PC,

PC,

PC,
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Uvod do studia

Medovnikové
a pernikové cesta

istkové cesta

ké Slahané
hmoty
Nahrievané

Slahané hmoty

Tazké
hmoty

Slahané

Trené hmoty

Ostatné
Specialne hmoty

Vizovické cesta

Uvod do $tudia

Jadrové pasty a
hmoty

Smotanové
vyrobky

Ozdoby
a modelovacie
hmoty

Kysnuté
a plundrové cesta
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Technolégia,Stroje
a zariadenie

Technoldgia

Technologia

Technoldgia

Technoldgia

Technologia

Technologia

Technoldgia

Technologia

Technolégia,Stroje
a zariadenie

Technologia

Technoldgia

Technologia

Technologia

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv
Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Ochranné pomécky

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventér stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Ochranné pomécky

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

na

na

na

na

na

na

na

na

na

na

na

na

Internet, CDrom

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
vyrobkov

Diaprojektor,
diapozitiv
Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Internet, CDrom

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

PC,

PC,
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Restauracné
muéniky

Dia vyrobky

Zmrzliny

Skladova
evidencia
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Technologia

Technoldgia

Technologia

Technoldgia

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Diaprojektor,
PC, diapozitiv

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventér stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

Inventar stroje a zariadenie
useku cukrarskej vyroby

na

na

na

na

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov

Receptury
cukrarskych
polovyrobkov
a vyrobkov
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ROCNIK: PRVY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: ODBORNY VYCVIK CUKRAR 2964 H

15 hodin tyzdenne, 495 spolu vyuéovacich hodin

,Karamel fondan, grilaz, kulér

,Karamel, fondan, grilaz, kulér

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
1. Uvod do $tudia 12

- . o . .| Ziak sa oboznamil | _. .
Vstupné Skolenie BOZP 3 Ziak sa ma oboznamit | 4 bezpeénosti pri praci Pisomné skusanie Test

; ’ ) Technoldgia 0 bezpecnosti pri praci
Bezpecnost a ochrana zdravia
HACCP

o . . Ziak sa ma oboznamit | Ziak sa oboznamil | . e . .
Histdria cukrarskej technoldgie 3 s histériou cukrarskej vyroby | s historiou cukrarskej vyroby Ustne skusanie Ustna skuska

oL . ) Ziak sa ma oboznamit | Ziak sa oboznamil L .
Organizac¢né usporiadanie 6 s organizacnym usporiadanim | s organizanym usporiadanim Praktické skusanie | Prakticka skuska
pracoviska pracoviska pracoviska
2. Normy 12 ) )

Ziak ma: Ziak:

. o ) . Ziak sa ma naugit vynormovat | Ziak sa  naugil vynormovat | _. . ]
Prepocty surovinovych noriem 9 Technoldgia suroviny pre vyrobu suroviny pre vyrobu Pisomné skuSanie Receptira pre
aich vyznam . normovanie

Matematika . .
wi , . , L. Ziak sa ma naucit popisat | Ziak sa naucil popisat vyuZitie
VyuZiie  vo  vyrobe  apri 3 Hospodarske vypocty vyuZitie noriem vo vyrobe noriem vo vyrobe
kontrole
3. Uprava cukru varenim 48 Ziak ma: Ziak:
P . . . Ziak sa ma naudit zakladné | Ziak sa naugil zakladné merania L i i
VéZenie a meranie surovin 6 Matematika merania a vazenia potravin a vazenia potravin Praktické skusanie Nazorné
. predvedenie s
Technoldgia . .
., i Ziak sa ma naucit upravu cukru | Ziak sa ma naugil upravu cukru . 3 i
Uprava  cukru varenim 12 varenim a uréovanie hustoty | varenim a urovat hustotu cukru | Prakticke skisanie | Nazorné
a urovanie hustoty cukru predvedenie
Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa  naugit pripravovat
Fondan, karamel, grila2, kulér, 30 prp e Praktické skuganie | Nazomé

predvedenie
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4. Naplne 48 Ziak ma: Ziak:

- . Technologia Ziak sa ma naugit | Ziak spravne charakterizoval . . .
Charakteristika, ~ rozdelenie 6 charakteristku ~ naplni,  ich | naplne a rozdelil ich a ovlada ich | Individuaine Ustna skiska
a vyznam naplni rozdelenie avyznam | vyznam v cukrarskej vyrobe skusanie, Pisomna skidka

Normy v cukrarskej vyrobe Pisomné skusanie
) o ] Ziak sa ma naudit rozdelit | Ziak spravne rozdelil naplne o o
Rozdelenie naplni podra 6 naplne podla trvanlivosti, podia | podla trvanlivosti, podra | Individudine | Prakticka skiska
trvanlivosti, podla = pouzitych pouzitych  surovin  apodla | pouzitych  surovin  apodra | SkuSanie, prakticke
surovin, podfa pouZzitia pouzitia. Aplikovat ich prakticky | pouzitia avie ich aplikovat | SkuSanie
v odbornom vycviku prakticky v odbornom vycviku.

i ., Ovladat naplne na rychlu | Ovldda naplne na rychlu . L
Naplne na rychlu spot.rebu’, 12 spotrebu, vediet ich vymenovat | spotrebu avie ich aplikovat Praktické skusanie | Prakticka skuska
charakteristika, ~ trvanlivost, a tieZ aj aplikovat v praxi vV praxi
priprava jednotlivych naplni

Vediet vymenovat naplne menej | Vie vymenovat naplne menej .
Naplne menej ftrvanlivé 12 trvanlivéy poznaF;’ icr{ trvanli\};é pozr?é icr{ Individualne Ustna skuska
charakteristika, trvanlivost, charakteristiku a ma vediet ich | charakteristiku avie ich | skusanie Pi 4 skask
vymenovanie a priprava ) , - ; \ . isomna skuska
vymenovanie, - aprip aplikovat v praxi aplikovat v praxi Pisomné skisanie
jednotlivych naplni Prakticka skuska
Praktické skusanie

A L Vediet charakterizovat naplne | Vie charakterizovat néaplne L , .
Napine trvanlive, 6 trvanlivé, a vediet ich aplikovat | trvanlivé avie ich aplikovat | INdividuaine | Ustna skiska
charakteristika, trvanlivost, v praxi v praxi skusanie, praktické L
priprava jednotlivych naplni skusanie Prakticka skuska

i L. Vediet charakterizovat naplne | Vie charakterizovat naplne na . ., .
,c:lr?a‘\)rlglfteristikga ter;enciﬁ/r;:t" 6 na peéenie, avediet ich | pedenie avie ich aj prakticky Isnk%'\é’;dnllene Ustna skuska

h SN PUTee prakticky pripravit pripravit Prakticka skuska
a ava jednotlivych napin

priprava jednotiivych napini Praktické skusanie
5. Polevy 20 Ziak ma: Ziak:

. ) . Ziak sa ma nauéit | Ziak sa naudil charakteristiku o , .
Charakteristika, rozdelenie 6 Technolégia charakteristiku poliev, | poliev, ich rozdelenie a vyznam Individualne Ustna skuska
a vyznam poliev rozdelenie a ich vyznam skusanie,

i . . Vediet vymenovat cukrové | Vie vymenovat cukrové polevy . . .
Cukrové polevy ich rozdelenie 6 polevy a vediet ich aj prakticky | a vie ich aj prakticky pripravit Individuélne Ustna skuska
a priprava jednotlivych poliev : it skuSanie L

pripravi Prakticka skuska
Praktické skusanie
. A i Vediet charakterizovat | Vie charakterizovat ¢okoladové . , .
Cokoladove polevy, 6 gokoladové polevy, vediet ich | polevy, vie ich rozdelit a vie ich | Individuéine Ustna skuska
charakteristika, rozdelenie skuSanie

a priprava jednotlivych poliev

rozdelit a prakticky pripravit

aj prakticky pripravit

Praktické skusanie

Prakticka skuska
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Vediet charakterizovat tukovu

Vie charakterizovat  tukovu

Tukova ~ arésolové  polevy, 6 arosolové polevy, ama vediet | ardsolové polevy avie ich aj | ndividualne Ustna skuska
charakteristika a priprava ich prakticky pripravit prakticky pripravit skusanie Prakticka skiiska
jednotlivych poliev C e
Praktické skuSanie
Ziak ma ziskat zrudnost | Ziak ziskal zruénost nacvikom
Druhy poliev, ich priprava a ich 6 nacvikom pri roztierani, | pri roztierani, striekani, magani Praktické skuSanie | Prakticka skuska
nacvik roztieranim, striekanim, striekani. macani ' ’ '
macanim '
6. Tuhé cesta, ich vyroba Ziak ma: Ziak:
a vyrobky z tuhych ciest | 138
. - Praktické skusanie Praktické skudka
Charakteristika, rozdelenie, 6 Ziak sa ma naucit | Ziak sa naucil charakterizovat | | .
vyber a Uprava surovin charakterizovat a rozdelit tuhé | a rozdelit tuhé cesta | Ustne skusanie Ustna skuska
Technologia cesta aovladat uUpravu surovin | a ovlada Upravu surovin
. 3 Vediet charakterizovat linecké | Vie charakterizovat linecké T L
Linecké cesto 6 cesto, poznat zakladn(i | cesto, pozna zakladnd recepttiru Praktické skusanie Prakticka skuska
recepturu na pripravu lineckého | na pripravu lineckého cesta,
cesta, spravny vyber surovin | spravny vyber surovin aich
aich uUpravu aovladat ruénu | upravu a ovlada ruénu
a strojovl pripravu lineckého | a strojovu pripravu lineckého
cesta cesta
., . ) Poznat vyrobky zlineckého | Pozna vyrobky z lineckého T L
Vyrobky z lineckého cesta 12 cesta, ich vyrobné postupy | cesta, ich vyrobné postupy a vie Praktické skusanie Prakticka skuska
a vediet ich pripravit ich pripravit
) Vediet charakterizovat vaflové | Vie charakterizovat vaflové L L
Vaflové cesto 6 cesto, poznat zakladnu | cesto, pozna zakladnu recepturu Praktické skuSanie | Prakticka skuska
recepturu na pripravu vaflového | na pripravu vaflového cesta,
cesta, spravny vyber surovin | spravny vyber surovin aich
aich upravu aovladat ruénd | upravu a ovladat ruénu
a strojovl pripravu vaflového | a strojovl pripravu vaflového
cesta cesta
i i Poznat vyrobky =z vaflového | Poznd vyrobky =z vaflového L L
Vyrobky z vaflového cesta 12 cesta, ich vyrobné postupy | cesta, ich vyrobné postupy a vie Praktické skusanie | Prakticka skuska
a vediet ich pripravit ich prakticky pripravit
. 3 A A Vediet charakterizovat linecké | Vie charakterizovat linecké L . L
Linecké trené cesta 6 Praktické skuSanie | Prakticka skuska

trené cesto, poznat zakladnu
recepturu na pripravu lineckého
treného cesta, spravny vyber
surovin aich Upravu a ovladat
ruénu a strojovu pripravu
lineckého treného cesta

trené cesto, pozna zakladnu
receptdru na pripravu lineckého
treného cesta, spravny vyber
surovin aich Upravu a ovlada
ruénu a strojovu pripravu
lineckého treného cesta
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Poznat  vyrobky z lineckého
treného cesta avediet ich
pripravit

Pozna vyrobky zlineckého
treného cesta a vie ich pripravit

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet samostatne pripravit
tuhé cesta, aplikovat prakticky
tvarovanie a dohotovenie
vyrobkov

Vie samostatne pripravit tuhé
cestd avie ich aplikovat
prakticky tvarovanie
a dohotovenie vyrobkov

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Vediet charakterizovat krehké
cesto, poznat zakladnu
recepturu na pripravu krehkého
cesta, spravny vyber surovin
aich upravu aovladat rucnu
a strojovl pripravu  krehkého
cesta

Vie charakterizovat  krehké
cesto, pozna zakladnu
receptdru na pripravu krehkého
cesta, spravny vyber surovin
aich upravu aovlada ruénu
a strojovu pripravu  krehkého
cesta

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet samostatne pripravit
krehké cesto a poznat vyrobky
z krehkého cesta a vediet ich
pripravit

Vie samostatne pripravit krehké
cesto a pozna vyrobky
z krehkého cesta avie ich
pripravit

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet charakterizovat cesto
z mandfovej muky a ovladat
jeho pripravu

Vie  charakterizovat  cesto
z mandlovej muky a ovladajeho
pripravu

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet charakterizovat cesto
z makovej muky a ovladat jeho
pripravu

Vie charakterizovat cesto
z makovej muky a ovladajeho
pripravu

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet charakterizovat cesto
z kokosovej muky  a ovladat
jeho pripravu

Vie charakterizovat cesto
z kokosovej muky a ovladajeho
pripravu

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet charakterizovat slané
cesto, poznat jeho recepturu,
spravny vyber surovin aich
upravu  aovladat  pripravu
slaného cesta

Vie charakterizovat slané cesto,
pozna jeho receptiru, spravny
vyber surovin, ich Upravu
a ovlada pripravu slaného cesta

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vyrobky z lineckého treného 12
cesta

PrecviCovanie pripravy tuhych 12
ciest , tvarovanie, striekanie,

pecenie a dohotovenie
vyrobkov

Krehké cesto 6
Vyrobky z krehkého cesta 6
Cesto z mandlovej muky 6
Cesto z makovej muky 6
Cesto z kokosovej muky 6
Slané cesto 6
Vyrobky zo slaného cesta 12
PrecviCovanie pripravy 18
jednotlivych tuhych ciest aich
vyrobkov, tvarovanie,
striekanie, pec€enie

a dohotovenie vyrobkov

Vediet samostatne pripravit
slané cesto , poznat vyrobky zo
slaného cesta avediet ich
pripravit

Vie samostatne pripravit' slané
cesto, pozna vyrobky zo slaného
cesta a vie ich pripravit

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet samostatne pripravit
tuhé cesta, aplikovat prakticky
tvarovanie a dohotovenie
vyrobkov

Vie samostatne pripravit tuhé
cestd, avie ich aplikovat
prakticky tvarovanie
a dohotovenie vyrobkov

Praktické skusanie

Prakticka skuska
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7. Cajové peéivo 60 Ziak ma: Ziak:
. . Technoldgia cukrarskej vyrob . . . . . | Vie charakterizovat ¢€ajové | Individualne Ustna skiska
Charakteristika, rozdelenie, 6 9 1 VYToby Vediet charakterizovat cajové pe&ivo, ovlada jeho rozdelianie skusanie
vyber a Uprava surovin pecivo, ovladat jeho rozdelenie | , vybe’r a tpravu surovin
a vyber a Upravu surovin
, e, .. Vediet vysvetlit rozdiel medzi | Vie vysvetlit rozdiel medzi Ustne skusanie Ustna skuska
Vyroba ~ Cajového  peciva 12 jednotlivymi  cestami, popisat | jednotlivymi cestami, popisat o L
z lineckého, vaflového, apripravit suroviny na ich | apripravit suroviny na ich Praktické skuSanie | Prakticka skuska
lineckeho treného cesta pripravu,  vysvetlit  vaZenie, | pripravu a vie vysvetlit vaZenie,
balenie a expediciu hotovych | balenie a expediciu hotovych
vyrobkov vyrobkov
. . . Vediet pripravit Cajové pecivo | Vie pripravit Cajové pecivo zo | Praktické skuSanie Prakticka skuska
Vyropa caJoveho peciva zo 6 zo slaného cesta avediet | slaného cesta avie pripravit
slaneho cesta, jadrovej hmoty pripravit ¢ajové pedivo maslové | &ajové peéivo maslové
a Cajové pecivo maslové
i L, . Vediet pripravit naplne a polevy | Vie pripravit naplne a polevy | Praktické skusanie Prakticka skuska
Priprava naplni  a poliev na 6 potrebné pri plneni | potrebné pri plneni
pinenie cajového peciva a jeho a potahovani &ajového peciva | a potahovani &ajového pediva
dohotovenie a vediet pouzit rézne ozdobné | avie pouzit rézne ozdobné
suroviny na jeho dohotovenie suroviny na jeho dohotovenie
. .. Vediet pripravit parizske pecivo, | Vie pripravit parizske pecivo, | Praktické skuSanie | Prakticka skuska
Parizskeho pecvo - 12 poznat jeho charakteristiku, | pozna jeho  charakteristiku, | g oo Ustna skiik
charakteristika, vyber a tprava vyber a Gpravu surovin a poznat | vyber a Gpravu surovin a pozna | —Sme Skusanie stna skuska
surovin, rozdelenie jeho rozdelenie jeho rozdelenie
e Vediet spravne vazit, ovladat | Vie spravne vazit, ovlada | Praktické skusanie | Prakticka skuska
Vazenie 6 premiefianie jednotiek, vediet | premiefianie jednotiek, a vie
spravne zaobchadzat s vahou spravne zaobchadzat s vahou
. Ovladat balenie jednotlivych | Ovlada balenie jednotlivych | Praktické skuSanie | Prakticka skuska
Balenie 6 cukréarskych vyrobkov, najma | cukrarskych vyrobkov, najma
Cajového peciva Cajového peciva
. Vediet spravne expedovat | Vie spravne expedovat . L
Expedicia 6 vyrobené vyrobky podia | vyrobené vyrobky podra Praktické skusanie | Prakticka skuska
jednotlivych objednavok jednotlivych objednavok
8. Palena hmota 66 Ziak ma: Ziak:
Pozna charakteristiku palenej | Ustne skusanie Ustna skuska
Charakteristika palenej hmoty, 6 Poznat charakteristiku palenej P J

vyber a Uprava surovin

hmoty, poznat suroviny na jej
pripravu a vediet ich spravne
upravit pred vyrobou

hmoty, pozna suroviny na jej
pripravu avie ich spravne
upravit pred vyrobou
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Ziak sa naugil spravne pripravit

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Priprava palenej hmoty 6 Ziak sa ma naugit spravne palent hmotu tepelnou Gpravou
pripravit paleni hmotu tepelnou zviadol riedenie hmoty '
Upravou, zvladnut riedenie '
hmoty.
i i . .. i - i Ziak sa naugil spravne pripravit | Praktické skuganie Prakticka skuska
Priprava palenej hmoty 6 Ziak sa ma nauCit spravne palenti hmotu z instantnej muky
z instantnej muky pripravit palenu hmotu
z instantnej muky
) ) . A . .. i e i Ziak sa naudil spravne pripravit | Praktické ski$anie | Prakticka skuska
Riedenie a tvarovanie palenej 6 Ziak sa ma naucit spravne palent hmotu tepelnou Gpravou
hmoty pripravit paleni hmotu tepelnou 2viadol riedenie hmoty‘
Upravou, zvladnut  riedenie | naqobudol Zruénosti pr‘i
hmoty, nadobudnut zruénosti pri | 4 3rovani palenej hmoty
tvarovani
L. . L i L Ovlada spravne pecenie palenej | Praktické skuSanie Prakticka skuska
Pecenie a plnenie 6 Ovladat spravne pecenie | oty jej pinenie a dohotovenie
vytvarovanych  polovyrobkov palenej hmoty, jej plnenie erobI(,ov
z palenej hmoty a dohotovenie vyrobkov
. . . . . . Vie  pripravit  polevy na | Praktické skusanie | Prakticka skuska
Priprava poliev a dohotovenie 6 Vediet pripravit polevy na | yohotovenie vyrobkov z palenej
vyrobkov z palenej hmoty dohotovenie vyrobkov z palenej hmoty
hmoty
. . . . Ovladat pripravu jednotlivych | Ovlada pripravu jednotlivych L L
P’recwcovanlg . jednotlivych 30 vyrobkov z palenej hmoty vyrobkov z palenej hmoty Praktické skuSanie | Prakticka skuska
vyrobkov z palenej hmoty
10. Jadrové hmoty 78 Ziak ma: Ziak:
. ) ] Technolégia .. ] .. | Ziak sa naugil charakterizovat | Ustne sku$anie Ustna skuska
Charakteristika jadrovych 6 Ziak sa ma naucit jadrové hmoty ,a ovlada ich
hmét, rozdelenie charakterizovat' jadrové hmoty, | |o-qelenie vyrot;ky
a ovladat ich rozdelenie ’
. . . .. i e i ... | Ziak sa naugil spravne urgit | Praktické skianie | Prakticka skugka
Vyber a Uprava surovin 6 Ziak sa ma naucit spravne urcit suroviny na pripravu jadrovej
suroviny na pripravu jadrovej hmoty
hmoty.
Ovlada pripravu jadrovej hmoty, | Praktické skusanie | Prakticka skiska
Priprava jadrovej hmoty 6 Ovladat pripravu  jadrovej i€j tvaroSarF:ie a pje(:eniej y
tvarovanie a pecenie hmoty, jej tvarovanie a pecenie
) X . ; . . ! ’ Vie pripravovat’ vyrobky | Praktické skuSanie Prakticka skuska
Priprava jednotlivych vyrobkov 18 Vediet  pripravovat  vyrobky

z jadrovej hmoty

Z jadrovej hmoty

Z jadrovej hmoty
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Vie pripravit naplne a polevy na

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

vyrobkov z jadrovej hmoty

vyrobkov z jadrovej hmoty

vyrobkov z jadrovej hmoty

Priprava naplni a poliev na 12 Vediet pripravit naplne a polevy | yohotovenie vyrobkov z jadrovej
dohotovenie vyrobkov na dohotovenie vyrobkov hmoty
z jadrovej hmoty z jadrovej hmoty
o . . i Vie dohotovit' vyrobok z jadrovej | Praktické skusanie | Prakticka skuska
Dohotovovanie vyrobkov 12 Vediet dohotovit vyrobok hmoty, aby bol stici na expediciu
z jadrovej hmoty, aby bol suci na '
expediciu
Ovlada pripravu jednotlivych | Praktické skuSanie | Prakticka skuska
Precvi¢ovanie jednotlivych 18 Ovladat pripravu jednotlivych prip ) y

ROCNIK:DRUHY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: ODBORNY VYCVIK CUKRAR 2964 H

17,5 hodin tyzdenne, 577,5 spolu vyucovacich hodin

pripravu medového cesta

upravovat’ suroviny na medové
cesto, vediet ich navazit

suroviny na medové cesto a vie
ich navazit

Nazov tematického celku | Hodiny Medzipredmetové vzt'ahy Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
Témy vzdelavacie vystupy vzdelavacich vystupov hodnotenia hodnotenia
1. Uvod do $tudia 14 Ziak ma: Ziak:
o . ) . . | Ziak sal . e
Hygienické predpisy, HACCP 3 o Ziak sa ma oboznamit | ,o-namil o hygienickych Pisomné skusanie Test
Technolégia o hygienickych predpisoch predpisoch v cukrarskej vyrobni

] o o Zariadenie zavodov, BOZP Ziak sa ma oboznamit | Ziak sa oboznamil | . L

Zakladna evidencia vyroby 4 s 0 zékladnou evidenciou pri | sozakladnou evidenciou pri | Ustne skusanie Test
vyrobe vyrobe
. L Ziak sa ma oboznamit so | Ziak sa  oboznamil so| . o

Oboznamenie sa zo strojovym 7 zariadenim cukrarskej vyrobne | zariadenim cukrarskej vyrobne | Ustne skusanie Test
zariadenim, zakladne a s predpismi BOZP a s predpismi BOZP
ustanovenia BOZP
2. Medové apernikové | Ziak ma: Ziak:
cesta

o ] Ziak sa ma naudit histériu | Ziak sa naugil histériu vyrobkov ] . ] L
Histdria vyrobkov z medového 4 vyrobkov z medového | z medového a pernikového Pisomné skusanie Pisomna skuska
a pernikového cesta a pernikového cesta cesta

., ; . Ziak sa ma naudit spravne Ziak sa naugil spravne upravit . L
Vyber auprava surovin na 3 Praktické skusanie Prakticka skuska
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Priprava medového cesta
a jeho odlezanie

Tvarovanie ciest, malé a velké
tvary

Ziak sa ma naugit pripravit
medové cesto, avyznam jeho
odlezania

Ziak sa naugil spravne pripravit
medové cesto aovlada aj
vyznam jeho odlezania

Nazorna ukazka

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Pecenie vytvarovanych kusov

Ziak sa ma naugit tvarovat
medové cestd, malé tvary ma
vediet  vypichovat a velké
tvarovat podla Sablony

Ziak sa  naugil tvarovat
medové cesta, malé tvary vie
vypichovat a velké vie tvarovat
pomocou Sablon

Nazorna ukazka

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet spravne vypiect
vytvarované kusy medového
cesta

Vie spravne vypiect
vytvarované kusy medového
cesta

Nazorna ukazka

Prakticka skuska

Potahovanie a zdobenie
medovnikov
Vyroba prilezitostnych

medovnikov na velku noc a
Vianoce

Vediet potahovat a zdobit
vyrobky z medového cesta

Vie potahovat a zdobit' vyrobky
z medového cesta

Nazorna ukazka

Prakticka skuska

Vyroba pernikového cesta
a vyrobkov z pernik. ciest

Vediet pripravovat
medovnikové vyrobky na rozne
prilezitosti

Vie pripravovat medovnikové
vyrobky na rézne prilezitosti

Nazorna ukazka

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet vyrabat pernikové cesto
a vediet vyrdbat aj vyrobky
z pernikového cesta

Vie vyrabat pernikové cesto
avie vyrdbat aj vyrobky
z pernikového cesta

Nazorna ukazka

Samostatna praca

Prakticka skuska

3. Listkové cesta

84

Charakteristika, vyber
a uprava surovin

Priprava tukovej kocky

Priprava vodového cesta

Balenie tukovej kocky do
vodového cesta

Rozvalovanie  a prekladanie
cesta

Ziak ma:

Ziak:

Vediet spravne charakterizovat
listkové cesto ama ovladat
suroviny potrebné na jeho
pripravu

Vie spravne charakterizovat
listkové cesto a ovlada suroviny
potrebné na jeho pripravu

Ustne sk$anie

Ustna skiska

Vediet spravne pripravit’ tukovu
kocku anechat ju v chlade
odlezat

Vie spravne pripravit tukovu
kocku avie ju nechat v chlade
odlezat

Nazorna ukazka

Prakticka skuska

Vediet spravne pripravit vodové
cesto, vytvarovat ho do tvaru
bochnika a nechat ho odlezat

Vie spravne pripravit vodové
cesto, vie ho vytvarovat do
tvaru bochnika anechat ho
odlezat

Nazorna ukazka

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet spravne zabalit' tukovu
kocku do vodového cesta

Vie spravne zabalit tukovu
kocku do vodového cesta

Nazorna ukazka

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet prekladat listkové cesto

a nechavat ho medzi
jednotlivymi prevalovaniami
odlezat

Vie prekladat listkové cesto
a vie ho nechat odlezat medzi
jednotlivymi prevalovaniami

Nazorna ukazka

Prakticka skuska
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Vediet spravne vytvarovat

Vie spravne vytvarovat vyrobky

Tvarovanie, plnenie a pecenie 14 vyrobky  z listkového cesta, | z listkového cesta, vie pripravit Nazorna ukazka Prakticka skuska
vediet pripravit naplne na | naplne na plnenie vyrobkov
plnenie vyrobkov a vediet urcit | a vie urcit spravnu teplotu pri
spravnu teplotu pri peceni peceni
. . i Vediet pripravovat rozne | Vie pripravovat rézne vyrobky i L. .
Vyrobky z listkového cesta 21 vyrobky z listkového cesta 7 listkového cesta Nazorna ukazka Prakticka skudka
Poznat rozdiel medzi listkovym | Pozna rozdiel medzi listkovym a
Chladené listkové  cesto, | 14 a listhovirm chladengm cestom | listkowym  chiadenym. cestom | Nézomé ukazka Prakticka skiska
charakteristika, vyber a tprava a poznat jeho pripravu a pozna jeho pripravu
surovin
4, Srahané hmoty
3255 Ziak ma: Ziak:
Charakteristika, rozdelenie, 7 Vediet charakterizovat | Vie charakterizovat jednotlivé | Praktické skuSanie | Pisomna  skuska
tvarovanie, pe€enie jednotlivé Slahané hmoty, vediet | fahané hmoty, vie ich rozdelit test
ich rozdelit apoznat spravne | apozna spravne tvarovanie
tvarovanie a pecenie | a pecenie jednotlivych hmét
jednotlivych hmét
D ) Vediet charakterizovat L'SH, ma | Vie charakterizovat I'SH, vie ju L ] ] N
Lahka glghana hmo,ta - 7 vediet ju pripravit , vyvarovat sa | pripravit , vie sa vyvarovat Praktické skuSanie | Pisomna  skuska
charakteristika, vyrobny chybam  avediet  spravnu | chybam a pozna spravnu teplotu test
postup, pecenie, chyby L'SH teplotu pe¢enia pedenia
, i Vediet pripravit pomponetky, | Vie spravne pripravit e . .
Pompom_—:Atky —vvyr_obny postup, 7 vediet ich spravne striekanim | pomponetky, vie ich spravne Praktické skuSanie | Prakticka skuska
tvarovanie, pecenie vytvarovat a vypiect striekanim vytvarovat a vypiect
Vediet ripravit  buflerovu | Vie pripravit buflerovu hmotu, N .
Buflerova hmota - vyrobny 7 hmotu sprgv‘r)]e ju vytvarovat a | vie jupv;)tvarovat’ a vypiect Praktické skuSanie | Prakticka skuska
postup, tvarovanie, pec€enie vypieci[’
i . Vediet  pripravit  cukrarske | Vie pripravit cukrarske piskoty, e e
Cukrarske piskoty 7 pigkoty, vediet ich aplikovat vo | vie ich aplikovat vo vyrobe Praktické skusanie | Prakticka skuska
vyrobe
i % Ovladat pripravit vyrobky, ktoré | Ovlada pripravit vyrobky, ktoré L .
Vyrobky z LSH 49 sa vyrabaju z 'SH sa vyrabaji z 'SH Praktické skusanie | Prakticka skuska
) o i Vediet charakterizovat NSH | Vie charakterizovat NSH a vie ju L i
Nahrievané $Slahané hmoty — 7 a vediet ju spravne pripravit spravne pripravit Praktické skuSanie | Prakticka skuska
charakteristika, vyrobny postup
. . . Ovladat  spravne nahriatie | Ovlada spravne nahriatie N .
Nahrievanie Slahanej hmoty 7 &lahanej hmoty &lahanej hmoty Praktické skuSanie | Prakticka skuska
L i . Vediet spravne postupovat pri | Vie spravne postupovat pri L .
MieSanie hmoty s prisadami, 7 Praktické skuSanie | Prakticka skuska

tvarovanie, pecenie

pridavani prisad do hmoty
adavat pozor aby mu hmota

pridavani prisad do hmoty
adavat pozor aby mu hmota
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Vyrobky z korpusov NSH

ZlozitejSie korpusy a vyrobky
z NSH — roladové platy

Tazk¢ &fahané hmoty —
charakteristika, vyrobny postup

Sacherova hmota s tuhym
tukom, charakteristika, vyber
surovin a vyrobny postup

Sachareva hmota s olejom,
charakteristika, vyber surovin,
a vyrobny postup

Terstska hmota,
charakteristika, vyber surovin
a vyrobny postup

Vyrobky z TSH

Zvlastne druhy Sfahanych hmét
- charakteristika

Snehova hmota na pecenie —
varenie cukru, Sfahanie bielkov
a spojenie hmoty

Tvarovanie a pecenie snehovej
hmoty

Hmota BEZE — charakteristika,
vyrobny postup, tvarovanie,
pecenie

49

14

49

neklesla, vediet’ spravne
tvarovat’ davkovanim,
roztieranim

neklesla, vie spravne tvarovat
davkovanim, roztieranim

Poznat vyrobky z korpusov,
vediet ich spravne naplnit
a dohotovit’

Pozna vyrobky z korpusov, vie
ich spravne naplnit a dohotovit

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Ovladat aj zloZitejSie korpusy
z NSH a vyrobky z nich

Oviada aj zloZitejsie korpusy
z NSH a vyrobky z nich

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet charakteristiku tazkej
Slahanej hmoty a vediet ju
pripravit

Vie charakteristiku tazkej
Slahanej hmoty a vie ju pripravit

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet  pripravit  sacherovu
hmotu s tuhym tukom

Vie pripravit sacherovu hmotu
s tuhym tukom

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Vediet  pripravit  sacherovu
hmotu s olejom

Vie pripravit sacherovu hmotu s
olejom

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Vediet pripravit terstski hmotu

Vie pripravit terstski hmotu

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Ovladat pripravit rézne vyrobky
z TSH

Ovlada pripravit rézne vyrobky z
TSH

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet charakterizovat' zvlastne
druhy 8fahanych hmot

Vie charakterizovat zvlastne
druhy Sfahanych hmot

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Ovladat spravne uvarit cukor,
spravne vyslahat bielky a vediet
pridavat uvareny cukor do
vyslahanych bielkov

Ovlada spravne uvarit cukor,
spravne vyslahat bielky a vie
pridavat uvareny cukor do
vyslahanych bielkov

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Vediet spravne tvarovat
pripraventd  snehovd  hmotu
aovladat spravne pecenie
(susenie) hmoty

Vie spravne tvarovat pripravenu
snehovu hmotu a ovlada
spravne  pecCenie  (suSenie)
hmoty

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Poznat charakteristiku hmoty
Bezé, vediet ju spravne
pripravit, vediet tvarovat
strieckanim  a pouzit spravnu
teplotu pri peceni

Pozna charakteristiku hmoty
Bezé, vie ju spravne pripravit,
vie ju tvarovat striekanim
a pouzit spravnu teplotu pri
peceni

Praktické skusanie

Prakticka skuska
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Vediet pripravit hmotu bezé,

kavovy maslovy krém
, vytvarovat Stafetky a pripravit
hotovy vyrobok

Vie pripravit hmotu bezé,
kavovy  maslovy  krém
vie vytvarovat Stafetky
a pripravit hotovy vyrobok

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Vediet  pripravit  laskonky,
vytvarovat cez $ablény a poznat
spravnu teplotu pri pe€eni

Vie pripravit laskonky,
vytvarovat' cez $ablony a pozna
spravnu teplotu pri peceni

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Poznat rozdiel pripravovanej
hmoty na vanic¢ky od ostatnych
zvlaStnych druhov Sfahanych
hmét, a poznat jej
charakteristiku

Pozna rozdiel pripravovanej
hmoty na vani¢ky od ostatnych
zvlaStnych druhov Sfahanych
hmét, apozna agj jej
charakteristiku

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Ovladat tvarovanie hmoty, jej
pecenie a vediet pouzit spravnu
napln do vyrobku

Ovlada tvarovanie hmoty, jej
pecenie avie pouzit spravnu
napln do vyrobku

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Ovladat charakteristiku Sfahane;j
hmoty s rychloslahacim
pripravkom a ovladat vyhody
RP

Ovlada charakteristiku Slahanej
hmoty s rychloSlahacim
pripravkom a ovlada vyhody RP

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Vediet pripravit SH s RP, vediet
ju tvarovat davkovanim alebo
roztieranim a poznat spravnu
teplotu pri pe€eni

Vie pripravit SH s RP, vie ju
tvarovat  davkovanim alebo
roztieranim apozna spravnu
teplotu pri pe€eni

Praktické sku$anie

Prakticka skuska

Ovladat pripravit jednotlivé
vyrobky zrdéznych §lahanych
hmét, vediet ich dohotovovat’ a
expedovat

Ovlada pripravit  jednotlivé
vyrobky z réznych $lahanych
hmét, vie ich dohotovovat a
expedovat

Praktické skusanie

Prakticka skuska

Ziak ma:

Ziak:

Poznat charakteristiku trenych
hmét, poznat' suroviny potrebné
pre ich pripravu a poznat ich
vyhody

Pozna charakteristiku trenych
hmét, pozna suroviny potrebné
pre ich pripravu apozna ich
vyhody

Ustne skusanie

Ustna skuska

Stafetky 7
laskonky 7
Hmota na vanicky - 7
charakteristika, vyrobny postup
Tvarovanie davkovanim, 7
pecenie, plnenie

Srahané hmoty 7
s rychloslahacim pripravkom —
charakteristika, vyhody pouZitia

RP,

Vyrobny postup SH sRP. 7
Tvarovanie, pe€enie

Vyrobky zo Slahanych hm6ot 10,5
5. Trené hmoty 84
Charakteristika, vyber a Uprava 7
surovin, vyhody ich pouZitia

Vyrobny postup trenych hmét 14
Tvarovanie davkovanim 14
roztieranim, striekanim,

pecenie

Ovladat vyrobny postup pri
priprave trenych hmét

Ovlada vyrobny postup pri
priprave trenych hmét

Ustne skusanie

Ustna skugka

Ovladat tvarovanie davkovanim,
striekanim a roztieranim, vediet
pouzit spravnu teplotu pri
peceni

Ovlada tvarovanie davkovanim,
strieckanim  a roztieranim, vie
pouzit spravnu teplotu pri
peceni

Praktické skusanie

Prakticka skuska
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- napadité minidezerty
- cake pops

- bonbény z mikrovinky
- pralinky

ROCNIK: TRETI

minidezertoch

minidezertoch

o, Poznat néaplne potrebné pri | Pozna naplne potrebné opri | . e . . -
Dohotovovanie vyrobkov 7 plneni vyrobkov a vediet ich | pineni vyrobkov avie ich Ustne skusanie Ustna skuska
spravne dohotovit spravne dohotovit
o X Poznat charakteristiku trenej | Pozna charakteristiku  trenej | . e . .
Trené zltkové hmoty 7 Zitkovej hmoty jej vyrobny | Zitkovej hmoty, jej vyrobny Ustne skusanie Ustna skuska
postup a dohotovenie postup a dohotovenie
o i i Ovladat pouzitie RP v trenych | Ovlada pouzitie RP vtrenych | . Y . .
Pouzitie RP v trenych hmotach 7 hmotéch hmotach Ustne skusanie Ustna skuska
, , . Vediet pripravovat jednotlivé | Vie pripravovat  jednotlivé e . .
Vyrobky z trenych hmét 28 vyrobky z trenych hmét vyrobky z trenych hmét Praktické skuSanie | Prakticka skuska
6. Vizovické cesto -
Ziak ma: Ziak:
. . Poznat charakteristiku | Pozna charakteristiku | . .. . -
Che_lrakterl'stlka cesta, suroviny 7 vizovického cesta apoznat | vizovického cesta  a pozna Ustne skusanie Ustna skuska
na jeho pripravu suroviny na jeho pripravu suroviny na jeho pripravu
Vediet spravne pripravit cesto Vie spravne pripravit cesto
Priprava cesta na dalSie 7 P prip P prip Praktické skusanie | Prakticka skuska
spracovanie
) . . Vediet pripravovat rézne | Vie pripravovat r6zne ozdoby R L
Priprava réznych ozddb 7 ozdoby Praktické skuSanie | Prakticka skuska
7. Napadité minidezerty -
Ziak ma: Ziak:
i Poznat moderné trendy v | Poznamoderné trendy v] . . . .
Moderné trendy: 7 Ustne skusanie Ustna skuska

ROZPIS UCIVA PREDMETU: ODBORNY VYCVIK CUKRAR 2964 H

17,5 hodin tyzdenne, spolu 525 vyuéovacich hodin

Nazov tematického celku

Témy

Hodiny

Medzipredmetové vzt'ahy

Ocakavané

vzdelavacie vystupy

Kritéria hodnotenia
vzdelavacich vystupov

Metody
hodnotenia

Prostriedky
hodnotenia
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1. Uvod do $tudia 14 Ziak ma: Ziak:
. . .. X i . Ziak sa oboznamil o hygiene 3 .
Hygiena a sanitacia 7 Ziak sa ma oboznamit o hygiene | - <anitacii cukrarskej  vyrobe Pisomné skusanie Test
v cukrarskej vyrobe HACCP Technoldgia a sanitacii - cukrarskej vyrobe | ¢ predpismi HACCP
a s predpismi HACCP
o . Ziak sa ma naudit normovat | Ziak sa  nau&l  normovat ] ] ] N
Oboznamenie sa s vyrobno — 7 a ma sa oboznamit's evidenciou | a oboznamil sa s evidenciou | S@mostatné Pisomna  skuska
technickou  evidenciou  a Technolégia v cukrarskej vyrobe v cukréarskej vyrobe normovanie normovania
normami
2. Jadrové pasty a hmoty | . Ziak ma: Ziak:

] ] L . Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naugil pripravovat L .
Priprava surovin, zamieSanie 7 Technoldgia suroviny pre jednotlivé vyrobky, | suroviny pre jednotlivé vyrobky Praktické skusanie | Prakticka skuska
a zjemnovanie hmoty na pasty vediet zamiesit a zjemfiovat | vie zamiesit a ziemfiovat hmoty

hmoty na pasty na pasty
. Ziak sa méa naugit pouzivat nové | Ziak sa naugil pouzivat nové
Uprava  jadrovej  hmoty | 7 feohnologiche o ostupy | technoogioks | postupy | Praktické skusanie | Prakticka skuska
s pouzitim novych avyuzivat ich v cukrarskej | avyuzivat ich v cukrarskej
technologickych postupov, vyrobe vediet spracovat hmotu | vyrobe, vie spracovat hmotu na
a spracovanie hmoty na pastu na pastu pastu

_ L, . Ziak sa ma naugit spracovavat Ziak sa naudil spracovavat L L
Ruéné a strojové tvarovanie, 7 hmotu ruéne a strojovo, ma | hmotu ruéne a strojovo, vie Praktické skusanie Prakticka skuska
pecenie vediet spravnu teplotu pri | spravnu teplotu pri pegeni

peceni
., ., i Ziak sa ma naugit upravovat | Ziak sa  nau&il  upravovat . L
Uprava hotovych vyrobkov 7 a dokongievat hotové vyrobky | a dokongievat hotové vyrobky S,Ufbvmy pre | Prakticka skuska
vyrobu

, ) , . Vediet pripravovat jednotlivé | Vie pripravovat vyrobky . .
Vyrobky z jadrovych hmét 35 vyrobky z jadrovych hmét z jadrovych hmat Praktické skusanie Prakticka skuska
3. Smotanové vyrobky 84 Ziak ma: Ziak:

) ; | L. Ziak sa ma naudit pripravovat Ziak sa  naugil pripravovat . ; | .
Priprava surovin na smotanové 7 Technoldgia Surovina na Useku | Inventar na Useku

vyrobky, zavadzanie novych
technologickych postupov pri

$lahackové naplne, ma vediet
nové technologické postupy pri
priprave smotanovych vyrobkov

$lahackové naplne, vie nové
technologické  postupy  pri
priprave smotanovych vyrobkov

vyroby

vyroby
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priprave
vyrobkov

smotanovych

. . . ) Ziak sa ma naudit sposoby | Ziak sa naudil sposoby . i i i
Predlzovaple ] trvanlivosti 7 predizovania trvanlivosti | predizovania trvanlivosti Syrovma na useku In’ventar na useku
smotanovych vyrobkov smotanovych vyrobkov smotanovych vyrobkov vyroby vyroby

i i Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naugil pripravovat . i i i
Priprava varenych 7 varené smotanové  naplne | varené smotanové naplne a vie | Surovina na Useku | Inventar na Useku
smotanovych naplni a vediet ich aplikovat ich aplikovat vyroby vyroby
aich aplikacia

L Vediet' pripravovat rézne druhy | Vie pripravovat rozne druhy T .
Smotanové vyrobky 63 smotanovych vyrobkov smotanovych vyrobkov Praktické skuSanie | Prakticka skuska
4. Ozdoby a modelovacie | Ziak ma: Ziak:
hmoty

] ] . Ziak sa ma naudit vyrabat | Ziak sa naugil vyrabat L .
Vyroba modelovacich hmét 7 modelovaciu hmotu/miieénu. | modelovaciu hmotu/mliegnu, | Prakticke skusanie Prakticka skuska
marcipan, modelovacia Technolégia marcipanovu, kokosovt/ marcipanovu, kokosovu
mlie€na hmota, kokosova

. o .. ) . o Ziak sa naudil spracovavat . ’ 3 ’
Spracovanie a zlozité 7 Ziak sa ma naucit' spracovavat | . qalovaciu hmotu Surovina na Useku | Inventar na Useku
modelovanie modelovaciu hmotu | 5 modelovat zlozité tvary vyroby vyroby
a modelovat’ zlozité tvary
; .. . - . | Ziak sa naugil zostavovat celky ) . . .
Zostavovanie celkov 7 Ziak sa ma naucit zostavovat | , polotovarov z modelovacej Surovina na useku | Inventar na Useku
celky z polotovarov hmoty vyroby vyroby
z modelovacej hmoty
. Ziak sa naugil vyrabat ozdob
Vyroba grilazovych ozdéb 14 Ziak sa ma naucit vyrabat z grilaze y y Surovina na useku | Inventdr na Useku
ozdoby z grilaze vyroby vyroby

Lo . . N .. i - . ; Ziak sa naugil striekat’ ozdoby . | i |
Nacvik striekania 0zdbb 7 Ziak sa ma nauCit striekat | , 1 asiového krému Surovina na Useku | Inventdr na Useku
z maslového krému o0zdoby z maslového krému vyroby vyroby

. Ziak sa naudil vyrabat ozdob
Ozdoby z ¢okoladovej polevy 7 Ziak sa ma naucit vyrabat | , gokoladovej polgvy y Surovina na useku | Inventdr na Useku
ozdoby z ¢okoladovej polevy vyroby vyroby

i . A Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naugil pripravovat ) , i ,
Priprava ozddb pre cukrarske 14 ozdoby pre cukrarske vyrobky ozdoby pre cukrarske vyrobky Surovina na useku | Inventar na Useku
vyrobky vyroby vyroby

] . ] Ziak sa ma nauéit moderné | Ziak sa ma naudil moderné i i ] ]
Moderné trendy pri zdobeni — 7 trendy pri zdobeni — Fault line | trendy pri zdobeni — Fault line Surovina na Useku | Inventar na Useku
Fault line cake, Flower cake, vyroby vyroby

Jelly cake

cake, Flower cake, Jelly cake

cake, Flower cake, Jelly cake
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5. Kysnuté a plundrové cesta 98 LS E LS
i i ) . Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naucil pripravovat . i i i
Priprava surovin a pracovnych 14 Technoldgia suroviny a pracovné pomécky | suroviny a pracovné pomécky Surovina na Useku | Inventar na Useku
pombcok na kysnuté cesta, na kysnuté cestd, ma vediet | na kysnuté cesta, vie spravne | VYroby vyroby
miesenie  cesta, ~ priame spravne zamiesit cesto a pouzit | zamiesit cesto a pouzit priame a
anepriame vedenie, Technoldgia priame alebo nepriame vedenie, | nepriame vedenie, vie
pretuzovanie cesta, tvarovanie, vediet  pretuzovat  cesto, | pretuZovat cesto, tvarovat, a vie
akysnutie  vytvarovanych tvarovat, avediet pripravovat | pripravovat pinky na pedenie
verbKov, priprava napllgl na plnky na pecenie a vyprazanie, | a vyprazanie, a tiez ovlada
pecenie ~  avyprazanie, a tieZ méa ovladat dokongovanie | dokon&ovanie a balenie
dokonCovanie vyrobkov, aich a balenie vyrobkov z kysnutych | vyrobkov z kysnutych ciest
balenie ciest
. . Vediet pripravovat ré6zne | Vie pripravovat roézne vyrobky e e
Vyrobky z kysnutého cesta 35 vyrobky z kysnutych ciest z kysnutych ciest Praktické skuSanie | Prakticka skuska
Vediet pripravovat suroviny na | Vie pripravovat suroviny na
Priprava surovin na plundrovvé 14 pripravup pplundrového cgsta prl’pra’\)/up plundrového Zesta Praktické skusanie Prakticka skuska
cesto, priprava cesta, kysnutie, balenie tukovej kocky, | ovlada balenie tukovej kocky,
balenie ~ tukovej kocky, prekladanie, tvarovanie | prekladanie, tvarovanie
prekladanie cesta, tvarovanie, a plnenie a pe¢enie vyrobkov a plnenie a peéenie vyrobkov
plnenie , pecenie
., i Vediet pripravovat’ rézne | Vie pripravovat’ vyrobky L
Vyrobky z plundrového cesta 35 vyrobky z plundrového cesta z plundrového cesta Prakticka skuska
6.Restauraéné muéniky Ziak ma: Ziak:
98
Priprava surovin na 7 ) Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa nauCil pripravovat | Suroviny na Useku | Inventar na Useku
reStauracné mucniky, pecenie, Technologia suroviny na reStauracné | suroviny na reStauracné | vyroby vyroby
varenie, vyprazanie mucéniky mucéniky
Ziak sa méa naugit vyrabat hmoty | Ziak sa nauéil vyrabat hmot
Vyroba hmét, plniek, poliev a 7 pinky ,polevy gcesté ng pinky ,polevy ya cesta ng Suroviny na Useku | Inventar na Useku
ciest restaurané macniky restaurané macniky vyroby vyroby
] ] L Ziak sa ma naugit vyrabat rozne | Ziak sa naudil vyrabat rézne ) ] ] ]
Vyroba studenych muénikov 7 studené retauracné muéniky studené restauraéné mugniky Suroviny na Useku | Inventar na Useku
vyroby vyroby
Ziak sa ma naugit vyrabat rozne | Ziak sa naugil vyrabat rézne
Vyroba retauracnych | 77 et i muénik’; etatrats vyroblzly Praktické skudanie | Prakticka skaska
muénikov
7. Dia Vyrobky 21
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Ziak sa ma naugit pripravovat

Ziak sa naugil pripravovat

Priprava surovin 7 Technoldgia suroviny na dia vyrobky suroviny na dia vyrobky Praktické Prakticka skuska
precviCovanie
i . R . Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naugil pripravovat hmoty -y L
Priprava dia hmét na ciest, 7 hmoty a cesta pre dia vyrobky a cesta pre dia vyrobky Praktické Prakticka skuska
. L precvi¢ovanie
tvarovanie a pe€enie
i ) i Ziak sa ma naudit tvarovat | Ziak sa naugil tvarovat a piect T .
Priprava dia vyrobkov 7 a piect dia vyrobky dia vyrobky Praktické skuSanie | Prakticka skuska
a dokocenie . .
Ziak sa méa naucit dokoncenie | Ziak sa naucil dokocenie dia
dia vyrobkov vyrobkov
8. Zmrzliny 14
Ziak sa ma naugit pripravovat, | Ziaka sa naugil pripravovat
Priprava teplou cestou, 7 | Technolsgia Sz toplot cesto slin - teplou | eeatou | Prakticke Praklické skiska
. i , ; | precviCovanie
Ochutenie farbenie Ochucovat zmrzlinu a farbit ochucovat  zmzlinu  a farbit
h zmrzlinu
zmrzlinu
M3 it it i Naucil sa mrazit zmrzlinu
@ sa naucit mrazit zmrzlinu a dodrziavat zasady predaja
A dodrziavat zasady predaja
e Ziak sa ma naugit pripravovat Ziak sa naugil pripravovat e e .
Zmzlinové Speciality 7 . Praktické skuSanie | Prakticka skuska
Speciality zo zmrzliny Speciality zo zmrzliny
Zmrzlinové pohare . N
Ziak sa ma naucit pripravovat | Ziak sa naudil pripravovat
zmrzlinové pohére .
Pohare
9. Oblatky 21
Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naugil pripravovat
Charakteristika, vyber surovin, 7 Technoldgia oblatky, poznat suF:'o’\)/iny na | oblatky, pozna su’?O\?iny na | Praktické Prakticka skuska
technologicky postup oblatok vyrobu oblatok vyrobu ’oblétokj precvi¢ovanie
Ziak sa ma nautit druhy oblatok | Ziak sa naugil druhy oblatok
Druhy oblatok 7 2 pripravit ich Y 2 priprait oh Y Praktické skiSanie | Prakticka skuska
i A Ziak sa ma naugit pripravovat | Ziak sa naugil pripravovat _ .
Naplne a polevy na oblatky 7 naplne a polevy na oblatky polevy na oblatky Praktické Prakticka skuska
precviCovanie
10. Specialne vyrobky 35
. ) o Ziak sa ma naudit | Ziak sa ma naugit o L
Charakteristika  a rozdelenie 7 Technolégia charakteristiku a rozdelenie | charakteristiku arozdelenie | Prakticke Prakticka skuska

vyrobkov

Specialnych vyrobkov

Specialnych vyrobkov

precviCovanie
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Ziak sa ma naugit pripravovat

Ziak sa ma naugit pripravovat

Xg&?g;ﬁighkaraktem orientalnyh 7 vyrobky charakteru orientalnych | vyrobky charakteru orientalnych | Metéda rozhovoru | Rozhovor
cukroviniek cukroviniek Praktické skusanie | Prakticka skuska
Ziak sa méa naugit’ pripravovat Ziak sa ma naugit' pripravovat
Turmed,  KoSicky  med, 7 prip prip Praktické Prakticka skugka
Kokosovy kmen, Karamelova Turmed, Kosicky med, | Turmed, Kosicky med, | precvitovanie
kocka Kokosovy kmen, Karamelova | Kokosovy kmen, Karamelova
kocka kocka
Ziak sa méa naugit’ pripravovat Ziak sa méa naugit’ pripravovat
Kavova marina, a ostatné 14 ! Hctt pripravov ! Uctt pripravov Praktické sku$anie Prakticka skuska
nepedené vyrobky Kavova marina, a ostatné | Kavova marina, a ostatné
nepecené vyrobky nepecené vyrobky
12. vyrobno - technicka 7
evidencia
., . . i i L. | Ziak sa ma naugit prevziat | Ziak sa ma naudit prevziat L .
Vyznam evidencie vo vyrobe 7 Skladova dokumentacia, dodaci objednavku spravne | objednavku spravne Praktické Prakticka skuska

list, skladova karta, vydajka zo
skladu

vyexpedovat’ vyrobky a spravit
vyuctovanie so zakaznikom

vyexpedovat’ vyrobky a spravit
vyuctovanie so zakaznikom

precviCovanie
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7 PODMIENKY NA REALIZACIU SKOLSKEHO VZDELAVACIEHO
PROGRAMU

Spoloéné pre vietky SkVP v samostatnom dokumente.

8 PODMIENKY VZDELAVANIA ZIAKOV SO SPECIALNYMI VYCHOVO-VZDELAVACIMI
POTREBAMI

Spolo&né pre vietky SkVP v samostatnom dokumente.

9 VNUTORNY SYSTEM KONTROLY A HODNOTENIA ZIAKOV

Spolo¢né pre vietky SkVP v samostatnom dokumente.
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