
Stredná odborná škola hotelových služieb a dopravy, 

 Zvolenská cesta 83,     

 984 01 Lučenec 

CENNÍK CUKRÁRSKYCH VÝROBKOV 

Aktualizované od 1.9.2025 

Objednávky prijímame osobne v cukrárskej výrobni, Zvolenská cesta 83, Lučenec, alebo 

telefonicky: 0948/293 861, pondelok - piatok, od 8:00 - 13:00 

Vážení zákazníci dávame do pozornosti, že sme STREDISKO ODBORNÉHO VÝCVIKU, 

kde sa ŽIACI UČIA vyrábať cukrárske výrobky pod odborným dohľadom MOV. 

Tolerujte prosím menšie nedostatky pri výrobkoch.  

Za pochopenie ĎAKUJEME. 

 

ŠĽAHANÉ HMOTY: 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Ala rezy 50 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Ananásové rezy 60 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Bratislavské rezy 55 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Citrónový dezert 80 1,30 - € 3 dni 1,3,7,E 330 

Cukrárske 

piškóty 
1000 13,50 - € 21 dni 1,3 

Čokoládová 

roláda 
45 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Dobošové rezy 50 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Gaštanové rezy 60 1,50 - € 3 dni 1,3,7 

Juhoslovanský 

krémeš 
60 1,70 - € 3 dni 1,3,7,8 

Kakaové rezy 50 1,30 - € 3 dni 1,3 

Kokosové rezy 40 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Kokosová roláda 50 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Kokosové ježe 50 1,30 - € 3 dni 1,3,7,8 

Kokosový 

trojhran 
60 1,50 - € 3 dni 1,3,7 

Margot guľky 1,5 1,00 - € 3 dni 1,3 

Mramorová 

roláda 
50 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Orechové rezy 

na oblátke 
55 1,50 - € 3 dni 1,3,8 



Polomáčané rezy 

orechové 
50 1,60 - € 3 dni 1,3,7,8 

Pralinkové rezy 50 1,30 - € 3 dni 1,3,7,8 

Punčové rezy 75 1,30 - € 3 dni 1,3,E124 

Sacherové rezy 60 1,30 - € 3 dni 1,3 

Striešky 80 1,50 - € 3 dni 1,3,7 

Tekuté špice 60 1,40 - € 3 dni 1,3,6 

Punčové guľe 80 1,30 - € 5 dni 1,3,7 

Štafetky 60 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Modelované 

zemiaky 
90 3,10 - €  3 dni 1,3,7 

Muzikál rezy 80 1,70 - € 3 dni 1,3,7 

Jadrové rožky na 

oblátke 
30 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Medové srdiečka 60 1,70 - € 3 dni 1,3,7 

Tvarohový Míša 

/kocky/ 
40 2,00 - € 2 dni 1,3,7 

Rigó Janči 70 1,30 - € 2 dni 1,3,7 
 

ŠĽAHAČKOVÉ VÝROBKY: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Dezertný pohárik 160 1,70 - € 2 dni 1,3,7,8 

Čoko-malinové 

rezy 
60 1,50 - € 2 dni 1,3,7 

Francúzska kocka 80 1,40 - € 2 dni 1,3,7 

Jadranka rezy 60 1,70 - € 2 dni 1,3,7,8 

Karamelové 

veterníky 
80 1,60 - € 2 dni 1,3,7 

Ostravan 60 1,30-  € 2 dni 1,3,7,8 

Tartaletky 60 1,70 - € 5 dni 1,3,7,8 

Pavlovka 110 1,50 - € 2 dni 1,3,7,8 

 

TUHÉ CESTÁ: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 
Cena Trvanlivosť Alergény 

Čajové pečivo 1000 12,00 - € 21 dní 1,3 

Krémeš obyčajný 40 1,30 - € 2 dni 1,3,7 

Linecké koláče 40 0,90 - € 21 dní 1,3 



Lístkové trubičky 30 1,30 - € 3 dni 1,3 

Medové rezy 40 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Medový krémeš 60 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Slané pečivo so 

sezamom 
1000 12,00 - € 3 dni 1,3,7,11 

 

PÁLENÁ HMOTA: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Vaječné venčeky 50 1,30 - € 3 dni 1,3 

Eklerky 50 1,70 - € 3 dni 1,3,7 
 

ŠTRÚDLE: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Maková 100 2,00 - € 3 dni 1,3,7 

Orechová 100 2,00 - € 3 dni 1,3,7 
 

JADROVÁ A SNEHOVÁ HMOTA: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Jadrové rožky 40 1,30 - € 3 dni 3,7 

Kokosky plnené 60 1,70 - € 3 dni 1,3,7 

Laskonky 35 1,30 - € 3 dni 1,3,7 

Snehové piškótky 30 1,30 - € 3 dni 3,6 

Snehové špičky 20 0,90 - € 3 dni 3 
 

ŠPECIÁLNE NEPEČENÉ VÝROBKY: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Raffaello guľky 1,5 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Raffaello guľky 

kakaové 
1,5 1,00 - € 3 dni 7,8 

Karamelové 

kocky (griláž) 
40 1,70 - € 3 dni 1,3,7,8 

Kávové zrná 40 1,50 - € 3 dni 7 
 



TORTY: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť v 

gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Čokoládová 1000 17,00 - € 3 dni 1,3,7 

Dobošová 1000 17,00 - € 3 dni 1,3,7 

Punčová 1000 14,00 - € 4 dni 1,3,E124 

Sušená 1000 15,00 - € 3 dni 3 

Tvarohovo – 

ovocná 
1000 18,00 - € 2 dni 1,3,7,12 

Mascarpone 1000 18,00 - € 2 dni 1,3,7 

 

MINIDEZERTY: 

 

Názov výrobku 

Hmotnosť 

v gramoch ½ 

gramáž 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Bratislavské 

rezy 
27,5 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Citrónový dezert 40 1,00 - € 3 dni 1,3,7,E330 

Dobošové rezy 27,5 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Gaštanové rezy 30 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Punčové rezy 30 1,00 - € 3 dni 1,3,E124 

Striešky 40 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Čoko – 

malinové rezy 
30 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Jadrové rožky 

na oblátke 
20 1,00 - € 3 dni 3,7 

Laskonky 17,5 1,00 - € 3 dni 1,3,7 

Kávové zrná 20 1,00 - € 3 dni 7 
 

TORTOVÉ REZY: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť 

v gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Sacher tortový rez 

 
180 3,00 - € 3 dni 1,3 

Punčový tortový 

rez 
250 2,30 - € 5 dní 1,3,E124 

Čokoládový 

tortový rez 
200 3,00 - € 3 dni 1,3,7,E330 



Čoko - malina 

tortový rez 
150 3,00 - € 3 dni 1,3,7 

Jadranka tortový 

rez 
200 2,20 - € 3 dni 1,3,7,8 

Dobošový tortový 

rez 
200 2,80 - € 3 dni 1,3,7 

       

 

CHEESCAKE: 

 

Názov výrobku 
Hmotnosť v 

gramoch 

Cena v 

Eur 
Trvanlivosť Alergény 

Cheesecake 

vanilkový, rôzne 

druhy polevy 

120 2,80 € 3 dni 1,3,7 

Cheescake ovocný 120 2,80 € 3 dni 1,3,7 

Cheescake 

Mascarpone – 

malina 

120 2,80 € 3 dni 1,3,7 

Cheescake tvaroh - 

citrón 
120 

2,80 

 € 
3 dni 1,3,7, 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Skladovanie a spotreba: 
Výrobky uchovávajte pri teplote 0–8 °C. 

Štrúdle, torty a zákusky sú určené na okamžitú spotrebu, 

najneskôr do 48 hodín od zakúpenia. 

 
Minimálny odber zákuskov 20ks 

Preferujeme platbu kartou. 

Nie sme platcom DPH. 

Podložky pod torty 

Rozmer 
Cena v 

Eur 

36x47 1,50 € 

30x40 1,40 € 

26 0,60 € 

30 1,00 € 

34 1,10 € 

36 1,20 € 

40 1,30 € 



 
Alergény:  

1- obilniny obsahujúce lepok,  

3 – vajcia a výrobky z nich,  

5 – arašidy,  

6 – sója,  

7 – mlieko a mliečne výrobky,  

8 – orechy,  

11 – sezam 

Farbivá a stabilizátory: E 124, E 330, E 171, E 422, E 415, E 427, E 466, E 202 – konzervačná 

látka 

 
Vypracovala: 

SOŠ hotelových služieb a dopravy, Zvolenská cesta 83 Lučenec 

Schválené: 

Mgr. Juraj Vitek, riaditeľ školy 

 

                                                                                                                          

 


